
Sytyttäminen piippusytyttimellä: 

 Hiilet ja briketit saa parhaiten ja turvallisimmin syttymään piippusytyttimellä. Sen 
ansiosta ne syttyvät tasaisesti ja nopeasti. Sytytysnestettä ei tarvita joten ruokaan ei 
tule sivumakua. 
 

 Kaada sytyttimeen haluamasi määrä brikettejä tai hiiliä. Aseta grillin hiiliritilälle 2-3 
sytytyskuutiota ja sytytä ne. Varmista että grillin ilma-aukot ovat auki. Laita 
piippusytytin sytytyskuutioiden päälle hiiliritilälle. Briketit tai hiilet ovat valmiita kun 
liekit kohoavat niiden päälle tai ne hehkuvat punaisina. 
 

 Kaada briketit tai hiilet hiiliritilälle käyttäen grillikäsineitä. Aseta grilliritilä paikoilleen, 
asettele grillattavat sen päälle ja sulje kansi. 

 


