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GENERAL INSTRUCTIONS

By purchasing this gas barbecue, you accept the
obligation of reading all the instructions on assembly,
use, care, and maintenance contained in this manual.
Read all the instructions and advice before using the
unit. In particular, read and understand all warning
and safety instructions before using the gas barbe-
cue. Follow all ignition and operation-related instruc-
tions closely. Handle metal parts carefully to avoid
injuries. Follow the order of steps.

THIS BARBECUE IS FOR OUTDOOR USE ONLY.
DUE TO OPEN DESIGN OF THE BARBECUE, POS-
SIBLE FAT LEAKS INTO THE COMPONENTS AND
FAT SPILLS OUTSIDE THE BARBECUE, DO NOT
USE THE BARBECUE NEAR OR ON TOP OF SENSI-
TIVE SURFACES.

FAT OF MARINADE MAY LEAK UNDER THE BAR-
BECUE, ONTO A BOTTOM PLATE OR INTO A CABI-
NET, AND FAT/MARINADE SPLASHES TO THE
SURROUNDING SURFACES ARE POSSIBLE. WHEN
USING THE BARBECUE, FAT LEAKS OR SPLASHES
ARE COMPLETELY NORMAL.

THE BARBECUE IS CE-MARKED AND APPROVED
IN ACCORDANCE WITH VALID LEGISLATION.
ANY STRUCTURAL MODIFICATION OF THE BAR-
BECUE IS PROHIBITED. WHEN ASSEMBLING THE
BARBECUE, NO COMPONENTS MAY BE OMITTED
OR ANY COMPONENTS ADDED TO THE STRUC-
TURE.

BARBECUE-RELATED WARNINGS AND
SAFETY INSTRUCTIONS

1. The barbecue is for outdoor use only.

2. Use of the barbecue for any other purpose than
intended may be dangerous.

3. After use always turn off gas supply from the
gas cylinder.

4. Follow all assembly instructions. Ignoring of
the instructions may cause problems in use.

5. The barbecue heats up during use — be careful if there
are pets, children, or the elderly nearby.

6. If you sense a strong smell of gas, turn off gas supply
from the gas cylinder immediately. Extinguish all flames
by closing the controller for each burner. Open the
barbeque lid and check for possible leaks. Carry out a leak
test in accordance with the instructions. Repair any
leaking joints. If you cannot locate the fault, contact a
qualified gas equipment maintenance services provider or
the importer.

7. Do not move the barbecue while it is in use or still hot.
8. Do not use or store combustible materials, liquids or
gasses near the barbecue.

9. Never check for leaks with open flame.

10. Do not use the barbecue if there are faults.

11. While the barbecue is in use, never disconnect any
gas connections from the barbecue or regulator.

12. Never |eave the barbecue unattended while in use.
13. Do not allow children to use the barbecue.

14. Clean the barbecue at regular intervals. Be careful not
to damage the burner openings and controller nozzles
during the cleaning.

15. In particular, the bottom of the barbecue, drip pan,
barbecue plate and grid must be kept clean of fat and
marinades. Risk of grease fire!

16. Do not use the barbecue under a canopy, next to a
wall, inside a garage, motor-caravan or caravan, on board
of a boat, in an enclosed area, or indoors. Check that
there are no combustible or flammable materials nearby.
There must be at least 1 metre (preferably more) of free
space around the barbecue in all directions.

17. We recommend servicing and cleaning the barbecue
at least once a year. If you are not sure of how to service
the unit, instead of servicing it by yourself, contact an
authorised gas equipment maintenance services provider.
18. Only a qualified gas equipment maintenance services
provider is allowed to service and adjust the barbecue’s
main valves, gas taps, and valve nozzles.

19. Before using the barbecue after a long period of
storage (for example, in spring) and after each replace-
ment of the gas cylinder or installation of new components
(such as pressure regulator or gas hose), always carry out
a leak test.
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20. When lighting the barbecue, the lid must always
be open.

21. Use heat-resistant BBQ gloves and sturdy long-

handled BBQ utensils when operating the barbecue.

22. Be prepared for possible accidents: make sure
you know the location of the first aid kit and fire extin-
guisher and are capable of using them.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Modell: CELLO ROASTER 2 (501986729)
Total power

Main burners: 4,4 kW

Gas consumption: 320g/h

Operating pressure: 30 mbar

Gas: Liquefied petroleum gas

(LPG) Category of use: 13 B/P

Main burner nozzle diameter: 0,72 mm

C€ o

PIN CODE: 2575DM28458

BEFORE USING THE BARBECUE

Gas cylinder, gas hose, pressure regulator

The gas hose, low-pressure regulator and hose
clamps are not supplied by the manufacturer. These
components need to be purchased separately.
Acquire a LPG cylinder (min. 5 kg, max. 11 kg), low-

pressure regulator (30 mbar), and gas hose from your
dealer.

Note! The regulator connected to the cylinder may not
be adjustable in any way and must be marked with
the operating pressure 30 mbar.

S &

The 30 mbar low-pressure regulators in the picture
are suitable for a gas barbecue, while the high-
pressure regulator on the right is intended for LPG
tools and must not be used with a gas barbecue.
The gas hose used must be a 10 mm LPG hose
approved for use in local country; the length may not
exceed 1.2 m.

Check the condition of the gas hose on regular basis.
Replace worn or damaged hose. Keep the gas hose
away from hot parts of the barbecue.
Make sure the gas hose is not twisted in a manner
preventing gas flow through the hose.

Gas cylinder installation

1. Check that all controllers of the barbecue are in the
OFF position.

2. Install the gas hose tightly to the low-pressure
regulator’s hose fitting and the other hose end to the
hose fitting on the barbecue. Use hose clamps for
tightening.

3. Attach the low-pressure regulator to the gas cylin-
der. Check the regulator connection to the gas cylin-
der by pulling the regulator strongly upwards.

4. Open gas supply from the low-pressure regulator
slowly, to stabilise the gas pressure.

Gas cylinder removal

1. Use the low-pressure regulator to turn off the gas
flow.

2. Check that all controllers of the barbecue are in the
OFF position.

3. Detach the low-pressure regulator from the gas
cylinder.

Do not replace the gas cylinder near open flame or
embers.

Using a gas grill with camping gas box

The grill comes with a pressure regulator and a gas
hose which are compatible with a camping gas box
with a threaded valve.

1.Ensure that all the grill’s dials are in the OFF
position.

2.Using the clamps, install the gas hose snugly onto
the gas nub on the low-pressure regulator, then
attach the other end of the hose onto the hose nub
on the grill.

3.Attach the low-pressure regulator onto a camping
gas box equipped with an EN417/EU 7/16” threaded
valve.

4.Do not over-tighten the regulator when attaching it
onto the gas box. The threading on the gas box may
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be damaged over-tightening.
5.0pen the gas valve slowly on the low-pressure
regulator, so that the gas pressure evens out.

Detaching the camping gas box

1.Shut off the gas by using the low-pressure
regulator on the camping gas box.

2.Ensure that all of the dials on the grill are in the
OFF position.

3.Detach the low-pressure regulator from the
camping gas box.

4. The camping gas box must be detached from
the low-pressure regulator when the grill is not in
use.

Do not change the camping gas box out near
open flames or embers.

Prior to first use

Before first use of the barbecue, carry out full leak
testing in accordance with the instructions. Light the
barbecue and use all burners at MAX power for
approx. 5 minutes (but not longer) with the lid open.
After that, close the lid and continue using the barbe-
cue at MAX power for additional 2-3 minutes. Once
this is accomplished, the storage grease residues
have burned off. Let the barbecue cool for about 15
minutes. Clean the grid and grilling plate by BBQ
cleaning brush. Qil the grid and grilling plate with
some cooking oil. Now the barbecue is ready for use.

Leak test

Leak testing is always required in the following cases:

e Before first-time ignition of the barbecue.

e Every time a new gas cylinder is installed or some
component replaced.

¢ \We recommend performing the test at least once a
year, before every barbecue season.

Always carry out the leak test outdoors, away from
heat, open flame, and combustible liquids. Do not
smoke while performing the test. Always use 50/50
liquid soap/water solution for leak testing. Never use
a match or open flame.

Always check the following when
carrying out a leak test

e (Gas cylinder valves and cylinder thread.

e All gas cylinder welds.

¢ Regulator mounting and gas cylinder connections.
e All hose joints (including side burner hoses, if
present).

Carry out leak testing as follows

e Use a recently filled and checked gas cylinder
connected to the barbecue with all of the barbecue
connectors in the OFF position.

¢ Open the pressure regulator.

e Using a brush and soap/water solution, wet all of
the connections and components.

e Check carefully for bubbles (signs of gas leakage).
e |f bubbles appear next to connections, tighten the
connections until retesting shows no sign of leakage
(always turn off gas supply for the duration of leakage
repairs).

e (Close the pressure regulator and make sure the
control valves are closed.

Do not use the barbecue if you fail to eliminate a leak.
Close the gas cylinder valve, detach the gas cylinder
and contact the importer.

USING THE BARBECUE
LIGHTNING INSTRUCTIONS

1. Open lid. Turn all control knobs to e position.

2. Open gas cylinder valve. Wait for 5 seconds.

3. Press control knob to bottom and turn it an-
ticlockwise tilly @yposition. Click-sound hears
and burner ignites. If needed repeat 3-4 times.

4. If burner does not ignite, turn control knob to
e position and wait for 5 minutes. Repeat point
3 or ignite with matchstick.

5. When burner has ignited repeat point 3 with
other burners.

6. Adjust power by turning control knobs.

CELLO



Lighting by match in case of piezo igniter
failure

Grill firebox’s right side has open hole, where grill can
be ignited with long match.

1. Always open the lid before lighting the barbecue.
2. Turn on gas supply from the cylinder and low-
pressure regulator.

3. Though firebox’s open hole place a burning match
next to the burner.

4. Push and turn right side control knob till & posi-
tion. Make sure by looking through the grid and heat
distribution panel that the burner has definitely
ignited.

If the burner still does not ignite, see the trouble-
shooting table for help.

Warning! Never lean over the barbecue when lighting

or using it.

If the burner does not ignite in 10 seconds in spite of
repeated attempts, turn off the barbecue controller
and cut gas supply from the cylinder. Leave the lid
open and wait for at least 5 minutes before
re-attempting to light the barbecue. This way, the gas
accumulated in the barbecue can escape.

Using the barbecue

1. When cooking food with the barbecue lid closed,
do not use more than one burner at MAX power. In
most cases, a single burner at full power is sufficient
for food preparation.

2. Never use more than two burners at MAX power
simultaneously. Excessive heat may damage the
barbecue components.

3. Never leave an operating barbecue unattended,
not even for a moment.

Flame withdrawal from the burner

In windy weather, the wind may push the flame away
from the burner. In such cases, the flame will burn
under the control panel. At the same time, loud
roaring or swishing noise can be heard.

The barbecue must be turned off immediately. If the
barbecue is not turned off, the barbecue valve,
control panel, and control knobs can be damaged.
Damages caused by wind-related flame withdrawal
are not covered by the warranty.
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Turning off the barbecue

1. Close off gas supply from the cylinder to the barbe-
cue.

2. When all of the burner flames have extinguished,
turn the burner controllers to the

OFF position. Once more, make sure gas supply from
the cylinder has been turned off.

3. Detach the pressure regulator from the gas cylin-
der.

Flame tamers

This barbecue is provided with flame tamers above
the burners. The flame tamers are intended for even
distribution of heat over the barbecue area, prevent-
ing hot flames from directly contacting the barbecued
food, and protection of the burners against the fat,
salty liquids and marinades dripping from the food.
Lava stones may not be used in this barbecue.

The flame tamers are placed on top of burners, under
the barbecue grid. A flame tamer is not used under
blank grilling plate. Because of this, the number of
flame tamers may differs from the number of burn-
ers.

Preparations

The barbecue needs to be warmed up before cooking
food. For this, light up the barbecue and use it at MAX
power for approx. 3-5 minutes with the lid down. If
the food prepared requires lower cooking tempera-
ture, use the controllers to lower the temperature
before loading the food. Never use all burners of the
barbecue simultaneously at MAX power — otherwise,
the barbecue will be too hot for cooking and the gas
is wasted. Keeping one or two burners on at a time is
usually sufficient, and a low power setting is recom-
mended. Experience will teach you to choose the best
setting.

Cooking time

This is influenced by several factors, and barbecuing
experience comes in handy. The time required may
depend on the raw materials, size of the barbecued
food, and even the weather. Experience suggests that
on a hot day, a lower power setting works better,
whereas on a cold day a higher power setting could
be more favourable. Try cooking various foods at
different settings to get the best feel.



Flare-ups

Flare-ups may increase the temperature inside the
barbeque overmuch and intensify fat dripping from
the cooked foods, thus adding to the grease fire
hazard. Minor flare-ups are normal and beneficial,
adding to the pleasant barbecue taste. In order to
keep the flare-ups under control, follow these tips:

e Remove visible fat from the meat before barbecu-
ing.

e Cook chicken and pork at a lower power setting.

e Make sure that the fat drain aperture on the barbe-
cue bottom is open and that the drip pan is not full.
Empty and wash the drip pan regularly.

e |f possible, always cook with the lid down and use
the minimum efficient power setting.

If you keep the lid down, the temperature inside the
barbecue remains constant and less gas is
consumed. Also, the food does not dry out if the lid is
down, due to the water vapors and heat released by
the LPG gas circulating inside the barbecue.

Marinades

Marinades are intended for flavouring of the barbe-
cued food. Inside the barbecue, marinades cause
sticking of the food to the barbecue grid or grilling
plate, may drain under the barbecue or catch fire.

If there is marinade present:

e Before placing the food into the barbecue, wipe off
excessive marinade.

e Never pour marinade on barbecued food while
inside the barbecue.

¢ Never apply marinade in which raw meat, chicken,
or fish have been kept onto barbecued food by a BBQ
brush. Otherwise, the bacteria from raw meat will end
up in the cooked food.

e |f you want to add taste or shiny surface to the
barbecued food, use a brush to apply some barbecue
sauce onto the food during the final stage of cooking.
Always prepare the sauces separately.

MAINTENANCE, CLEANING AND
STORAGE

Maintenance and cleaning of the barbecue

To ensure good condition and optimal service of

the barbecue over the years, the barbecue and its
components require cleaning and maintenance.
Perform at least the following operations after each
use, as soon as the barbecue has cooled.

Grilling grids and plates

If barbecued food has stuck to the grilling grids or
plates, proceed as follows:

- Use a paper towel to wipe off excessive fat and
marinade from the grid. Be thorough — do not leave
fat or marinade inside the barbecue, for they may
catch fire.

- Ignite the burners according to the instructions.
Adjust the burners to maximum power. Close the
barbecue lid.

- Let the burners incinerate any food residues, fat,
and marinade stuck to the grid and barbecue pan.
Use the burners at full power in an empty barbecue
for max. 5 minutes, otherwise the barbecue compo-
nents may overheat.

- Close the burners open the lid and let the compo-
nents cool for at least 15 minutes, until it is safe to
touch them.

- Use a brass BBQ brush to remove burnt food from
the grid and barbeque pan. Only a brash brush
intended specifically for barbecue cleaning may be
used for this. The bristles of an ordinary steel brush
are too hard and will spoil the surfaces of barbecue
components. The consequences of using a steel
brush are not covered by warranty.

- Finally, when the grids are clean, apply some cook-
ing oil on them, rendering the barbecue ready for next
use.

Any wear or corrosion of the grilling grid and plate
due to ordinary use, improper maintenance, or incor-
rect storage are not covered by the warranty.

Other barbecue components

The wooden parts of the barbecue must be cleaned
as follows:
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- All wooden parts must be regularly cleaned by
washing with soap/water solution and wiping by a
damp cloth.

- Dry the cleaned surfaces carefully.

- Wooden parts must be treated at least 2-3 times

a year by cleaning products for outdoor furniture
commonly available in stores. This prevents drying
and cracking of wooden components. Use the prod-
ucts in accordance with their instructions, but make
sure they are suitable for wooden components. A
good idea is to try cleaning and care products on
some wood component not directly visible, for
example, on the underside of the side table, before
actual use. This ensures compatibility of the product
with wooden parts.

The steel parts of the barbecue must be cleaned as
follows:

- All steel parts must be regularly cleaned by washing

with soap/water solution and wiping by a damp cloth.

- Dry the cleaned surfaces carefully.

- Texts and images printed on the control panel may
only be wiped clean with damp cloth. Do not scrub or
use any cleaning agents. A cleaning agent may
detach the texts or other markings of the control
panel.

- All steel parts, such as the barbecue lid and control
panel, must be treated at least 2-3 times a year by
steel cleaning and maintenance products available in
stores, such as the CRC 5-56 universal spray. This
prevents sticking of impurities and occurrence of rust
spots on steel surfaces. Use care products in accor-
dance with their instructions, but make sure they are
suitable for steel surfaces of the barbeque. A good
idea is to try cleaning and care products on some
steel component not directly visible, for example, in
the rear corner of the lid, before actual use. This
ensures compatibility of the product with the steel
parts of the barbecue.

- Use cleaning and maintenance products only on the
outer surfaces of the barbecue.

Drip pan under the barbecue:

- The drip pan under the barbecue must be emptied
whenever there are marinade and fat drips from the
barbecue. Avoid formation of fat pools on the drip
pan, as they may catch fire.

- Clean the drip pan by washing it in kitchen sink.
Cleaning of the drip pan can be made

easier by covering it with a sheet of baking paper and
a sheet of aluminium foil. Use a couple of small
stones to keep them in place. When there is fat and
marinade on the drip pan, remove and discard the foil
and the baking paper. Do not put sand on the drip
pan.

Attention! The fat and marinade on the drip pan
may catch fire. The warranty does not cover grease
fire-induced damages to the barbecue.

The flame tamers must be cleaned as follows:

- When the grids and grilling plate have been cleaned
according to instructions, lift them out of their seats.
- Clean the heat distribution panels using a BBQ
cleaning brush.

- Alternatively, you can wash the heat distribution
panels in kitchen sink. Do not use a dishwasher for
washing the panels.

- After cleaning, put the flame tamers back to their
places.

- Put back the grid and grilling plate.

Any wear or corrosion of the heat distribution panels
due to ordinary use, improper maintenance, or incor-
rect storage are not covered by the warranty.

Burners

The condition and functionality of the burners and
valves of the barbecue must be checked regularly.
Detach the burners and check their condition at least
two times per year. All burner openings must be
checked and possible blockages cleared. At the same
time, check that the valve nozzle is clean.

During transport/storage or between barbecue
sessions, small insects (such as spiders) may crawl
into the gas supply tubes and build nests or webs
there.

This may prevent gas from arriving to the venturi
tube, causing yellowish, smoky flame at the burner or
rendering lighting of the burner impossible. This
could even result in combustion
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of the gas outside the supply tube, which may
seriously damage the barbecue.

In case of such problems, close off gas supply and
wait for the barbecue to cool. When the barbecue has
cooled, remove the burner according to the instruc-
tions and clean the venturi tubes by brush or pipe
cleaner. Reinstall the burner according to the instruc-
tions and make sure the gas supply tubes have been
installed onto the gas valve nozzles.

If a gas fire has occurred outside the venturi tube,
before re-igniting the barbecue, check the condition
of all its components. If there are damaged compo-

nents, do not use the barbecue. Contact the importer.

Gas supply tubes must be cleaned regularly, in
particular, at the beginning of each barbecue season.

The warranty granted to the barbecue does not cover
damages caused by blocked gas supply tubes or
blocked valve nozzle.

To clean the burners, proceed as follows:

- Remove the barbecue grid, grilling plate and flame
tamers.

- Remove the burner from the barbecue’s firebox by
unscrewing the burner fixation screw. The screw is
located at the rear end of the burner.

- Use a thin wire to clean the burner openings.
Replace any damaged or extensively corroded burn-
ers as soon as possible.

- At the same time, check that the valve nozzle is
clean.

If the burners are in good condition, reinstall them in
the correct position.

- When reinstalling the burner to the barbecue, make
sure that the valve nozzle enters into the burner’s gas
supply aperture.

- Attach the burner to the barbecue’s firebox using
the fixation screw.

- Put back the flame tamers, grid and grilling palte.

The warranty does not cover use-related wear or
corrosion of the burners.

Storage

When the barbecue season is over and the barbecue
must be stored for the winter, do at least the follow-

ing:

- Thoroughly clean the barbeque. Wash the barbecue
components by dishwashing brush and soap/water
solution. Wash the burner box and lid of the barbecue
from the inside as well. Rinse thoroughly.

- Re-assemble the barbecue and turn it on for about
20 minutes, until it is completely dry.

- Let the barbecue cool down again.

- Clean the grid and grilling plate using a BBQ
cleaning brush.

- Oil the grid and grilling plate with some

cooking oil.

- Remove burners according to the instructions.

- Wrap the burners, grid and grilling plate,

warming rack, and flame tamers loosely with news-
paper and store the components indoors, in a dry and
warm place.

- Treat the wooden components of the barbecue with
wood oil.

- Detach the pressure regulator from the gas cylinder.

If you intend to store the barbecue outdoors, use a
decent protection cover sold separately. Such a
protection cover protects the barbecue from top to
bottom and stays in place even in windy weather.
Make sure there is air circulation under the protection
cover. The barbecue must always be stored at least
under a canopy, protected against direct rain or
snowfall. Make sure snow dropping from the roof
cannot damage the barbecue.

The warranty does not cover damages caused by
dropping snow or strong wind (toppling of the barbe-
cue).

Barbecue components to be stored indoors

The following barbecue components must be stored
indoors, in a dry place over the winter:

- Cast iron grid and grilling plate

- Warming rack

- Burners

- Flame tamers
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Gas cylinder storage

When the barbecue is not in use, gas flow from the
cylinder to the barbecue must be turned off. The gas
cylinder needs to be stored outdoors, in a well-
ventilated place. Do not store the gas cylinder in a
garage, basement, attic, or next to a heater.

WARRANTY AND WARRANTY PROCEDURE

Warranty

This barbecue and its components are covered by a
two-year manufacturing and materials warranty.
Keep the sales receipt, make a copy of the receipt
and attach it to these instructions for use as a
warranty certificate. In warranty matters, reliable
verification of the place of purchase and date of
purchase must be possible.

The warranty does not cover normal wear of the com-
ponents, warping or cracking of wooden parts, corro-
sion of components or surfaces, faults induced by
corrosion, faults and damages caused by improper
use or inadequate maintenance of the unit.

Discoloration of steel surfaces, spotting and darken-
ing are normal consequences of use and the passage
of time. Especially in humid and salty environments,
spot corrosion of steel surfaces is possible, for which
reason use of steel care products in accordance with
the instructions is very important. Such possible spot
corrosion does not interfere with use of the unit and
occurrence of the corrosion is completely normal for
steel surfaces, for which reason it is not covered by
the warranty.

If you should discover a fault of the product or product
component during the warranty period, please
contact the purchase place of the barbecue. The
importer will take care of all warranty procedures.
The importer will deliver a new component to replace
the damaged or missing component, but will not be
responsible for installation of the new component. In
case of self- assembled barbecues, the customer is
always
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responsible for replacement of components, in accor-
dance with the barbecue’s instructions. Failure to
follow said instructions will void the warranty and the
use will not comply with the product certificate.

Use of the product for commercial production, sales,
or leasing purposes will void the warranty. The follow-
ing barbecue components are subject to use-related
wear, for which reason the warranty does not cover
any wear or corrosion thereof due to the use.

- Cast iron or stainless tube burners
- Barbecue grids and grilling plates
- Warming rack

- Flame tamers

- Grease tray

Warranty

If a fault is discovered in the product or product com-
ponent during the warranty period, or if components
are found missing during the assembly of the barbe-
cue, contact the place of purchase.

Before submitting a warranty claim, carefully read the
instructions for use and make sure that the claim is
not related to improper use or lack of maintenance.
In warranty matters, the following data must be
submitted to the place of purchase:

e The brand and model of the barbecue
e The cause for the claim
e The part number of the defective part
according to the parts list
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Problem

Possible causes

Remedy

Impossible to light burner
(with igniter or match)

The burners do not
produce enough heat

® The burner openings are blocked

e (Clear the blockages

® (as cylinder valve is not open

® Open gas cylinder valve

® Burners are not fitted properly to
barbecue valves

® Make sure barbecue burners
are fittedto valves

® Burner air inlet is blocked

e Clean or replace burner

® Cylinder is empty or almost empty

® Replace with new cylinder

® Regulator is not fitted properly to
cylinder

® (3as supply is blocked

e (Check regulator connection to
cylinder

Straighten gas hose

Yellow, smoky flame

® Burner air inlet openings are blocked

e (lear the blockages

e | ots of salt or marinade on burner
surfaces

e (lean burners

Burner can be lit with
match, but not with igniter

® Poor conductor contact

Check all connections for tightnessctly

® Defective igniter or electrode
® Poor grounding

® Make sure the burner and igniter

areinstalled correctly

® Defective igniter

® Replace igniter

Flame goes out

¢ Windy weather

¢ Move barbecue away from wind

® Cylinder almost empty

® Replace cylinder

Excessive heat
excessive flare-ups

® [Fat-rich food

e Trim excess fat and reduce burner power

® Blocked fat drain from barbecue

e (lean the fat collector and burners

® Cooked food is not positioned
correctly

e Position cooked food correctly.

Flames under control
panel

® Blocked burners
® Strong wind

e Shut off gas immediately, allow
barbecue to cool down and clean
burners

Regulator humming

e This is not a defect or a hazard

e Atemporary situation caused by high
outside air temperature and full cylinder

Incomplete flame

® The flame is visibly yellow

e (lean or replace burner and check for
burner blockages

The flame is too big

® You are using the wrong type of
pressure regulator.

® Replace with 30 mbar pressure
regulator
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YLEISET OHJEET

Ottaessasi tdman kaasugrillin kédytt6on olet samalla
velvoitettu lukemaan kaikki tdssd kéyttoohjeessa
olevat kasaamis-, kaytto-, hoito- ja huolto-ohjeet. Lue
kaikki ohjeet ja neuvot ennen kuin kéytat laitetta.
Erityisesti sinun tulee lukea ja ymmartad kaikki varoi-
tus- ja turvaohjeet ennen kaasugrillin kayttod. Seuraa
tarkoin sytytykseen ja kéyttoon liittyvid ohjeita. Kasit-
tele metalliosia varovasti, ettet loukkaa itsedsi.
Seuraa kaikkia kohtia jarjestyksessé.

TAMA GRILLI ON TARKOITETTU AINOASTAAN
ULKOKAYTTOON.

JOHTUEN GRILLIN AVONAISESTA RAKENTEESTA,
MAHDOLLISISTA RASVAVALUMISTA RAKEN-
TEISSA JA RASVAN ROISKUMISESTA GRILLIN
ULKOPUOLELLE, ALA KAYTA GRILLIA ARKOJEN
PINTOJEN LAHEISYYDESSA TAI PAALLA.
GRILLISTA SAATTAA VALUA RASVAA TAI MARI-
NADEJA GRILLIN ALLE, ALATASOLLE TAI KAAP-
PIIN, SEKA NITA SAATTAA ROISKUA GRILLIN
YMPARISTOON. RASVAVALUMAT TAI ROSKEET
OVAT NORMAALI ILMIO KAYTETTAESSA GRIL-
LIA.

GRILLI ON CE-MERKITTY JA SE ON VOIMASSA

OLEVIEN ASETUSTEN MUKAISESTI HYVAKSYTTY.

GRILLIN PIENIKIN RAKENTEELLINEN MUUT-
TAMINEN ON KAIKILTA OSIN KIELLETTY. GRILLIN
KASAUKSESSA EI MITAAN OSIA SAA RAKEN-
TEESTA JATTAA POIS, MYOSKAAN MITAAN 0SIA
RAKENTEESEEN EI SAA LISATA.

GRILLIIN LUTTYVAT VAROITUKSET JA
TURVAOHJEET

1. Grilli on tarkoitettu ainoastaan ulkokayttoon.

2. Grillin kdyttdminen muuhun Kkuin suunniteltuun
tarkoitukseen voi aiheuttaa vaaraa.

3. Sulje kaasuntulo kaasupullolta aina kéyton jélkeen.

4. Seuraa kaikkia asennusohjeita. Jos ohjeita ei seurata,
voi iimeta ongelmia kaytossa.

5. Grilli kuumenee kayton aikana, ole tarkkaavainen jos
lahettyvilld on lemmikkejd, lapsia tai vanhuksia.

6. Jos tunnet voimakasta kaasun hajua, sulje kaasuntulo
kaasupullolta valittomasti. Sammuta kaikki palavat liekit
sulkemalla jokaisen polttimen s&adin. Avaa grillin kansi ja
tarkista mahdolliset vuodot. Tee vuototesti ohjeiden
mukaan. Korjaa mahdolliset vuotavat liitokset. Jos et 10yda
vikaa, ota yhteyttd kaasuasennusliikkeeseen tai ostopaik-
kaan.

7. A1a siirra grillia kayton aikana tai kun grilli on vield
kuuma.

8. Al4 kayta tai sailytd palavia materiaaleja, nesteita tai
kaasuja grillin laheisyydessa.

9. Ala koskaan tarkista kaasuvuotoa avotulella.

10. AlA kayta grillid jos siind on vikaa.

11. Al irrota mitdan kaasuliitoksia grillista tai sddtimesta
kun grilli on kayt0ssé.

12. AlA koskaan jata grillid vartioimatta kéyton aikana.
13. Ald anna lasten kayttaa grillia.

14. Grilli taytyy puhdistaa saannallisin véliajoin. Varo ettet
vaurioita polttimien aukkoja ja séatimien suuttimia puhdis-
tuksen aikana.

15. Etenkin grillin pohja, rasvapelti, parila ja ritila tulee
pitdd puhtaana rasvasta ja marinadeista. Rasvapalon
vaara.

16. Ala kdytd grilli katoksen alla, seindn vieressd, autot-
allissa, matkailuautossa tai — vaunussa, veneessa, sulje-
tussa tilassa tai sisatiloissa. Tarkista ettei lahettyvilld ole
palavia tai syttyvid materiaaleja. V apaata tilaa taytyy olla
grillin sivuilla joka suuntaan vahintaan yksi metri, mielel-
ladn enemman.

17. Suosittelemme huoltamaan ja puhdistamaan grillin
vahintadn kerran vuodessa. Jos et ole varma miten laite
huolletaan, ala yrita itse huoltaa laitetta, vaan anna valtuu-
tetun kaasuhuoltoliikkeen tehda huolto.

18. V ain kaasuasennusoikeudet omaava huoltoliike saa
huoltaa ja saatda grillin padventtiileitd, kaasuhanoja ja
venttiilien suuttimia.

19. Tee grillille aina vuototesti kun otat sen kayttoon
pitkdn varastointiajan jalkeen esim. kevadlld ja aina kun
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vaihdat kaasupullon tai olet asentanut uusia osia
jarjestelmaén, kuten paineensaatimen tai kaasulet-
kun.

20. Grillin kansi taytyy olla aina auki kun sytytat grillin.

21. Kayta kuumaa kestavia grillihanskoja ja tukevia
pitkdvartisia  grillaustarvikkeita apuvalineend kun
kaytat grillia.

22. Valmistaudu mahdolliseen onnettomuuteen niin
ettd tiedat missé ensiapupakkaus ja kasisammutin
ovat, ja ettd osaat kayttaa niita.

TEKNISET TIEDOT

Malli: CELLO ROASTER 2 (501986729)
Kokonaisteho, paapoltin: 4,4 kW
Kaasunkulutus: 320g/h

Kayttopaine: 30 mbar

Kaasu: Nestekaasu

Kéyttoluokka: I3B/P

Padpolttimen suuttimen halkaisija: 0,72 mm

c E 2575-22

TUNNISTEKOODI: 2575DM28458

ENNEN GRILLIN KAYTTOA
Kaasupullo, kaasuletku ja paineensaadin

Grillin mukana ei toimiteta kaasuletkua, matalapa-
ineensdadintd eikd letkukiristimid. Ne myydaan
erikseen. Hanki vahintddn 5 kg ja enintdan 11 kg
nestekaasupullo, matalapainesaadin (29-30 mbar) ja
kaasuletku jalleenmyyjaltasi. Huom.! Pulloon liitettava
paineensaadin ei saa olla milldan tavoin saddetta-
vissd ja siind pitdd lukea, ettd sadtimen kayttopaine
on 29-30 mbar.

=

Kuvassa 29-30 mbar matalapainesaatimet, jotka
ovat oikea valinta kaasugrillille sekd oikealla
korkeapainesaadin, joka on tarkoitettu nestekaasu-
tyOkaluille eikd sitd saa kayttaa kaasugrillissa.

Kaasuletku pitaa olla Suomessa hyvaksyttya halkaisi-
jaltaan 10 mm nestekaasuletkua ja sen pituus saa
olla enintddn 1,2 m.

Tarkista kaasuletkun kunto sdannollisesti. Vaihda
kulunut tai vaurioitunut letku uuteen. Pida huoli, ettei
kaasuletku ota kiinni grillin kuumiin osiin.

Katso, ettei kaasuletku ole kiertynyt tiukalle mutkalle,
joka estad kaasun virtauksen kaasuletkussa.

Kayta grillin alla olevaa tasoa vain kaasupullon sailyt-
tamiseen. Kun kaytat grillid, ota kaasupullo aina pois
grillin alta turvallisuus syista.

Kaasupullon asennus

1. Tarkasta ettd kaikki grillin sdatimet ovat kiinni
asennossa (OFF).

2. Asenna kaasuletku tiiviisti matalapainesaatimen
letkuistukkaan ja toinen paa grillissé olevaan letkuis-
tukkaan. Kayta kiristykseen letkuklemmareita.

3. Kiinnitd matalapainesaadin kaasupulloon. Tarkista
saatimen  kiinnitys  kaasupulloon  vetamalla
saatimesta voimakkaasti ylospain.

4. Avaa kaasuntulo matalapainesaatimesta hitaasti,
ettd kaasunpaine tasaantuu.

Kaasupullon irrotus

1. Sulje kaasunvirtaus matalapainesaatimesta.

2. Tarkasta ettd kaikki grillin s&atimet ovat kiinni
asennossa (OFF).

3. Irrota matalapainesdadin kaasupullosta.

Al3 vaihda kaasupulloa avotulen tai hiilloksen lahei-
syydessé.

Kaasugrillin kaytto retkikaasurasialla

Grillin mukana on kierreventtiililla varustettuun retki-
kaasurasiaan sopiva paineensaadin ja kaasuletku.
1.Tarkasta ettd kaikki grillin sdétimet ovat kiinni
asennossa (OFF).

2.Asenna kaasuletku klemmareilla tiiviisti matalapa-
inesadtimen letkuistukkaan ja toinen paa grillissa
olevaan letkuistukkaan.

3.Kiinnitd matalapainesaéadin EN417/EU 7/16" kierrev-
enttiililld varustettuun retkikaasurasiaan.

4.1 ylikirista saadint kaasurasiaan. Kaasurasian
kierre voi vahingoittua liiasta kiristdmisesta.
5.Avaa kaasuntulo matalapainesaatimesta hitaasti, etta
kaasunpaine tasaantuu.
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Retkikaasurasian irrotus

1.Sulje kaasunvirtaus retkikaasurasiassa kiinni
olevasta matalapainesaatimesta.

2.Tarkasta ettd kaikki grillin sdatimet ovat kiinni
asennossa (OFF).

3.Irrota matalapainesaadin retkikaasurasiasta.
4 Retkikaasurasia tulee olla irrotettu matalapa-
inesadtimestd kun grillia ei kayteta.

A3 vaihda retkikaasurasiaa avotulen tai hiilloksen
laheisyydessa.

Grillin kdyttoonotto

Ennen ensimmadista grillin kadyttokertaa, tee sille
taydellinen vuototesti ohjeiden mukaisesti. Sytyta
grilli ja kéytd kaikkia polttimia Max-teholla noin 5
minuuttia kansi auki, dl& yhtddn kauemmin. Sen
jalkeen sulje kansi ja jatka grillin kdyttoa Max-teholla
vield 2-3 minuutin ajan. Kun tdmé on suoritettu, on
grillista varastorasvat poltettu pois. Anna grillin
jaahtya noin 15 minuuttia. Puhdista ritila ja parila
grilinpuhdistusharjalla. ~ Oliyad ritild ja parila
ruokadljylla. Nyt grilli on valmis kayttoon.

Vuototesti

Vuototesti tulee suorittaa aina seuraavissa yhteyk-
Sissé:

e Ennen grillin sytyttdmista ensimmadisté kertaa.

e Joka kerta kun taysi kaasupullo vaihdetaan tilalle tai
jokin osa vaihdetaan.

e V/ahintaan kerran vuodessa, on suositeltavaa tehda
testi ainakin kayttokauden alussa.

Vuototesti taytyy tehda aina ulkona, etadlld kuumuud-
esta, avotulesta ja tulenaroista nesteista. Ald tupakoi
testia suorittaessasi. Kayta ainoastaan nestesaippuan
ja veden seosta 50/50 vuototestiin. Ald koskaan
kayta tulitikkua tai avotulta.

Seuraavat asiat taytyy aina tarkistaa
vuototestissa

e Kaasupullon venttiilit seké pullon kierteet.

e Kaikki kaasupullon hitsaukset.

e Saatimen kiinnitykset ja kaasupullon liitdnnét.
e Kaikki letkuliitokset, seké sivupolttimen

letkut jos niitd on.

Tee vuototesti seuraavasti

e Kaytd hiljattain taytettyd ja tarkastettua kaasu-
pulloa, joka on liitetty grilliin, ja kaikki grillin s&atimet
kiinni-asennossa (OFF).

e Avaa paineensaadin.

e Kadyttamalla harjaa ja saippuavett,

kastele kaikki kohdassa mainitut

litokset ja osat.

e Katso huolellisesti muodostuvia kuplia, jotka ilmai-
sevat kaasuvuotoa.

e Kirista liitoksia kuplivissa kohdissa kunnes uudesti
testattaessa ei havaita vuodon merkkeja (Sulje kaas-
untulo aina vuotojen korjaamisen ajaksi).

e Sulje paineensaadin ja varmista, ettd saatoventtiilit
ovat kiinni.

Al kaytd grillia ellei vuotoja saa korjattua. Sulje

kaasupullon venttiili, irrota kaasupullo ja ole yhtey-
dessd maahantuojaan.

GRILLIN KAYTTAMINEN

Sytyttaminen saatimeen integroidulla piezolla

(Huom! Sytytys on jokaisessa saatonupissa)

1. Avaa grillin kansi aina kun sytytét polttimen.

2. Avaa kaasun tulo pullosta ja matalapainesaa-
timesta.

3. Paina polttimen s&atonuppi sisdan ja kaanna
vastapdivaan ison liekin kuvan kohdalle, samalla
kuulet piezo-sytyttimen naksahduksen. Naksahduk-
sen jalkeen pidd nappulaa sisddn painettuna noin 2-3
sekuntia, jolloin apuliekki sytyttad liekin grillin poltti-
meen.

4. Toista kohta 3 niin useasti, ettd poltin syttyy.

5. Saéda polttimen liekkia kaantamalla saadinta ison
ja pienen tehon vélilla.

6. Kun poltin on syttynyt, voidaan loput polttimet
sytyttad kaantamalld poltinta vastaavaa saatonuppia
vastapaivaan.
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Sytyttaminen tulitikulla, jos saatimeen
integroitu piezo ei toimi

1. Avaa grillin kansi aina kun sytytat grillin.

2. Avaa kaasun tulo pullosta ja matalapainesaa-
timesta.

3. Sytyta aina ensin ritilan alla nékyva poltin. Paina
saatimen nappulaa sisdan ja kaannd vastapdivaan
ison liekin kuvan kohdalle.

4, Vie samaan aikaan palava tulitikku polttimen
juureen saatimen nappulan alta rasvapellin ja grillin
rungon valistd. Varmistu katsomalla ritilan ja
lammonjakolevyn Ipi, ettd poltin on varmasti sytty-

nyt.

Jos poltin ei vielakaan syty, katso ongelmanrat-
kaisutaulukosta apua.

Varoitus! Al milloinkaan kumarru grillin paélle, kun
sytytat tai kaytat grillia.

Jos grillin poltin ei syty useista yrityksesta huolimatta
10 sekunnin aikana, sulje grillin saadin ja kaasun tulo
pullosta. Jata kansi auki ja odota vahintdan 5 minuut-
tia ennen kuin yritat uudelleen sytyttaa grillin. Nain
grilliin ker@antynyt kaasu tuulettuu pois.

Grillin kdyttdminen

1. Al kdytd enempaa kuin yhté poltinta Max teholla
kun valmistat ruokaa grillissa kansi kiinni. Usein tdma
yhden polttimen teho riittaa ruoan valmistukseen.

2. Ala koskaan kdytd enempdd kuin kahta poltinta
taysilla samanaikaisesti. Liika kuumuus voi vaurioit-
taa grillin osia.

3. A3 koskaan jat paalla olevaa grillia hetkeksikaan
vartioimatta.

Liekin vetaytyminen polttimen juureen

Tuulisella saalld on mahdollista, ettd tuuli painaa
liekin pois polttimesta. Talloin liekki ja& palamaan
ohjauspanelin alle. Samalla kuuluu voimakas
kohiseva tai ropottava aani.

Talloin grilli on sammutettava valittomasti. Jos grillia
ei sammuteta, voivat grillin venttiili, ohjauspaneeli ja
saatonupit vaurioitua.

Tuulen aiheuttaman liekin vetdytymisen aiheuttamat
vauriot eivat kuulu takuun piiriin.

Grillin sammuttaminen

1. Sulje kaasuntulo pullolta grilliin.

2. Kun kaikki liekit ovat polttimista sammuneet,
kaanna polttimien saatimet kiinni OFF-asentoon. V
armistu vield ettd kaasun tulo pullosta on varmasti
kiinni.

3. Irrota paineenséadin kaasupullosta.

Lammonjakopellit

Tassa grillissa  on  l&mmdnjakopellit  polttimien
ylapuolella. Lammonjakopeltien tehtdava on jakaa
lamp0 tasaisesti grillausalueelle, estdd kuuman liekin
osumista suoraan grillattaviin tuotteisiin seka suojella
polttimia ruoasta tippuvilta rasvoilta, suolaisilta
nesteiltd seka marinadeilta.

Grillissa ei kaytetd laavakivid. Lammaonjakopellit
laitetaan grillausritildn alapuolella olevien polttimien
padlle. Umpiparilan alla ei kdytetd lammonjakopeltid.
Tasta johtuen lammaonjakopeltien lukuméaard on eri
kuin grillin polttimien lukumaara.

Esivalmistelut

Grilli pitdd kuumentaa ennen ruokien laittoa grilliin.
Tamé tehdaan sytyttamalla grilli ja kayttamalla sita
Max-teholla noin 3-5 minuuttia kansi alhaalla. Jos
valmistettava ruoka vaatii alhaisempaa ldampotilaa
kypsennykseen, kaannd tehoa saatimistd pienem-
malle ennen ruoan laittamista grilliin. Al4 kdytd grillin
kaikkia polttimia koskaan grillatessa Max-teholla
samaan aikaan, koska grilli on silloin tarpeettoman
kuuma ruoan valmistukseen, ja kulutat turhaan
kaasua. Yleensd riittad ettd yksi - kaksi poltinta on
samaan aikaan paalld, ja nekin pienelld teholla.
Grillauskokemuksesta on hyotyd tdssé asiassa.

Kypsennysaika

Téahan vaikuttaa moni asia ja grillauskokemuksesta
on hyotyd. Raaka- aineet, grillattavan ruoan koko ja
jopa séétila voivat vaikuttaa kypsennysaikaan. Koke-
mus nayttdd, ettd kuumana pdivana, matalampi
tehoasento toimii paremmin ja kylmand pdivana
korkeampi tehoasento voi toimia paremmin. Parhaan
tuntuman grilliin saa kokeilemalla eri ruokia, eri
tehoilla.
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Liekkien leimahtelu

Liekkien leimahtelu voi nostaa grillin sisélampdtilaa
liikaa ja lisatd rasvan tippumista grillattavista ruoista,
ndin lisdten rasvapalon vaaraa. Joskin véhdinen
leimahtelu on normaalia ja suotavaa, koska se antaa
ruokaan mukavasti grillauksen makua. Liekkien
leimahtelun pitdmiseksi sopivana, toimi seuraavasti:

e Poista nékyva rasva lihasta ennen grillaamista.

e Kypsytd kanan- ja possunliha pienemmall teholla.
e \/ armista, ettd rasvanpoistoaukko grillin pohjassa
on auki ja ettei rasvapelti ole tdynnd. Tyhjennd ja pese
rasvapelti saannollisesti.

e(Grillaa mahdollisuuksien mukaan aina kansi alhaalla
ja kayta alinta tehokasta tehonsdatoasetusta.

Pitamalld grillatessa kannen alhaalla, pysyy grillissd
lampotila tasaisena ja grilli kuluttaa vahemman
kaasua. Myos ruoka ei kuivu kannen ollessa alhaalla,
johtuen nestekaasuliekin vapauttamasta vesinoyrysta
ja lammaostd, joka grillissa kiertaa.

Marinadit

Marinadien tehtdvé on maustaa grillattavat tuotteet.
Grillin sisélld marinadit aiheuttavat tuotteiden kiinni-
palamista grillausritildan tai — parilaan, voivat valua
grillin alle tai ne voivat syttyd palamaan.

Kun marinointi on suoritettu:

e Ennen grilliin laittamista, poista ylimaéraiset mari-
nadit pyyhkimalla ne paperilla.

e Ald koskaan kaada marinadia grillissd olevien
grillattavien tuotteiden péaalle.

e Ald koskaan penslaa grillaussudilla marinadia
grillattavien tai grillatuiden tuotteiden péalle, jossa
liha, broileri tai kala on ollut raakana. Raa’an lihan
bakteerit paatyvat muuten valmiiseen tuotteeseen.

e Jos halutaan lis&td makua tai kiiltdvaa pintaa grillat-
tuihin tuotteisiin, voi grillauksen loppuvaiheessa
penslata maustekastikkeita tuotteisiin. Valmista ne
aina erikseen.

CELLO

GRILLIN HUOLTO, PUHDISTUS JA
VARASTOINTI

Grillin huolto ja puhdistus

Jotta grilli pysyy hyvassd kunnossa ja siitd saisi
parhaan hyodyn useiksi vuosiksi, taytyy grilli ja sen
osia my0s puhdistaa ja huoltaa. Tee vahintdan
seuraavasti aina jokaisen kayttokerran jalkeen heti
kun grilli on ja@htynyt.

Grillin grillausritilat ja -parilat

Jos grillin grillausritiloinin ja -pariloihin on  jaényt
grillattavaa ruokaa kiinni, toimi seuraavassa jarjestyk-
sessa:

- Pyyhi talouspaperilla ylim&érdinen rasva ja marina-
dit ritildista pois. Pyyhi tarkkaan, rasvaa ja marinadeja
ei saa jadda grilliin koska ne voivat syttyd palaamaan.
- Sytytd grillin polttimet ohjeiden mukaisesti. Saada
polttimet suurimmalle teholle. Laske grillin kansi alas.
- Anna polttimien polttaa kiinni jaényt ruoka, rasva ja
marinadi karrelle ritildssa ja parilassa. Kayta polttimia
taydelld teholla tyhjassa grillissd korkeintaan 5
minuuttia, muuten grillin osat voivat kuumentua
likaa.

- Sulje polttimet, avaa grillin kansi ja anna osien
jaantya ainakin 15 minuuttia kosketuslampoiseksi.

- Harjaa Kkarrelle palanut ruoka ritilasta ja parilasta
harjalla jossa on messinkiharjakset. Harja pitad olla
ehdottomasti grillinpuhdistukseen  tarkoitettu
grilliharja. Tavallisen terdsharjan harjakset ovat liian
kovat ja ne rikkovat grillin osien pinnat. Terasharjan
kéyton jéljet eivat kuulu takuun piiriin.

- Lopuksi kun ritilt ovat harjattu puhtaaksi, sivele
niihin  ruokadljyd, niin grilli on heti kayttovalmis
seuraavaa kertaa varten.

Grillausritilan ja — parilan kaytostd aiheutuva
kuluminen tai huollon laiminlyonnistd ja véarasta
varastoinnista aiheutuva ruostuminen ei kuulu takuun
piiriin.
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Grillin muut osat

Grillin ter&sosat tulee puhdistaa seuraavasti:

- Kaikki grillin terdsosat tulee saannollisesti puhdistaa
saippuavesiseoksella ja kostealla puhdistusliinalla
pyyhkimélla.

- Kuivaa puhdistetut pinnat huolellisesti.

- Ohjauspaneelin painettuja teksteja ja kuvioita ei saa
puhdistaa milld&n muulla kuin kostealla liinalla. Al
hankaa tai kaytd puhdistusaineita. Puhdistusaineet
voivat irrottaa ohjauspaneelin tekstit ja muut merkin-
nat.

- Kaikki terasosat kuten grillin kansipelti ja ohjauspa-
neeli taytyy kasitelld yleisesti kaupoissa myytavilla
teraksen puhdistus- ja hoitoaineilla vahintadn 2-3
kertaa vuodessa, esimerkiksi GRC 5-56 monitoimis-
praylld. Talla ehkaistaan lian pinttyminen ja ruost-
epilkkujen  esiintyminen teras pinnoilla.  Kayta
hoitoaineita niiden omien ohjeiden mukaan, kuitenkin
ensin kokeillen aineen soveltuvuus grillin teraspin-
nalle. Puhdistus- ja hoitoaineita on hyva kokeilla
johonkin grillin terasosaan joka ei ole suoraan naky-
vissa esim. kannen takakulmaan ennen varsinaista
kayttoa. Nain varmistutaan aineen soveltuvuus grillin
terasosille.

- Kéyta puhdistus- ja hoitoaineita ainoastaan grillin
ulkopinnoille.

Grillin alla oleva rasvapelti:

- Grillin alla oleva rasvapelti tulee

tyhjentda aina kun sinne on tippunut grillistd mari-
nadeja ja rasvaa. Rasvapellille ei saa paastaa muo-
dostumaan lammikoita, koska ne saattavat syttya
palamaan.

- Puhdista rasvapelti pesemalld se tiskialtaassa.
Rasvapellin puhdistusta voi helpottaa laittamalla sille
leivinpaperin, jonka péalle aluminifolion. Muutama
kivi pitamaan naita paikoillaan. Kun rasvapellilld on
rasvaa ja marinadeja otetaan folio ja leivinpaperi pois
ja laitetaan roskikseen. Al laita hiekkaa rasvapellille.

Huomio! Rasvapellilld oleva rasva ja marinadi voivat
syttyd palamaan. Rasvapalosta aiheutuneet grillin
vauriot eivat kuulu takuun piiriin.

Grillin lammonjakopellit tulee puhdistaa seuraavasti:
- Kun ritil4 ja parila on puhdistettu ohjeen mukaisesti,
nosta ne pois paikoiltaan.

- Puhdista Iammaonjakopellit grillin puhdistusharjalla
harjaamalla.

- V aihtoehtoisesti voit pestd lammaonjakopellit tiskial-
taassa. Ald laita ldmmonjakopeltejd astianpesu-
koneeseen.

- Puhdistuksen jalkeen laita lAmmonjakopellit takaisin
paikoilleen.

- Laita ritild ja parila takaisin paikoilleen.

Ldmmonjakopellin kéytdstd aiheutuva kuluminen tai
huollon laiminlyonnistd ja vaarastd varastoinnista
aiheutuva ruostuminen ei kuulu takuun piiriin.

Grillin polttimet

Grillin polttimien sek& venttiilien kunto ja toiminta on
tarkistettava  saannollisesti.  Vahintdan kahdesti
vuodessa on grillin polttimet otettava irti ja tarkistet-
tava niiden kunto. Polttimien kaikki reidt tulee
tarkastaa ja puhdistaa niista mahdolliset tukokset.
Samalla tulee tarkistaa ettd venttiilin suutin on
puhdas.

Kuljetuksen, grillauskertojen valilla tai varastoinnin
aikana, on mahdollista, ettd pienet hyonteiset kuten
hamahéakit voivat padsta kaasunsyottoputkiin, pesia
siella tai tehda verkkojaan.
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Tama voi estdd kaasun tulon syottoputkeen,
aiheuttaen savuavan kellertavan liekin polttimessa tai
estdd polttimen syttymisen kokonaan. Se voi jopa
aiheuttaa ~ kaasun  palamisen  syottoputken
ulkopuolella, mika voi vakavasti vahingoittaa grilli.

Jos ndin tapahtuu, sulje kaasun tulo ja odota etta grilli
jadntyy. Kun grilli on jaéhtynyt, irrota poltin ohjeiden
mukaisesti ja puhdista kaasunsyéttoputket harjalla tai
piipunpuhdistimella. Asenna poltin takaisin ohjeiden
mukaisesti ja varmistu, ettd kaasunsyottoputket on
asennettu kaasuventtiilien suuttimien paalle.

Jos kaasu on padssyt syttymdan syottoputken
ulkopuolella, tarkista grillin kaikkien osien kunto
ennen grillin sytyttdmistd uudelleen. Jos osia on
vaurioitunut, ala kayta grillia. Ota yhteys maahantuo-

jaan.

Kaasunsyottoputkien puhdistus tulee tehdd saannol-
lisesti, erityisesti kayttokauden alussa.

Grillille mydnnetty takuu ei kata tukkeutuneista kaas-
unsyottoputkista tai tukkeutuneesta venttiilin suut-
timesta aiheutunutta vahinkoa.

Polttimien puhdistus tapahtuu seuraavasti.

- Poista grillausritild ja parila seka

lammonjakopelti.

- Irrota poltin grillin tulilaatikosta

avaamalla kiinnike, jolla poltin on kiinni. kiinnike on
polttimen takapadssa.

- Kéyta ohutta rautalankaa polttimen reikien puhdis-
tamiseen. Jos polttimet ovat vahingoittuneet tai ovat
pahasti ruosteessa, vaihda viallinen poltin uuteen
mahdollisimman pian.

- Tarkista samalla, ettd venttiilin suutin on puhdas.

Jos polttimet ovat hyvdssa kunnossa, asenna ne
takaisin paikoilleen oikeaan asentoon.

- V armista, ettd poltinta grilliin takaisin asennet-
taessa venttiilin suutin menee polttimen kaasunsyot-
toaukon sisaan.

- Kiinnita poltin grillin tulilaatikkoon kiinnikkeella.

- Laita ldmmadnjakopelti seka ritild ja parila takaisin
paikoilleen.

CELLO

Polttimien kaytosta aiheutunut kuluminen tai niiden
ruostuminen ei kuulu takuun piiriin.

Grillin varastointi

Kun grillauskausi on ohi ja varastoit grillin talven
ajaksi, tee vahintdan seuraavat asiat:

- Puhdista grilli perusteellisesti. Pese grillin osat
astianpesuharjalla sekd saippuavesiseoksella. Pese
grillin tulilaatikko seké kansi myos sisapuolelta.

- Laita grilli takaisin paalle ja pida grillia paalla noin
20 minuuttia, jotta grilli on kuivunut perusteellisesti.
- Anna grillin jaanhtya.

- Harjaa grillin puhdistusharjalla grillausritild ja —
parila puhtaaksi. - Oljya ritilé ja parila ruokadljylla.

- Irrota polttimet ohjeen mukaisesti.

- Kéari polttimet, ritild ja parila, lammitysritila seka
lammanjakopellit ilmavasti sanomalehtipaperiin ja
sailyta ne kuivassa lampaoisessa paikassa sisatiloissa.
- Irrota paineensaadin kaasupullosta.

Jos sdilytat grillin ulkona, hanki grillille kunnon suoja-
peite, joita myydaan lisdvarusteena. Kunnon suoja-
peite suojaa grillin alas saakka ja pysyy paikoillaan
kovallakin tuulella. Huolehdi, etta ilma paésee
kiertdmaan suojapeitteen alla. Grilli on sailytettava
aina vahintaan katoksen alla, niin ettei se koskaan ole
suoraan vesi- tai lumisateessa. Huolehdi, ettei katolta
tippuva lumi padse vaurioittamaan grillid.

Katolta tippuneen lumen tai tuulen kaataman grillin
vauriot eivat kuulu takuun piiriin.

Grillin sisatiloissa sailytettavat osat

Seuraavat grillin osat tulee séilyttad kuivassa sisédtil-
assa talven yli:

- Valurautaritild ja — parila.

- Lammitysritila

- Polttimet

- Ldmmdnjakopellit

- Rasvapelti ja -kuppi
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Kaasupullon varastointi

Kun grilli ei ole kaytossa, kaasupullosta taytyy kaasun
virtaus grilliin olla suljettu. Kaasupullo vaatii séilytysta
ulkosalla, hyvin tuulettuvassa tilassa. Ald varastoi
kaasupulloa autotallissa, kellarissa, vintilld tai
l[ammityslaitteen vieressa.

TAKUU JA TAKUUASIOIDEN KASITTELY
Takuu

Talla grillilld ja sen osilla on kahden vuoden valm-
istus- ja materiaalitakuu. Saastd ostokuitti, ota siita
kopio ja liitd se ndihin kayttoohjeisiin takuutodistuk-
sena.  Takuuasioissa ~ on  ostopaikka ja
ostopdivamaara kyettdva osoittamaan luotettavasti
toteen.

Takuu ei kata osien normaalia kulumista, osien tai
pintojen ruostumista, ruostumisesta johtuvia vikoja,
laitteen vadrinkdytostd tai huollon laiminlydnnista
johtuvia vikoja ja jalkia.

Teréspintojen varimuutos, pilkuttuminen ja tummen-
eminen on normaalia kaytossa ja ajan kuluessa.
Teréspinnoilla saattaa varsinkin kosteassa ja suolai-
sessa ymparistossa esiintyd korroosiopilkkuja, joten
teraksen hoitoaineiden kayttd ohjeiden mukaan on
ehdottoman tarkedd. Nama mahdolliset korroosiopil-
kut eivat estd laitteen kayttod ja ne ovat aivan
normaali iimio terdspinnoilla, joten niiden mahdoll-
inen esiintyminen osien pinnoilla ei kuulu takuun
piiriin.

Jos tuotteessa tai tuotteen osassa ilmenee vika
takuuaikana, ole yhteydessa suoraan grillin ostopaik-
kaan. Myyja hoitaa kaikki takuukasittelyt. Viallisen tai
puuttuvan osan tilalle myyja tai ha@nen edustaja
lahettdd uuden osan, mutta ei vastaa viallisen tai
puuttuvan osan vaihdosta grilliin. Itse koottavissa
grilleissa asiakas vastaa aina itse osan vaihtamisesta
grilliin ohjeiden mukaan. Néiden ohjeiden noudatta-
matta jattamisen takia takuu raukeaa eikd kaytto
vastaa tuotetodistusta.

Takuu ei ole voimassa, mikali tuotetta kaytetdan
kaupallisessa valmistus-, myynti- tai vuokraustar-
koituksessa. Takuu ei

heikennd millaan tavalla Suomessa voimassa olevaa
kuluttajansuojalakia.

Seuraavat grillin osat kuluvat kaytossa, joten niiden
kéytosta johtuva kuluminen tai ruostuminen ei kuulu
takuun piiriin.

- V alurauta- tai rosteriputkipolttimet

- Grillausritilat ja -parilat

- Lammitysritila

- Rasvapellit ja -kupit

Tiedustele tarvitsemaasi uutta osaa grillin ostopai-
kasta. Uusia osia grilleihin on saatavilla rajoitetusti.

Takuuasioiden kasittely

Jos tuotteessa tai tuotteen osassa ilmenee vikaa
takuuaikana tai osia puuttuu grillid kasattaessa, ole
yhteydessa suoraan grillin - ostopaikkaan. Myyja
hoitaa kaikki takuukasittelyt.

Ennen takuuvaatimusten esittdmista lue kayttoohje
huolella 1api ja tarkista, ettd takuuvaatimus ei johdu
kayttoohjeiden vastaisesta kaytosta tai huollon
laiminlyonnista.

Takuuasioissa seuraavat tiedot on toimitettava maah-
antuojalle:

- Grillin merkki ja mallinimi

- Reklamaation syy

- Viallisen osan osanumero
osaluettelon mukaisesti

- Kopio ostokuitista tai selvitys
ostopaikasta seka ostopaivamaara

- Kuluttajan nimi, puhelinnumero,
katuosoite, postinumero

Ylldmainitut tiedot tulee toimittaa reklamaation tai
takuuvaatimuksen yhteydessa. Usein myos valokuvat
asiasta auttavat reklamaation ja takuu-asian nope-
assa hoitamisessa. Ota reklamoidusta tuotteesta tai
sen osasta/viasta 1-3 valokuvaa ja nayta niitd
ostopaikassa reklamaation tekemisen yhteydessa.
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VIANHAKUOPAS

Ongelma

Mahdolliset syyt

Korjaustoimenpide

sytyttimella

Polttimet eivat tuota
tarpeeksi lampoa

Poltin ei syty tulitikulla tai

® Polttimen reidt ovat tukossa

® Pyhdista tukokset

e Kaasupullon venttiili on Kiinni

® Avaa kaasupullon venttiili

® Polttimet eivat ole kunnolla Kiinni
grillin venttiileissa

 Varmista grillin polttimien kiinnitys
venttiileihin

® Polttimen ilmanotto on tukossa

® Puhdista tai vaihda poltin

® Kaasua on liian vahan tai se on
lopussa

® \aihda kaasupullo tdyteen

® Paineensaadin ei ole kunnolla kiinni
kaasupullossa

® Kaasun tulo on estynyt

e Tarkista paineensaatimen kiinnitys
kaasupulloon

e (ikaise kaasuletku

Liekki savuavan
keltainen

e Polttimen ilimanottoaukot tukossa

e Puhdista tukokset

® Paljon suolaa tai marinadia
polttimien pinnalla

e Puhdista polttimet

Poltin syttyy tulitikull
mutta ei sytyttimella

® Huono johtimen kontakti

e Tarkista, ettd liitokset ovat tiukalla

® Rikkindinen sytytin tai elektrodi
® Huono maadoitus

e Varmista, ettd poltin ja sytytin on
asennettu oikein

® Epakuntoinen sytytin

¢ Vaihda sytytin

Liekki sammuilee

® \/oimakas tuuli

® Siirré grilli tuulensuojaan

® Kaasu on vahissa

¢ Vaihda kaasupullo

Liiaksi kuumuutta

® Runsasrasvainen ruoka

e Poista rasvaisia kohtia ja pienenna
polttimen tehoa

tehonsaatokonsolin alla

® Tukoksia polttimissa
® Kova tuuli

lenmaérdinen . — ) o :
?’eimahtelu ® Rasvanpoisto grillista on estynyt * Puhdista rasvankerdin ja polttimet
® Kypsennettava tuote ei ole oikeassa e Sjjoita kypsennettiva tuote oikein
kohdassa
Liekkeja

e Sulje kaasupullon hana valittomasti,

anna grillin jadhtyd ja puhdista polttimet

Paineensaadin surisee

® Tama3 ei ole vika tai vaaratilanne

e (Ohimeneva tilanne johtuu korkeasta
ulkoilman lampatilasta ja taydesta
kaasupullosta

Epataydellinen liekki

® |iekki palaa voimakkaan keltaisena

e Puhdista tai vaihda grillin poltin ja
tarkista tukokset polttimissa

Liekki liian iso

® Kaytossd on vadra paineensdadin

e Vaihda 29-30 mbar paineensaadin

CELLO
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SE
ALLMAN RAD

Las alla anvisningar och rad innan ni bérjar anvanda
produkten. Folj noggrant montage, tandnings, skotsel
och anvandnings raden. Du bor ldsa och forsta speci-
ellt alla sakerhets samt varningsrad fore gasgrillen
tas i bruk. Behandla alla metalldelar forsiktigt sa att
du inte skadar dig. Folj raden steg for steg.

DENNA GRILL AR ENDAST FOR UTOMHUSBRUK.
PA GRUND AV GRILLENS OPPNA KONSTRUKTION
KAN DET RINNA ELLER STANKA FETT

UTANFOR GRILLEN, ANVAND INTE GRILLEN
NARA ELLER PA KANSLIGA YTOR.

DET KAN RINNA FETT ELLER MARINAD UNDER
GRILLEN, PA NEDRE HYLLAN ELLER | SKAPET,
FETT KAN OCKSA STANKA RUNT GRILLEN.
FETTRINNING OCH STANK AR NORMALT OCH DE
HOR INTE TILL GARANTIN.

GRILLEN AR CE-MARKT OCH DEN AR GILTIG
ENLIGT | KRAFT VARANDE FORFATTNING.
MINSTA OMANDRING AV GRILLENS KONSTRUK-
TION AR FORBJUDET. UNDER UPPMONTERING
AV GRILLEN FAR INTE NAGON DEL LAMNAS
BORT INTE HELLER LAGGAS TILL.

GRILLENS VARNING OCH
SAKERHETSRAD

1. Grillen &r endast for utomhusbruk.

2. Stang alltid gasflaskans ventil d& grillen inte &r i
bruk.

3. Folj monteringsanvisningar, forsummelse kan
orsaka problem.

4. Grillen &r het under anvandning, Iat inte barn eller
djur vistas i narheten av grillen.

5. Om ni kanner gaslukt, stang av gastillférseln ome-
delbart. Sléck alla ppna lagor. Oppna grillhuven och
kontrollera mojliga lackage. Gor lackagetest enligt
instruktioner. Spann.

alla kopplingar nar lackagetesten utfors. Om du inte hittar
fel, kontakta auktoriserad service eller importoren.

6. Flytta aldrig grillen da den r i anvandning eller nar den
ar het.

7. Hall alltid det nérliggande omradet runt grillen rent och
fritt fran lattantandligt material s& som bensin eller andra
lattantandliga vatskor, papper eller oljetrasor.

8. Anvand aldrig tandstickor eller éppen laga nér ni gor
lackagetesten.

9. Anvénd inte grillen om dar finns fel.

10. Lossa aldrig bort regulatorn nar grillen ar i bruk.

11. Lamna aldrig grillen o0vervakad nar den ar i bruk.
12. Lt inte barn anvanda grillen.

13. Grillen méaste rengoras regelbundet. Skada inte bréan-
narens oppningar eller reglagens munstycken.

14. Kom ihdg att denna grill &r lampad endast fér utom-
husbruk och far inte anvdndas pa batar eller i husvagnar.
Minimiavstand 1 m, helst mera, till ndrmaste nérliggande
del bakom och vid sidan av grillen.

15. Vi rekommenderar underhall och reng6ring av grillen
minst en gang per ar. Om du inte &r séker hur man gor
det, kontakta auktoriserad service.

16. Endast auktoriserad service far justera grillens ventiler
och munstycken.

17. Gor lackagetesten alltid nér du tar grillen i bruk efter
lang forvarning t.ex. pa véren, eller nar du har bytt
gasflaskan.

18. Grillens lock méste alltid vara 6ppet ndr du tander
den.

19. Anvand alltid skyddshandskar vid hantering av grillens
varma delar och langskaftade grillnings tillbehor.

20. Forbered for méjlig olycka s att du vet var forsthjlp-
medel och sldckare ar och att du vet hur man anvander
dem.

TEKNISK INFORMATION

Model: CELLO ROASTER 2 (501986729)
Effekt, huvudbrannare: 4,4 kW
Gasforbruk: 320g/h

Brukstryck: 30 mbar

Bréansle: Flytgas

Klass: I13B/P

Munstycke, huvudbrannare: 0,72 mm

C € 2575-22

PINID. KOD: 2575DM28458
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FORE GRILLENS ANVANDNING

Gasflaska, gasslang och regulator

Grillen levereras utan gasslang, lagtrycksregulator
eller slangklammaren. Dom saljs separat. Skaffa en
gasflaska som ar mellan 5 kg och 11 kg, lagtrycks-
regulator med fast tryck 30 mbar, gasslang samt 2 st
slangklammaren. Obs! Regulator bor vara ojusterbar
och den méaste vara markt 30 mbar.

P& bilden finns det 30 mbar lagtrycksregulatorer,
som ar ratt val till gasgrillen samt till hoger en
hogtrycksregulator som far anvdndas endast till
gasverktyg. Anvand inte den till gasgrillar.

Anvand endast en 10 mm och max 1,2 m lang
gasslang enligt bestammelserna.

Kontrollera gasslangen regelbundet. Byt ut en sliten
eller sondrig slang till en ny. Se till att inte slangen ror
grillens heta ytor.

Kontrollera att gasslangen inte har tvinn som hindrar
gasflodet i slangen.

Hyllan under grillen &r endast for gasflaskans forvar-
ing. Nar du tar grillen i bruk, ta gasflaskan bort fran
hyllan. Det ar for sékerhets skull.

Gasflaskas montering

1. Kontrollera att alla grillens justeringsknoppar ar
stangda.

2. Montera gasslangens andra anda till agtrycks-
regulators slangnippel och andra andan till grillens
slangnippel. Anvand slangklammor.

3.Anslut  lagtryckregulatorn  pd  gasflaskan.
Kontrollera fastning genom att lyfta gasflaskan med
regulatorn.

4. Oppna gasflodet frén 1gtrycksregulatorn sakta, s&
att trycket stabiliseras.

Gasflaskans lossning
1. Stdng gasflodet fran Iagtrycksregulatorn.

2. Kontrollera att alla justeringsknoppar ar stangda
(OFF).

3. Lossa lagtryckregulatorn fran gasflaska.

Byt inte gasflaska i narhet av 6ppen laga.

Anvandning av gasgrill med campinggas-
dosa

Med grillen foljer en for campinggasdosa anpassad
tryckregulator och gasslang med skruvventil.
1.Kontrollera, att alla grillens reglage ar stdngda
(OFF).

2.Montera gasslangen med kldmmare tatt i [agtry-
cksregulatorns slanganslutning och andra anden i
grillens slanganslutning.

3.Fast lagtrycksregulatorn i campinggasdosan
genom EN417/EU 7/16"" skruvventil.

4.Dra inte regulatorn fast for hart i campinggas-
dosan. Campinggasdosans ganga kan skadas om
den dras at for hart.

5.0ppna gasingangen genom lagtrycksregulatorn
sakta sd, att gastrycket jamnas ut.

Borttagning av campinggasdosan

1.5tang gasflodet genom lagtrycksregulatorn, som
ar fast campinggasdosan.

2.Kontrollera, att alla grillens reglage ar stangda
(OFF).

3.Ta bort lagtrycksregulatorn fran campinggasdosan.
4.Campinggasdosan ska vara separerad fran
lagtrycksregulatorn, nar grillen inte anvénds.

Byt inte campinggasdosan i narheten av Gppen eld
eller glod.

Grillens inkorande

Innan grillens forsta anvandning, gor komplett
lackagetest enligt raden. Tand grillen och 1t grillen
std pa hogsta effekt (MAX) i 5 minuter med Oppet
grillock. Stang grillocket och Iat grillen std pa med
hogsta effekt annu ytterligare nagra minuter. LAt
grillen svalna ungefar 15 minuter. Rengdr grillgallret
och platta med grillborste. Pensla dem med matolja.
Nu &r grillen fardig for anvandning.

Lackagetest

Genomfor lackagetestet:

* Fore ni anvander grillen forsta gangen.
e Varje gang ni bytt gasflaska eller ndgon
annan komponent.

e Minst en gang per ar, helst i borjan av

grillsdsongen.

CELLO
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Lackagetesten skall genomforas utomhus, utom
rackhall for varme, Gppna lagor eller lattantandliga
vatskor. ROk inte under testen. Anvénd en 50/50
tvalvattensblandning. Anvand aldrig tndstickor eller
Oppen laga.

Foljande delar skall kontrolleras

e (Gasflaskans ventil och dess ganga.

e (Gasflaskans fogar.

¢ Regulatorn och dess tétning.

¢ Alla slangkopplingar, aven till eventuell
sidobrannare.

Gor lackagetesten enligt foljande rad

e Anvand en gasflaska som nyligen &r fylld och
kontrollerad, se till att alla reglage &r stangda (OFF)
pa grillen.

» Oppna gasflasksventilen.

e Sprid tvalvattenslosningen pd alla i punkt 16.6
namnda komponenter och kopplingar.

e Titta noggrant efter bubblor, vilka ar en indikation
pé lackage.

e Spann de kopplingar var bubblorna uppstod vid.
Upprepad lackagetest visar att ldckaget ar korrigerat
(stang av gasflasksventilen d& ni dtgardar lackagen).
e Stang regulatorn och kontrollera att alla justering-
sknoppar ar stangda.

Anvand inte grillen ifall lackaget inte kan &tgérdas.
Sténg av gasflaskventilen, lossa gasflaskan och tag
kontakt med importoren.

GRILLENS ANVANDNING

Tandning med justeringsknopp integrerad
piezo (0BS! Tandning finns i alla
justeringsknopp)

1. Oppna alltid grillocket eller sidokokarens lock
innan tandning.

2. Oppna gasflodet frdn gasflaskans ventil och
lagtrycksregulator.

3. Tryck justeringsknopp in och vrid till stora lagas
bild, samtidigt hors piezo- tandarens Kklick. Efter
klicket, hall justeringsknopp inne 2-3 sekunder,
hjélplagan tander grillens brénnare.

4. Upprepa punkt 3 s att brannaren tands.

5. Justera lagan med att vrida justeringsknoppen
mellan stor och liten effekt.

6. Nar brannaren ar tand, kan foljande brannare
tandas med att vrida motsvarande justeringsknopp till
stora lagans bild.

Manuell tdndning, om integrerade piezon
inte fungerar

1. Oppna alltid grillocket eller sidokokarens lock
innan tandning.

2. Oppna gasflodet fran gasflaskans lagtrycksregula-
torn.

3. Tand forst den brannare som syns under gallret.

Tryck justeringsknoppen in och vrid till stora ldgans
bild.

4. Samtidigt for tandstickan bredvid brannaren.
Kontrollera att brannaren tands genom att titta
genom gallret och varmespridarplaten.

Varning

Luta aldrig éver grillen nér du ténder eller
anvander den.

Ifall brénnaren inte tands efter tre forsok under 10
sekunder, vrid justeringsknoppen till stdngd position
(OFF). Sting gasflaskans ventil. Oppna grillens lock
och vanta minst 5 minuter att gasen skingrats. Efter
detta kan du ater prova att tdnda grillen.

Grillens anvandning

1. Anvénd aldrig mera dn en brannare p& Max effekt
nar du tillreder mat med grillens lock stangt. Oftast
racker det med en brannares effekt att tillreda mat.
2. Anvand aldrig mera &n tva brannare pa Max
effekt, hettan kan skada grillens delar.

3. Ldmna inte en tand grill utan uppsyn.

Lagan backas ut fran brannaren

Under hard vind &r det mdjligt att ldgan backas ut
frdn brannaren. D& brinner Idgan under kontrollpan-
elen. Samtidigt det hors ett hart brus.

Stang grillen omedelbart. Annars kan grillens ventil,
kontrollpanel och justeringsknoppar skadas.

Dessa skador hor inte till garantin.
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Avstangning

1. Sténg gasflodet fran gasflaskan.

2. Nar alla 1&gor har slocknat, vrid alla justering-
sknoppar till OFF-position. Kontrollera &nnu att
gasflaskans ventil ar avstangd.

3. Lossa lagtryckregulatorn fran gasflaskan.

Varmespridarplatar

Det finns vdrmespridarplatar pa brdnnarmna. De
sprider varmen jamnt till grillytan, forhindrar att heta
ldgan tar direkt kontakt med maten och skyddar
brannarna fran fett, saltiga vatskor samt marinader
som kan droppa fran maten.

Lavasten anvands inte.

Varmespridarplatarna 1aggs p& brannaren som ar
under grillgallret. Under grillplattan anvands inte
varmespridarplatar. Darfor & mangden av varmespri-
darplatar inte samma som méngden av brannaren.

Foreberedelser

Innan ni bérjar grilla skall grillen varmas upp i 3-5
minuter pd hogsta effekt med locket stdngt. Om
maten ni skall grilla krdver lagre temperatur stall da
justeringsknopparna péa 6nskad effekt fore ni lagger
pd maten. Anvand aldrig alla brdnnare med Max
effekten nér ni grillar, da ar grillen for het att laga mat
i och ni forbrukar onddigt gas. Ofta récker det att
anvanda tva brannare och ocksa dessa med mindre
effekten. Grill erfarenheten hjélper.

Grilltider

Detta paverkas av manga faktorer och erfarenhet av
grilining kommer att hjélpa er. Maten, dess tjocklek
och till och med vadret paverkar grilltiden. En varm
dag krévs lagre effekt, medan en hogre effekt ar
battre under en kall dag. Bésta resultatet far ni
genom att préva olika mojligheter.

Uppflamningar

Uppflamningar orsakas av for hog temperatur och
medfor att fett rinner frdn maten och det kan orsaka
fettorand. Smé uppflamningar &r normala och bidrar
med rok som ger maten smak och arom. For att

halla uppflamningarna pa normal niva, vidta f6ljande
atgarder:

e | 4t marinaden rinna av ordentligt och skér bort
overflodigt fett fran kottet/steken.

e Grilla hona och svin i lagre temperatur.

e Rengor grillen med jamna mellanrum.

e Se till att halet for dverblivet fett inte ar tilltAppt och
att fettplaten inte &r full. Rengor fettplaten med jamna
mellanrum.

e Grilla med nedfallt grillock och lagsta mojliga effek-
tiva temperatur.

Med grillocket i nerféllt [age kommer ni att halla en
mera konstant temperatur i grillen och sparar gas pa
sa satt. Maten torkar inte heller nar locket ar fast pga.
att nr flytgas brinner bildas det vattenanga.

Marinader

Maten marineras for kryddning. Inne i grillen kan
marinaden orsaka att maten fastnar fast i grillgallret
och plattan, marinaden kan rinna under grillen och
den kan ta eld.

Nar marinering ar gjord:

e Torka bort onddig marinad fran det du skall grilla.
e Hall inte marinad Gver maten du grillar.

e Pensla inte ver maten du grillar den fardiga mari-
naden var t.ex. broilern eller grisen har forvarats ra.
De bakterier som finns fran det raa kottet finns i mari-
naden.

e Om du vill ha mera smak eller glaserad yta pé
maten, kan du i slutet av grillningen lagga pa en
kryddsas som du sjélv tillratt,

Underhall

Er grill kommer att halla manga ar om ni genomfér
féljande rengdring och underhall efter varje bruk nar
grillen har svalnat.

Grillens grillgaller och grillplatta

Om det fastnat mat pa gallret och plattan, folj dessa
rad:
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e Torka bort fett och marinad med hushallspapper.
Var noggrann fér om det blir ndgot kvar kan de orsaka
fettbrand i grillen.

e [ dgg gallret och platta in i grillen och tand grillens
alla brénnaren och stang locket.

e Anvand grillen pd Max-effekten i hdgst 5 minuter s&
att allt fett och marinad ar brant.

e Sting grillen och dppna locket. Lat grillen svalna
ungefdr 15 minuter.

e Skrubba av med en mjuk massingsborste, stalbor-
ste dr for hard och sondrar ytan. Skador som stélbor-
ste orsakar, tillhor inte till garantin.

e Efter rengoring pensla grillgallret med matolja. Nu
ar grillen fardig for bruk.

Grillgallrets och — plattans slitage vid normalt bruk
eller rostning som &r foljd av underhélls forsummelse
eller fel forvarning, tillhor inte till garanti.

Grillens dvriga delar
Grillens staldelar skall putsas foljande:

e Alla staldelar skall putsas med varmt vatten och
tvalblandning med en fuktig trasa.

e Efterat torkas alla putsade ytor torra.

e Kontrollpanel skall putsas endast med en fuktig
trasa. Skrubba inte. Anvénd inte putsmedel. Putsme-
del kan ta bort all text och mérkningar fran kontroll-
panelen.

e Alla stdldelar som grill locket och kontrollpanelen
maste behandlas med allmént stalputsningsmedel till
exempel CRC 5-56 minst tre ganger per ar. Anvand
medlet enligt dess anvisningar. Detta motverkar
smuts och rostflackar pa ytorna. Anvand skotselme-
del enligt deras bruksanvisning, men prova forst pa
ett sadant stélle som inte direkt syns. Detta for att
kontrollera att medlet anpassar sig for stalytorna.

e Anvénd stalputsningsmedel endast pa grillens yttre

ytor.

Grillens fettplat skall putsas foljande:

e Under grillen finns en fettplat som skall tdommas nér
dar finns fett och marinad. Fett kan borja brinna.

e Rengdr fettplaten genom att tvdtta den i diskho.
Fettplatens rengring kan underlattas genom att
ldgga bakplatspapper pa den och 1agg aluminiumfolie
p& bakplatspappret. L&dgg ndgra stenar att hélla
pappret pa plats. Nar fettpldten méaste tommas tas
foliet och bakplatspappret bort och slangs. Lagg inte
sand pa fettplaten.

Obs!
Fett och marinad kan borja brinna. Skador som ar
resultat av fettbrand, tillhor inte till garanti.

Grillens varmespridarplat skall putsas féljande:

e Nar grillens galler och platta ar putsade enligt rad,
ta dem bort fran deras plats.

e Skrubba av med en mjuk méassingsborste.

e Varmespridarpldtarna kan dven tvattas i diskho.

e Efter rengdringen, l14gg varmespridarplatarna pé
deras plats.

e | 4gg galler och plattan pa deras plats.

Varmespridarplats slitage vid normalt bruk eller
rostning som &r f6ljd av underhalls férsummelse eller
fel forvarning, tillhor inte till garanti.

Brannare

Grillens brannaren och ventilers kondition maste
kontrolleras regelbundet. Atminstone tva ganger per
ar ar det viktigt att montera bort brannarna och
kontrollera deras kondition. Kontrollera alla hél i bran-
naren och rengor mojliga forstoppningar. Kolla samti-
digt att ventilens munstycke ar rent.

Under transport, mellan grillanvandning och forvaring
ar det mojligt att sma insekter, s& som spindlar,
kommer in i blandarroren. Dar bygger de nat, som
kan blockera gasflodet genom blandarroret. Detta
marks som en gul och sotig 1aga eller forhindrar bran-
naren att tdndas. Det kan
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aven orsaka att gasen borjar brinna utanfor brén-
naren, vilket kan medfora stora skador pa grillen.

Ifall detta intréffar, stdng av gasventilerna till "OFF”
lage och vanta tills grillen &r sval. Nar grillen har
svalnat, 16sgor brannaren och rengor blandarroret
med en borste eller piprensare. Montera tillbaka
brannaren enligt rdd och forsakra att blandarroret ar
ratt over ventilen med munstyckena enligt rdden. Var
noggrann med att blandarroret ar korrekt patradda pa
ventilen.

Om gasen har brunnit utanfor brannaren, kontrollera
alla grillens delar fore ny tdndning. Om delar ar
skadade kontakta importoren.

Rengoring av blandarror skall ske med jamna mellan-
rum, speciellt i borjan av varje grillsésong.

Skador som &r resultat av blockerat blandarror eller
blockerat ventils munstycke tillhor inte till garanti.

Grillens brannare skall putsas foljande:

e Ta bort galler, platta och varmespridarplat

® | ossa skruven som finns i brannarens bakénda och
ta bort brannaren.

 Rengor alla hl i brannaren med jarntrad. Om bréan-
naren ar i daligt skick eller rostig, byt brannaren till

ny.

Om brénnaren ar i gott skick montera den tillbaka i
ratt 1age.

e Var noggrann med att blandarroret ar korrekt
patratt pd ventilen.

e Fast brannaren till grill Iddan med skruv.
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e L4gga varmespridarplat, galler och platta pa deras
plats.

Brannarens slitage vid normalt bruk eller rostning
som dr féljd av underhdlls forsummelse eller fel
forvarning, tillhor inte till garanti.

Grillens forvaring

Nar grillsasongen ar dver och det ar dags for vinter-
forvaring, gor foljande:

e Tvatta grillen noggrant. Tvatta grillens delar med
diskborste och tvalblandning. Tvatta grill lddan och
locket ocksa fran insidan.

e Tand grillen och 1t det brinna ungefar 20 minuter
att grillen torkas noggrann.

e | at grillen svalna.

* Borsta gallret och plattan med grillborste.

e Smorj in dem med matolja.

e Ta bort brannaren enligt rad.

e Linda brannaren, gallret, plattan, varmegaller och
varmespridarpldtar in i tidningspapper, och forvara
dem torrt inomhus.

e Ta bort regulatorn fran gasflaskan.

Om grillen forvaras utomhus, skaffa ordentligt
grillskydd, som séljs separat. Ett riktigt grillskydd ska
na dnda ner till underlaget och hallas pa plats ocksa i
blasigt vader. Se till att luft kan cirkulera under
grillskyddet. Grillen skall helst forvaras under tak s&
att den inte blir utsatt for regn eller snd. Se till att
snon som faller fran taket, kan inte skada grillen.
Skador som &r resultat av fallande snon eller blasigt
vader tillhor inte till garanti.

Grillens delar som maste forvaras inomhus
Grillens féljande delar maste forvaras inomhus:

e (Gjutjarngaller och — platta.

e Varmegaller

e Brannare

e \Vdrmespridarplatar

Gasflaskas forvarning

Nér grillen inte &r i anvdndning skall ventilen pa
gasflaskan vara stangd.
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Gasflaskan far inte forvaras i garaget eller varma
utrymmen. Férvara gasflaskan i ett omrade dar luften
cirkulerar bra. Gasflaskan far inte forvaras i garaget,
pa vinden eller i narheten av varmeelement.

GARANTI OCH HANDLAGGNING AV
GARANTI

Garanti

For denna grill ges tva &rs garanti pa tillverknings och
materialfel. Spara kvittot, kopiera det och nita ihop
det med bruksanvisningen sa galler det som garan-
tibevis. Ifall du héver till garantin skall inkOpsplats och
— tid anges.

Garantin galler inte fel som uppstéatt genom normalt
slitage eller att grillen blivit rostig, man har anvant
grillen fel eller férsummat att skéte underhéllet av
den.

Att fargférandringar, flackar i stalytorna férekommer
eller de blir morkare ar normalt vid anvandning. |
fuktig och salthaltig miljo kan stalytorna fa rostflackar
varfor det ar viktigt att anvénda rostskyddsmedel. Om
flackar uppstér trots detta gar det bra att anvdnda
grillen eftersom rostflackar &r normalt pa stélytor och
omfattas darfor inte av garantin.

Om produkten eller dess delar visar sig vara defekta
under garantiperioden ska du kontakta importoren
som skoter alla garantifall. Importéren byter ut en
defekt del eller en del som saknas eller skickar en ny,
men svarar inte for byte av delen. Garantin gdller inte
on dessa instruktioner forsummas.

Garantin havs ifall denna produkt anvands for kom-
mersiellt dndamal. Garantin galler inte heller om
grillen har andrats eller om den inte har anvants
enligt instruktionerna i denna manual.

Garantin forsdmrar inte konsumentskyddslagen som
galler i Finland.
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Foljande delar slits vid normalt bruk, garantin géller
darfor inte for dessa.

- Gjutjérnsbrannare och rostfritt stal rorbrannare

- Grillgallret och grillplatta

- Vérmegallret

- Varmespridarplat

Handldggning av garanti

Om produkten eller delar av denna visar sig vara
defekta under garantitiden eller de saknas vid mon-
taget ska du kontakta importoren direkt. Importoren
skoter alla garantifall.

Fore garantikravet, 14s igenom bruksanvisningen.
Garantin géller inte om dessa bruksanvisningar
forsummas.

Féljande uppgifter skall Idmnas till importoren:

- Grillmérke och forsaljnings namn

- Orsak till reklamation

- Artikelnummer pé defekt del enligt dellistan

- Kopia av kvittot eller uppgifter om inkopsstélle och
inkOpsdag

- Namn, telefonnummer, adress och postnummer

Handlaggning av garanti i Sverige

Om produkten eller delar av denna visar sig vara
defekta under garantitiden eller de saknas vid mon-
taget ska du kontakta kopplats.

Fore garantikravet, 14s igenom bruksanvisningen.
Garantin galler inte om dessa bruksanvisningar
forsummas.

Féljande uppgifter skall Idmnas till kopplats:

- Grillmarke och forséljnings namn

- Orsak till reklamation

- Artikelnummer pé defekt del enligt dellistan

- Kopia av kvittot eller uppgifter om inkGpsstélle och
inkdpsdag

- Namn, telefonnummer, adress och postnummer
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FELSOKNINGSTABEL

Problem

Méojliga orsaker

Atgarder

Brannaren tander inte

Brannarna &r inte tillrakligt
heta

e Blockerat brannarhdl

® Rengor brénnare

® (asflaskans ventil stangd

e Oppna gasflaskans ventil

® Brannarna ar inte korrekt installerat

e Kontrollera brannarens installation

® Brannarens blandarror ar tilltappt

® Rengor eller byt ut bréannaren

e | 3g gasniva eller den &r ndstan slut

® Byt gasflaska

e Regulator &r inte ordentligt pasatt

® Blockerat gasflode

® Kontrollera regulatorn

e Kontrollera slangen

Gula lagor fran
brannaren

e Delvist tilltdppt blandarror

® Reng0r brannaren

e Salt eller marinad i brannaren

® Reng0r brannaren

Brénnaren tands med
tandsticka men inte med
grillens tandare

* Dalig lednings kontakt

e Kontrollera kopplingarna

® Trasig elektrod
¢ Dalig jordning

e Se till att samlarboxen, brannaren,
batteriet, piezo-tandaren ar korrekt
installerade

® Trasig tdndare

e Byt tdndaren

Lagan blaser ut

® Hard vind

® Placera grillen i mindre vind

e | 4g gasniva

® Byt gasflaska

FOr hog temperatur
eller uppflamningar

® For mycket fett i maten

e Skolj av kottet och justera brannarens
effekt

e Fullt fettaviopp

e T0m fettkoppen och rengdr brannarna

® Felplacerad grillprodukt

e Placera grillprodukten pa nytt

Lagor under
kontrollpanel

e Tilltdpta brannare
e Hard vind

e Sting av gasflaskas ventil omedelbart.
Lat grillen svalna och rengdr brannarna.

Regulatorn surrar

® Det &r inget fel eller farlig situation

Tillfallig stérning som beror pa hog
utomhustemperatur i kombination
med full gasflaska

Oregelbunden laga

e Tilltapta brannaren

® Rengor eller byt ut brannaren

CELLO
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NO
ALMENNE RAD

Les alle anvisninger og rad fgr du begynner & bruke
produktet. Folg ngye montering, tenning og bruksan-
visningene. Behandle alle metalldeler forsiktig. Falg
radene trinn for trinn. Du skal lese og forstd alle
sikkerhetsrad og advarsler for gassgrillen tas i bruk.
Behandle alle metalldeler forsiktig slik at du ikke
skader deg. Folg radene steg for steg.

DENNE GRILLEN ER KUN FOR UTENDORS BRUK.
PA GRUNN AV GRILLENS APNE KONSTRUKSJON
KAN DET RENNE ELLER SPRUTE FETT UTENFOR
GRILLEN, BRUK IKKE GRILLEN N/ERE ELLER PA
OMTALIGE FLATER. DET KAN RENNE FETT ELLER
MARINADE UNDER GRILLEN, PA NEDRE HYLLE,
ELLER | SKAPET. FETT KAN OGSA SPRUTE
RUNDT GRILLEN. FETTRENNING 0G SPRUT ER
NORMALT, 0G DEKKES IKKE AV GARANTIEN.
GRILLEN ER CE-MERKET 0G ER PRODUSERT |
HENHOLD TIL GJELDENDE BESTEMMELSER.

DEN MINSTE ENDRING AV GRILLENS KONSTRUK-
SJON ER FORBUDT.

UNDER OPPMONTERING AV GRILLEN, MA IKKE
NOEN DELER UTELATES ELLER LEGGES TIL.

ADVARSLER 0G SIKKERHETSRAD

1. Grillen er kun for utenders bruk.

2. Steng alltid gassflaskens ventil nar grillen ikke er i
bruk.

3. Felg monteringsanvisningene. Neglisjering kan
forarsake problemer.

4. Grillen er varm under bruk, la ikke barn eller dyr
leke i neerheten av grillen.

5. Hvis du kjenner gasslukt, steng gasstilfgrselen
umiddelbart. Slukk alle &pne flammer. Apne grillokket
og kontroller mulige lekkasjer. Foreta lekkasjetest i
henhold til instruksjonene. Trekk til alle koblinger nar
lekkasjetesten utfgres. Hvis du ikke finner feil,
kontakt autorisert serviceverksted eller forhandleren.

6. Flytt aldri grillen ndr den er i bruk eller er varm.

7. Hold alltid det neerliggende omradet runt grillen rent
och fritt for lettantennelige materialer som bensin eller
andre lettantennlige vaesker, papir eller oljefiller.

8. Benytt aldri fyrstikker eller &pen flamme nér du foretar
lekkasjetesten.

9. Bruk ikke grillen hvis det er feil ved den.

10. Koble aldri av regulatoren pé gassflasken nér grillen er
i bruk.

11. La aldri grillen std ubevoktet nar den er i bruk.

12. La ikke barn bruke grillen.

13. Grillen ma rengjgres regelmessig. Unngd & skade
brennerens apninger eller gassventilenes dyser.

14. Husk at denne grillen kun er beregnet for utenders
bruk og ma ikke benyttes pa béter eller i campingvogner.
Minimumsavstand skal vaere minst 1m til neermeste del
bak og ved siden av grillen.

15. Vi anbefaler vedlikehold og rengjgring av grillen minst
en gang pr. r. Hvis du ikke er sikker pa hvordan man gjgr
det, ta kontakt med et autorisert serviceverksted.

16. Kun et autorisert serviceverksted far justere grillens
ventiler och dyser.

17. Foreta alltid en lekkasjetest nar du tar grillen i bruk
etter lang tids lagring, f.eks. pd véren, eller nar du har
skiftet gassflaske.

18. Grillens lokk ma alltid veere apent nar du tenner den.
19. Benytt alltid beskyttelseshansker ved handtering av
grillens varme deler, samt bruk langskaftet grilltilbehar.
20. Forbered deg p& mulige ulykker slik at du vet hvor
farstehjelpsaker og brannslukker er, og att du vet hvordan
man bruker de.

TEKNISK INFORMASJON

Modell: CELLO ROASTER 2 (501986729)
Effekt, grilldel: 4,4kW

Gassforbruk: 320g/h

Brukstrykk: 30 mbar

Brensel: Flytende propangass

Klasse: 13B/P

Dyse, hovedbrennere: 0,72 mm

c € 2575-22

ID. KOD: 2575DM28458
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FOR DU BRUKER GRILLEN

Gassflaske, gasslange og regulator

Skaff en gassflaske som er mellom 5 kg og 11 kg,
lavtrykksregulator med fast trykk 30 mbar,
gasslange, samt 2 stk. slangeklemmer. Obs! Regula-
toren skal ikke veere justerbar og den skal veere
merket 30 mbar.

P4 bildet vises det to lavtrykksregulatorer 30 mbar,
som er riktig valg til gassgrillen samt en heytrykks-
regulator som kun skal benyttes til gassverktgy. Bruk
ikke denne til gassgriller.

Benytt kun en 10 mm och maks 1,5 m lang
gasslange i henhold til bestemmelsene. Kontroller
gasslangen jevnlig. Bytt ut en slitt eller pdelagt slange
med en ny. Pass pa at slangen ikke bergrer grillens
varme overflater.

Pass pa at slangen ikke er tvinnet eller har knekker
som hindrer gasstrgmmen.

Hyllen under grillen er kun for lagring av flasken. Nér
du tar grillen i bruk, ta gassflasken bort fra hyllen og
sett den ved siden av grillen. Dette er av sikkerhets-
messige grunner.

Gassflaskens montering

1. Kontroller att alle grillens justeringsknapper er
stengt (OFF).

2. Monter gasslangens ene anslutning til lavtrykks-
regulatorens slangenippel og den andre anslutningen
til grillens slangenippel. Benytt slangeklemmer
(selges separat).

3. Koble lavtrykksregulatoren pa gassflasken ved &
lafte opp den sorte kraven, for s & trykke den ned pa
plass. Kontroller innfestingen ved & lafte gassflasken
med regulatoren.

4. Apne gassflyten fra lavtrykksregulatoren sakte, slik
at trykket stabiliseres.

CELLO

Gasflaskens frigjgring

1. Steng gassflaskens ventil.

2. Kontroller at alle justeringsknapper er stengt (OFF).
3. Koble lavtrykksregulatoren av gassflasken ved &
trekke opp den sorte kraven.

Bytt ikke gassflasken i naerheten av &pen flamme.
Kontroller alltid alle gasskoblinger ved & forta gassle-
kkasjetest etter flaskebytte.

Bruke gassgrillen med en reisegasspatron

Grillen inkluderer en trykkregulator, kompatibel med
en reisegasspatron utstyrt med en skrueventil og en
gasslange.

1.Kontroller at alle grillens kontrollere er i “AV”-posis-
jon.

2.Bruk klemmene til & feste den ene enden av
gasslangen godt pa plass i slangenippelen til
lavtrykksregulatoren, og feste den andre enden i
slangenippelen pa grillen.

3.Fest lavtrykksregulatoren til reisegasspatronen
utstyrt med en EN417/EU 7/16"" skrueventil.

4.|kke stram regulatoren for mye nar du fester den til
gasspatronen. Overstramming kan skade skruegjen-
gene til gasspatronen.

5.Sla gasstilfarselen pa langsomt fra lavtrykksregula-
toren, slik at gasstrykket stabiliseres.

Fjerne reisegasspatronen

5.5l av gasstrgmmen i reisegasspatronen ved hjelp
av den medfplgende lavtrykksregulatoren.
6.Kontroller at alle grillens kontrollere er i “AV”-posis-
jon.

7 Koble lavtrykksregulatoren fra reisegasspatronen.
8.Reisegasspatronen skal lasnes fra lavtrykksregula-

toren nar grillen ikke er i bruk.

lkke skift ut reisegasspatronen i neerheten av apen ild
eller glar.

For forste gangs bruk

Fer du begynner & grille, foreta komplett lekkasjetest,
tenn grillen og la grillen sta pa maks effekt (MAX) i 5
minutter med &pent grillokk. Steng grillokket og la
grillen st pa heyeste effekt i ytterligere noen minut-
ter. La grillen st& i 15 minutter til den er kald. Rengjer
grillristen og grillplaten med en grillbgrste. Pensle de
deretter med matolje. Na er grillen klar til bruk.
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Lekkasjetest

Gjennomfer lekkasjetesten:

e Fgr du bruker grillen forste gang.

e Hver gang du bytter gassflasken eller

noen annen komponent i gassystemet.

e Minst en gang pr. ar, helst i begynnelsen av
grillsesongen.

Lekkasjetesten skal gjennomfgres ute uten varme-
kilder tilstede, apne flammer eller lettantennelig
vasker. Rayk ikke under testen. Benytt en 50/50 %
sape/vannblanding, eller en lekkasjespray. Benytt
aldri fyrstikker eller apen flamme for & gjennomfgre
lekkasjetesten.

Felgende deler skal kontrolleres

e (Gassflaskens ventil og pakning mot regulator.

¢ Regulatoren och dens tetning.

eAlle slangekoblinger, ogsd til en eventuell
sidebrenner.

e Benytt en gassflaske som nylig er fylt og kontrollert.

Pése at alle grillens brytere er stengt. (OFF) pa grillen.

o Apne gassflaskeventilen.

e Pensle pa sape/vannlasningen/lekkasjesprayen péa
alle ovennevnte komponenter og koblinger.

® Se ngye etter om det bobler, noe som er en indikas-
jon pé at det er en lekkasje.

e Trekk etter de koblingene som boblene kom ved.
Gjentatt lekkasjetest viser at lekkasjen er stoppet
(Steng regulatoren mens du utbedrer lekkasjen).

Bruk ikke grillen hvis du ikke greier & utbedre lekkas-
jen. Steng flaskeventilen og frigjer regulatoren fra
flasken og ta kontakt med autorisert service eller din
forhandler.

BRUK AV GRILLEN

Tenning med bryterens integrerte piezotenner.

(OBS! Alle bryterene har egne tennere)

1. Apne alltid grillokket og sidebrennerens lokk far
tenning.

2. Apne ventilen pa lavtrykkregulatoren.

3. Trykk bryteren inn og vri mot flammesymbolet, du
vil hare et klikk fra piezotenneren. Etter klikket holdes
bryteren i 2-3 sekunder. Flammen tenner hele
grillens brenner.

4. Gjenta punkt 3 slik at brenneren tenner.

5. Juster effekten ved & vri bryteren mellom stor og
liten effekt.
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6. Nar brenneren er tent, kan resterende brenner
tennes ved & vri tilhgrende brytere til bilde av den
store flammen.

Manuell tenning om ikke den integrerte
piezotenneren fungerer

1. Apne alltid lokket og sidebrennerens lokk for
tenning.

2. HRpne ventilen til lavtrykksregulatoren pé
gassflasken.

3. Tenn forst brenneren som er synlig under grillris-
ten. Trykk inn bryteren og vri til det store flammesym-
bolet.

4. Samtidig ferer du en fyrstikk inntil brenneren.
Kontroller at brenneren tennes ved ved & se gjennom
grillristen og varmefordelingsplaten.

Hvis brenneren fortsatt ikke tenner, les avsnittet
feilspking.

Advarsel

Len deg aldri over grillen nar du tenner eller
bruker den.

Hvis brenneren ikke tenner etter tre forsgk i lgpet av
10 sekunder, vri bryteren til stengt posisjon (OFF).
Steng gassflaskens ventil. Apne grillens lokk och vent
minst 5 minutter til gassen er ventilert bort. Etter
dette kan du prave a tenne grillen igjen.

Bruk av grillen

1. Benytt aldri mer enn en brenner pa Maks effekt
nar du steker mat med grillens lokk stengt. Oftest er
det tilstrekkelig med en brenners effekt for &
tilberede mat.

2. Benytt aldri mer enn to brennere pa Maks effekt,
fordi varmen kan skade grillens deler.

3. Hvis grillen har sidebrenner, er den dimensjonert
for & tdle en 3 | kjeles vekt, og bruk av sterre kjeler
er forbudt.

4. Forlat aldri en tent grill uten tilsyn.

Flammen slar tilbake til ventilen

Ved sterk vind kan flammen sla tilbake til ventilen.
Da brenner flammen under kontrollpanelet. Det
hores kraftig sus/fresing.

Steng av grillen umiddelbart ellers kan grillens ventil,
bryterpanel og brytere skades.

Denne typen skader dekkes ikke av garantien.
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Avstenging

1. Steng gassflaskens ventil.

2. Nér alle flammer har slukket, vri alle bryterne il
"OFF”-posisjon. Kontroller igjen att gassflaskens
ventil er stengt.

3. Ta lavtrykksregulatoren av gassflasken.

Varmefordelingsplater

Det ligger varmefordelingsplater over grillens
brennere. Disse sprer varmen jevnt til grillflaten,
hindrer direkte kontakt mellom flammer og mat og
beskytter brennerne fra fett, saltholdige vaesker og
marinader.

Lavastein brukes ikke.

Varmefordelingsplatene legges over brennerne som
er under grillristene. Under grillplaten brukes det ikke
varmefordelingsplater. Derfor er det ikke like mange
varmefordelingsplater som brennere.

Forberedelser

Fgr du begynner & grille, skal grillen varmes upp i 3-5
minutter pa hgyeste effekt med lokket stengt. Hvis
maten du skal grille krever en lavere temperatur, still
justeringsknappene pa ensket effekt far du legger pa
maten. Benytt aldri alle brennerne pa Maks effekt nar
du griller. Grillen blir for varm & lage mat pa, du
forbruker ungdig mye gass, og du kan skade grillen.
Ofte er det tilstrekkelig & benytte to brennere med
lavere effekt. Dine grillerfaringer vil gi deg kunnskap
om dette etter hvert.

Grilltider

Dette pavirkes av mange faktorer og dine grillerfar-
inger kommer til & hjelpe deg. Maten, tykkelsen og til
og med veeret pavirker grilltiden. En varm dag krever
lavere effekt, mens en hayere effekt er bedre pa en
kald dag. Det beste resultatet far du ved & prave ulike
muligheter.

Oppflamminger

Oppflamminger forarsakes av for hgy temperatur og
medfgrer att fett renner fra maten og kan forarsake
fettbrann. Sma oppflamminger er normalt og bidrar
med rgyk som gir maten smak og aroma. For &
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holde oppflammingene pa normalt niva, fglg felgende
anbefalinger:

e | a marinaden renne godt av og skjar bort overflg-
dig fett fra kjottet/steken.

e Grill kylling og svin med lavere temperatur.

e Rengjer grillen med jevne mellomrom.

e Pase at hullet for fettavrenning ikke er tett og att
fettkoppen ikke er full. Rengjer fettkoppen med jevne
mellomrom.

e Grill med lukket grillokk og med den lavest mulige
effektive temperatur.

Med grillokket i stengt posisjon kommer du til & holde
en mer konstant temperatur i grillen og sparer gass
pa denne maten. Maten tgrker heller ikke nér lokket
er stengt fordi ndr propangassen brenner dannes det
vanndamp som bidrar til saftigere grillresultat.

Marinader

Maten marineres fer den legges pa grillen. Mari-
naden kan fordrsake at maten fester seg pa risten og
grillplaten. Den kan ogsé renne ned under grillen & ta
fyr.

Nar marineringen er klar:

e Tork bort overflgdig marinade fra kjpttet.

e Hell ikke marinade pa mens du griller.

e |kke bruk den ferdige marinaden som gris eller
hgne har ligget i. Det er bakterier fra det ra kjgttet.

e Hvis du vil ha mer smak eller en glasering pa
utsiden av det du griller, s& kan du legge pa en egen
kryddersaus som du lager selv.

Vedlikehold

Din grill kommer kommer til & vare i mange ar hvis du
gjennomferer falgende etter hver gangs grilling etter
at grillen er blitt kald.

Stopejernsrister og stepejernsplate

Hvis mat har satt seg fast pa risten eller platen, folg
disse radene:
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e Tork bort fett og marinade med husholdningspapir.
Veer ngye, for om det blir noe igjen kan det forarsake
fettbrann i grillen.

e | egg risten og platen inn i grillen og tenn grillens
brennere som er naermest den fastbrente maten pa
platen og risten i grillen og steng lokket.

e Sett brennerne pa maks effekt i maks 5 minutter
slik at all mat og marinade brennes bort.

e SIa av grillen og apne lokket. La grillen avkjples i 15
minutter og skrubb med en myk messingbarste.
Stélbarste er for stiv og vil gdelegge platene. Skader
ved bruk av stélbarste dekkes ikke av garantien.

e Pensle grillristene og grillplaten med matolje etter
rengjeringen, og grillen er klar til bruk igjen.

e Normal slitasje pa grillristen og grillplaten samt rust
forarsaket av darlig vedlikehold dekkes ikke av garan-
tien.

Grillens gvrige deler
Grillens tredeler skal pusses som falger:

* Alle tredeler skal vaskes med varmt vann og sapeb-
landing. Bruk en fuktig klut.

e Deretter tarker du av alle fuktige flater.

e Tre deler bgr behandles med vanlig
beskyttelsesmiddel minst 2-3 ganger pr. &r. Slik
unngar du at treverket terker og sprekker. Bruk
beskyttelsesmiddelet som beskrevet i den enkelte
bruksanvining, men prev deg fram pd et mindre
omréde farst for & forsikre deg om at det riktig for det
aktuelle treverket.

Grillens stéldeler skal behandles pé falgende méte:

e Alle blanke stéldeler skal vaskes med varmt vann
0g sape. Bruk en fuktig klut.

e Etterpa torkes alle fuktige flater.

e Kontrollpanelet skal vaskes med en fuktig klut. Det
skal ikke pusses eller brukes pussemiddel.
Pussemiddel kan fjerne tekst og informasjon fra
panelet.

e Alle staldeler som grillokket og frontpanelet mé
behandles med et vanlig stalpussemiddel som for
eksempel CRC 5-56 minst tre ganger pr. ar. Bruk
middelet i henhold til dets anvisninger.

Dette motvirker smuss og rustflekker pé flatene. Bruk
vedlikeholdsmiddelet i henhold til dets anvisninger,
men prgv det ut pd et sted som er lite synlig farst.
Dette gjgres for & kontrollere at middelet passer til
bruk pa stalflatene.

* Bruk stdlpussemiddel kun pé grillens ytre flater.

Grillens fettoppsamler skal rengjgres pa felgende
mate:

e Under grillen er det et fettbrett som skal tammes
nér det er fett og marinade i den. Fett kan begynne &
brenne.

* Rengjer fettoppsamleren med varmt vann og sape.
Rengjeringen av fettoppsamleren blir enklere hvis det
legges bakepapir i bunnen og aluminiumsfolie over
dette. Bruk noen stener for & holde papiret pé plass.
Nér fettoppsamleren ma temmes fijernes bakepapiret
og folien. Legg ikke sand i fettoppsamleren.

Obs! Fett og marinader kan begynne & brenne.
Skader som oppstar som resultat av fettbrann
dekkes ikke av garanti.

Grillens  varmefordelingsplate skal rengjgres pa
felgende mate:

e Nar grillens rist og plate er rengjort som tidligere
beskrevet tas disse vekk.

e Skrubb av varmefordelingsplatene med en myk
messingbgrste.

e \/ armefordelingsplatene kan ogsa rengjgres med
varmtvann og sépe.

e Etter rengjering legges platene tilbake pa plass.

e | egg deretter rist og plate tilbake pa plass.

V armefordelingsplatenes slitasje ved normal bruk
eller rust som fplge av manglende vedlikehold eller
opbevaring dekkes ikke av garantien.

Brennerne

Minst to ganger i aret er det viktig & plukke ut brenne-
rme og tennrgrene for rengjering. Bruk berste eller
piperensere for rengjering av  venturiergrene.
(Brennernes hals) Kontroller at alle hull i brenneren er
apne. Hvis brenneren er blitt skadet eller er rusten, s&
bytt den ut med en gang.
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Brenneren kan kjgpes som en reservedel. Hvis
brenneren er i god stand, monter den korrekt tilbake.
Ver npye med at brenneme blir tilbakemontert
korrekt inn pé ventilene og at de skrus godt fast i
grillen. Kontroller samtidig at ventilens dyse er ren.

Under transport og lagring er det mulig at smé insek-
ter, som f.eks.edderkopper, finner sin vei inn i for
eksempel venturiergret. Der bygger de nett som kan
blokkere gassflyten gjennom

venturiergret. Dette merkes som en gul og sotete
brennerflamme eller forhindrer brenneren i & tenne.
Det kan ogsé innebare att gassen begynner & brenne
utenfor brenneren, noe som kan fere til store skader
pa grillen.

Hvis dette inntreffer, sett bryterne i stilling "OFF” og
vent til grillen er blitt kald. N&r den er kald kan du
lgsne brennerne og rengjere venturiergret med berste
0g piperenser. Monter tilbake brennerne og forsikre
deg om at de entrer inn p& gassventilene med dyser.

Om gassen har brent utenfor brenneren skal alle
bergrte deler kontrolleres far ny tenning. Om deler er
skadet skal du kontakte importaren.

Rengjoring av venturierorene skal skje med jevne
mellomrom, og spesielt fgr hver grillsesong.

Garantien dekker ikke skader som oppstar

pa grunn av tette venturierer, dyser eller rust.

Grillens brennere rengjgres pé felgende mate:

e Ta bort grillristen, platen og varmefordelingspla-
tene.

e [ psne skruen eller klipset som sitter i bakkant av
brenneren og ta ut brenneren

e Rengjer alle hull i brenneren med en stéltrad.

e Om brenneren er i darlig stand eller rusten, bytt den
utienny.

Om brenneren er i god stand monteres den tilbake pa
plass etter rengjering.

e Sprg for at venturiergret monteres rett pd ventilen.
e Fest brenneren til grillkassen med skrue eller Klips.
¢ | egg varmefordelingsplatene, rist og plate tilbake
pa plass.

Brennerens slitasje ved normal bruk eller rust som
falge av manglende vedlikehold eller feil oppbevaring
dekkes ikke av garantien.

Lagring

Nar grillsesongen er over og det er pa tide med
vinterlagring, gjer felgende:

e Rengjer grillen ngye. Rengjor delene med varmt
vann og sape. Bruk klut eller oppvaskbgrste. Rengjer
grillkassen og lokket ogsé fra innsiden.

e Tenn grillen og la den brenne i ca. 20 minutter slik
at den tarker helt.

e [ a grillen bli kald.

e Borste grillristen og grillplaten med grillbgrste.
Smer de deretter inn med matolje. Rapsolje er &
foretrekke da dette er ren olje.

e Ta bort brennerne som tidligere beskrevet.

e | egg brennere, varmefordelingsplater, varmehylle,
grillrist og grillplate i avispapir og oppbevar dette tort
innendars.

¢ Behandle tredeler med treolje.

e Ta regulatoren av gassflasken.

e Spray gjerne rapsolie pd blanke stélflater som
konserveringsmiddel fgr vinterlagring.

Om grillen oppbevares utendars, skaffes et grilltrekk,
som selges separat. Et riktig grilltrekk skal n& helt
ned og sitte pa plass selv om det blaser. Segrg for at
luft kan sirkulere under grilltrekket. Grillen skal helst
oppbevares under tak sa den er
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beskyttet fra regn og sng. Pass pa at sng som faller
fra taket ikke kan skade grillen.

Skader som resultat av fallende sne eller vind dekkes
ikke av garantien.

Deler som skal oppbevares innenders
Folgende deler skal oppbevares innendgrs:

e Stgpejernsgrillrist og — plate
e \/ armehylle

¢ Brennere

¢ \/ armefordelingsplater

Oppbevaring av gassflasken

Nar grillen ikke er i bruk, ma gassen veere avstengt
ved flaskeventilen. Grillen og gassflasken kan lagres
ute i et godt ventilert omrdde. Gassflasken kan ikke
lagres i en garasje, i et lukket rom under bakken eller
nar varme flater. Skal grillen lagres inne, koble fra
gassflasken. Lagre gassflasken i et godt ventilert
omrade, og pase at sikkerhetslokket er pasatt.
Gassflasken ma ikke lagres i garasjen, pa loftet eller
n&r en varmekilde.

GARANTI 0G GARANTIHANDTERING

Garanti

For denne grillen gis det to &rs garanti pa produksjon
og materialfeil. Ta vare pa kjgpskvitteringen og stift
den sammen med bruksanvisningen som din garan-
tiseddel. Gjgr du garantikrav, md innkjgpssted og
dato oppgis.

Garantien gjelder ikke feil som har oppstatt ved
normal slitasje eller ved at grillen har rustet, tredeler
er misfarget/har slatt seg, man har brukt grillen feil
eller ikke har vedlikeholdt grillen tilstrekkelig.

At det skjer fargeendringer, at det oppstar flekker pa
stélflatene eller at de er blitt markere, er normalt etter
bruk. | fuktig og saltholdig miljg, kan stélflatene fa
rustflekker om de ikke settes inn med rusthindrende
middel. Hvis flekker oppstar
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pé tross av dette, sd gar det bra og bruke grillen
ettersom rustflekker er normalt pa stélflater og
omfattes derfor ikke av garantien.

Hvis produktet eller dets deler viser seg a vare
defekte i Igpet av garantitiden skal du kontakte
forhandleren som behandler garantisaken. Forhan-
dleren erstatter en defekt del eller en manglende del.
Skifte av delen ma du foreta selv. Garantien gjelder
ikke om forutsetningene foran ikke er blitt fulgt.

Garantien gjelder ikke om produktet benyttes til kom-
mersielt bruk. Garantien gjelder heller ikke om grillen
er blitt forandret og ikke er brukt i henhold til denne
manualens instruksjoner.

Folgende deler slites ved normalt bruk. Garantien
gjelder derfor ikke for disse.

e Stgpejernsbrennere og rgrbrennere i stal
e Grillrist og grillplate

e \/ armehyllen

e \/ armefordelingsplater (Flavoriser)

e (asslederprene

Nye deler i stedet for slitte kan bestilles av
din forhandler.

Garantihandtering

Hvis produktet eller deler av dette viser seg & veere
defekt under garantitiden eller det er mangler under
montasjen, skal du kontakte forhandleren. Forhan-
dleren tar seg av alle garantisaker. Folgende opplys-
ninger skal gis til forhandleren:

- Grillens navn og varenummer

- Grunnen til reklamasjonen

- Artikkelnummer pé defekt del ifglge delelisten

- Kopi av kvittering eller opplysninger om kjgpssted
0g dato

- Navn, telefonnummer, adresse og postnummer
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FEILSOKNINGSTABELL

Problem

Mulige arsaker

Tiltak

Brenneren tenner ikke

Brennerne er ikke
tilstrekkelig varme

® Blokkert brennerhull

® Rengjer brenneren

® (assflaskens ventil er stengt

e Apne gassflaskens venti

® Brenneren er ikke korrekt installert

® Kontroller brennerens installasjon

® Brennerens venturiergr er tett

® Rengjer eller bytt ut brenneren

e | avt gassniva eller flasken er nesten
tom

® Bytt gassflaske

e Regulatoren er ikke ordentlig pasatt

® Blokkert gassflyt

e Kontroller regulatoren

Kontroller slangen

Gule flammer fra
brennerne

® Delvis tett venturiergr

Rengjor brenneren

e Salt eller marinade i brenneren

Rengjer brenneren

Brennerne tenner med
fyrstikk, men ikke med
grillens tenner

® Dérlig kontakt pa tenneren

Kontroller koblingene

e Defekt elektrode
e Darlig jording

Pase att gassledergrene, brenneren,
batteriet og batteri-tenneren er korrekt
installert

e Defekt tenner

Bytt tenneren

Flammen blaser ut

e Sterk vind

Plasser grillen i ly av vinden

e | avt gassniva

Bytt gassflaske

For hpy temperatur
eller oppflamminger

® For mye fett i maten

Tork av Kjgttet og juster brennerens
effekt

e [Fyllt fettavigp

Tom fettkoppen og rengjer brennerne

® Feilplasserte grillrister

Plasser grillristene pa nytt

Flammer bak
frontpanelet

e Tette venturiergr/brennere
e Sterk vind

Steng gassflaskens ventil
umiddelbart. La grillen avkjgles og
rengjer brennerne.

Regulatoren durer

® Det er ingen feil eller farlig
situasjon

Tilfeldig forstyrrelse avhengig av
temperaturen ute i kombinasjon med
nivaet pa gassen i flasken.

Uregelmessig flamme

e Tett, rusten eller defekt brenner

Rengjar eller bytt ut brenneren
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EE
ULDJUHISED

Ostes selle gaasigrilli, oled Uhtaegu kohustatud
lugema 1abi koik kdesolevas kasutusjuhendis olevad
kokkupaneku-, kasutus-, ja hooldusjuhised. Loe |&bi
koik juhendid ja nduanded, enne kui hakkad seadet
kasutama. Enne gaasigrilli kasutuselevottu pead sa
eriti  tahelepanelikult lugema ja moistma koiki
hoiatus- ja turvajuhiseid. Jargi tapselt stiitamise ja
kasutamisega seotud juhiseid. Ole metallosadega
ettevaatlik, et end mitte vigastada. Jérgi koiki juhendi
punkte nende jarjestuses.

SEE GRILL ON MOELDUD AINULT VALISKASU-
TUSEKS.

GRILLI AVATUD KONSTRUKTSIOONI, RASVA
VOIMALIKU KONSTRUKTSIOONIDESSE VALGU-
MISE JA VALJAPOOLE PRITSIMISE TOTTU ARA
KASUTA GRILLI TUNDLIKE PINDADE LAHEDUSES
VOI NENDE PEAL.

GRILLIST VOIB VALGUDA RASVA VOI MARI-
NAADE GRILLI ALLA, ALAPINNALE VOI -KAPPI
NING NEED VOIVAD PRITSIDA UMBER GRILLI.
RASVA VALGUMINE JA PRITSMED ON GRILLI
KASUTAMISEL NORMAALNE NAHTUS.

GRILLIL ON CE-MARGISTUS NING SEE ON KEHTI-
VATE MAARUSTE KOHASELT HEAKS KIIDETUD.
GRILLI KONSTRUKTSIOONI VAHENEGI MUUT-
MINE ON KATEGOORILISELT KEELATUD. GRILLI
KOKKUPANEKUL EI TOHI UHTKI OSA JAADA KON-
STRUKTSIOONILE KINNITAMATA, SAMUTI EI
TOHI MINGEID 0SI LISADA.

GRILLIGA SEOTUD HOIATUSED JA
OHUTUSJUHISED

1. Grill on m&eldud ainult véliskasutuseks.

2. Parast kasutamist sule alati gaasiballoon.

3. Jargi koiki paigaldusjuhendeid. Kui juhendeid ei
jargita, voib kasutamisel tekkida probleeme.

4. Kasutamise ajal grill kuumeneb. Ole valvas, kui lahed-
uses on lemmikloomi, lapsi voi vanureid.

5. Kui tunned tugevat gaasilohna, sule gaasiballoon
viivitamatult. Kustuta koik pdlevad leegid, sulgedes iga
poleti regulaatori. Ava grilli kaas ja kontrolli voimalikke
gaasilekkeid. Tee lekkekontroll vastavalt juhistele.
Paranda voimalikud lekkivad thendused. Kui viga ei
onnestu leida, vota kontakti gaasipaigaldusfirma voi
maaletoojaga.

6. Ara teisalda grilli selle kasutamise ajal véi siis, kui grill
on veel kuum.

7. Ara kasuta voi hoia pdlevaid materjale, vedelikke voi
gaase grilli laheduses.

8. Ara kunagi kontrolli gaasileket lahtise tulega.

9. Ara kasuta grilli, kui sellel on midagi viga.

10.Ara eemalda mingeid ihendusi grillist vdi regulaator-
ist, kui grill on kasutusel.

11.Ara kunagi jata grilli selle kasutamise ajal jérelevalveta.
12.Ara luba lastel grilli kasutada.

13.Grilli tuleb regulaarselt puhastada. Ole ettevaatlik, et
mitte vigastada poletite avasid ja regulaatorite didse.
14 Eriti grilli pohi, rasvaplekk, grillimisplaat ja -rest tuleb
puhastada rasvast ja marinaadidest. Rasva pdlemise oht.
15.Ara kasuta grilli varikatuse all, seina 4ares, garaaZis,
elamuautos vOi -vagunis, paadis, suletud ruumis voi
siseruumides. Kontrolli, et ldheduses ei oleks tuleohtlikke
materjale. Vaba ruumi peab olema grilli kilgedel (ks
meeter, soovitatavalt ronkem.

16.Soovitame, et grilli hooldataks ja puhastataks vahemalt
kord aastas. Kui sa ei tea tapselt, kuidas seadet
hooldatakse, dra Urita seda ise teha, vaid lase hooldus
teha volitatud gaasihooldusfirmal.

17.Ainult  gaasipaigaldusodigustega hooldefirma  tohib
hooldada ja reguleerida grilli peaventiile, gaasikraane ja
ventiilide duuse.

18.Tee grillile alati lekkekontroll, kui votad selle kasu-
tusele parast pikka sailitusaega, naiteks kevadel, ning
alati, kui vahetad gaasiballooni voi oled hankinud
stisteemile uusi osi nagu rohureduktori voi gaasivooliku.
19.Grilli kaas peab olema alati lahti, kui seda sdilitad.
20.Kasuta grilli kasutamisel kuumakindlaid grillimiskin-
daid ja tugevaid pika varrega grillimisriistu.

21.0le valmis voimalikuks dnnetuseks nii, et tead, kus on
esmaabipakend ja tulekustuti. Samuti pead oskama neid
kasutada.
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TEHNILISED ANDMED

Mudel: CELLO ROASTER 2 (501986729)
Koguvdimsus: 4,4 kW

Gaasikulu: 320g/h

Té0rohk: 30 mbar

Gaas: Vedelgaas

Kasutusklass: 13B/P

Peapdleti dilsi 1dbimdot: 0,72 mm

CEorsn

HOUDNIMI NUMMER: 2575DM28458

ENNE GRILLI KASUTUSELEVOTTU
Gaasiballoon, gaasivoolik ja reduktor

Koos grilliga ei tarnita gaasivoolikut, madal-
rohureduktorit ega vooliku pingutusklambreid. Need
milakse eraldi. Osta vahemalt 5 kg ja maksimaalselt
11 kg vedelgaasiballoon, madalrohureduktor (30
mbar) ja gaasivoolik edasimidjalt. NB! Ballooniga
uhendatav reduktor ei tohi olla mingil juhul reguleeri-
tav. Sellel peab olema kiri, et reduktori toorohk on 30
mbar.

Pildil on 30 mbar madalrohureduktorid, mis on diged
gaasigrillile  paigaldamiseks,  ning  paremal
korgrohureduktor, mis on moeldud vedelgaasil tota-
vatele tGoriistadele. Seda ei tohi gaasigrillil kasutada.

Gaasivoolik peab olema Soomes heakskiidetud, 10
mm ldbimdoduga vedelgaasivoolik. Selle maksi-
maalne pikkus tohib olla 1,2 m.

Kasuta grilli all olevat pinda vaid gaasiballooni sdilita-
miseks. Kui kasutad grilli, vota balloon ohutuse taga-
miseks alati grilli alt ara.

Gaasiballooni paigaldamine

1. Kontrolli, et koik grilli regulaatorid oleksid kinni
(OFF).

2. Paigalda gaasivoolik tihedalt madalrohureduktori
osakule ning teine ots grillil olevale voolikuotsakule.
Kasuta pingutamiseks voolikuklambreid.

3.Kinnita  madalrohureduktor  gaasiballoonile.
Kontrolli reduktori kinnitust gaasiballoonil, tommates
seda tugevasti tlespoole.

4, Ava gaas reduktorist aeglaselt, et gaasirohk
uhtlustuks.

Gaasiballooni lahtivotmine

1. Sulge gaasivool reduktorist.

2. Kontrolli, et koik grilli regulaatorid oleksid kinni
(OFF).

3. VVota reduktor gaasiballoonilt lahti.

Ara vaheta gaasiballooni lahtise tule v6i hédguvate
sUte laheduses.

Gaasigrilli kasutamine matkagaasiballooni-
ga

Grilliga on kaasas keermeventiiliga varustatud
matkagaasiballooniga sobiv rohuregulaator ja
gaasivoolik.

1.Veenduge, et koik grilli regulaatorid oleksid suletud
(asendis ,OFF).

2 Kinnitage gaasivooliku (iks ots klambritega madal-
rohuregulaatori voolikuotsaku ja teine ots grilli
voolikuotsaku kilge.

3.Kinnitage madalrohuregulaator EN417/EU 7/16”
keermeventiiliga varustatud matkagaasiballooni
klge.

4.Arge pingutage regulaatorit gaasiballooni kiijes Ule!
See vOib gaasiballooni keeret kahjustada.

5.Avage gaasituli madalrdhuregulaatorist aeglaselt,
et gaasisurve thtlustuks.

Matkagaasiballooni eemaldamine

1.Sulgege gaasivool matkagaasiballooni kiilge
kinnitatud madalrohuregulaatorist.

2.Veenduge, et koik grilli regulaatorid oleksid suletud
(asendis ,OFF).

3.Eemaldage madalrohuregulaator matkagaasibal-
loonist.
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4 Kui grilli ei kasutata, peab matkagaasiballoon
olema madalrohuregulaatori kiljest eemaldatud.

Arge vahetage matkagaasiballooni lahtise tule ega
hooguvate slte laheduses.

Grilli kasutuselevott

Enne grilli esmakasutust tee sellele téielik lekkekon-
troll vastavalt junenditele. Stita grill ja kasuta koiki
poleteid maksimaalse voimsusega umbes 5 minutit,
kaas avatuna, kuid mitte kauem. Seejarel sulge gaas
ja jatka grilli kasutamist maksimaalsel voimsusel veel
2 — 3 minutit. Kui see on tehtud, on grillilt
konserveerimismaarded maha poletatud. Lase grillil
umbes 15 minutit jahtuda. Puhasta grillimisplaat ja -
rest grillipuhastusharjaga. Madari grillimisplaati ja
-resti toidudliga. Nitd on grill kasutusvalmis.

Lekkekontroll

Lekkekontroll tuleb sooritada alati jargmistel juhtudel:

e Enne grilli esmakordset stttamist.

® |ga kord, kui paigaldatakse uus, taidetud gaasibal-
loon voi vahetatakse valja moni osa.

e VVdhemalt kord aastas on soovitatav teha lekkekon-
troll, vahemalt kasutushooaja alguses.

Lekkekontroll tuleb sooritada alati véljas, eemal
kuumusest, lahtisest tulest ja

tuleohtlikest  vedelikest.  Kontrollimise ajal dra
suitseta. Kasuta kontrollimiseks alati vaid vedelseebi
ja vee lahust suhtes 50/50. Ara kunagi kasuta
tuletikke voi lahtist tuld.

Lekkekontrolli tegemisel tuleb kontrollida
alati jargmisi asju

e (Gaasiballooni ventiil ning ballooni keermed.

e Koik gaasiballooni keevituskohad.

¢ Reduktori kinnitused ja gaasiballooni thendused.
e Koik voolikutihendused ja kulgpoleti voolikud, Kui
need on olemas.

Soorita lekkekontroll jargmisel viisil
e Kasuta hiljuti taidetud ja kontrollitud gaasiballooni,

mis on thendatud grilliga, ning koik grilli regulaatorid
on kinni (OFF).

e Ava reduktor.

e Kasutades harja ja seebivett, niisuta koiki punktis
32.6 mainitud Gihendused ja osad.

¢ \/ aata tdhelepanelikult tekkivaid mulle, mis anna-
vad marku gaasilekkest.

e Pinguta mullitavas kohas (hendusi, kuni uuesti
kontrollides lekke tunnuseid ei ole ndha (sule gaas
alati, kui parandad lekkivaid kohti).

e Sule reduktor ja kontrolli, et reguleerimisventiilid
oleksid kinni.

Ara kasuta grilli, kui lekkeid ei ole voimalik paran-
dada. Sule gaasiballooni ventiil ja eemalda gaasibal-
loon ning vota kontakti mudjaga.

GRILLI KASUTAMINE

Siliitamine regulaatori integreeritud piezo-
siliitajaga (NB! Siiiitesiisteem on igal
reguleerimisnupul).

1. Ava grilli kaas alati, kui stititad poleti.

2. Avagaasivoolballoonistjareduktorist.

3. Vajuta plleti reguleerimisnuppu sissepoole ja
poora vastupdeva suure leegi margi kohale, tihtaegu
kuuled piezo-stitaja naksatust. Pérast seda hoia
nuppu allavajutatult umbes 2 — 3 sekundit, mispeale
abileek stutab leegi grilli poletis.

4. Korda punkti 3, kuni leek poletis.

5. Reguleeri poleti leeki, poorates regulaatorit suure
ja vaikese voimsuse vahel.

6. Kui leek poletis on slttinud, voib Ulejaénud poletid
stilidata, poorates iga poleti reguleerimisnuppu
vastupaeva.

Siiitamine tuletikuga, kui regulaatori
integreeritud piezo- siiiitaja ei toota

1. Ava grilli kaas alati, kui stititad grilli.

2. Ava gaasivool balloonist ja madalrhureduktorist.
3. Sliita alati koigepealt resti all ndhtaval olev pdleti.
Vajuta regulaatori nuppu sissepoole ning poora
vastupéeva suure leegi margi kohale.

4. Vi samal ajal pdlev tuletikk pdleti alumise osani
regulaatori nupu alt rasvapleki ja grilli korpuse
vahelt. Veendu, et pdleti leek on kindlasti sittinud,
vaadates labi resti ja soojusjaotusplaadi.
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Kui poleti leek ei ole ikka veel siittinud, vaata pohjust
veaotsingu tabelist.

Hoiatus! Ara kunagi kummardu grilli peale, kui
stititad voi kasutad grilli.

Kui grilli poleti ei stti paljudest katsetest hoolimata
10 sekundi véltel, sule grilli regulaator ja gaasivool
balloonist. Jata kaas lahti ning oota vahemalt 5
minutit, enne kui proovid grilli uuesti stitidata. Nii
lendub grilli kogunenud gaas vélja.

Grilli kasutamine

1. Ara kasuta rohkem kui (iht pdletit maksimaalse
voimsusega, kui valmistad grillis toitu, kaas kinni.
Uldiselt piisab selle (ihe pdleti voimsusest toidu
valmistamiseks.

2. Ara kunagi kasuta rohkem kui kaht pdletit
taisvoimsusel Uihtaegu. Liigne kuumus kahjustab grilli
0Si.

3. Ara kunagi jata tootavat grilli hetkekski jarelev-
aleta.

Leegi kandumine poleti allossa
Tuulise ilmaga on voimalik, et tuul surub leegi poletist
4ra. Siis jaab leek pdlema juhtpaneeli alla. Unhtaegu
kuuldub tugev kohisev voi korisev heli.

Sellisel juhul tuleb grill viivitamatult kustutada. Kui
seda ei tehta, voivad grilli ventiil, juntpaneel ja regu-
leerimisnupud viga saada.

Kui leek tuulest tingituna allapoole kandub ja tekkivat
kahjustused, siis kindlustus neid ei hivita.

Grilli kustutamine

1. Keera gaasiballoon kinni.

2. Kui koik leegid on poletites kustunud, keera
poletite regulaatorid kinni, OFF- asendisse. Kontrolli
veelkord, et balloonist gaasi ei tule.

3. Vota reduktor gaasiballoonist lahti.

Soojusjaotusplaadid

Sellel grillil on pdletite kohal soojusjaotusplaadid.
Nende eesmark on jaotada soojust tihtlaselt grillimis-

pinnale, takistada kuuma leegi kokkupuudet otse
grillitavate toiduainetega ning kaitsta

poleteid toidust tilkuvate rasvade, soolaste vedelike ja
marinaadide eest.

Grillis ei ole kasutatud laavakivi.

Soojusjaotusplaadid  pannakse  grillimisresti  all
olevate poletite peale. Grillimisplaadi all soojusjaotus-
plaate ei kasutata. Sellest tulenevalt on soojusjaotus-
plaatide arv erinev poletite arvust.

Ettevalmistused

Enne toiduainete paigutamist grilli tuleb seda
kuumendada. Selleks grill stldatakse ja lastakse
leegil poleda maksimaalsel voimsusel umbes 2 — 5
minutit, kaas suletud. Kui valmistatav toit nouab
Kipsetamiseks madalamat temperatuuri, keera
vOoimsust  regulaatoriga  vahemaks, enne  kui
toiduained grillle paned. Ara kasuta koiki grill
poleteid maksimaalvoimsusel tiheaegselt, sest siis on
grill toiduvalmistamiseks liiga kuum ja thtlasi kulutad
ligselt gaasi. Uldiselt piisab, kui korraga pdleb (ks-
kaks poletit ning needki vaikese vdimsusega. Siin
tulevad ka appi grillimiskogemused.

Kiipsetusaeg

Seda mojutavad mitmed asjaolud ning ka grillimisk-
ogemusest on abi. Kilpsetusajale voivad mojuda
toorained, grillitavate toiduainete suurus ja isegi ilm.
Kogemused nditavad, et palaval paeval on parem
kasutada vaiksemat voimsust ja kilmal ajal jélle
suuremat. Parima grillimistunnetuse saab siis, kui
proovida valmistada erinevaid toite erineva voim-
susega.

Leekide lahvatamine

Leekide lahvatamine voib tOsta grilli sisetemperatuuri
liiga korgeks ning lisada rasva tilkumist grillitavast
toidust, mispeale tekib rasva polemise oht. Vahesed
lahvatused on normaalsed ja soovitatavad, sest need
annavad toidule meeldiva grillimaitse. Leekide
vaoshoidmiseks toimi jargmiselt:

e Femalda enne grillimist lihalt ndhtav rasv.
e Kiipseta kana- ja sealiha vaiksema voimsusega.
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e Veendu, et rasvaeemaldusava grilli pdhjas on lahti
ja et rasvandu ei oleks tdis. Tlhjenda ja pese
rasvanou regulaarselt.

e Grilli toiduaineid vOimaluse korral alati kinnise
kaane all ning kasuta voimalikult vaikest vajalikku
voimsust.

Kui grilli kaas hoitakse kinni, pisib temperatuur
thtlasena ning grill kulutab véhem gaasi. Ka toit ei
hakka kinnise kaane all kuivama, seda tanu vedel-
gaasist eralduvale veeaurule ja grillis ringlevale
soojusele.

Marinaadid

Marinaadid on ette ndhtud grillitavate toodete mait-
sestamiseks. Grillis pohjustavad marinaadid toodete
kinnipdlemist grillimisrestile v6i —plaadile. Need
voivad valguda grilli alla voi sittida.

Kui marineerimine on lopetatud:

e Enne grillile panekut eemalda lihalt ligne marinaad
paberiga puhkides.

e Ara kunagi vala marinaadi grillis olevate toodete
peale.

» Ara kunagi pintselda grillitavate vi grillitud toodete
peale marinaadi, milles on hoitud toorest liha, kana
vOi kala. Toore liha bakterid jouavad sel viisil valmist-
oidusse.

e Kui soovitakse lisada grillitud toodetele head mait-
set voi laiget, voib grillimise 16pul pintseldada neid
maitsestamiskastmega. Need kastmed tuleb aga
eraldi valmistada.

GRILLI HOOLDAMINE, PUHASTAMINE
JA SAILITAMINE

Grilli hooldamine ja puhastamine

Et grill pusiks heas korras ning sellest oleks kasu
paljude aastate véltel, tuleb seda ning erinevaid osi
ka puhastada ja hooldada. Soorita vdhemalt
jargmised toimingud alati parast igat kasutuskorda,
kui grill on jahtunud.

Grillimisrestid ja -plaadid

Kui grillimisrestidele ja -plaatidele on jaanud kinni
toiduaineid, tegutse jargmises jarjestuses:

- Plihi majapidamispaberiga liigne rasv ja marinaadid
restidelt maha. Pihi hoolikalt, sest rasva ja mari-
naade ei tohi jadda grilli — need voivad stittida.

- Stiita grilli poletid vastavalt juhenditele. Sea poletid
suurimale voimsusele. Pane grilli kaas kinni.

- Lase poletitel pdletada kinnijadnud toiduained, rasv
ja marinaad soestumiseni restil ja grillimisplaadil.
Kasuta poleteid tdisvoimsusel tlhjas grillis maksi-
maalselt 5 minutit, muidu voivad grilli osad liigselt
kuumeneda.

- Sule poletid, ava grilli kaas ja lase osadel jahtuda
véhemalt 15 minutit, kuni neid on vdimalik
puudutada.

- Puhasta soestunud toiduained restilt ja grillimis-
pinnalt messingharjaga. Hari peab olema tingimata
grilli puhastamiseks ettendhtud messinghari. Tava-
line terashari on liiga kdva ning rikub grilli osade
pindasid. Terasharja kasutamise jaljed ei kai garantii
alla.

- LOpuks, kui restid on puhtaks harjatud, pintselda
neid toidudliga. Natd on grill jargmiseks kasutuskor-
raks valmis.

Grillimisresti ja -plaadi kasutamisest tulenevad
kulumine voi hoolduse tegematajatmisest ja valest
hoidmisest tulenev roostetamine ei kuulu garantii
alla.

Grilli muud osad
Grilli puitosad tuleb puhastada jargmisel viisil:

- Koik puitosad tuleb regulaarselt puhastada seebivee
ja niiske lapiga.

- Kuivata puhastatud pinnad hoolikalt.

- Puitosi tuleb to0delda Gldiselt kauplustes miitida-
vate, ouemaooblile moeldud puhastus ja hooldusva-
henditega vahemalt 2 — 3 korda aastas. Sellega
takistatakse puitosade kuivamist ja l0henemist.
Kasuta hooldusvahendeid vastavalt nende kasutus-
juhistele, kuid kdigepealt proovi nende sobivust puito-
sadele. Puhastus- ja hooldusvahendeid on soovitav
katsetada puitosadel, mis ei ole otse nahtaval,
naiteks toopinna all. Nii saab veenduda,
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et vastavad ained puitosade
puhastamiseks sobivad.

Grilli terasest valmistatud osad tuleb puhastada
jargmisel viisil:

- Koik grilli terasosad tuleb regulaarselt puhastada
seebivee ja niiske lapiga.

- Kuivata puhastatud pinnad hoolikalt.

- Juhtpaneelile trikitud tekste ja marke ei tohi puhas-
tada muu kui ainult niiske lapiga. Ara kiiiri ega
kasuta puhastusaineid. Need voivad Kkustutada
juhtpaneeli teksti ja muud margistused.

- Koik terasosad nagu grilli kaaneplekk ja juhtpaneel
tuleb t00delda dldiselt kauplustes mutdavate
terasepuhastus- ja -hooldusvahenditega vahemalt 2
— 3 korda aastas. Naiteks universaalse aerosooliga
CRC 5-56. Sellega takistatakse mustuse paakumine
ja roostelaikude tekkimine teraspindadele. Kasuta
hooldevahendeid vastavalt nende omadele kasutus-
juhenditele, kuid koigepealt katseta nende sobivust
grilli teraspindadele.

- Puhastus- ja hooldusvahendeid on soovitatav enne
kasutamist proovida grilli osadel, mis ei ole otse
nahtaval, nditeks kaane taganurgas. Nii on voimalik
kindlustada vahendi sobivust grilli terasosadele.

- Kasuta puhastus- ja hooldusvahendeid ainult grilli
vélispindadel.

Grilli all olev rasvandu:

- Grilli all olev rasvandu tuleb tlihjendada alati, kui
sinna on grillist tilkunud marinaade ja rasva.
Rasvanous ei tohi olla suures koguses rasva, sest see
voib suttida.

- Pese rasvanou puhtaks kraanikausis.
Tahelepanu! Rasvandus olevad rasv ja marinaad

voivad stittida. Grilli rasvapdlengust tingitud kahjus-
tused ei kéi garantii alla.

Grilli soojusjaotusplaadid tuleb puhastada jargmiselt:
- Kui rest ja grillimisplaat on puhastatud vastavalt

juhistele, tosta need oma kohtadelt ra.
- Puhasta soojusjaotusplaadid grillipuhastusharjaga.

- V6id pesta plaadid ka kraanikausis. Ara pane
soojusjaotusplaate ndudepesumasinasse.

- Pérast puhastamist pane soojusjaotusplaadid oma
kohtadele tagasi.

- Pane grillimisrest ja -plaat oma kohtadele tagasi.

Soojusjaotusplaatide kasutamisest tulenev kulumine
vOi hoolduse tegematajatmisest ja valest sailitamisest
tulenev roostetamine ei kai garantii alla.

Grilli poletid

Grilli pdletite ning ventiilide korrasolekut ja tood tuleb
regulaarselt kontrollida. Vahemalt kaks korda aastas
tuleb grilli pdletid lahti votta ning kontrollida nende
seisukorda. Poletite koik avad on vaja kontrollida ja
puhastada voimalikud ummistunud kohad. Samal ajal
tuleb kontrollida, et ventiili dlits oleks puhas. Trans-
portides, grillimiskordade vaheajal voi sdilitamisel on
voimalik, et vaikesed putukad, naiteks amblikud,
vOivad padseda gaasitorudesse, pesitseda seal Voi
kududa oma vorkusid.

See voib takistada gaasi padsu etteandetorusse,
pohjustada suitseva kollaka leegi pdletis voi takistada
poleti leegi suttimist tdielikult. See voib isegi
pohjustada gaasi polemise etteandetorust valjaspool,
mille tagajarjel voib grill oluliselt viga saada.

Kui nii juhtub, sule gaas ja oota grilli jahtumist. Kui
grill on jahtunud, vota poleti juhendite kohaselt lahti ja
puhasta gaasitorud harja voi piibupuhastusvahen-
diga. Paigalda poleti tagasi vastavalt juhenditele ning
veendu, et gaasitorud on paigaldatud gaasiventiilide
otsakute peale.

Kui gaas on suttinud valjaspool etteandetoru, kontrolli
grilli koigi osade
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seisukorda, enne kui grilli uuesti stitad. Kui moni osa
on vigastatud, dra kasuta grilli. Vota kontakti maale-
toojaga.

Gaasitorud tuleb puhastada regulaarselt, eriti kasu-
tushooaja alguses.

Grillile antud garantii ei kata ummistunud gaasitorud-
est voi ummistunud ventiilididsist tulenevaid kahjus-
tusi.

Poletid puhastatakse jargmiselt:

- Eemalda grillimisrest ja -plaat ning soojusjaotusp-
laat.

- Eemalda paleti grilli tulekastist, keerates lahti kruvi,
millega poleti on kinnitatud. Kruvi on pdleti tagaosas.
- Kasuta peent traati pdleti avade puhastamiseks. Kui
poletid on vigastatud voi vdga roostes, vaheta vigane
poleti uue vastu voimalikult kiiresti.

- Kontrolli ihtaegu, et ventiili diits oleks puhas.

Kui pdletid on heas korras, pane need tagasi oma
kohale Gigesse asendisse.

- V eendu, et poletit grilli tagasi paigaldades laheks
ventiili dlils poleti gaasiavasse.

- Kinnita poleti grilli tulekasti kiilge kruviga.

- Pane soojusjaotusplaat ning grillimisrest ja -plaat
oma kohtadele tagasi.

Poletite kasutamisest tulenev kulumine voi nende
roostetamine ei kai garantii alla.

Grilli sailitamine
Kui grillimishooaeg on labi ning paned grilli talveks
hoiule, soorita vahemalt jargmised toimingud:

- Puhasta grill pohjalikult. Pese grilli osad nGudepe-
suharja ja seebiveega. Pese grilli tulekast ja kaas ka
seestpoolt.

- Pane grill uuesti kdima ja hoia seda nii umbes 20
minutit pohjalikuks kuivatamiseks.

- Lase grillil jahtuda.

- Puhasta grillipuhastusharjaga grillimisrest ja -plaat.
- Madri resti ja grillimisplaati toidudliga.

- VGta pdletid lahti vastavalt juhendile.

- Kaari poletid, rest ja grillimisplaat, soojendusrest
ning soojusjaotusplaadid

ajalehepaberisse nii, et ohk ligi padseks, ning hoia
neid kuivas ja soojas siseruumis.

- Tootle grilli puitosad puidudliga.

- V6ta reduktor gaasiballoonist lahti.

Kui hoiad grilli véljas, muretse sellele kaitsekate,
mida miitiakse lisavarustusena. Korralik kate kaitseb
grilli Gleni ning pasib paigal ka kdva tuulega. Hoolitse
selle eest, et Ohk padseks kaitsekatte alla. Grilli tuleb
hoida vahemalt varikatuse all nii, et see ei jaaks
kunagi otse vihma voi lume katte. Hoolitse selle eest,
et varikatuselt kukkuv lumi grilli ei vigastaks.

Katuselt kukkunud lume vdi tuule tottu Gmbermineku
tagajarjel tekkinud vigastused ei kai garantii alla.

Grilli siseruumides séilitatavad osad

Jargmisi grilli osi peab ile talve sdilitama kuivas
siseruumis:

- Malmist grillimisrest ja grillimisplaat
- Soojendusrest

- Poletid

- Soojusjaotusplaadid

Gaasiballooni sailitamine

Kui grill ei ole kasutusel, tuleb gaasiballoon sulgeda.
Gaasiballooni tuleb séilitada valjas, hasti ventileeri-
tavas kohas. Ara pane gaasiballooni hoiule garaaZi,
keldrisse, pooningule voi kiitteseadmete korvale.

GARANTII JA GARANTIIPROBLEEMIDE
LAHENDAMINE
Garantii

Grillil ja selle osadel on kaheaastane tootmis- ja
materjaligarantii. Hoia ostutSekk alles, tee sellest
koopia ning lisa kaesolevale kasutusjuhendile garan-
tiitunnistusena.  Garantiiprobleemide  lahendamisel
tuleb ostukoht ja -kuupdev kindlalt téendada.

Garantii ei kata osade normaalset kulumist, puitosade
vaandumist voi 1dhenemist, osade voi pindade roost-
etamist, roostest tulenevaid kahjustusi, samuti
seadme valest
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kasutamisest voi hoolduse tegematajatmisest johtu-
vaid vigu voi jalgi.

Teraspindade varvimuutus, tappide tekkimine ja
tumenemine on kasutamisel ja aja jooksul
normaalne. Teraspindadele voib eriti niiskes ja
soolases keskkonnas tekkida roostetdppe. Terase
hooldusainete juhenditekohane kasutamine on eriti
tahtis. Need voimalikud roostetapid ei takista seadme
kasutamist ning on teraspindadel normaalne néhtus.
Seega ei kdi nende voimalik tekkimine osade
pindadele garantii alla.

Kui tootel voi selle osadel ilmneb garantiiajal vigu,
vOta otse kontakti grilli maaletoojaga. Maaletooja
sooritab koik garantiitoimingud. Vigase voi puuduva
0sa asemele saadab maaletooja uue osa, kuid ei
vastuta selle grillile paigaldamise eest. Ise kokkupan-
davate grillide puhul vastutab klient alati osa grillile
paigaldamise eest vastavalt juhenditele. Nende
juhiste taitmatajatmise puhul kaotab garantii kehti-
vuse ning kasutamine ei vasta toote tdendile.

Garantii ei kehti, kui toodet kasutatakse drilistel toidu-
valmistamis-, mitigi- voi rendieesmarkidel.

Jargmised grilli osad kuluvad kasutamisel ning nende
kasutamisest tulenev kulumine voi roostetamine ei
kéi garantii alla:

- Malm- vdi roostevabast torust valmistatud poletid;
- Grillimisrestid ja -plaadid

- Soojendusrest

- Soojusjaotusplaadid

Garantiiasjade korraldamine

Kui tootel voi selle osal iimneb garantiiajal viga voi
grilli osi jaab kokkupanekul puudu, vota kontakti grilli
muUgikohaga.

Enne garantiinduete esitamist loe hoolikalt 1abi kasu-
tusjuhend ning kontrolli, et garantiindue ei tuleneks
kasutusjuhendite  vastasest  kasutamisest Vi
hooldustoimingute tegematajatmisest.

Garantiindudega  seoses tuleb  esitada  grilli
mutgikohta jargmised andmed:

e Grilli mark ja mudel;

¢ Reklamatsiooni pohjus

¢ \/igase osa number vastavalt osade loetelule

e (stutSeki koopia vOi selgitus miitigikohast ning
ostukuupaey;

e Kasutaja nimi, telefoninumber, aadress ja posti-
indeks.
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VEAOTSING

Probleem

Voimalikud pohjused

Lahendused

Poleti ei sitti tuletiku voi
stilitajaga

Poletid ei anna piisavalt
kuumust

® Poleti avad on umbes

Puhasta poleti avad

® (Gaasiballooni ventiil on kinni

® Ava gaasiballooni ventiil

® Poletid ei ole grilli ventiilide kuljes
korralikult kinni

Kontrolli grilli poletite kinnitust
ventiilidele

® Poletite dhuvott on umbes

Puhasta pdleti voi vaheta uue vastu

® (Gaasi on liiga vahe voi see on otsas

Paigalda tdidetud gaasiballoon

® Reduktor ei ole gaasiballoonile
korralikult kinnitatud

Kontrolli reduktori kinnitust
gaasiballoonile

® (Gaasivool on takistatud ® Sea gaasivoolik sirgeks
_ ® Pgleti ohuvotuavad on umbes ¢ Puhasta 6huvotuavad
I;Eﬁ:e%n Kollane ja . Pc”)lqti pinpal on palju soola voi o Puhasta piletid
marinaadi poietl
e Kontrolli, et Gihendused oleksid

Poleti s(ttib tuletikuga,
kuid mitte stilitajaga

e Juhtme kontakt on halb

korralikult pingutatud

e Siiiitaja voi elektrood ei toota
¢ Halb maandus

Kontrolli, et pdleti ja sttaja oleksid
Oigesti paigaldatud

® Siititaja on rikkis

Vaheta slitaja valja

Leek kustub aeg-ajalt

® Tugev tuul

Vii grill tuulevarju

® (Gaas on Idpukorral

Paigalda tdidetud gaasiballoon

Liigselt kuumust ja
ulemaérased leegid

e \/dga rasvane toit

Eemalda rasvased kohad ja vahenda
poleti voimsust

® Rasva dravool grillist on takistatud

Puhasta rasvakogur ja poletid

e Kiipsetatav toode ei ole diges kohas

Paiguta kiipsetatav toode Gigesse kohta

Leegid voimsuse
reguleerimiskonsooli all

® Poleti ummistunud
® Tugev tuul

Sulge viivitamatult gaasiballooni kraan,
lase grillil jahtuda ja puhasta poletid

Reduktor suriseb

® See ei ole viga voi ohuolukord

Mé0duv nahtus, mis tuleneb véliséhu
korgest temperatuurist ja téis
gaasiballoonist

Ebapiisav leek

® | eek poleb tugevalt kollasena

Puhasta grilli poleti voi vaheta uue
vastu ning kontrolli péleti ummistusi

Leek on liiga suur

® Kasutusel on vale reduktor

Paigalda 30 mbar reduktor
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STEPS

STEP6

A: Assemble the gas connector for big gas bottle

—
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B: Assemble the gas regulator and hose for small gas bottle
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