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SAHKOGRILLIN OMISTAJAN OPAS

Lue tdmé opas ennen sahkogrillin kayttoa.

VAROITUS!
SAHKOISKUN VAARA

&

Laite on suunniteltu
220-240V - 50/60Hz jannitteelle
Teho: 2 200 W

A Lue kaikki kdyttéohjeet ennen laitteen
kayttéonottoa.

A Laite tulee kytked maadoitettuun
pistorasiaan.

A Laite tulisi kytkea vikavirtasuojattuun
pistorasiaan jonka nimellinen vikavirta on
enintdan 30 mA.

A Ala kéyti laitetta, jos pistotulppa on
vahingoittunut.

A Virtajohdon kunto on tarkistettava
saanndllisesti. Laitetta ei saa kayttaa, jos
johto on vahingoittunut.

A Ala kayta grillia, jos sen lamménsaatimen
johto tai pistoke on vioittunut. Ota
Weber-jalleenmyyjaéan yhteytta uutta
lampétilansaadinta varten. Lammoénsaadin
on tehty erityisesti tata grillia varten.

A Ty6nna aina lammonsaadin paikalleen
ennen johdon kytkemistéa verkkoon.

A Ota pistotulppa seinasta ennen
lammonsaatimen irrottamista grillista.

A Jos grilli on pitkdan kayttamatta,
irrota lAmmaonsaadin grillista. Laita
lammonsaadin sisatiloihin aina kun se ei
ole kaytossa.

A Ala upota lammonsaidinti johtoineen
veteen puhdistaaksesi sen.

A Ala upota grillia veteen sita puhdistaessasi.

A Valttadksesi sahkoiskun dla upota
pistoketta, johtoa tai termostaattia veteen
tai mihinkdan muuhun nesteeseen.

A Katso etté pistoke ja johto ovat kuivat, kun
niita kaytetaan.

e T

o

A Ala kayta grillia sateessa.

A Kayta grillia ainoastaan tasaisella, vakaalla
alustalla.

A Ala kayta briketteja tai muuta polttoainetta
tassa grillissa. Briketit eivat kuulu tahan
grilliin ja ne voivat aiheuttaa tulipalon.
Tuli voi aiheuttaa vaarallisen tilanteen ja
vahingoittaa grillia.

A Laitetta saavat kayttaa 8 vuotta tayttaneet
lapset seka henkil6t, joilla on rajoittuneet
fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset kyvyt
tai joilla ei ole kokemusta tai osaamista,
jos heille on annettu ohjausta tai ohjeita
laitteen kayttamisesta turvallisella tavalla
ja he ymmartavat laitteen kayttdmiseen
liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa tehda
puhdistusta tai huoltotoimia ilman
valvontaa.
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VAROITUKSET

A VAARA

Jos tdméan oppaan siséltamia vaara-,
varoitus- ja varovaisuusohjeita ei
noudateta, seurauksena voi olla
vakava vamma tai kuolema, tulipalo tai
ympérist6a vahingoittava rajahdys.

VAROITUKSET:

A Al koskaan muuta tuotetta
tai kayta sitd muuhun kuin
kaytt6tarkoitukseensa.

A Kayta grillid ainoastaan taman ohjeen
mukaisesti. Ohjeen vastainen kéytt6
voi aiheuttaa tulipalon, sdhkdéiskun tai
henkilévahingon.

A Ala kéyta grillia lammittimena.

A Huolehdi grillin valvonnasta sen
ollessa kaytossa.

A Pida pienet lapset, vanhukset ja
lemmikit poissa grillin luota kaytén
aikana.

A Laite tayttaa sahkolaitteille
asetetut tekniset standardit ja
turvallisuusvaatimukset.

A Varmista aina, etta kayttéjannite on
laitteelle oikea. Kayté pistorasiaa,
joka kestéa 2 200 W tehoisen laitteen
kaytoén.

A Varmista, ettei samassa virtapiirissa
ole kdytossa yhta aikaa muita
suuritehoisia laitteita.

A Irrota virtajohto, kun et kayta laitetta.

A Al3 sijoita virtajohtoa kulkuvaylille.

A Ala anna johdon koskettaa kuumaa
grillia.

A Kaytettdessa jatkojohtoa tulee sen
olla ulkokéaytt6on tarkoitettu ja
mitoitukseltaan ottotehon mukainen.

A Kayta mahdollisimman lyhytta
jatkojohtoa. Al koskaan kytke kahta
johtoa enempéa peréakkain.

A Ala jatalamménsaadinta ON-asentoon
kayton jélkeen, vaikka kayttaisit laitetta
pian uudelleen.

A Jos saitimen nupista vedetaan, se
saattaa irrota. Irrota lammaénsaéadin
tarttumalla sen sivuihin.

A Grilli on tarkoitettu vain ulkokayttoon.
Al4 kayta sita sisatiloissa tai
kaupallisessa kaytéssa.

A Ala kéyta grillia tulenarkojen
materiaalien, kuten puun, pensaiden
tai kuivan ruohon lahella.

A Ala anna grillin koskea herkésti
syttyvida materiaaleja, kuten paperi,
seinét, verhot, pyyhkeet tai kemikaalit.

A Ala kéyta grillia vilkasliikenteisilla
paikoilla.

A Al3 liikuttele grillid sen ollessa
kaytéssa. Anna laitteen jdahtya ennen
sen varastointia tai liikuttelua.

A Ala kéyta grillia kolmea metria
lahempéané esimerkiksi uima-allasta tai
lampea, jotta se ei putoa veteen.

A Ala kokoa tata grillimallia mihinkaan
sisddnrakennettuun tai sisaén
liukuvaan rakenteeseen. Tamén
varoituksen noudattamatta jattdéminen
voi aiheuttaa tulipalon tai rdjahdyksen,
joka voi aiheuttaa omaisuusvahingon
ja vakavia vammoja tai kuoleman.

A Jos grilli leimahtelee, dla kayta vetta
sammutukseen. Kytke virta pois (OFF).
Irrota pistoke rasiasta ja anna grillin
jadhtya.

A Puhdista rasvankeruuastia
saanndllisesti.

A Rasvankeraysastian on oltava aina
paikallaan grillatessa.




TAKUU

Kiitos WEBER®-tuotteen ostamisesta. Weber-
Stephen Products LLC (“Weber”) on ylpea siitd,
ettd sen toimittamat tuotteet ovat turvallisia,
kestavia ja luotettavia.

Tama on Weberin rajoitettu takuu ilman
lisdkustannuksia. Takuu sisaltaa tietoja siita,
miten saat WEBER®-tuotteesi korjattua siina
epatodennékdisessa tilanteessa, ettd tuotteessa
ilmenee toimintahairio tai vika.

WEBERIN VASTUUT

Weber takaa WEBER®-tuotteen alkuperaiselle ostajalle (tai lahjan
ja vastaavan tapauksessa sille henkilélle, jolle lahja annettiin), etta
WEBER®-tuotteessa ei ole materiaali- tai valmistusvikoja ostopaivan
jalkeen alla kuvatun mukaisesti, kun tuote on koottu ja sité on
kaytetty mukana toimitetun omistajan oppaan ohjeiden mukaisesti.
(Huomautus: jos WEBER®-tuotteen omistajan opas katoaa, voit
ladata uuden osoitteessa www.weber.com). Normaalissa yksittaisen
kotitalouden kaytdssé Weber lupaa korjata tai vaihtaa uuteen
vialliset osat alla lueteltujen, soveltuvien aikajaksojen, rajoitusten

ja poikkeusten mukaisesti. TAMA RAJOITETTU TAKUU KOSKEE
VAIN ALKUPERAISTA OSTAJAA EIKA SITA VOIDA SIIRTAA
MYOHEMMILLE OMISTAJILLE, PAITSI JOS TUOTE ON ANNETTU
LAHJANA TAI VASTAAVANA KUTEN EDELLA ON ESITETTY.

OMISTAJAN VASTUUT

Takuukasittelyn helpottamiseksi on tarke&a, etta rekisterdit
WEBER®-tuotteesi osoitteessa www.weber.com tai Weberin
asiakaspalvelussa, puh. 1-800-446-1071. Séilyta myos alkuperainen
kuitti ja/tai lasku. Rekisteréimalla WEBER®-tuotteesi varmistat
takuun voimassaolon ja samalla Weber saa tarvittavat yhteystiedot,
jotta voimme ottaa sinuun tarvittaessa yhteyden.

Omistajan on pidettava kohtuullista huolta WEBER®-tuotteesta ja
noudatettava kaikkia kokoamis- ja kéyttdohjeita seké hoito-ohjeita
omistajan késikirjan mukaisesti. Mikéli asut rannikkoalueella tai
tuote on uima-altaan l&hell, hoitoon sisaltyy tuotteen ulkopintojen
saannéllinen pesu ja huuhtelu omistajan kasikirjan ohjeiden
mukaisesti. Jos uskot, etté osa siséltyy tdman rajoitetun takuun
piiriin, ota yhteyttd Weberin asiakaspalveluun numerossa 1-800-
446-1071 tai laheta viesti osoitteeseen support@weberstephen.
com. Weber tekee arvioinnin ja korjaa tai vaihtaa (paatdksensa
mukaan) tdman rajoitetun takuun piiriin kuuluvan viallisen osan.
Mikali osan korjaaminen tai vaihtaminen ei ole mahdollista, Weber
voi (paatdksensa mukaan) vaihtaa kyseisen grillin uuteen, joka

on arvoltaan vahintaén kyseisen grillin suuruinen. Weber voi
pyytaa, etta lahetéat osia tarkistettavaksi, toimituskulut maksettuna
ennakkoon.

Taméa RAJOITETTU TAKUU ei kata vaurioita, rappeutumista,
varimuutoksia ja/tai ruostetta, jotka aiheutuvat seuraavista:

* Vaarinkaytto, virheellinen kayttd, muuntaminen, vaarin
soveltaminen, vandalismi, huolimattomuus, virheellinen
kokoaminen tai asennus seké& normaalin ja saannéllisen hoidon
tekematta jattaminen;

* Hyonteiset (esim. hamahakit) ja jyrsijat (esim. oravat), mukaan
lukien mutta rajoittamatta, poltinputkien ja/tai kaasuletkujen
vauriot;

* Altistuminen suolaiselle iimalle ja/tai kloorinlahteille, kuten uima-
altaat ja kuumavesialtaat/kylpylat;

* Ankarat sadolosuhteet, kuten rakeet, pyérremyrskyt,
maanjéristykset, hybkyaallot, trombit tai voimakkaat myrskyt.

Muiden kuin alkuperéisten Weber-osien kayttaminen ja/tai
asentaminen WEBER®-tuotteeseen mitatoi taman rajoitetun takuun,
eika tama rajoitettu takuu korvaa téllaisesta mahdollisesti aiheutuvia
vahinkoja. Mika tahansa kaasugrilliin tehty muutos, jota Weber ei ole
valtuuttanut tai Weberin valtuuttama huoltohenkild ole tehnyt, mitatoi
taman rajoitetun takuun.

TUOTTEEN TAKUUAJAT

Grillipohja: 5 vuotta, l&piruostuminen ja -palaminen
(maalille 2 vuosi haalistuminen ja varin muuttuminen
pois lukien)

Kansikokoonpano: 5 vuotta, lapiruostuminen ja -palaminen
(maalille 2 vuosi haalistuminen ja véarin
muuttuminen pois lukien)

Poltinputket ruostumatonta terésta: 5 vuotta, lapiruostuminen
ja -palaminen

Grilliritilat posliiniemaloitua valurautaa: 5 vuotta, lapiruostuminen
ja -palaminen

Muoviosat: 5 vuotta, haalistuminen ja varin muuttuminen pois lukien

Kaikki muut osat: 2 vuotta

VASTUUVAPAUSLAUSEKKEET

TASSA MAINITUN LISAKSI WEBER EI ANNA MUITA TAKUITA,
JA KAIKKI EPASUORAT TAKUUT SOVELTUVUUDESTA
KAUPANKAYNNIN KOHTEEKSI JA SOPIVUUDESTATIETTYYN
TARKOITUKSEEN RAJOITTUVAT SIIHEN MITA TASSA
RAJOITETUSSA TAKUUSSA ON SUORAAN ESITETTY. MIKAAN
TAKUU EI OLE VOIMASSA TAMAN RAJOITETUN TAKUUN
SOVELTUVIEN AJANJAKSOJEN JALKEEN. WEBERIA EI

SIDO MIKAAN MUU TAKUU, JONKA JOKU MUU HENKILO
TAITAHO ON ANTANUT, MUKAAN LUKIEN JALLEEN- TAI
VAHITTAISMYYJA, MINKAAN TUOTTEEN OSALTA (ESIM.
MAHDOLLINEN “JATKETTU TAKUU”). TAMAN RAJOITETUN
TAKUUN AINOA KORVAUSVELVOITE ON OSAN TAITUOTTEEN
KORJAAMINEN TAI VAIHTAMINEN. TAMAN RAJOITETUN
TAKUUN EHDOT SISALTAVAT AINOAT KORVAUSTAVAT,
JOTKA LITTYVAT TASSA KUVATTUJEN TUOTTEIDEN
MYYNTIIN. WEBER EI OLE VASTUUSSA ERITYISISTA,
EPASUORISTA TAI SEURAUKSENA OLEVISTA VAHINGOISTA.
JOTKIN LAINKAYTTOALUEET EIVAT SALLI VALILLISTEN TAI
SEURAUKSENA OLEVIEN VAHINKOJEN POISSULKEMISTA
TAI RAJOITTAMISTA TAI EPASUORAN TAKUUN

KESTOAJAN RAJOITTAMISTA, JOTEN TAMA RAJOITUS TAI
POISSULKEMINEN El EHKA KOSKE OSTAJAA.

MAHDOLLISET KORVAUKSET EIVAT MISSAAN TAPAUKSESSA
YLITA MYYDYN WEBER-TUOTTEEN OSTOHINTAA.

KAYTTAJAN VASTUULLA ON SELLAISET TAPPIOT, VAHINGOT
SEKA HENKILO- JA OMAISUUSVAHINGOT KAYTTAJAN

JA MUIDEN OSALTA, JOTKA JOHTUVAT TUOTTEEN
VIRHEELLISESTA TAI VAARASTA KAYTOSTA TAI WEBERIN
TUOTTEEN MUKANA TOIMITETUSSA OMISTAJAN OPPAASSA
ANTAMIEN OHJEIDEN NOUDATTAMATTA JATTAMISESTA.

TAMA RAJOITETTU TAKUU ANTAA TIETYT JURIDISET
OIKEUDET, JA KAYTTAJALLA VOI OLLA MYOS MUITA
OIKEUKSIA LAINKAYTTOALUEESTA RIIPPUEN.

TAMAN RAJOITETUN TAKUUN PUITTEISSA VAIHDETUT
OSAT OVAT TAKUUN ALAISIA VAIN ALKUPERAISTEN
TAKUUUAIKOJEN MUKAISESTI.

TAMA RAJOITETTU TAKUU KOSKEE VAIN YKSITTAISTEN
KOTITALOUKSIEN KAYTTOA. TAKUU El KOSKE WEBER-
GRILLEJA, JOITA KAYTETAAN KAUPALLISISSA,
YHTEISISSA TAI USEIDEN YKSIKOIDEN KOHTEITA, KUTEN
RAVINTOLAT, HOTELLIT, VAPAA-AJAN KESKUKSET JA
VUOKRAKIINTEISTOT.

WEBER VOI AJOITTAIN MUUTTAA TUOTTEIDEN RAKENNETTA.
MIKAAN TAMAN RAJOITETUN TAKUUN OSA EI VELVOITA
WEBERIA SISALLYTTAMAAN TALLAISIA TUOTEMUUTOKSIA
AIEMMIN VALMISTETTUIHIN TUOTTEISIIN, EIVATKA
TALLAISET MUUTOKSET OSOITA, ETTA AIEMMAT
RAKENTEET OLISIVAT VIALLISIA.

WWW.WEBER.COM®
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RAJAYTYSKUVA - Q® 1400

Q1400_ELECTRIC_EURO_061013 1. Kansi

2. Keraaminen vélike / Muovivilike

3. Kahva

4.  Grilliritila

5. Lampodvastuksen osat

6. Lampodvastuksen kannatin

7. Lammonsaatimen pistorasia

/ 8. Lammoénsaadin

9. Grillipohja

10. Kahva

11. Takakehys

12. Kehyksen logo

13. Etukehys

14. Kertakéayttéinen tiputusastia

15. Lankaripustin

16. Kerailyastia




RAJAYTYSKUVA - Q® 2400

Q2400_ELECTRIC_EURO_061013 1. Kansi

2. Keraaminen vilike

3. Kahva

4.  Grilliritila

5. Lampodvastuksen osat

6. Lampodvastuksen kannatin

7. Lammonsaatimen pistorasia

8. Lammonsaadin

9. Grillipohja

10. Kahva

11. Takakehys

12. Kehyksen logo

13. Etukehys

14. Kertakéaytt6inen tiputusastia

15. Lankaripustin

16. Kerailyastia

WWW.WEBER.COM®
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YLEISET OHJEET

Kaikissa grillin kéyttdon liittyvissé kysymyksissa ota
yhteytta laitteen myyjaén tai alueesi valtuutettuun
huoltoliikkeeseen. Liséatietoja on sivustossamme
www.weber.com®.

Weber® -s&hkogrillin avulla voit grillata, paahtaa ja paistaa
niin hyvia ruokia, ettd samaan tulokseen on vaikea paasta
tavallisilla keittidlaitteilla. Suljettu kansi antaa ruoalle
ulkona paistetun makusévayksen. Sahkoa on helppo
kayttda ja sen avulla paistotulosta on helpompi saadella
kuin briketteja kaytettdessa.

. Nama ohjeet siséltavat vahimmaisvaatimukset
Weber ®-sahkogrillin kokoamista varten. Lue ohjeet
huolellisesti, ennen kuin alat kayttda Weber®-
sahkdgrillid. Vaarin koottu grilli voi olla vaarallinen.

. Tata Weber®-sahkogrillia ei ole tarkoitettu
kaupalliseen kayttéon.

. Huolehdi Weber ®-séhkogrillin valvonnasta kun se
on kaytossa.

. Kayttdja ei saa muuttaa mitdén valmistajan
sinetdimia osia.

. Laitteen muokkaaminen voi olla vaarallista.

. Tarkista sdhkéjohdon, pistokkeen ja termostaatin
kunto silmédmaéaraisesti ennen kayttda.

. Ensimmaisella kayttokerralla grilli voi antaa hieman
palaneen hajua. Grilli polttaa pois vastuksiin jdaneet
rasvat. Tama ei vaikuta grillisi turvallisuuteen.

. Valta tulipalot tai sdhkoiskut kayttdmalla aina
hyvéksyttyja sahkotarvikkeita ja -laitteita.

. Vaarin kytketyt lisdlaitteet voivat aiheuttaa
sahkoiskun.

. Jatkojohdon kaytt6 ei ole suositeltavaa. Kayta
tarvittaessa mahdollisimman lyhytta jatkojohtoa. Ala
koskaan kytke kahta johtoa enempaé perakkain.
Pida kytkentikohta kuivana ja irti maasta. Ala veda
johtoa pdydan yli, etteivat lapset kompastu siihen
tai veda siitd. Kayta vain ulkokayttéon tarkoitettua
sahkojohtoa.

. Peité grilli hyvin tai séilyta se saalta suojassa, kun et
kayté laitetta.

. Puhdista grillipesa ainakin kerran kaudessa,
kovassa kaytdssa useamminkin.

. Puhdista ritila ja grillipesé kayttokertojen valilla.

ENNEN GRILLIN KAYTTAMISTA

KERAILYASTIA JA KERTAKAYTTOINEN
TIPUTUSASTIA
Grillissa on yhdysrakenteinen rasvankeraysjarjestelma.

Tarkista aina ennen grillin kéyttd&, onko kerailyastiaan ja
kertakayttdiseen tiputusastiaan kertynyt rasvaa.

Poista ylimaarainen rasva muovilastalla, katso kuva. Pese
tarvittaessa kerdilyastia ja tiputusastia saippuavedelld ja
huuhtele puhtaalla vedella. Vaihda tiputusastia tarpeen
mukaan.

A VAROITUS: Tarkista ennen jokaista
kaytt6a, onko keriilyastiaan ja
kertakayttéiseen tiputusastiaan
kertynyt rasvaa. Poista kertynyt rasva
vélttadksesi rasvapalon. Rasvapalo
voi tuottaa vakavia vammoja tai
omaisuusvahinkoja.

/A NOUDATA VAROVAISUUTTA:

Ala vuoraa ulos vedettavaa
rasvankerdysastiaa foliolla.

(Q°® 2400) - Varmista, ettd kertakdyttéinen tiputusastia

(a) on suorassa keréilyastian (b) pé&élld. Vdantynyt
tiputusastia voi estdéd kerdilyastian irrottamisen.

VARASTOINTI JA/TAI KAYTOSTA POISTO

. Pida lampdtilaséadin “OFF” asennossa, irrota
sahkojohto ja sailyta grilli sisatiloissa kun et kayta
Weber® -sahkogrillia.

KAYTTO

A VAROITUS: Al4 kéyta Weber® grillidsi
palonherkalla alustalla.

A VAROITUS: Weber® -sahkogrillia
ei ole tarkoitettu asennettavaksi
matkailuautoihin, asuntovaunuihin ja/
tai veneisiin.

A VAROITUS: Ala kéyta grillia alle 60 cm
séateella palavista materiaaleista grillin
ylapuolella, takana tai sivuilla.

A VAROITUS: Koko grillipesd kuumenee
kaytettaessa. Al4 jata sitd ilman
valvontaa.

A\ VAROITUS: Pida kaikki sahkdjohdot
poissa kuumilta pinnoilta.

A VAROITUS: Huolehdi siita, etta
paistoalueella ei ole syttyvia héyryja ja
nesteitd, kuten bensiinia, keroseenia
ja alkoholia, eikd muita syttyvia
materiaaleja.

A VAROITUS: Kayton aikana laitteen on
oltava tasaisella ja vakaalla alustalla,
eiké sen ldhella saa olla syttyvia
materiaaleja.

A VAROITUS: Oikaise johto kunnolla
ennen kéyttoa. Pida johto irti
grillipesésta.




HKOGRILLILLA GRILLAAMINEN

N N 3)  Varmista, ettd sdatéonuppi on asennossa OFF. 6)  Sulje kansi. Punainen valo sammuu kun oikea
Laite on suunniteltu 220-240 (K&annéa saéaténuppia vastapaivaan. Nain varmistat, HIGH-asennon lampétila on saavutettu. Tama
. e . etta se on asennossa OFF.) kestad noin 20 minuuttia.
VOItIn 50/60 HZ lannlttee"e- 4)  Kytke virtajohto maadoitettuun pistorasiaan. . N s s s
. .. . . . Kun kypsennat miedommalla I1ammaoélla, kdanna
Teho: 2 200 W A Laite tulisi kytkeé vikavirtasuojattuun saatonuppia vastapaivaan saadaksesi halutun
pistorasiaan (RCD), jonka lampétilan. Punainen valo syttyy uudelleen
Ahi Aisni isvi Ahintas kunnes haluttu matalampi lampétila on saavutettu.
A VAROITUS: Oikaise johto kunnolla. ;ghr:;lmalsmme"lswrta on vahintaan (Lisatietoja saat grillaustaulukoista omistajan
Pidé johto irti grillipeséasta. : oppaan loppuosassa).
. T 5)  Esilammité grilli. Kd&dnna saaténuppi taydelle teholle . ) )
1) Kytke lammonsaadin grilliin. (mydtapaivaan asentoon HIGH). Punainen valo A VAROITUS: Vaikka punainen valo ei
A Laita aina lammonsaadin grilliin ennen osoittaa virran olevan paalla ja vastus lampiaa. pala, grilli voi silti olla kuuma.
virtajohdon kytkemisté pistorasiaan. Punainen valo syttyy ja sammuu gjoittain, kun
2)  Avaakansi. lampévastus yllapitaa lampétilaa.

° |A-OFF

B - LOW

MEDIUM

AT L L
9]

O

HIGH

A

RUOANVALMISTUS

Voit esilammittaéa grillin seuraavasti:Kytke Weber®
-séhkogrilliin virta tdman késikirjan ohjeiden mukaisesti.
Sulje kansi ja kdanna lampédtilansaadin taydelle teholle.
Esilammita grillid 20 minuuttia olosuhteiden, kuten
lampétilan ja tuulen mukaan. Lis4éa esilammitysaikaa 5
minuuttia, jos verkkojénnite on 220 volttia.

Huomautus: Tuuli ja sd3 saattavat edellyttaa
lampétilansaatimen kéyttoa oikean paistolampétilan
saavuttamiseksi.

Roiskeet ja rasva: Ylimaéaraiset roiskeet ja

ylimé&aréinen rasva kerdéntyvat ulos vedettavan

pohjalevyn kerdilyastiaan (grillin alapuolella). Saatavilla
on kerailyastiaan sopivia, kertakayttoisia Weber®

-tiputusastioita.

A VAROITUS: Tarkista ennen jokaista
kéayttéa, onko keréilyastiaan ja grillin
pohjaan kertynyt rasvaa. Poista
yliméaarainen rasva, jotta grillin pohja ei
syttyisi palamaan.

AVAROITUS: Al4 siirra Weber®

-sahkogrillia, kun se on kaytdssa tai
kuumana.

WWW.WEBER.COM®
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GRILLILLA GRILLAAMINEN

Girilli on esilammitettava (20 minuuttia), ennen kuin siin& . . . . . .
valmistetaan ruokaa. Osa Paksuus ja/tai paino Grillausaika suunnilleen
[l - - -
Kevyt voitelu &ljylla auttaa ruskistamaan ruoan tasaisesti = Pihvi: file, paisti 2 cm paksu 10-14 minuuttia kuumalla
ja estéé sita takertumasta grilliritildén. Harjaa tai suihkuta s tai entrecote (valikyljys) 2,5 cm paksu 14-16 minuuttia kuumalla
Oljy aina ruoan paalle, ala suoraan grilliritilalle. -g 2,5 -3 cm paksu 18-20 minuuttia kuumalla
Suosittelemme grillaamista kansi suljettuna. Miksi? Tama = [ Kebab 2,5-3 cm palat 12-14 minuuttia kuumalla
vahentaa_ liekkien Ielmahtamlsen _mahdo!hsuutta. Lisdksi Hampurilaispihvi tai kéristys 2 cm paksu 12—-16 minuuttia kuumalla
ruoka paistuu nopeammin ja tasaisemmin.
Kun kaytat marinadia, kastiketta, hyvin sokeripitoista @ | Lampaankyliykset 3 cm paksu 20 minuuttia kuumalla
kuorrutusta tai muuta helposti syttyvaa raaka-ainetta, g
harjaa se ruoan péalle vasta 10 - 15 minuuttia ennen S | Luuton lampaanpaisti 1,4-1,6 kg 1 tunti 30 minuuttia — 1 h 40
grillaamista. g minuuttia keskilammolla
Muista harjata grilliritila sdannéllisesti puhtaaksi ja g Lampaansatula 35-40 minuuttia keskilammolla
puhdistaa grillin alla oleva tiputusastia. |
Seuraavat ruoan osatiedot, paksuudet, painot ja
grillausajat ovat suuntaa-antavia, eivat tiukkoja saantoja. Kyljys: kyljysrivi, selkéfile tai lapa 2-2,5 cm paksu 20-30 minuuttia keskilammolla
Paistoaikaan vaikuttavat esimerkiksi tuuli, ulkoilman g
lampétila ja haluttu kypsyysaste. Grillaa taulukossa z - . ; e A
annettu aika tai haluttuun kypsyysasteeseen saakka ja % Luuton kylki 2-2,5 cm paksu 16—-18 minuuttia keskilammaolla
kaanna rL_Joka ke_rran grillausajan puolivélissé. Naudan- ja Makkara 2832 minuuttia keskilammalla
lampaanlihan paistoajat ovat medium-kypsyysastetta
varten, ellei toisin mainita. Anna paksujen kyljysten ja - - - - . i
pihvien levata 5 - 10 minuuttia ennen leikkaamista. Lihan Luuton ja nahaton broilerinrinta 1759 12—-14 minuuttia keskilammaolla
sisalampdtila nousee 5 - 10 astetta timéan ajan kuluessa. ® | Kebab 2,5-3 cm palat 14—16 minuuttia kuumalla
Lisaa grillausvinkkeja ja ruokaohjeita on osoitteessa = | Broileri (puolikas) 550-675 g 1 -1 1/4 tuntia keskilammolla
www.weber.com®. =
o | Broilerinpalat, rinta-/siipipalat 40 minuuttia keskilammolla
Broilerinpalat, rinta-/reisipalat 40-50 minuuttia keskilammolla
~ | Kala, file tai leike 1-2,5 cm paksu 8-10 minuuttia kuumalla
[
;g 2,5-3 cm paksu 10-12 minuuttia kuumalla
%‘ Katkaravut 2-5 minuuttia kuumalla
(1]
E‘ Kokonainen kala 450 g 15-20 minuuttia keskilammaolla
Gl
X 1 kg 20-30 minuuttia keskilammalla
Parsa 8—14 minuuttia kuumalla
Maissintéhkat ilman peitinlehtia 12-14 minuuttia kuumalla
Maissintéhkat peitinlehtineen 25-30 minuuttia kuumalla
Sienet: Portabello 12—-15 minuuttia kuumalla
.. | Sienet: herkkusienet 10-12 minuuttia kuumalla
©
g Sipuli, 0,64 cm siivu 10—-12 minuuttia kuumalla
>
& | Peruna, 0,64 cm viipaleet 10—12 minuuttia kuumalla
X
Munakoiso, 1,3 cm viipaleet 10-12 minuuttia kuumalla
Paprika (kokonainen) 12—15 minuuttia kuumalla
Paprika (lohkottu) 8—10 minuuttia kuumalla
Kesékurpitsa 1,3 cm 8—10 minuuttia kuumalla
Kesakurpitsa (halkaistu) 12—14 minuuttia kuumalla

VIANETSINTA

ONGELMA

Sahkogrilli ei toimi.

TARKISTUS

Onko lamménsaéadin kunnolla pistokkeessaan?

RATKAISU

Irrota ja asenna lAmmoénsaadin uudelleen.
A Laita aina lammonséaadin grilliin ennen
virtajohdon kytkemista pistorasiaan.

Palaako punainen valo ja onko saaténuppi kdannetty
taysin myotapaivaan asentoon HIGH?

Onko pistorasiassa jannite? Tarkista sahkén syotto.

Jos ongelma ei ratkea néité ohjeita noudattamalla, ota yhteys oman alueesi asiakaspalveluun. Yhteystiedot ovat kotisivuillamme.
Siirry osoitteeseen www.weber.com®.
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HUOLTO

PUHDISTUS

A VAROITUS: Sammuta Weber® -séhkogrilli ja odota sen
jaadhtymisté, ennen kuin puhdistat grillin.

Lammonsaadin sédhkdjohdolla - Kaytéd [Amminté saippuavettd ja kosteaa liinaa. Pyyhi

ja kuivaa huolellisesti ennen kayttoa.

A Varoitus: Valttaaksesi sahkoiskun ala upota pistoketta,
johtoa tai lAmmoénséaéadinta veteen tai mihinkdan muuhun
nesteeseen.

N

Ulkopinnat - puhdista Iampimalla saippuavedella ja huuhtele vedella.

A NOUDATA VAROVAISUUTTA: Ala kayta grilliin
uuninpuhdistusainetta, hankaavia puhdistusaineita
(keittiopuhdistusaineita), sitrustuotteita siséltavia
puhdistusaineita tai hankaavia puhdistustyynyja.

A NOUDATA VAROVAISUUTTA: Al puhdista grillia metallisella
puhdistustyynylla. Puhdistustyynysté irronneet palaset
voivat aiheuttaa oikosulun

A Puhdista rasvankeruuastia saannollisesti.

Grilliritila - Grilliritila voidaan puhdistaa heti kéyton jalkeen. Harjaa grilliritila puhtaaksi
terasharialla, kun grilli on viel& lammin.

Voit puhdistaa ritilan huolellisesti grillin ollessa jaahtynyt kéyttden terasharjaa. Irrota
jaéhtynyt grilliritila grillista ja pese lampimalla saippuavedelld. Huuhtele.

Kysy alueesi asiakaspalvelusta uusien grilliritildiden saatavuudesta. Yhteystiedot ovat
kotisivuillamme. Siirry osoitteeseen www.weber.com®.

Kerailyastia - Tarkista aina ennen grillin kéyttda, onko kerailyastiaan kertynyt rasvaa.
Poista ylimaarainen rasva muovilastalla. Pese kerdilyastia lampimaélla saippuavedella ja
huuhtele vedella. Saatavilla on kerailyastiaan sopivia, kertakayttdisia tiputusastioita.

A Tee se saannollisesti.

Kannen sisédpinta - kun kansi on [ammin, pyyhi sen sisépinta paperipyyhkeella. Nain
ehkéiset rasvan kertymisté. Hilseileva kertynyt rasva muistuttaa hilseilevaa maalia.

Ala kayta happoa, lakkabensiinia tai ksyleenia sisaltavia puhdistusaineita.
Huuhtele hyvin puhdistuksen jélkeen.

GRILLIPESAN SISAPUOLEN PUHDISTUS

A VAROITUS: Sammuta Weber®-sahkégrilli ja odota sen
jaadhtymisté, ennen kuin puhdistat grillin.

/A VAROITUS: Vélta rasvan kertymista ritildan ja grillipesaan.
Ritilan ja grillipesén saanndllinen puhdistaminen on tarkeéa,
jotta véltetdan rasvan kertyminen. Huono huolto saattaa
aiheuttaa tulipalon ja sité kautta tuottaa vakavia vammoja tai
kuoleman tai vahingoittaa ymparist6a.

1)  Irrota lAmmoénsaéadin pistorasiasta. Tartu sédatimeen pohjasta séatimen nupin takaa
(a.) ja veda se irti (b.).
/A NOUDATA VAROVAISUUTTA: Jos saatimen nupista vedetaan,
se saattaa irrota.

2)  Kaavi grillipesén sisapuolelle kertynyt rasva pois muovilastalla.

/A NOUDATA VAROVAISUUTTA: Lampévastuksen kannatin on
sadanndsten mukainen turvavaruste eiké sita saa poistaa.

/A NOUDATA VAROVAISUUTTA: Al4 kayta grilliin
uuninpuhdistusainetta, hankaavia puhdistusaineita
(keitti6puhdistusaineita), sitrustuotteita siséltavia
puhdistusaineita tai hankaavia puhdistustyynyja. Ala
kayta happoa, lakkabensiinia tai ksyleenia siséltéavia
puhdistusaineita.

3) Laita lammdnsaéaténuppi ja virtajohto paikalleen ennen kayttda.

A Tydnna aina lammonséaadin paikalleen ennen johdon
kytkemista verkkoon.

Ylim&arainen rasva ja muut valumat kerdantyvat keréilyastiaan liukuvan pohjalevyn alle.

Saatavilla on kerailyastiaan sopivia, kertakayttdisia tiputusastioita.

/A VAROITUS: Tarkista pohjalevy jokaisen kayttokerran
jdlkeen keraédntyneen rasvan varalta. Poista kertynyt rasva
valttddksesi rasvapalon.

A Jos rasva syttyy palamaan, sammuta grilli ja pida kansi
suljettuna, kunnes tuli on sammunut.

WWW.WEBER.COM® T
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A HUOMAUTUS: Taman tuotteen turvallisuus on testattu ja se on saanut kayttoluvan vain tietyssa maassa. Katso lisitietoja
ulomman pakkauksen maatiedoista.

Pyyda Weber-Stephen Products LLC -yhtién asiakaspalveluosastolta lisatietoja aidoista Weber-Stephen Products LLC -varaosista.

A VAROITUS: Al4 yrita korjata osia ottamatta yhteytta Weber-Stephen Products LLC -yhtién asiakaspalveluun. Jos et
noudata tdhén tuotteeseen liittyvia varoituksia, saatat aiheuttaa tulipalon tai rajahdyksen ja sitd kautta vakavia vammoja,
kuoleman tai omaisuusvahinkoja.

Tama symboli osoittaa, etta tuotetta ei voi havittaa roskien mukana. Ohjeet tuotteen havittamiseksi
Euroopassa saat sivustosta www.weber.com® tai ottamalla yhteys maahantuojaan. Jos sinulla ei ole Internet-
HE yhteytts, saat maahantuojan yhteystiedot jalleenmyyjélta.

\

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GmbH JARN & GLER WHOLESALE EHF WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

Maria-Theresia-StraBe 51 Skutuvogur 1H 200 East Daniels Road

4600 Wels 1-104 Reykjavik Palatine, IL 60067-6266

AUSTRIA ICELAND USA

TEL: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com TEL: +354 58 58 900 TEL: 847 934 5700; support@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl D&S IMPORTS 00O WEBER-STEPHEN Vostok

Blarenberglaan 6 Bus 4 14 Shenkar Street 142784 Moscow Region,

Industriezone Noord Petach, Tikva 49001 Leninskiy District

BE-2800 Mechelen ISRAEL Rumyantsevo Village

BELGIUM TEL: +972 392 41119; info@weber.co.il Building 1

TEL: +32 015 28 30 90; infobelux @ weberstephen.com RUSSIA
WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Srl TEL: +7 495 973 16 49; info.ru@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o. Centro Polifunzionale “Il Pioppo” B

U Hajovny 246 Viale della Repubblica 46 WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.

25243 Pruhonice 36030 Povolaro di Dueville — Vicenza 1138 Budapest, Vaci ut 186.

CZECH REPUBLIC ITALY HUNGARY

TEL: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com TEL: +39 0444 360 590; info-italia@weberstephen.com TEL: +36 70 / 70-89-813; info-hu @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z o.0.

Bogildsmindevej 23, DK-9400 Norresundby Ul. Trakt Lubelski 153 .

DANMARK 04-766 Warszawa For Republic of Ireland, please contact:

TEL: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk POLSKA Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.
TEL: +48 22 392 04 69; info-pl @ weberstephen.com X

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST For other eastern European countries,

Ras Al Khaimah FTZ GALACTEX OUTDOOR (PTY) LTD. such as ROMANIA, SLOVENIA, CROATIA,

P.O. Box 10559 141-142 Hertz Draai TURKEY, or GREECE, please contact:

UNITED ARAB EMIRATES Meadowdale, Edenvale Weber-Stephen Deutschland GmbH,

TEL: +971 4 360 9256; info @ weberstephen.ae ggﬁ?&gAFRl(:A info-EE @weberstephen.com.

\éVEBER-STEPHEN FRANCE SAS TEL: +27 11 454 2369; info@weber.co.za For Baltic states, please contact:

ragny sur Oise — C.S. 80322 .

95617 Cergy Pontoise Cedex WEBER-STEPHEN IBERICA Srl Weber-Stephen Nordic ApS.

FRANCE Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

TEL: +33 810 19 32 37 Despacho 10 B

service.consommateurs @ weberstephen.com E-08173 Sant Cugat del Valles WEBER-STEPHEN PRODUCTS S.A. de C.V.
Barcelona 4 ;

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH SPAIN José Guadalupe Zuno #2302 PH, Col Americana.

Guadalajara, Jalisco 44160

RheinsltraB?h194 TEL: +34 93 584 40 55; infoiberica @ weberstephen.com MEXICO
55218 Ingelheim "
DEUTSCHLAND WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GmbH TEL: (52) (33) 3615-0736
TEL: +49 6132 8999 0; info-de @ weberstephen.com Talackerstr. 89a
8404 Winterthur
WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V. SWITZERLAND
Tsjlkemarwei 12 TEL: +41 52 24402 50; info-ch @weberstephen.com
8521 NA Sint Nicolaasga
Postbus 18 WEBER-STEPHEN PRODUCTS
8520 AA Sint Nicolaasga (U.K.) LIMITED
NETHERLANDS The Four Columns,
TEL: +31 513 4333 22; info @ weberbarbecues.nl Broughton Hall Business Park

Skipton, North Yorkshire BD23 3AE
UNITED KINGDOM

TEL: +44 01756 692611;
customerservicenwe @ weberstephen.com

Weber® Q° -grilli sisaltaa rakenteita ja ominaisuuksia, jotka Robert DeMars Original Ideas, Inc. -yrityksesta on alunperin luonut.
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WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
www.weber.com®
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