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GENERAL INSTRUCTIONS

You are obliged to read all the warning, assembly,
operating, care, and maintenance instructions in this
manual when you commence using this oven. Please
read all the provided instructions and advice before
using the oven.

In particular, you should read and understand all
warning and safety instructions before using the oven.
Follow the instructions regarding the placement,
safety distances, ignition, and safe use of the oven
carefully. Handle all parts of the oven, especially hot
parts, carefully so as not to injure yourself or burn
yourself. Follow all steps of the instructions in order.
Always keep the operating instructions available to
oven users. All users should read these oven
instructions in their entirety before using the oven. If
the oven is sold on to a second owner, these
operating instructions must accompany the oven to its
new home so that its next users can read them, too

CAUTION READ CAREFULLY!

THIS OVEN IS FOR OUTDOOR USE ONLY. AS A
RESULT OF THE OVEN'S OPEN STUCTURE, THE
POSSIBILITY OF FOOD ITEMS BEING PREPARED
IN THE OVEN FALLING OUTSIDE IT, GREASE
DRIPS ON THE STRUCTURES, AND GREASE
SPLASHES OUTSIDE THE OVEN, DO NOT USE
THE OVEN NEAR OR OVER ANY SENSITIVE
SURFACES.

GREASE MAY DRIP FROM THE OVEN OR OTHER
FOOD ITEMS OR INGREDIENTS MAY FALL
UNDER THE OVEN, INTO THE HUTCH UNDER IT,
THE SIDE SURFACES, OR ONTO THE SURFACE
THE OVEN IS ON OR UNDERNEATH IT. GREASE
AND OTHER DRIPS OR SPLASHES ARE A
NORMAL PHENOMENON WHEN USING THE
OVEN.

THIS OVEN IS CE CERTIFIED AND APPROVED, AND IT
HAS BEEN MANUFACTURED AND APPROVED IN
ACCORDANCE WITH ALL THE REGULATIONS AND
REQUIREMENTS IN FORCE. EVEN MINOR
STRUCTURAL MODIFICATIONS TO THE OVEN ARE
COMPLETELY PROHIBITED. WHEN ASSEMBLING THE
OVEN, NO PARTS MAY BE LEFT OVER OR EXCLUDED
FROM ITS STRUCTURES. NO ADDITIONAL PARTS,
ACCESSORIES OR THE LIKE MAY BE ADDED TO THE
OVEN'S STRUCTURE.

ONLY CONSUMABLE AND SPARE PARTS APPROVED
BY THE MANUFACTURER MAY BE USED FOR THIS
OVEN, OR MODEL-SPECIFIC OPTIONAL
COMPONENTS THAT HAVE BEEN EXPLICITLY
DESIGNED FOR THIS OVEN AND APPROVED BY THE
MANUFACTURER.

Safety instructions and warnings for using
the oven

eThe oven is for outdoor use only.

eUsing the oven for purposes other than those for which
it was intended may present a hazard.

eAlways close the gas inlet from the gas cylinder when
the oven is not in use.

efollow all installation instructions. If you do not follow
the instructions, you may have problems using the oven.
eThe oven heats up during use; be careful if pets,
children, or elderly people are in the vicinity.

e|f you notice a strong gas odor, close the gas inlet on
the gas cylinder immediately.

eAlso, immediately turn off all flames burning in the oven
by turning off the control on each gas burner.

*(Open the oven door, if any, and allow the oven to cool
to touch temperature.

eCheck all connections for gas leaks according to the
leak test instructions.

eRepair any leaking gas connections.

e|f you do not find the fault, contact your gas installer or
place of purchase.

*Do not move the oven during use or while it is still hot.
eDo not use or store flammable materials, liquids or
gases near the oven.

eNever check for gas leaks with an open flame.

*Do not use the oven if it is defective.
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*Do not disconnect any gas connections from the
oven or cylinder regulator while they are in use.
eNever leave the oven unattended, not even for a
moment, while its gas burners are on.

*Do not allow children to use the oven.

eThe oven must be cleaned at regular intervals.
eBe careful not to damage the oven's gas burners
and control nozzles during cleaning.

e|n particular, the inside of the oven and the
baking stone must be kept free of flour, grease and
oil.

Otherwise there is a risk of a flour and grease fire!
*Do not use the oven under a canopy, next to a
wall, in a garage, in a motorhome or caravan, on a
boat, in enclosed spaces, or indoors.

e(Check that there are no flammable or combustible
materials near the oven.

efor fire safety, there must be at least 150 cm of
free space in front of, on the sides, and behind the
oven in all directions, preferably more.

eSee separate user information for the required
safety clearances in the SAFETY CLEARANCES
section below in the operating instructions.

eThere must be no flammable material on top of
the oven when it is in use, such as an overhanging
awning, roof, parasol, bushes, trees, or similar.
eThe oven should be maintained and cleaned at
least once a year, preferably more often.

e|f you are not sure how to repair or maintain the
oven, do not attempt to repair or maintain it
yourself.

For safety reasons, have the oven serviced by a
gas appliance dealer.

e(Only a service center with gas installation permits
may service and adjust the oven's main valves, gas
taps, and valve nozzles.

eAlways perform a leak test on the oven when
using it after a long storage period.

eYou should also always perform a leak test
whenever you replace the gas cylinder, or install
new parts into the oven structure, such as a gas
burner, a low pressure regulator, or a gas hose.
eThe oven door, if present, must always be fully
open when you ignite the oven.

eUse long, heat-resistant protective oven mittens
and sturdy, long-handled oven accessories when
using the oven.

ePrepare for a potential hazard: ensure that you
know where the portable fire extinguisher is, and
that you know how to use it correctly.

oA fire blanket is a good first extinguishing device,
for example in the event of a flour and grease fire,
and it is worth keeping one near the oven where it
can be quickly used if needed.

e|n the event of a fire or other accident, call the
emergency response centre and follow the
instructions they give you.

Technical specifications

Model: Cello Piccolo 12 (P200A)
Total Wattage: Max 4.4 kW

Gas Gonsumption: Max 320 g/h
Working pressure: 30 mbar

Gas: LPG (Butane, Propane, and their
mixtures)

Equipment Category: 13B/P

Main burner nozzle size: 1.08 mm

C€ o052

IDENTIFICATION :2575DM30641

LPG bottle, gas hose, and low pressure
regulator

The oven does not come with the LPG bottle, gas
hose, low pressure regulator, or gas hose clamps
needed to operate it. They must be purchased
separately for the oven.

Obtain @ minimum of 5 kg and a maximum of 11 kg
LPG bottle, low pressure regulator (29-30 mbar) and
gas hose from your dealer.

Note! The low-pressure regulator required to operate
the oven and connected to the LPG bottle must not
be adjustable in any way. The low pressure regulator
must have the operating pressure 29-30 mbar given
by the regulator written on it.

SRS
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Pictured left and center are 29-30 mbar low
pressure regulators, which are the right choice for
this LPG device. To the right is a high-pressure
regulator (crossed over) that is intended only for
liquefied petroleum gas tools, and such a pressure
regulator must not be used in household gas
appliances such as grills, heaters, and ovens.

The gas hose must be a liquefied gas hose approved
in the appliance's country of use, and must not
exceed 1.2 m in length. A longer gas hose should not
be used for proper and safe operation of this gas
appliance.

Check the condition of the gas hose regularly.
Replace a worn or damaged gas hose with a new
one. Make sure that the gas hose does not catch on
the hot parts of this gas appliance. Check that the
gas hose does not twist into a tight angle or a fold,
preventing the gas from flowing freely in the gas
hose.

If this gas appliance has a lower level or a hutch, use
it only to store the gas cylinder. When using the gas
appliance, always remove the gas cylinder from the
lower level or hutch for safety reasons. The correct
placement for the gas cylinder is next to this gas
appliance when it is in use.

Attaching the gas cylinder

e(Check that all oven burner controls are in the OFF
position.

eFit the gas hose tightly to the hose seat on the low
pressure regulator, and the other end to the gas
hose seat in the oven. Use hose clamps for
tightening.

eAttach the low pressure regulator to the gas
cylinder. Check the regulator's attachment to the
gas cylinder by pulling the regulator firmly upwards.
eSlowly open the gas inlet on the low pressure
regulator to equalize the gas pressure in the gas
hose.

¢Do not install the gas cylinder when near a burning
fire, smoldering coals, or a heater, for example.

Detaching the gas cylinder

eShut off the gas flow on the low pressure regulator.
e(Check that all the oven's burner controls are in the
OFF position.

eDetach the low pressure regulator from the gas
cylinder.

¢[Do not install the gas cylinder when near a burning
fire, smoldering coals, or a heater, for example.

The gas leak test should always be performed
on the oven in the following contexts

eBefore using and lighting the oven for the first time.
efach time a new gas cylinder is attached to the
oven.

eThe leak test must also be performed whenever a
part of the oven, such as a gas burner, gas hose, or
low pressure regulator, is replaced.

oAt |east once a year, perform a leak test on the
oven, gas hose and low pressure regulator
connections.

Leak testing should always be performed
outdoors, away from open flames,
smoldering coals, and flammable liquids

*Do not smoke during the leak test.

e{Jse only a 50%-50% mixture of liquid soap and
water for the leak test.

eNever use a match, lighter or other fire during the
year test.

The following items must be checked
before performing a leak test on the oven

e(Gas cylinder valve, valve parts, and threading.
e(Gas cylinder seams and other structures.
eAttachment of the presﬂJre regulator to the gas
cylinder valve.

eAttachment of the gas hose to the pressure
regulator.

eAttachment of the gas hose to the oven.

e(ther gas connection parts on the oven and other
gas hoses, if any, in the oven.
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Perform a leak test as follows

eUse an intact and clean gas cylinder.

e(Check that the oven's gas burner controls are in
the OFF position.

eSlowly open the gas inlet on the gas cylinder's
pressure regulator.

eThe oven is now at gas pressure and can be leak
tested.

eApply 50/50 of the soapy water mixture to all
connections, starting with the gas cylinder pressure
regulator, proceeding to the oven gas hose
connection and other visible gas connections to the
oven.

eCarefully check for soap bubbles forming at the
joints where the soapy water mixture has been
brushed.

e|f bubbles show up, there is a leak at that point
that must be carefully repaired before using the
oven. Always shut off the gas flow from the gas
cylinder before repairing the connections.

e After repairing the joints, resstart the leak test from
the beginning.

e(Once the leak test has been performed
successfully and no leaks have been detected in the
oven, the oven can be used.

Do not use an oven whose gas leaks cannot be
completely repaired. Close the gas cylinder valve,
remove the low pressure regulator from the gas
cylinder, and contact the oven dealer, importer, or
gas appliance repair shop.

Setting up your oven

eBefore using the oven for the first time, perform a
leak test on the oven according to the instructions.
eThen light the oven as instructed, and run all of its
burners at maximum levels for about 5-10 minutes.
e(Once this has been done, the storage and
manufacturing grease will have been burnt off the
various parts of the oven

eAllow the oven to cool to touch temperature for at
least 30 minutes and longer if necessary.

e\Wear heat-resistant mitts or gloves when handling
the hot parts of the oven.
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eGently clean the oven's ceramic baking tray by
wiping it with a damp cloth dipped in water.

*Do not wash the ceramic baking stone with water.
e(Ceramic baking stones must never be coated with
cooking oil, and they must not be cleaned with using
detergent or cleaning agent.

eThe ceramic baking stone is cleaned by heating it in
an oven until the food residues and other impurities
on the stone become charred.

eThe baking stone is then allowed to cool to a touch
temperature, after which the stone can be lightly
brushed off using a grill brush or a pizza oven brush.
eAfter the aforementioned steps, the baking stone
and the oven are ready for use.

WARNING READ CAREFULLY! USING AND
LIGHTING THE OVEN

efor safety reasons, do not bend over or lean on or
over the oven when you light it or use it. The
surfaces of the oven are hot and the internal parts
are burning hot when the oven is in use.

eNever leave the oven unattended, not even for a
moment, while its gas burners are on.

Igniting the oven burner with an integrated
piezo in the controller

1.Make sure the oven door (if present) is open before
lighting the gas burner.

2.0pen the gas inlet on the gas cylinder and its low
pressure regulator.

3.Do not have your face near the oven's mouth and
interior when you are lighting it or using it. Danger of
backdraft!

4 Press the oven gas burner control knob in and turn
it counterclockwise to the large flame ignition
pattern.

5.When you turn the control knob counterclockwise,
you will hear a click from the piezo igniter.
6.Immediately after hearing the click, press and hold
the control knob in for about 5-10 seconds, and the
piezo igniter integrated in the controller will ignite the
flame in the oven burner.

7.1t is important to keep the control knob down for
about 5-10 seconds after the burner flame has
ignited, so that the safety equipment in the gas
burner, the flame arrestor, also stays on.



8.From a suitable distance, check to make sure that
the oven's gas burner is ignited, and that the flame in
the gas burner is burning evenly.

9.When the gas burner in the oven has been ignited,
it may make a noise at the beginning, which will level
off after a while.

10.Repeat steps 3 -8 as often as necessary to make
sure that the oven gas burner ignites and remains lit.
11.When the oven gas burner is lit, adjust the burner
flame by turning the control knob between high and
low power.

Igniting the oven with a match if the controller's
ingegrated piezo does not work

1. Make sure the oven door (if present) is open
before lighting the gas burner.

2. Open the gas inlet on the gas cylinder and its
low pressure regulator.

3. Do not have your face near the oven's mouth
and interior when you are lighting it or using it.
Danger of backdraft!

4., Press the oven gas burner control knob in and
turn it counterclockwise to the large flame ignition
pattern.

5.Hold down the control knob and at the same
time bring inside oven burning match or a long neck
gas lighter to the back of the oven near the gas
burner.

6. A flame from a burning match or gas lighter
placed near it will ignite the gas burner.

7.When the gas burner comes on, keep the

control knob pressed in for about 5-10 seconds, so
that the safety equipment in the gas burner, the flame
arrestor, also stays on.

8. From a suitable distance, check to make sure
that the oven's gas burner is ignited, and that the
flame in the gas burner is burning evenly.

9. When the gas burner in the oven has been
ignited, it may make a noise at the beginning, which
will level off after a while.

10. Repeat steps 3 -8 as often as necessary to
make sure that the oven gas burner ignites and
remains lit.

11.When the oven gas burner is lit, adjust the
burner flame by turning the control knob between
high and

low power..

WARNING READ CAREFULLY! IGNITION
PROBLEMS IN OVEN GAS BURNERS

If the oven gas burner does not light up within 10
seconds despite several attempts, close the gas
burner by turning the control knob to the OFF
position. Also close the gas inlet from the gas
cylinder to the oven. Leave the oven door (if
equipped) open and wait at least 5 minutes before
trying to switch the oven on again. This way, any
liquefied gas that has already accumulated in the
oven has time to be ventilated out safely. If the oven
gas burner does not ignite with the above ignition
instructions, refer to the troubleshooting table for
assistance.

WARNING READ CAREFULLY! OVEN GAS
BURNER FLAME RETRACTION AND
WINDY WEATHER

Especially in windy weather, take into account the
possible retraction of the flame at the base of the gas
burners!

Never leave the oven on unattended for a moment! In
windy weather, it is possible that the wind will push
the flame out of the oven's gas burner. In this case,
the flame will remain burning at the base of the gas
burner under the control panel of the control knob. At
the same time, a loud noise or a rumbling sound can
be heard. If this happens, the oven must be switched
off immediately. If the oven is not switched off
immediately, its valves, control panel, and control
knobs may be damaged and melted.

Please note that such damage to the oven due to
flame retraction is not covered by the warranty. The
oven must be switched off before it has time to be
damaged, so monitor the operation of the oven at all
times whenever it is in use and the gas burners are
ignited.

Switching off the oven gas burners

1.Close the gas inlet to the oven from the cylinder by
closing the low pressure regulator and the gas
cylinder valve.

2.Check that all flames from all gas burners in the
oven are extinguished.
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3.Turn the control knobs on all gas burners to the
OFF position.

4.Make sure that the gas supply from the gas
cylinder to the oven is closed.

5.When the oven is not in use, always remove the
low pressure regulator from the gas cylinder.

The oven's ceramic baking stone

This oven has a baking stone made of ceramic
cordierite material at the bottom of the oven. The
purpose of the baking stone is to bake pizzas,
breads and other baked goods made in the oven so
that their bottoms are properly crusty and done.
The heat required by the baking stone varies
according to the products to be baked. The oven
generates a maximum heat of about 430-450 C
for the baking stone when the oven is preheated in a
windless location, adjusting the gas burner in the
max position for about 30-45 minutes. The
temperature on the baking stone varies by location,
being higher at the back of the oven near the gas
burner than in the middle of the stone or near the
oven's opening. The easiest way to measure the
heat of a baking stone is with the optional infrared
gauge. With an infrared gauge, the average heat is
measured from the center of the baking stone.
Never put oil or fats, or food in @ marinade sauce on
the baking stone. The baking stone cannot
withstand such use. Note that both sides of the
baking stone can be used for baking. It is a good
idea to rotate the stone so that the two sides of the
baking stone are inside of the oven by turns, so that
the stone wears and cleans evenly with use.

Cleaning the oven's ceramic baking stone

Gently clean the oven's ceramic baking tray by
wiping it with a damp cloth dipped in water. Do not
wash the ceramic baking stone with water. Ceramic
baking stones must never be coated with cooking
oil, and they must not be cleaned with using
detergent or cleaning agent. The ceramic baking
stone is cleaned by heating it in an oven until the
food residues and other impurities on the stone
become charred. The baking stone is then allowed
to cool to a touch temperature, after which the stone
can be lightly brushed off using a grill brush or a
pizza oven brush. The baking stone should always
be stored in dry indoors conditions.

Oven preparation and baking stone
temperature control

The oven must be preheated before you start baking.
This is done by lighting the oven and operating it at
the maximum setting for about 30-45 minutes. In
windy, cold, or freezing weather, the preheating time
can be considerably longer. Do not use the oven in
very windy weather or in a very windy spot, as the
wind will cool the oven and the required baking
temperatures may not be reached. During the cold
season, the baking stone is taken from storage
indoors out to the oven, after which the baking stone
is first allowed to preheat for approximately 10-15
minutes at the minimum setting to avoid damaging
the stone. After preheating, you can maximize the
oven heat and wait for the baking stone to warm up
to the desired baking temperature. If the food to be
baked in the oven requires a lower temperature for
cooking, turn the heat output of the oven down from
the control before putting the food in the oven. The
oven always measures the temperature of the baking
stone, not the internal air temperature inside the
oven.

At an outdoor temperature of about 20 C, the heat of
the baking stone is approximately 430-450 C in the
middle when the oven has been preheated at
maximum power for approximately 30-45 minutes. If
the oven is heated at minimum power for the same
time, the heat of the baking stone in the middle is
approximately 250-270 C.. In windy, cold, or
freezing weather, the heat of the baking stone may
be lower than the above values.

Baking time

The baking time is influenced by many things, and
experience in baking a variety of different foods is
especially useful. Ingredients, dish size, and even the
weather can affect the cooking time. Experience
shows that in warm weather, a lower power setting
works better, and in cold or windy weather, a higher
power setting can work better. You can get the best
feel for baking temperatures and times by
experimenting with the oven using different power
settings and baking times.
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WARNING READ CAREFULLY! FREE-
BURNING FIRE AND FLAMES ON THE
OVEN'S BAKING STONE

A free-burning fire and flames on the baking stone
typically result from either too much flour or a hole or
tear in the pizza crust. As a result of the rupture, the
pizza toppings and their liquids can run off onto the
baking stone. Here are some tips for avoiding this:
eAlways make one pizza ready to bake at a time, and
bake it in the oven immediately.

*Do not make multiple pizzas on the table to wait for
baking, as the sauces and fillings have time to make
the pizza crust too moist; the crust will get wet and
the dough will easily tear in the oven.

eAvoid introducing the flour you used to manipulate
the pizza or bread dough into the oven.

e\When putting the pizza in the oven, use a perforated
pizza shovel/oven peel which lets the extra flour fall
out of the holes.

e(nce the pizza has been laid on the baking stone,
allow the crust to bake before the pizza is rotated for
the first time.

e|f there is a hole in the bottom of the pizza or it
tears, immediately take the pizza out of the oven and
lower the oven power.

elt is a good idea to scrape the pizza fillings and
dough pieces left on the baking stone out of the oven.
eThen turn the oven to full power and burn whatever
is still left on the baking stone to char.

e(Once the filling marks have charred, drop the oven
power to a minimum and clean the baking stone
while it is still in the oven.

e(Charred marks of fillings can be brushed off the
baking stone with a pizza oven brush or a grill brush.
e(Once the baking stone has been cleaned, you can
start baking pizzas with the stone again.

eAlways wear heat-resistant gloves or mitts when
handling a hot oven and its parts. Danger of burn
injury!

e|f a larger dish, grease fire, or similar catches fire in
the oven, preferably use a portable fire extinguisher
or a fire blanket to extinguish the fire. If fire spreads
to the environment, start extinguishing immediately.
e|f necessary, call the emergency number and listen
for further instructions.

Marinades and other condiments

The function of marinades and condiments is to
season the ingredients to be cooked. However,
when placed in a hot oven, they cause food to burn
and stick to surfaces, for example in a frying pan.
Marinades and sauces can drip and accumulate
outside the baking vessel, i.e. on the baking stone,
where they can also ignite violently. If you are
preparing food in the oven using something else
than the baking stone, you should always use a
baking tray, dish, or pan. Never put oil or fats, or
food in a marinade sauce on the baking stone. The
baking stone cannot withstand such use.

When the ingredients are marinated and
seasoned

eBefore putting the ingredients in the oven, remove
the marinades and sauces from the surface of the
ingredients by blotting or wiping with paper.

eNever pour marinade, oils or similar on top of the
ingredients that are baking in the oven.

eNever use the same brush to add marinade to both
raw and cooked ingredients.

*Do not use dishes that were used for raw meat,
chicken, or fish for cooked foodstuffs.

eBacteria from the raw meat or fish will end up in
the cooked foodstuffs otherwise.

e|f you want to add more flavor or extra seasoning to
the foods you're baking, you can brush them with
spice sauces and sprinkle them with seasoning
before serving.

Oven maintenance, cleaning, and storage

In order for the oven to be safe to use and to remain
in good condition in all respects, as well as being
able to make the best use of it for several years of
baking, the oven and its various parts must be
cleaned and maintained.

For example, gas appliance and small machine
repair shops as well as caravan shops offer
maintenance, cleaning, and repair services for
various gas appliances. You should contact such a
company if you feel that you do not have enough
time, knowledge, skills, or know-how to service and
clean this gas appliance yourself.
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Service and cleaning issues related to the safety and
maintenance of the oven are not covered by the
warranty. It is always the oven's owner and user's
responsibility to maintain and clean the oven and keep it
fire safe and food safe.

At least the following steps should be taken after each
use as soon as the oven has cooled down.

If food is stuck on the baking stone, walls, bottom or
ceiling of the oven, proceed as follows:

*\Wipe grease, marinades, sauces and other spills off all
surfaces with kitchen paper.

*\Wipe thoroughly, as these substances may ignite on the
inside surfaces of the oven in hot heat.

egnite the oven burners according to the ignition
instructions.

eAdjust the burners to maximum power according to the
operating instructions.

eAllow the burners to burn off any remains of food,
grease, and marinade stuck to the baking stone and
other internal surfaces of the oven.

eUse the burners at full power in an empty oven for up to
40 minutes, otherwise the various parts of the oven may
overheat.

eSwitch off the burners and allow the oven, baking stone
and other parts to cool to contact temperature, for at
least 30-40 minutes.

eBrush burnt food from the baking stone and other parts
of the oven using a oven or grill brush.

eThe brush must be a brush that is specifically suited for
cleaning a pizza oven or a grill. So not, for example, a
welder's steel brush. The bristles of such a steel brush
are too hard and will damage the surfaces of the oven's
parts.

eSigns of wire brush use are not covered by the
warranty.

eFinally, once the oven and baking tray have been
cleaned, store the cooled oven in a dry place — and it is
ready for use the next time.

eYou should also purchase a protective cover for the
oven, which is sold separately.

eNormal signs of use, surface wear, or rusting on oven
parts are not covered by the warranty.
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The steel parts of the oven should be cleaned
as follows

eAll steel and plastic parts of the oven should be
cleaned regularly using soapy water and a damp
cleaning cloth. Do not use any cleaning agents on
the outside or inside of the oven.

eAlways dry cleaned parts and surfaces thoroughly.
¢(Only clean the printed text on the control knob and
control panel by wiping with a cleaning cloth.

*Do not use cleaning agents on the oven parts. as
they may remove text and other markings from the
parts.

e(lean the oven parts at least 2-3 times a year, or
more often as needed.

e(leaning prevents dirt from sticking and rust from
appearing in different parts of the oven.

eThe painted steel or stainless steel as well as other
materials used in the oven do not remain in a good-
as-new condition as the oven is used, it ages, and
especially if it is stored in the open air.

ePainted and rostered steel parts also need care
and cleaning to stay in good condition.

PLEASE NOTE AND READ CAREFULLY!
MAINTENANCE AND CLEANING OF THE
OVEN'S GAS BURNERS

For safety reasons, the condition and operation of
the oven's gas burners and control valves must be
checked regularly. At least twice a year, their
condition and proper functioning must be checked.
All visible holes in the burners should be inspected
and cleaned of any blockages. At the same time,
check that the control knob and valve turn and
operate according to the markings around the knob.
It is possible that small insects such as spiders,
beetles, butterflies, etc. may get into the oven
burners' gas supply pipes between uses or when the
oven is in storage. They may cause various degrees
of blockages in the pipes by making nests or webs.
This may stop the correct mix of gas getting into the
oven burners' supply pipe, causing a yellowish,
smoking flame in the burner, or stop the burner from
igniting completely. These blockages may lead to
the gas burning outside of the burners' supply pipe.
If this is the case, the flames burning in the wrong
place can seriously damage the surfaces of the oven
and its other parts.
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If the oven's burners are blocked or congested, or
they're burning with a strong yellow flame, shut off the
gas immediately. Wait until the oven cools down
enough to be touched, at the very least. Once the oven
has cooled down, do not use it again before a gas
appliance maintenance service has inspected it. Do not
open up the oven's structures or remove parts from it.
Only a gas appliance maintenance service with gas
appliance installation permits may open, clean, and
maintain the oven's internal gas supply and gas
regulator as well as its burner and ignition parts.

If the gas flame has had the chance to burn outside the
oven or its burners, check the condition of all of the
oven's parts before reigniting it. If any of the parts have
been damaged, do not use the oven. In warranty
matters, contact the place of purchase or the importer.
In other matters related to the appliance's functioning,
contact a gas appliance maintenance service.

The warranty for the oven does not cover damage to
the oven parts that results from e.g. blockages in the
gas supply pipes (insects, spiders, etc.) or a blocked
regulator valve nozzle (debris in the gas hose, etc.). The
warranty does not cover cleaning the oven or its parts
of insects, grease, and other similar external factors.

Storing the oven

e\When the oven is put into long-term storage, at least
the following steps are recommended:

¢(lean the oven thoroughly on the outside.

¢(lean the detachable parts of the oven, such as the
baking stone, according to instructions.

eAlso clean the oven's insides.

Dry all parts thoroughly before putting them back on
or in the oven.

e|gnite the oven and let it stay lit for approximately 10—
15 minutes so that it becomes thoroughly warmed up.
eTurn off the oven and let it cool to touch temperature.
eStore the oven in a dry, warm place, preferably
indoors.

eDetach the pressure regulator from the gas cylinder,
and store the gas cylinder according to instructions in a
well-ventilated space. Never store it in a cellar, an attic,
or shared storage spaces.

If you're storing the oven outdoors, purchase a high-
quality, frost-safe covering for it. A suitably-sized
covering will stay in place even in high winds. Make
sure that air can circulate under the covering. This
ensures that the oven stays dryer during storage and
that its parts will not moulder

At the very least, the oven should be stored
underneath an awning or a canopy so that it is
never directly exposed to falling rain or snow. Make
sure that any snow falling from a roof cannot
damage the oven.

Damage resulting from snow that's fallen on the
oven or from wind tipping the oven over is not
covered by warranty.

If the oven is stored outdoors, the following parts
must be stored in a dry, indoor place

eBaking stones

e\Wood parts and similar

e(ther detachable parts

Storing the gas cylinder

When the oven is not in use, the gas line from the
gas cylinder to the oven must always be shut off.
The gas cylinder needs

to be stored outdoors, or at the very least, in a very
well-ventilated location. Do not store the gas
cylinder in living quarters, in the garage, in a cellar,
in an attic, or near or next to a heating appliance
such as a radiator. More information about storing
your gas cylinder can be given by the manufacturer
of the gas.

Warranty and the handling of warranty
matters

This oven and its parts are subject to a two-year (2
years) production and materials warranty. Please
retain the receipt or proof of purchase and attach it
to this manual as a warranty. In matters of
warranty, the place and date of purchase must be
indicated clearly and be able to be proven.

The warranty does not cover normal wear from
use, rusting on parts or surfaces, damage due to
rusting, or damage or markings resulting from
misuse of the oven or neglegting its maintenance.
Colour changes, speckles, and darkening are
normal for the steel surfaces of the oven with time
and usage. The steel surfaces may show corrosion
speckles especially in humid and salty
environments. Corrosion speckling does not mean
that the oven cannot be used; it is a completely
normal phenomenon with steel surfaces, and
therefore potential corrosion speckling is not
covered by the warranty. The aforementioned also
applies to the stainless steel parts of the oven.
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If the oven or its parts show defects or problems
during the warranty period, please contact the vendor.
The vendor is responsible for handling the warranty
process. The vendor or their representative will send a
new part to replace the defective or missing part, but
will not be responsible for installing the defective or
missing part in the oven. In the case of self-
replaceable parts, the customer is always responsible
for installing the replacement part in the oven
according to the instructions.

Failure to follow these instructions will void the
warranty, and any use following it will not be in
accordance with the oven's product certificate. The
warranty is not valid if the oven is used for public
events or for commercial manufacturing, sales, and
rental purposes. The guarantee does not in any way
impair the consumer protection law in locally.

Before making any warranty claims or complaints,
please read this manual carefully and check that the
problem is not caused by installation, neglect of
maintenance, or use that is not in accordance with
this manual.

In the case of warranty and claim matters, at least the
following information must be provided at the place of
purchase

1.0ven make and model name

2.Cause for complaint or warranty claim

3.The defective part's part number according to the
parts list in the operating instructions

4.A copy of the buyer’s receipt or other similar proof
of the transaction, vendor, and date of purchase
5.Complainant's contact information such as name,
phone number, street address, and postal code
6.The above information must be provided with the
complaint or warranty claim

Complaints or warranty claims made with incomplete
information usually take longer. Especially the above
information must be explicitly sought out from the
complainant. Because of this, it is advisable to start
the complaint process by providing at least the
information listed above and a detailed description of
the issue.

Often, photos of the issue also help in the quick
handling of the complaint and warranty matter. Please
take 1-3 photographs of the product or its part to
show the vendor while making the complaint or claim.

In the case of gas appliances, always take
pictures of the gas hose and the gas cylinder as
well as the pressure regulator used on the
appliance in question.

The different parts of the oven will show wear and

tear over time. Wear or rusting of parts from use is
not covered by the warranty. Commonly used and

replacable parts in ovens are:

eBaking stones

e Thermometers

eAdjustment knobs

You can inquire about the new parts you need from
the vendor of the oven. New parts for ovens are
available on a limited basis.

CELLO
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TROUBLESHOOTING GUIDE

Problem

Potential causes

Correction

The gas burner does not
ignite with the controller's
piezo or a match.

Gas is not flowing to the
burner.

The gas hose or the pressure
regulator is defective.

Check the gas hose and the attachment of
the pressure regulator to the gas cylinder.
Detach and reattach the pressure regulator
to the gas cylinder and open the gas inlet.

The gas burner extinguishes off
as soon as the control knob is
released.

The safety equipment of the gas
burner, the flame arrestor, does
not remain on.

Press the knob in harder and longer. Pull out
the control knob and try to ignite the without
the knob. Use pliers, for example, when
turning and pressing the knob shaft.

If the above steps do not help, the oven needs
to be opened up. At the base of the control
valve is a flame arrestor mounting nipple,
which can be slightly tightened and then
tested for functionality. Otherwise, the flame
arrestor must be replaced.

The gas burner does
not produce enough
heat.

Gas is not flowing to the
burner.

The gas hose or the pressure
regulator is defective.

Check the gas hose and the attachment of
the pressure regulator to the gas cylinder.
Detach and reattach the pressure
regulator to the gas cylinder and open the
gas inlet.

The flame of the gas burner
makes smoke, and the flame is
clearly yellow.

The gas burner is not getting
enough air for combustion. This
is often caused by insects
causing blockages in the
burner's air intakes.

This requires opening the oven and cleaning
the air intakes at the base of the gas burner.
Please note! Malfunctions due to blockages
are not defects covered by the warranty.

The gas burner ignites with a
match but not with the
controller's piezo.

Defective piezo igniter.

Poor contact in ignition parts.
Dirty or rusty igniter parts in the
burner.

Check the oven's piezo igniter's cord or
replace the igniter.

Removal, cleaning and possible replacement
of ignition system components. Please note!
Malfunctions due to dirty or rusty parts are
not covered by the warranty.

The flame of the gas
burner extinguishes on its
own.

A strong wind extinguished the
flame.

The safety equipment of the gas
burner, the flame arrestor, can
interrupt the gas flow. The gas
cylinder is empty.

Use the oven away from the wind. Reignite
the oven as instructed. Replace the gas
cylinder with a full one.

The flame of the gas burner
burns too big and comes off the
burner.

A pressure regulator in the gas
cylinder that gives the wrong
outlet pressure is in use.

Replace the pressure regulator with a 29—
30 mbar low pressure regulator.

The oven is too hot and there
are flames inside the oven.

Flour or fat fire in the oven.

Ensure that as little flour as possible ends up
in the oven. Reduce the amount of greasy
products in the oven.

Loud noise and a rattling
sound in the oven.

The wind blew the gas flame to
burn at the bottom of the burner.

Turn off the oven immediately. Use the oven
away from the wind.

The low pressure regulator
buzzes on the gas cylinder.

The gas flow in the regulator
can make a sound.

Not a fault but a feature of pressure
regulators.
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Yleiset ohjeet

Ottaessasi tdmén uunin kayttoon, olet samalla
velvoitettu lukemaan kaikki tassa kayttoohjeessa olevat
varoitus-, kasaamis-, kaytto-, hoito- ja huolto-ohjeet.
Lue kaikki ohjeet ja neuvot ennen kuin kaytat uunia.

Erityisesti sinun tulee lukea ja ymmartaa kaikki varoitus-

ja turvaohjeet ennen uunin kayttod. Seuraa

tarkoin uunin kayttopaikkaan, turvaetaisyyksiin,
sytytykseen ja turvalliseen kayttoon liittyvia ohjeita.
Kasittele kaikkia uunin osia, erityisesti kuumia osia
varovasti, ettet loukkaa tai polta itsedsi. Seuraa kaikkia
kayttoohjeen kohtia jarjestyksessa. Pida kayttoohjeet
aina uunin kayttajan saatavilla. Kaikkien kayttdjien pitaa
lukea nama uunin kayttoohjeet kokonaisuudessaan Iapi
ennen sen kayttod. Jos uuni luovutetaan eteenpain,
tulee tdman kayttoohjeen seurata uunin mukana
seuraaville kayttajille.

HUOMIO LUE TARKKAAN!

TAMA UUNI ON TARKOITETTU AINOASTAAN
ULKOKAYTTOON. JOHTUEN UUNIN AVONAISESTA
RAKENTEESTA, VALMISTETTAVIEN
ELINTARVIKKEIDEN MAHDOLLISISTA
TIPPUMISISTA SEN ULKOPUOLELLE,
RASVAVALUMISTA RAKENTEISSA JA RASVAN
ROISKUMISESTA UUNIN ULKOPUOLELLE, ALA
KAYTA UUNIA ARKOJEN PINTOJEN
LAHEISYYDESSA TAI PAALLA.

UUNISTA SAATTAA VALUA RASVAA TAI MUITA
RUOKA-AINEITA UUNIN ALLE, ALAKAAPPIIN,
SIVUTASOILLE, TASOLLE JOSSA SITA PIDETAAN
TAI TASON ALLE. RASVA- JA MUUT VALUMAT TAI
ROSKEET OVAT NORMAALI ILMIO
KAYTETTAESSA UUNIA.

TAMA UUNI ON CE-MERKITTY JA SE ON
VOIMASSA OLEVIEN ASETUSTEN JA
VAATIMUSTEN MUKAISESTI VALMISTETTU JA
HYVAKSYTTY. UUNIN PIENIKIN RAKENTEELLINEN
MUUTTAMINEN ON KAIKILTA OSIN KIELLETTY.
UUNIN KASAUKSESSA EI MITAAN OSIA SAA SEN
RAKENTEESTA JATTAA POIS. MITAAN
YLIMAARAISIA OSIA, LISAVARUSTEITA TAI
VASTAAVIA El UUNIN RAKENTEESEEN SAA
MYOSKAAN LISATA.

UUNISSA SAA KAYTTAA VAIN SEN VALMISTAJAN
HYVAKSYMIA KULUTUS- JA VARAOSIA TAI
NIMENOMAAN TAHAN UUNIIN SUUNNITELTUJA
JA VALMISTAJAN HYVAKSYMIA MALLIKOHTAISIA
LISAVARUSTEITA.

Uunin kayttdon liittyvat turvaohjeet ja varoitukset

e{Junin kayttdminen muuhun kuin sen suunniteltuun
kayttotarkoitukseen voi aiheuttaa vaaraa.

eSulje kaasuntulo kaasupullolta aina kun uuni ei ole
kaytossa.

eSeuraa ja noudata kaikkia asennusohjeita. Jos ohjeita
ei seurata, voi ilmeta ongelmia kaytossa.

eUuni kuumenee kéyton aikana, ole varovainen jos
lahettyvilld on lemmikkeja, lapsia tai vanhuksia.

Jos tunnet voimakasta kaasun hajua, sulje kaasuntulo
kaasupullolta valittomasti.

eSammuta myos heti kaikki uunissa palavat liekit
sulkemalla jokaisen kaasupolttimen saadin.

eAvaa uunin suuluukku, jos sellainen uunissa on ja
anna uunin jadhtya kosketuslampaiseksi.

e Tarkista mahdolliset kaasuvuodot kaikista liitoksista
vuototesti ohjeiden mukaan.

eKorjaa mahdolliset vuotavat kaasuliitokset.

¢ Jos et 10ydéd vikaa, ota yhteyttd
kaasuasennusliikkeeseen tai ostopaikkaan.

o A\l4 siirrd uunia kayton aikana tai kun se on vield
kuuma.

oAl3 kayta tai sailytd palavia materiaaleja, nesteitd tai
kaasuja uunin laheisyydessé.

*Al3 koskaan tarkista kaasuvuotoa avotulella.

*Al3 kayta uunia jos siind on vikaa.

o A\l4 irrota mitaan kaasuliitoksia uunista tai kaasupullon
sdatimesta kun ne ovat kaytossa.

*Al4 koskaan jata uunia hetkeksikaan ilman valvontaa
kun sen kaasupolttimet on palamassa - paalla.

o/\l4 anna lasten kayttda uunia.

e{Juni taytyy puhdistaa sdannallisin valiajoin.

e\/aro ettet vaurioita uunin kaasupolttimia ja saétimien
suuttimia puhdistuksen aikana.

eEtenkin uunin sisdosat ja paistokivi tulee pitda
puhtaana jauhoista, rasvasta ja 0ljysta.

Muuten on olemassa jauho- ja rasvapalon vaara!

o A\l4 kdytd uunia katoksen alla, seindn vieressé,
autotallissa, matkailuautossa tai — vaunussa, veneessd,
suljetussa tilassa tai sisdtiloissa.
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eTarkista ettei uunin lahettyvilld ole palavia tai
syttyvia materiaaleja.

ePaloturvallisuuden takia vapaata tilaa taytyy olla
uunin edessd, sivuilla ja takana joka suuntaan
vahintaan 150 cm, mielellddn enemman.
eKatso erillinen kuvainfo kohdasta
TURVAVALIT vaadittavista turvavaleista
jaliempéna kayttoohjetta.

e{Junin paalla kun se on kayt0ssa, ei saa olla
mitdan syttyvaa materiaalia, kuten lippaa,
katosta, aurinkoavarjoa, pensasta, puuta tai
vastaavaa.

e{Junia pitdd huoltaa ja puhdistaa vahintaan
kerran vuodessa, mielellaan useammin.

¢ Jos et ole varma miten uunia korjataan tai
huolletaan, ala yrita itse korjata tai huoltaa sita.
Anna turvallisuuden takia
kaasulaitehuoltolikkeen tehda korjaukset ja
huollot uuniin.

\/ain kaasuasennusoikeudet omaava huoltoliike
saa huoltaa ja saatda uunin paaventtiileita,
kaasuhanoja ja venttiilien suuttimia.

eTee uunille aina vuototesti kun otat sen
kayttoon pitkan varastointiajan jalkeen.

eTee vuototesti myos aina kun vaihdat
kaasupullon tai olet asentanut uusia osia uunin
rakenteeseen, kuten kaasupolttimen,
matalapainesaatimen tai kaasuletkun.

e{Junin suuluukku, jos sellainen uunissa on
taytyy olla aina kokonaan auki kun sytytat uunin.
oKaytd kuumaa kestavia pitkavartisia
suojakasineitd ja tukevia pitkdvartisia
uunitarvikkeita apuvalineend kun kaytat uunia.
e\almistaudu mahdolliseen vaaratilanteeseen
niin etta tiedat missa kasisammutin on, ja etta
osaat kayttaa sita.

eSammutuspeite on hyvd ensisammutusvaline
esimerkiksi jauho- ja rasvapalotilanteessa ja
sellainen kannattaa pitdd uunin kéyttopaikalla
nopeasti saatavilla.

e Tulipalon tai muun onnettumuuden sattuessa,
soita hatakeskukseen ja toimi sieltd annettujen
ohjeiden mukaan.

Tekniset tiedot

Malli: Cello Piccolo 12 (P200A)

Kokonaisteho: Max 4,4 kW

Kaasunkulutus: Max 320 g/h

Kayttopaine: 30 mbar

Kaasu: Nestekaasu (Butaani, Propaani ja niiden
seokset)

Laiteluokka: 13B/P

Paapolttimen suuttimen koko: 1,08 mm

C € o752

TUNNISTEKOODI:2575DM30641

Nestekaasupullo, kaasuletku ja matalapainesaadin

Uunin mukana ei toimiteta sen kayttoon tarvittavaa
nestekaasupulloa, kaasuletkua, matalapaineensaadinté
eikd kaasuletkun kiristimia. Ne tulee hankkia uuniin
erikseen.

Hanki vahintaan 5 kg ja enintdan 11 kg nestekaasupullo,
matalapainesaadin (29-30 mbar) ja kaasuletku
jalleenmyyjalta.

Huomioi! Uunin kéyttoon tarvittava, nestekaasupulloon
litettdva matalapainesaadin ei saa olla millaan tavoin
saadettavissa. Matalapainesaatimessa pitaa lukea
saatimen antama kayttopaine 29-30 mbar.

SRS

Kuvassa vasemmalla ja keskelld on 29-30 mbar
matalapainesaatimet, jotka ovat oikea valinta télle
nestekaasulaitteelle. Oikealla on korkeapainesaédin
(Jossa on ruksi paalld), joka on tarkoitettu ainoastaan
nestekaasutyokaluille, eikd sellaista paineensaadintd
saa kayttaa kotitalouden kaasulaitteissa, kuten grillit,
lammittimet ja uunit.

Kaasuletku pitdd olla laitteen  kayttomaassa
hyvaksyttya nestekaasuletkua ja sen pituus saa olla
enintdan 1,2 m. Pidempaa kaasuletkua ei tule taman
kaasulaitteen oikean ja turvallisen toimivuuden takia
kéyttaa.
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Tarkista kaasuletkun kunto saannollisesti. Vaihda
kulunut tai vaurioitunut kaasuletku uuteen. Pida huoli,
ettei kaasuletku ota kiinni tdmén kaasulaitteen
kuumiin osiin. Tarkista, ettei kaasuletku kierry tiukalle
mutkalle, estden kaasun vapaan virtauksen
kaasuletkussa.

Jos tdssa kaasulaitteessa on alataso tai kaappi, kayta
sitd vain kaasupullon sailyttamiseen. Kun kaytat
kaasulaitetta, ota kaasupullo aina pois alatasolta tai
kaapista turvallisuus syistd. Kaasupullon oikea paikka
on tdman kaasulaitteen vieressa silloin kun se on
kéytossa.

Kaasupullon asennus

eTarkista ettd kaikki uunin polttimien saatimet ovat
kiinni asennossa (OFF).

eAsenna kaasuletku tiiviisti matalapainesaatimen
letkuistukkaan ja toinen paa uunissa olevaan
kaasuletkun letkuistukkaan. Kayta kiristykseen
letkuklemmareita.

eKiinnitd matalapainesaédin kaasupulloon. Tarkista
saatimen Kiinnitys kaasupulloon vetdmalla saatimesta
voimakkaasti ylospain.

eAvaa kaasuntulo matalapainesadtimesta hitaasti,
jotta kaasunpaine kaasuletkussa tasaantuu.

*Al4 asenna kaasupulloa palavan tulen, hiilloksen tai
esimerkiksi lammittimen laheisyydessa.

Kaasupullon irrotus

eSulje kaasunvirtaus matalapainesaatimesta.
eTarkasta etta kaikki uunin polttimien saatimet ovat
kiinni asennossa (OFF).

e|rrota matalapainesaadin kaasupullosta.

*Al4 irroita kaasupulloa palavan tulen, hiilloksen tai
esimerkiksi [dammittimen |&heisyydessé.

Kaasuvuototesti tulee suorittaa uunille aina
seuraavissa yhteyksissa

eEnnen uunin kayttod ja sytyttdmistd ensimmaistéa
kertaa.

e Joka kerta kun uuniin vaihdetaan kaasupullo.
e\/uototesti on tehtdvé aina myaos silloin kun jokin
uunin osa, kuten kaasupoltin, kaasuletku tai
matalapainesaadin vaihdetaan.

e\/ahintdédn kerran vuodessa tee uunin, kaasuletkun
sekd matalapainesaatimen liitosten vuototesti.

Vuototesti tulee tehda aina ulkona, valimatkan
padssa avotulesta, hiilloksesta ja tulenaroista
nesteista

*Al4 tupakoi vuotestin aikana.

eKdytd ainoastaan nestesaippuan ja veden seosta
50/50 % vuototestiin.

*Als koskaan kayté tulitikkua, sytytinté tai muuta
tulta vuotestid tehdessé.

Seuraavat asiat taytyy tarkastaa ennen
vuototestin tekemisté uunille

eKaasupullon venttiili sekd venttiilin osat ja kierteet.
eKaasupullon saumat ja muut rakenteet.
ePaineensadtimen kiinnitys kaasupullon venttiiliin.
eKaasuletkun kiinnitys paineensadtimeen.
eKaasuletkun kiinnitys uuniin.

e{Junin muut kaasuliitinnan osat ja muut
kaasuletkut jos sellaisia uunissa on.

Tee vuototesti seuraavasti

eKayta ehjad ja siistikuntoista kaasupulloa.
eTarkista ettd uunin kaasupolttimien saadin -
s&atimet ovat varmasti kiinniasennossa (OFF).
eAvaa kaasuntulo hitaasti kaasupullon
paineensaatimelta.

eNyt uunissa on kaasunpaine ja sille voi tehda
vuototestin.

eSivele 50/50 % saippuavesiseosta kaikkiin liitoksiin
alkaen kaasupullon paineensédatimesta, edeten
uunin kaasuletkuliitokseen sekd muihin uunin
nakyvissa oleviin kaasuliitoksiin.

eTarkista huolellisesti muodostuuko saippukuplia
litoskohtiin, joihin on sivelty saippuavesiseosta?

¢ Jos kuplia ilmenee, kyseisessa kohdassa on vuoto,
joka pitad huolellisesti ennen uunin kéyttoa korjata.
Sulje kaasunvirtaus kaasupullosta, aina ennen
litosten korjaamista.

e jitosten korjaamisen jélkeen, aloita vuotesti alusta
saakka uudestaan.

eKun vuototesti on tehty ja uunissa ei ole vuotoja
havaittu, voidaan uuni ottaa kéyttoon.

Al4 kdyta uunia josta ei saa kaasuvuotoja téysin
korjattua. Sulje kaasupullon venttiili, irrota
kaasupullosta matalapainesdédin ja ole yhteydessa
uunin myyjaan, maahantuojaan tai
kaasulaitekorjaamoon.
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Uunin kayttoonotto

eEnnen ensimmaistd kayttokertaa, tee uunille
vuototesti ohjeiden mukaisesti.

eSen jalkeen sytytd uuni ohjeiden mukaisesti ja
kéyta sen kaikkia polttimia Max-teholla noin 5-10
minuuttia.

eKun tdma on suoritettu, on uunin eri osien
varastorasvat poltettu pois.

eAnna uunin jadhtya kosketuslampoiseksi vahintaan
30 minuuttia ja tarvittaessa kauemminkin.

eKayta Idmmonkestavia suojakasineitd kun késittelet
uunin kuumia osia.

ePuhdista uunin keraaminen paistokivi kevyesti
pyyhkimalld se veteen kastetulla nihkedlla liinalla.
eAl4 pese keraamista paistokived vedell4.
eKeraamiselle paistokivelle ei koskaan saa saa
laittaa ruokadljya, eikd sen puhdistamiseen kayttaa
mitdan pesu- tai puhdistusaineita.

eKeraaminen paistokivi puhdistetaan kuumentamalla
sitd uunissa niin kauan, etté kivelld olevat
ruokajaamat ja muut epapuhtaudet hiiltyy.

eSen jalkeen paistokiven annetaan jaahtya
kosketuslampaiseksi, jonka jalkeen kiven voi harjata
kevyesti puhtaaksi grilliharjalla tai pizzauuniharjalla.
e(Oheisten toimenpiteiden jalkeen paistokivi seka
uuni ovat valmiita kayttoon.

VAROITUS LUE TARKKAAN! UUNIN
KAYTTO JA SYTYTYS

e Turvallisuuden takia, & kumarru tai nojaa uunin
padlle tai sen yli kun sytytat sitd tai se on kayt0ssa.
Uunin pintaosat ovat kuumia ja sisdosat polttavan
kuumia kun uuni on kéytossa.

eAl4 koskaan jatd uunia hetkeksikaan ilman
valvontaa kun sen kaasupolttimet on palamassa -
paalla.

Uunin polttimen sytyttdminen saatimeen
integroidulla piezolla

1.Varmistu ettd uunin suuluukku (jos sellainen
uunimallissa on) on auki ennen kuin sytytat sen
kaasupolttimen.

2.Avaa kaasun tulo kaasupullosta ja siind olevasta
matalapainesaatimesta.

3.A14 pida kasvoja lahella uunin suuaukkoa ja
sisdosia kun sytytat tai kaytat sitd. Leimahdus vaara!

4 Paina uunin kaasupolttimen s&atonuppi siséan ja kdanna
sitd vastapaivadn ison liekin - sytytyskuvan kohdalle.
5.584tonuppia vastapdivaan kaantaessa kuulet piezo-
sytyttimen naksahduksen.

6.Heti naksahduksen jélkeen pidd s&atonuppi sisdan
painettuna noin 5-10 sekuntia, jolloin s&dtimeen integoitu
piezosytytin sytyttad liekin uunin polttimeen.

7.0n tarkedd pitdd saatonuppi pohjassa polttimen liekin
syttymisen jalkeen noin 5-10 sekuntia, jotta
kaasupolttimessa oleva turvavaruste, liekinvarmistin jaa
myos paélle.

8.Varmistu katsomalla uuniin sopivan etdélta etta sen
kaasupoltin on varmasti syttynyt ja liekki palaa
kaasupolttimessa tasaisesti.

9.Kun uunin kaasupoltin on syttynyt, saattaa se pitaa alkuun
kohinaa, joka tasoittuu hetken paasta.

10.Toista kohdat 3 -8 niin useasti, ettd uunin kaasupoltin
varmasti syttyy ja ja@ palamaan.

11.Kun uunin kaasupoltin on syttynyt, sdada polttimen
liekkia kaantamalla sdatonuppia ison ja pienen tehon valilla.

Uunin sytyttdminen tulitikulla jos séatimeen
integroitu piezo ei toimi

1.Varmistu ettd uunin suuluukku (jos sellainen uunimallissa
on) on auki ennen kuin sytytat sen kaasupolttimen.

2.Avaa kaasun tulo kaasupullosta ja siind olevasta
matalapainesaatimesta.

3.A14 pida kasvoja lahella suuaukkoa ja sisdosia kun sytytat
tai kaytat sitd. Leimahdus vaara!

4 Paina uunin kaasupolttimen s&atonuppi siséan ja kdanna
sitd vastapdivaan ison liekin - sytytyskuvan kohdalle.

5.Pidé sdatonuppi sisdan painettuna ja vie samaan aikaan
palava tulitikku tai pitk8 kaulainen kaasusytytin uuniin sisalle
takaosaan kaasupolttimen lahelle.

6.Kaasupolttimeen syttyy liekki sen lahelle viedysta
palavasta tulitikusta tai kaasusytyttimesta.

7 .Kun kaasupoltin syttyy, pida sdatonuppi sisddn painettuna
vield noin 5-10 sekuntia, jolloin kaasupolttimessa oleva
turvavaruste, liekinvarmistin jaa myos paalle.

8.Varmistu katsomalla uuniin sopivan etdélta etta sen
kaasupoltin on varmasti syttynyt ja liekki palaa
kaasupolttimessa tasaisesti.

9.Kun uunin kaasupoltin on syttynyt, saattaa se pitda alkuun
kohinaa, joka tasoittuu hetken paasta.

10.Toista kohdat 3 -8 niin useasti, ettd uunin kaasupoltin
varmasti syttyy ja jaa palamaan.

11.Kun uunin kaasupoltin on syttynyt, sdada polttimen
liekkia kaantamalla sdatonuppia ison ja pienen tehon valill.
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VAROITUS LUE TARKKAAN! UUNIN
KAASUPOLTTIMIEN SYTYTYSONGELMAT

Jos uunin kaasupoltin ei syty useista yrityksesta
huolimatta 10 sekunnin aikana, sulje kaasupolttimen
saatonuppi OFF-asentoon. Sulje myods kaasun tulo
kaasupullosta uunille. Jat& uunin suuluukku (jos
sellainen uunimallissa on) auki ja odota véhintdén 5
minuuttia ennen kuin yritat uudelleen sytyttdd uunin.
Nain uuniin jo mahdollisesti kerdantynyt nestekaasu
ehtii tuulettua pois. Jos uunin kaasupoltin ei syty
edelld mainituilla sytytysohjeilla, katso
ongelmanratkaisutaulukosta apua.

VAROITUS LUE TARKKAAN! UUNIN
KAASUPOLTTIMEN LIEKIN
VETAYTYMINEN JA TUULINEN SAA

Varsinkin tuulisella s&alla huomioi mahdollinen liekin
vetdytyminen kaasupolttimien juureen!

Al4 koskaan jata paalld olevaa uunia hetkeksikédn
vartioimatta! Tuulisella s&alla on mahdollista, etta
tuuli painaa liekin pois uunin kaasupolttimesta.
Tallin liekki jad palamaan kaasupolttimen juureen
saatonupin ohjauspaneelin alle. Samalla kuuluu
voimakas kohiseva tai ropéittava aani. Jos ndin kay,
uuni on sammutettava valittomasti. Jos uunia ei
sammuteta valittomasti, voivat sen venttiilit,
ohjauspaneeli ja sdatonupit vaurioitua ja sulaa.
Huomioi ettei tallaiset liekin vetdytymisen
aiheuttamat vauriot uunille kuulu takuun piiriin. Uuni
tulee sammuttaa ennen kuin siihen ehtii tulla
vaurioita, joten tarkkaille uunin toimintaa koko ajan
kun se on kdytdssd ja kaasupolttimissa palaa liekki.

Uunin kaasupolttimien sammuttaminen

1.Sulje kaasuntulo pullolta uunille sulkemalla
matalapainesaddin ja kaasupullon venttili.
2.Tarkista etta kaikki liekit ovat uunin kaikista
kaasupolttimista sammuneet.

3.K&anna kaikkien kaasupolttimien saatonupit kiinni
eli OFF-asentoon.

4 Varmistu vield ettd kaasun tulo kaasupullosta
uunille on varmasti kiinni.

5.Kun uuni ei ole kaytossé, irroita aina
matalapainesaadin kaasupullosta.

Uunin keraaminen paistokivi

Tassa uunissa on keraamisesta kordieriitti-
materiaalista valmistettu paistokivi uunin pohjalla.
Paistokiven tehtdva on paistaa uunissa
valmistettavat pizzat, leivét ja muut leivonnaiset
pohjasta kypsaksi.

Paistokivelle tarvittava lampd vaihtelee paistettavien
tuotteiden mukaan. Uuni tuottaa paistokivelle
lampda maksimissaan noin 430 - 450 C kun uunia
esilammitetaan tuulettomassa paikassa
kaasupolttimen saatd Max-asennossa noin 30 - 45
minuuttia. Paistokiven 1damp0 vaihtelee, ollen uunin
takaosassa lahelld kaasupoltinta suurempi kuin
kiven keskella tai 1&hella suuaukkoa. Paistokiven
lampd on helpoin mitata lisdvarusteena myytavilla
infrapunamittareilla. Talldisella infrapunamittarilla
keskimadrdinen lampo mitataan paistokiven
keskelta.

Al4 koskaan laita paistokivelle marinadikastikkeessa
olevia ruokia, 0ljya tai muuta rasvaa. Paistokivi ei
kesta sellaista kdyttod. Huomaa ettd paistokiven
molempia puolia voi kayttaa paistamiseen. On hyvé
kaantaa paistokiven toinen puoli valilld uunin
sisapuolelle niin kivi kuluu ja puhdistuu tasaisesti
kaytossa.

Uunin keraamisen paistokiven puhdistus

Puhdista uunin keraaminen paistokivi kevyesti
pyyhkimalla se veteen kastetulla nihkealla liinalla.
Al4 pese keraamista paistokived vedelld.
Keraamiselle paistokivelle ei koskaan saa saa laittaa
ruokadljya, eikd sen puhdistamiseen kayttdd mitaan
pesu- tai puhdistusaineita. Keraaminen paistokivi
puhdistetaan kuumentamalla sitd uunissa niin
kauan, etta kivelld olevat ruokajaamat ja muut
epapuhtaudet hiiltyy. Sen jalkeen paistokiven
annetaan jaahtya kosketuslampaiseksi, jonka
jalkeen kiven voi harjata kevyesti puhtaaksi
grilliharjalla tai pizzauuniharjalla. Paistokivi
kannattaa sdilyttad aina kuivana sisétiloissa.
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Uunin esivalmistelu ja paistokiven lampatilan
s4ato

Uuni pitda esikuumentaa ennen paistamisen
aloittamista. Tama tehdaan sytyttdmalla uuni ja
kayttamalla sitd Max-teholla noin 30 - 45 minuuttia.
Tuulisella tai kylmalla saalld ja pakkasella,
esilammitysaika voi olla huomattavasti pidempi. Al
kdyta uunia kovin tuulisella saalla tai paikalla koska
tuuli jadhdyttdd uunia niin ettei vaadittavia
paistolampatiloja valttdmattd saavuteta. Kylmana
vuodenaikana paistokivi viedaan sailytyksesta
sisatiloista ulos uuniin ja paistokiven annetaan ensin
esildmmeta noin 10 - 15 minuuttia uunin Min
tehoilla kivivaurioiden valttdmiseksi. Taman
esildmmityksen jalkeen voi uunin tehot nostaa
maksimiin ja odottaa paistokiven lampidmista tavoite
paistolampodn. Jos uunilla paistettavaa ruoka vaatii
alhaisempaa lampatilaa kypsennykseen, kaanna
uunin tuottamaa lampotehoa saatimesta
pienemmalle ennen paistettavien ruokien laittamista
uuniin. Uunissa mitataan aina paistokiven lampdtilaa,
ei uunissa vallitsevaa ilman sisdlampotilaa.

Noin 20 C ulkoldmpdtilassa paistokiven 1amp0 on
keskeltd noin 430 - 450 C kun uunia on
esildmmitetty Max teholla noin 30 - 45 minuuttia.
Jos uunia lammittad Min teholla saman ajan, on
paistokiven 1ampd keskeltd noin 250 - 270 C.
Tuulisella tai kylmélla saalla ja pakkasella,
paistokiven [amp0 voi jaada edelld ilmoitettuja arvoja
matalammaksi.

Paistoaika

Téhan vaikuttaa moni asia ja eri ruokien
paistokokemuksesta on erityistd hyotya. Raaka-
aineet, ruoan koko ja jopa saétila voivat vaikuttaa
paistoaikaan. Kokemus nayttad, ettd lampimassa
s4assd, matalampi tehoasento toimii paremmin ja
kylmélla tai tuulisella saélld, korkeampi tehoasento
voi toimia paremmin. Parhaan tuntuman
paistoldampadihin ja -aikoihin saa kokeilemalla uunia
eri tehoilla seka paistoajoilla.

VAROITUS LUE TARKKAAN! LIEKKIPALO
JA LEIMAHTELU UUNIN PAISTOKIVELLA

Liekkipalo ja leimahtelu paistokivelld syntyy usein
joko liiasta jauhosta tai esimerkiksi pizzapohjaan

muodostuneesta reiasta tai repedmisesta.
Repedmisen seurauksena pizzan taytteita ja niiden
nesteitd padsee valumaan paistokivelle.
Seuraavassa on joitakin vinkkeja valttad naité:

o [ayta aina yksi pizza kerralla paistovalmiiksi ja
paista se uunissa heti.

*Al4 tee pizzoja pdydalle odottamaan paistoa, koska
kastikkeet ja taytteet ehtivat tehda pizzapohjasta
liian kostean, se vettyy ja pohjaan tulee uunissa
helposti repedamia.

e\/alta pizzan tai leivan pyorittelyjauhojen viemista
uuniin saakka.

eKaytad pizzan viemisessa uuniin reikalapiota, jossa
ylimaéarainen jauho varisee lapion rei’ista pois.
eKun pizza on laskettu paistokivelle, anna sen
pohjan kypsya ennen pizzan ensimmaista
kaantamista.

*Jos pizzan pohjaan tulee reika tai se repeytyy, ota
pizza heti ulos uunista ja laske uunin tehot alas.
ePaistokivelle jadneet pizzataytteet ja taikinan palat
kannattaa kaapia uunista ulos.

eTaman jalkeen nosta uunin tehot taysille ja polta
paistokivelle jadneet jaljet hiiltyneeksi.

eKun taytejaljet on hiiltynyt, tiputa uunin teho
minimiin ja putsaa paistokivi paikoillaan uunissa.
eHiiltyneet taytteiden jaljet voi harjata paistokivelta
pizzauuniharjalla tai grilliharjalla pois.

eKun paistokivi on puhdistettu, voi taas aloittaa
pizzanpaistamisen kivelld.

eKaytd aina kuuman uunin ja sen osien kanssa
lamp0a kestavia suojakasineita. Palovammavaara!
Jos uunissa syttyy isompi ruoka-aine, rasvapalo tai
vastaava, kayta mieluiten kasisammutinta tai
sammutuspeitettd palon sammuttamiseen. Mikali
palo leviad ymparistoon, tee alkusammutus heti.
eTarvittaessa soita hatanumeroon ja kuuntele
lisdohjeita.

Marinadit ja muut maustekastikkeet

Marinadien ja maustekastikkeiden tehtava on
maustaa valmistettavia raaka-aineita. Kuumaan
uuniin joutuessaan ne aiheuttavat kuitenkin ruokien
kiinnipalamista esimerkiski paistoastiaan. Marinadia
ja kastikkeita voi valua ja kerdantya paistoastian
ulkopuolelle eli paistokivelle, jossa ne voivat myos
syttya voimakkaasti palamaan.
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Jos uunissa valmistaa jotain muuta ruokaa kuin
paistokivella paistettavaa, kdyta silloin aina
uunipaiston kestdvaa alustaa, astiaa tai vuokaa. Ald
koskaan laita paistokivelle marinadikastikkeessa
olevia ruokia, 0Oljya tai muuta rasvaa. Paistokivi ei
kestd sellaista kayttoa.

Kun raaka-aineiden marinointi ja
maustamien on suoritettu

eEnnen uunia, poista marinadit ja -kastikkeet
raaka-aineiden pinnoilta pyyhkimalla ne paperilla.
*Al3 koskaan kaada marinadia, 6ljyj4 tai vastaavia
uunissa kypsymassa olevien raaka-aineiden paalle.
*Al3 koskaan sivele samalla sudilla marinadeja
raakojen ja jo valmiiden raaka-aineiden paalle.
eA\l3 kayta valmiille ruoille samoja astioita jossa
liha, broileri tai kala on ollut raakana.

eRaa’an lihan bakteerit padtyvat muuten myaos jo
valmiiksi paistettuun ruokaan.

Jos haluat lisatéd paistettaviin ruokiin makua tai
maustepintaa, voi niihin uunipaiston jalkeen sivelld
maustekastikkeita ja ripotella mausteita ennen
tarjoilua.

Uunin huolto, puhdistus ja varastointi

Jotta uuni on turvallinen kayttaa ja pysyy kaikilta
osiltaan hyvassa kunnossa seka siita saisi myos
parhaan hyodyn ruoanvalmistuksessa useiksi
vuosiksi, taytyy uunia ja sen eri osia myos
puhdistaa ja huoltaa.

Esimerkiksi kaasulaite- ja pienkonekorjaamot seké
karavanliikkeet tarjoavat huolto-, puhdistus- ja
korjauspalveluita erilaisille kaasulaitteille. Kannattaa
kaantya tallaisen yrityksen puoleen jos tuntuu ettei
oma aika, tiedot, taidot tai osaaminen riita tdman
kaasulaitteen huolto- ja puhdistusasioihin.

Uunin turvallisuuteen ja ylldpitoon kuuluvat huolto-
ja puhdistusasiat eivat kuulu takuun piiriin. Uunin
huolto, puhdistus ja sen paloturvallisena pitdminen
sekd kayttdminen ovat aina uunin kayttajan
vastuulla.

Vahintdan seuraavat toimenpiteet tulee tehda
jokaisen kayttokerran jalkeen heti kun uuni on
jaahtynyt.

Jos uunin paistokivelle, seiniin, pohjaan tai kattoon
on jaanyt paistettavaa ruokaa kiinni, toimi
seuraavassa jarjestyksessé:

*Pyyhi talouspaperilla rasvat, marinadit, kastikkeet
ja muut roiskeet kaikilta pinnoilta pois.

ePyyhi tarkkaan, koska ne voivat syttyd uunin
sisdpinnoilla kovassa kuumuudessa palaamaan.
eSytytd uunin polttimet sytytysohjeiden mukaisesti.
¢S44dé polttimet suurimmalle teholle
kéyttoohjeiden mukaisesti.

eAnna polttimien polttaa uunin paistokivelle ja
muille sisdpinnoille kiinni ja&nyt ruoka, rasva ja
marinadi karrelle.

eKdyta polttimia taydella teholla tyhjassa uunissa
korkeintaan 40 minuuttia, muuten uunin eri osat
voivat kuumentua liikaa.

eSammuta polttimet ja anna uunin, paistokiven ja
muiden osien jadhtya ainakin 30-40 minuuttia tai
kauemmin kosketuslampoiseksi.

eHarjaa karrelle palanut ruoka uunin paistokivesta
ja muista osista pizzauuni- tai grilliharjalla.

eHarjan pitd4 olla ehdottomasti pizzauunin tai
grillinpuhdistukseen tarkoitettu harja. Ei siis esim.
hitsarin terdsharja. Tallaisen terdsharjan harjakset
ovat liian kovat ja ne rikkovat uunin osien pinnat.
eTerdsharjan kayton jaljet eivét kuulu takuun piiriin.
| opuksi kun uuni ja paistokivi ovat puhdistettu,
niin varastoi jadhtynyt uuni kuivassa paikassa ja se
on kayttovalmis seuraavaa kayttokertaa varten.
e{Junille kannattaa hankkia myos erikseen myytava
suojapeite.

eUunin osien normaalit kdyton jaljet, kuluminen tai
ruostuminen eivét kuulu takuun piiriin.

Uunin terasosat tulee puhdistaa seuraavasti

eKaikki uunin terds- ja muoviosat tulee
saannollisesti puhdistaa saippuavesiseoksella ja
kostealla puhdistusliinalla pyyhkimalla. Al4 kayta
mitdan puhdistusaineita uunin ulko- tai sisdosiin.
eKuivaa puhdistetut osat ja pinnat aina huolellisesti.
eSaatonupin sekd ohjauspaneelin painettuja
teksteja puhdista vain puhdistusliinalla pyyhkimalla.
*Al4 kayta puhdistusaineita uunin osiin koska ne
voivat irrottaa osista tekstit ja muut merkinnat.
eTee uunin osien puhdistuskasittely vahintdan 2-3
kertaa vuodessa tai tarpeen mukaan useammin.
ePuhdistus toimenpiteelld ehkaistaan lian
pinttyminen ja ruosteen esiintyminen uunin eri
0sissa.
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eJunin materiaaleina kaytetty maalattu teras tai
ruostumaton terds sekd muut materiaalit eivat pysy
uutta vastaavassa kunnossa kun uunia kaytetaan, sille
tulee ikaa ja sita sailytetaan ulkoilmassa.

e\Maalatut ja rosteriset terdsosat tarvitsevat myos
hoitoa ja puhdistusta pysydkseen kunnossa.

HUOMIOI JA LUE TARKKAAN! UUNIN
KAASUPOLTTIMIEN HUOLTO JA
PUHDISTUS

Turvallisuuden takia, uunin kaasupolttimien seka
saatoventtiilien kunto ja toiminta on tarkistettava
saannollisesti. Vahintdan kahdesti vuodessa on
tarkistettava niiden kunto ja moitteeton toimivuus.
Polttimien kaikki nékyvat reiat tulee tarkastaa ja
puhdistaa niista mahdolliset tukokset. Samalla tulee
tarkistaa ettd saatonuppi ja -venttiili kdantyvat ja
toimivat nupin ymparilla olevien merkintojen
mukaisesti.

Uunin kayttokertojen vélilld tai varastoinnin aikana, on
mahdollista, ettd pienet hyonteiset kuten hamahakit,
kuoriaiset, perhoset, yms. voivat padstd uunin
polttimien kaasunsyottoputkiin. Ne voivat tehda
putkiin erilaisia tukosia, kuten pesia ja verkkoja. Tama
voi estad oikean kaasuseoksen tulon uunin polttimen
syottoputkeen, aiheuttaen savuavan kellertdavan liekin
polttimessa tai estad polttimen syttymisen kokonaan.
Nama tukokset voivat aiheuttaa kaasun palamisen
polttimien syottoputken ulkopuolella. Jos ndin paasee
tapahtumaan, liekkien palaminen vaarassa paikassa,
voi vakavasti vahingoittaa uunin pintoja ja muita osia.

Jos uunin polttimet ovat tukossa tai palavat
voimakkaan keltaisella liekilld, sulje kaasun tulo uuniin
valittomasti. Odota ettd uuni kaikilta osin jadhtyy
vahintaan kosketuslampoiseksi. Kun uuni on
jaahtynyt, ala kayta sita ennen kaasulaitehuollon
tekemaa tarkastusta uunille. Ald avaa uunin
rakenteita. Uunin sisdisia kaasunsyotto, kaasunsaato
seka poltin ja sytytysosia saa avata, puhdistaa ja
huoltaa vain kaasulaiteasennusoikeudet omaava
kaasulaitehuolto.

Mikali kaasuliekki on padssyt palamaan uunin tai sen
polttimien ulkopuolella, tarkista uunin kaikkien osien
kunto ennen sen sytyttdmista uudelleen. Jos osia on
vaurioitunut, ala kaytd uunia. Ota takuun alaisissa
asioissa yhteys ostopaikkaan tai maahantuojaan.
Muissa toimivuusasioissa, esimerkiksi vanhat uunit,
ota yhteys kaasulaitekorjaamoon.

Uunille myonnetty takuu ei kata esimerkiksi
tukkeutuneista kaasunsyottoputkista (Hyonteiset,
hamahakit, yms.) tai tukkeutuneesta saatoventtiilin
suuttimesta (Roskat kaasuletkussa yms.) aiheutunutta
vahinkoa uunin osille. Takuu ei kata uunin tai sen
osien, kuten polttimien ja muiden osien puhdistusta
hyonteisistd, rasvasta ja muista vastaavista
ulkopuolisista tekijoista.

Uunin varastointi

eKun uuni varastoidaan pidemmaksi ajaksi, tee ennen
varastointia vahintddn seuraavat asiat.

ePuhdista uuni ulkopuolelta perusteellisesti.
ePuhdista uunin irto-osat kuten paistokivi ohjeiden
mukaan.

ePuhdista uuni myos sisapuolelta.

eKuivaa kaikki osat hyvin, ennen niiden asentamista
takaisin uuniin.

eSytytd uuni ja pidd sitd paalla noin 10-15 minuuttia,
jotta uuni on kauttaaltaan lammennyt.

eSammuta uuni ja anna sen jadhtyd
kosketuslampoiseksi.

oSailyta uuni kuivassa ldmpoisessa paikassa,
mielelldan sisatiloissa.

e|rrota paineensaddin kaasupullosta ja varastoi
kaasupullo ohjeiden mukaan hyvin tuulettuvassa
tilassa. Ei koskaan kellarissa, vintilld tai
yhteisvarastotiloissa kuten verkkokellarit.

Jos sailytat uunin ulkona, hanki sille laadukas
pakkasen kestava suojapeite. Sopivan kokoinen
suojapeite pysyy paikoillaan kovallakin tuulella.
Huolehdi ettd iima padsee kiertdmaan suojapeitteen
alla. Talloin uuni pysyy kuivempana sailytyksessa,
eika sen osat homehdu.

Uunia on séilytettdva aina vahintdan katoksen alla, niin
ettei se koskaan ole suoraan vesi- tai lumisateessa.
Huolehdi, ettei katolta tippuva lumi paase
vaurioittamaan uunia.

Uunin paélle tippuneen lumen tai tuulen kaataman
uunin vauriot eivat kuulu takuun piiriin.

Mikali uunia varastoidaan ulkotiloissa, niin seuraavat
uunin osat tulee sailyttda kuivassa sisatilassa
ePajstokivet

ePyuosat ja vastaavat

eMuut irralliset osat
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Kaasupullon varastointi

Kun uuni ei ole kaytossa, kaasupullosta taytyy
kaasun virtaus uuniin olla aina suljettu. Kaasupullo
vaatii

sdilytysta ulkosalla tai vahintaan hyvin tuulettuvassa
tilassa. Al4 varastoi kaasupulloa asuintiloissa,
autotallissa, kellarissa, vintilla tai lammityslaitteen
vieressd. Kaasupullon varastoinnista saa lisatietoja
kaasujen toimittajilta.

Takuu ja takuuasioiden késittely

Talla uunilla ja sen osilla on kahden (2) vuoden
valmistus- ja materiaalitakuu. Saasté uunin
ostokuitti, ota siita kopio ja liitd se naihin
kayttoohijeisiin takuutodistuksena. Takuuasioissa on
ostopaikka ja ostopaivamaara kyettava osoittamaan
luotettavasti toteen.

Takuu ei kata osien normaalia kulumista, osien tai
pintojen ruostumista, ruostumisesta johtuvia vikoja,
uunin vaarinkaytosta tai huollon laiminlyonnista
johtuvia vikoja ja jalkia. Teraspintojen varimuutos,
pilkuttuminen ja tummeneminen on normaalia
kaytossa ja ajan kuluessa. Teraspinnoilla saattaa
varsinkin kosteassa ja suolaisessa ymparistossa
esiintya korroosiopilkkuja. Nama mahdolliset
korroosiopilkut eivat esta uunin kayttoa ja ne ovat
aivan normaali ilmio teraspinnoilla, joten niiden
mahdollinen esiintyminen osien pinnoilla ei kuulu
takuun piiriin. Edellamainitut ehdot koskevat my0s
uunin ruostumattomasta teraksesta valmistettuja
osia.

Jos uunissa tai sen osassa iimenee vika
takuuaikana, ole yhteydessa suoraan uunin
ostopaikkaan. Myyja hoitaa kaikki takuukasittelyt.
Viallisen tai puuttuvan osan tilalle myyja tai hanen
edustaja lahettaa uuden osan, mutta ei vastaa
viallisen tai puuttuvan osan vaihdosta uuniin. ltse
vaihdettavien osien osalta, asiakas vastaa aina itse
osan vaihtamisesta uuniin ohjeiden mukaan.
Naiden ohjeiden noudattamatta jattamisen takia
takuu raukeaa eika kaytto vastaa uunin
tuotetodistusta. Takuu ei ole voimassa, mikali uunia
kaytetaan yleisotapahtumissa tai kaupallisessa
valmistus-, myynti- sekd vuokraustarkoituksessa.
Takuu ei heikennd milldén tavalla Suomessa
voimassa olevaa kuluttajansuojalakia.

Ennen takuu- tai reklamaatiovaatimusten esittamista
lue kayttdohje huolella lapi ja tarkista, ettei ongelma
johdu kayttoohjeiden vastaisesta asennuksesta,
kaytosta tai huollon laiminlyonnista.

Takuu- ja reklamaatio-asioissa on seuraavat tiedot
vahintaan toimitettava ostopaikkaan

1.Uunin merkki ja mallinimi

2.Reklamaation syy

3.Viallisen osan osanumero kayttoohjeen osaluettelon
mukaisesti

4 Kopio ostokuitista tai selvitys ostopaikasta seka
ostopdivamaara

5.Reklamoijan yhteystiedot, kuten nimi,
puhelinnumero, katuosoite ja postinumero
6.Ylldmainitut tiedot tulee toimittaa reklamaation tai
takuuvaatimuksen yhteydessa

Vajailla tiedoilla tendyn reklamaation tai takuu-asian
kasittely yleensa pitkittyy. Varsinkin silloin jos asian
selvittdmiseen joudutaan erikseen kysymaan
ylldmainittuja tietoja. Sen takia reklamaatio kannattaa
heti tehd4 jo vahintaan ylla listatuilla tiedoilla ja
tarkalla vikakuvauksella.

Usein my0s valokuvat asiasta auttavat reklamaation ja
takuuasian nopeassa hoitamisessa. Ota
reklamoidusta tuotteesta tai sen osasta - viasta 1-3
valokuvaa ja nayta niitd ostopaikassa reklamaation
tekemisen yhteydessa. Kaasulaitteissa ota aina kuvat
lisdksi myos kaasuletkusta ja kaasupullosta jossa on
se paineensaadin kiinni, milla reklamoitua laitetta
kaytetaan.

Uunin eri osat kuluvat ajanmittaan. Osien kayt0ssa
kuluminen tai ruostuminen ei kuulu takuun piiriin.
Yleisesti kuluvia ja uusimista tarvitsevia osia uuneissa
ovat:

ePaistokivet

e[ dmpomittarit

eSaatonupit

Voit tiedustella tarvitsemaasi uutta osaa uunin
ostopaikasta. Uusia osia uuneihin on saatavilla
rajoitetusti.
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VIANHAKUOPAS

Ongelma

Mahdolliset syyt

Korjaustoimenpide

Kaasupoltin ei syty not sytyty
sadtimen piezolla tai tulitikulla.

Kaasua ei virtaa polttimelle.
Kaasuletku tai paineensaadin
viallinen.

Tarkista kaasuletku seké paineensaatimen
Kiinnitys kaasupulloon.

Irrota ja kiinnita paineensaadin kaasupulloon
uudestaan ja avaa kaasun tulo.

Kaasupoltin sammuu heti kun s&a-

tOnupista paastaa irti.

Kaasupolttimen turvavaruste eli
liekinvarmistin ei jaé paalle.

Paina nuppia sisddn kovempaa ja pidempaan.
Veda saatonuppi irti ja kokeile sytytysta ilman
nuppia. Kaytd apuna esim. pihteja kun k&annat ja
painat nupin akselia.

Jos ei edelldmainitut toimet auta, vaatii uunin
avaamista. Saatoventtiilin juuressa on
liekinvarmistimen kiinnitysnippa, jota voi hieman
kiristdd ja testata sen jéalkeen toimivuus. Muuten
pitda liekinvarmistin vaihtaa uuteen.

Kaasupoltin ei tuota tarpeeksi lam-

pod.

Kaasua ei virtaa polttimelle.
Kaasuletku tai paineensaadin
viallinen.

Tarkista kaasuletku ja paineensaatimen kiinnitys
kaasupulloon.

Kaasupolttimen liekki savuttaa ja
liekki on selvasti keltainen.

Kaasupoltin ei saa tarpeeksi

palamisiimaa. Usein syynd on hyon-
teisten tekemat tukokset polttimen

iimanottoaukkoihin.

Vaatii uunin avaamista ja kaasupolttimen juuressa
olevien ilmanottoaukkojen puhdistamista.

Huomio! Tukoksista johtuvat toimimattomuudet
eivat ole laitteen takuunalaisia vikoja.

Kaasupoltin syttyy tulitikulla mutta ei

saéatimen piezolla.

Epakuntoinen piezosytytin. Heikko
kontakti sytytysosissa. Likaiset tai
ruosteiset sytytinosat polttimella.

Uunin piezosytyttimen johdon tarkastus tai
sytyttimen vaihto.

Sytytysjarjestelman osien irrotus, puhdistus ja
mahdollinen uusiminen. Huomio! Likaisista tai
ruosteisista osista johtuvat toimimattomuudet
eivat ole laitteen takuunalaisia vikoja.

Kaasupolttimen liekki sammunut
itsekseen.

Kova tuuli sammuttanut liekin.
Kaasupolttimen turvavaruste eli
liekinvarmistin voi katkoa
kaasunvirtausta.

Kaasupullo on tyhja.

Kaytd uunia tuulelta suojassa.
Sytyta uuni ohjeiden mukaan uudestaan.
Vaihda kaasupullo tayteen.

Kaasupolttimen liekki palaa liian
isona ja irti polttimesta.

Kaytossa vaaran ulostulopaineen
antava paineensaadin
kaasupullossa.

Vaihda paineensaadin 29-30 mbarin
matalapainesaatimeen.

Uuni on liian kuuma ja uunissa
leimahtelee liekkipalo sisalla.

Jauho- tai rasvapalo uunissa.

Véahenna jauhon paatymistd uuniin. Vahennd
rasvaisten tuotteiden maaraa uunissa.

Kova kohina ja ropottava dani
uunissa.

Tuuli puhaltanut kaasuliekin
polttimen juureen palamaan.

Sammuta uuni heti.
Kayta uunia tuulelta suojatussa paikassa.

Matalapainesaadin surisee
kaasupullossa.

Kaasunvirtaus saatimessa voi
tuottaa aanta.

Ei vika vaan paineensaatimien ominaisuus.
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Allmanna anvisningar

Nar du tar ugnen i bruk har du &ven skyldighet att Idsa
igenom samtliga varnings-, monterings-, bruks- och
underhallsanvisningar som ingdr i denna
bruksanvisning. Las igenom alla anvisningar och tips
innan du anvander ugnen.

Sarskilt viktigt ar det att du laser igenom och forstér alla
varnings- och sékerhetsanvisningar innan du anvander
ugnen. Folj noga anvisningarna angéende
anvandningsplats, sakerhetsavstand, tandning och saker
anvandning av ugnen. Hantera ugnens alla delar med
forsiktighet, i synnerhet varma delar, for att undvika att
du skadar eller brénner dig. Folj bruksanvisningens
samtliga punkter i ordningsfoljd. Se till att
bruksanvisningen alltid ar tillganglig for ugnens
anvandare. Alla anvandare av ugnen maste 1asa igenom
denna bruksanvisning for ugnen i sin helhet fore
anvandning. Om ugnen dverlats till en annan dgare ska
denna bruksanvisning folja med ugnen vidare till
foljande anvandare.

0BS LAS NOGA!

DENNA UGN AR ENDAST AVSEDD FOR
UTOMHUSBRUK. PA GRUND AV UGNENS OPPNA
UPPBYGGNAD, RISKEN FOR ATT TILLAGADE
LIVSMEDEL FALLER UT UR DEN, RINNANDE FETT
| STRUKTUREN OCH FETT SOM STANKER
UTANFOR UGNEN BOR UGNEN INTE ANVANDAS |
NARHETEN AV ELLER PA KANSLIGA YTOR.

FETT ELLER ANDRA FODOAMNEN KAN RINNA
NER UNDER UGNEN, | UNDERSKAPET, PA
VERTIKALA YTOR, YTAN SOM UGNEN AR
PLACERAD PA ELLER UNDER DEN YTAN. ATT
FETT OCH ANDRA FODOAMNEN RINNER ELLER
STANKER AR NORMALT VID ANVANDNING AV
UGNEN.

UGNEN AR CE-MARKT OCH DEN AR TILLVERKAD
OCH GODKAND ENLIGT GALLANDE REGLER OCH
KRAV. ATT ANDRA UGNENS STRUKTUR, ENS |
LITEN UTSTRACKNING, AR FORBJUDET. NAR
UGNEN MONTERAS FAR INGA DELAR AV UGNEN
UTELAMNAS. INGA EXTRA DELAR,
TILLAGGSUTRUSTNING ELLER MOTSVARANDE
FAR HELLER LAGGAS TILL | UGNENS STRUKTUR

ENDAST BRUKS- OCH RESERVDELAR SOM
GODKANTS AV TILLVERKAREN FAR ANVANDAS |
UGNEN, ELLER TILLAGGSUTRUSTNING SOM HAR
UTFORMATS SPECIFIKT FOR DEN HAR
UGNSMODELLEN OCH SOM HAR GODKANTS AV
TILLBERKAREN.

Sakerhetsanvisningar och varningar for
anvandning av ugnen

eUgnen ar endast avsedd for utomhusbruk.

eAtt anvanda ugnen for nagonting annat an det
avsedda dndamalet kan leda till fara.

eSting alltid av gasflodet fran gastuben nér ugnen inte
anvands.

oF0lj samtliga monteringsanvisningar. Om anvisningar
inte f0ljs kan problem uppkomma under anvandningen.
eUgnen blir varm under anvandning. Var forsiktig ifall
husdjur, barn eller &ldre finns i narheten.

e0m du kdnner en kraftfull gaslukt ska du genast
stdnga av gasflodet fran gastuben.

eSlack dven genast alla ldgor som brinner i ugnen
genom att stdnga regulatorerna for var och en av
gasbrannarna.

(Oppna ugnens huvudiucka — om ugnen har en sadan
—och 1at ugnen svalna till beréringstemperatur.
eKontrollera eventuella gaslackor i alla kopplingar enligt
anvisningarna for lackagetest.

e Atgarda eventuella ldckande gaskopplingar.

e0m du inte hittar felet kontaktar du gasinstallatoren
eller séljaren.

eflytta inte ugnen medan den anvands eller medan den
fortfarande ar varm.

ef-Orvara inte brannbara material, vatskor eller gaser i
narheten av ugnen.

eKontrollera aldrig gaslackor med Gppen eld.

eAnvand inte ugnen om det finns ett fel.

eKoppla inte loss ndgon av gaskopplingarna i ugnen
eller gasregulatorerna medan de anvands.

e[ dmna aldrig ugnen utan uppsikt medan
gasbrannarna brinner — dvs. medan de &r paslagna.

e[ 4t inte barn anvénda ugnen.

eUgnen maste rengdras regelbundet.

oSe till att du inte skadar ugnens gasbrannare eller
gasregulatorernas munstycken nar du rengor dem.
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| synnerhet ugnens inre delar och ugnsstenen bor
hallas rena fran mjél, fett och oljor.

Annars finns risk for mjol- och fettbrand!

eAnvénd inte ugnen under ett tak, intill en vagg, i ett
garage, i en hushil eller i en vagn, bét, ett stangt
utrymme eller inomhus.

eKontrollera att det inte finns brénnbara eller
lattantandliga material i ndrheten av ugnen.

o Av brandsakerhetsskél maste det finnas minst 150 cm
fritt utrymme i alla rikiningar — framfor, runtomkring och
bakom ugnen — helst mer &n sa.

oSe separat bildinformation i punkten
SAKERHETSAVSTAND efter bruksanvisningen om
sakerhetsavstand som kravs.

*Det far inte finnas antandligt material ovanpé ugnen
medan den anvands, t.ex. en skarm, tak, parasoll,
buske eller motsvarande.

eUgnen maste underhallas och rengéras minst en gang
om aret, helst oftare.

*0Om du inte &r sdker p& hur ugnen repareras eller
underhalls bér du inte forsoka dig pa reparationer eller
underhall pa egen hand.

Lat for sékerhets skull reparationerna och underhallet av
ugnen skotas av en serviceverkstad for gasapparater.
eEndast serviceverkstader med ratt till gasinstallationer
far utfdra underhall pa och justera ugnens huvudventil,
gaskranarna och ventilernas munstycken.

oUtfor alltid ett lackagetest pd ugnen ndr du tar den i
bruk efter en lang férvaringsperiod.

eUtfor alltid ett Idckagetest nar du byter ut gastuben
eller har installerat nya delar i ugnens struktur, t.ex. en
gasbrannare, lagtrycksregulator eller en gasslang.
eUgnens huvudlucka, om ugnen har en sédan, méste
alltid vara helt 6ppen nér ugnen satts pa.

eAnvand langarmade varmetaliga handskar och
ugnstillbehdr med langa skaft nar du anvander ugnen.
e\ar forberedd infor méjliga nodsituationer genom att
ha koll p& var brandsldckaren finns och hur den
anvands.

oEn brandfilt passar bra som forsta
brandslackningsutrustning exempelvis vid mjol- och
fettbrander och bor finnas snabbt tillganglig pa platsen
dar ugnen anvands.

eV/id brand eller andra olyckor ska du ringa
larmcentralen och folja larmcentralens anvisningar.
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Tekniska data

Modell: Cello Piccolo 12 (P200A)

Total effekt: Max 4,4 kW

Gasforbrukning: Max 320 g/h

Arbetstryck: 30 mbar

Gas: Gasol (butan, propan och blandningar av dem)
Kategori: 13B/P

Storlek p& huvudbrannarens munstycke: 1,08 mm

C€ o052

IDENTIFIERINGSKOD:2575DM30641

Gasoltub, gasslang och lagtrycksregulator

| leveransen av ugnen ingar inte gasoltub, gasslang,
lagtrycksregulator eller gasslangens spannare, vilka
behovs for att anvdnda ugnen. Dessa inforskaffas
separat.

KOp en gasoltub pa minst 5 kg och hogst 11 kg, en
lagtrycksregulator (29-30 mbar) och en gasslang fran
en aterforsljare.

Obs! Lagtrycksregulatorn till gasoltuben, som behévs
for att anvdnda ugnen, far inte vara justerbar pa nagot
satt. Det arbetstryck som levereras av
lagtrycksregulatorn ska anges som 29-30 mbar pé
regulatorn.

22K

Till vanster och i mitten pa bilden syns
lagtrycksregulatorer for 29—30 mbar, som ar lampliga
val for denna gasolapparat. Till hoger visas en
(forkryssad) hogtrycksregulator, som endast &r avsedd
for gasolverktyg. En sddan tryckregulator far inte
anvandas i hushallsgasapparater, sasom grillar,
varmeelement och ugnar.

Gasslangen ska vara en gasolslang som ar godkand i
det land som apparaten anvands i, och dess langd far
vara hogst 1,2 m. Vid korrekt och séker anvandning
av denna gasapparat ska inte en gasslang som ar
ldngre an sa anvandas.
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Kontrollera gasslangens skick regeloundet. Om
gasslangen ér sliten eller skadad ska den bytas ut
mot en ny. Se till att gasslangen inte &r i kontakt med
gasapparatens varma delar. Kontrollera att
gasslangen inte ar vriden i en skarp vinkel pa ett satt
som hindrar gasen fran att floda fritt genom slangen.
Om gasapparaten har en undre plattform eller ett
skép ska det endast anvandas for att forvara
gastuben. Nar gasapparaten anvands ska gastuben
alltid plockas bort frdn den undre plattformen eller
skapet av sakerhetsskal. Korrekt placering av
gastuben ar bredvid gasapparaten medan den
anvands.

Installation av gastuben

eKontrollera att regulatorerna for ugnens alla
brannare ar stangda i laget (OFF).

eKoppla gasslangen tatt till [dgtrycksregulatorns
slanguttag och den andra anden i ugnens
gasslanguttag. Strama &t med slangklammor.

oFast lagtrycksregulatorn i gastuben. Kontrollera att
regulatorns har fasts i gastuben genom att ta tag i
regulatorn och kraftfullt dra i den uppéat.

(Oppna I&ngsamt gasflodet i 1agtrycksregulatorn s&
att gastrycket i slangen jamnar ut sig.

e\\lontera inte gastuben i ndrheten av eld, kolbadd
eller exempelvis varmeelement.

Frankoppling av gastuben

oSting gasflodet via lagtrycksregulatorn.
eKontrollera att regulatorerna for ugnens alla
brannare ar stangda i laget (OFF).

Ta loss lagtrycksregulatorn fran gastuben.

eTa inte loss gastuben i ndrheten av eld, kolbadd eller
exempelvis varmeelement.

Gaslédckagetest ska alltid utforas pa ugnen i
samband med foljande situationer

elnnan ugnen anvands och satts pa for férsta gangen.
e\/arje gang ugnens gastub byts ut.

o[ dckagetest ska dven utforas varje gang en annan
del av ugnen, t.ex. gasbrannare, gasslang eller
lagtrycksregulator byts ut.

oUtfor lackagetest pa ugnen, gasslangen och
lagtrycksregulatorn kopplingar minst en gang om &ret.
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Lackagetestet ska alltid utforas utomhus, pa
sékert avstand fran 6ppen eld, kolbadd och
brandfarliga vatskor

*R0K inte medan lackagetestet utfors.

eAnvand enbart en 50/50 % blandning av flytande
tval och vatten i ldckagetestet.

eAnvand aldrig tandstickor, tandare eller annan eld
vid utforandet av lackagetestet.

Foljande maste kontrolleras innan lackagetest
utfors pa ugnen

e(Gastubens ventil samt ventilens delar och gangor.
e(Gastubens fogar och 0vrig struktur.

e Tryckregulatorns fastsattning i gastubens ventil.
e(Gasslangens fastsattning i tryckregulatorn.
e(Gasslangens fastsattning i ugnen.

«(vriga delar av ugnens gaskoppling och eventuella
Ovriga gasslangar.

Utfor Iackagetest enligt foljande

eAnvand en gastub som ar i gott skick.

eKontrollera att regulatorn/regulatorerq@ for ugnens
gasbrannare helt sékert ar i stangt lage (OFF).
(Oppna gasflodet langsamt fran gastubens
tryckregulator.

*Nu har ugnen gastryck och lackagetest kan utforas.
eApplicera 50/50 % tval- och vattenblandning pa alla
kopplingar. Borja med gastubens tryckregulator och ga
sedan vidare till gasslangens koppling samt andra
synliga gaskopplingar i ugnen.

eKontrollera noga for att se om sapbubblor bildas i
kopplingspunkterna dar tval- och vattenblandning har
applicerats.

*0m bubblor bildas innebar det att den aktuella
punkten lacker, vilket méste repareras noga innan
ugnen anvands. Stang alltid av gasflodet fran
gastuben innan du reparerar en koppling.

*Nar kopplingen reparerats borjar du om
ldckagetestet fran borjan.

oNar lackagetest utfors utan att lackage upptacks i
ugnen kan ugnen tas i bruk.
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Anvand inte ugnen om gaslackage i ugnen inte kan
repareras helt. Stdng gastubens ventil, koppla l0ss
lagtrycksregulatorn fran gastuben och kontakta
ugnens séljare, importor eller en reparationsverkstad
for gasapparater.

Ibruktagande av ugnen

elnnan ugnen anvénds for forsta gangen ska ett
lackagetest utforas enligt anvisningarna.

e Satt darefter ugnen pa enligt anvisningarna och
anvand samtliga brannare pa maxeffekt i ca 5—10
minuter.

eNar detta har genomforts har lagringsfettet i ugnens
olika delar brants bort.

e[ 4t ugnen svalna till beréringstemperatur i minst 30
minuter och vid behov langre.

eAnvand varmetaliga skyddshandskar ndr du hanterar
ugnens varma delar.

*Rengdr ugnens keramiska ugnssten genom att latt
torka av den med en fuktig trasa.

eTvitta inte den keramiska ugnsstenen med vatten.
eMatolja far aldrig hallas pa den keramiska
ugnsstenen, och inga rengdringsmedel far anvandas
vid rengoring av ugnsstenen.

eDen keramiska ugnsstenen rengdrs genom att
varma upp stenen i ugnen tills matrester och Gvrig
smuts pd stenens yta forkolnas.

eSedan far ugnsstenen svalna till
berdringstemperatur, varefter stenen rengors genom
att borsta latt med grillborste eller pizzaugnsborste.
oNar rengoringsatgarderna har genomforts ar
ugnsstenen och ugnen fardiga att tas i bruk.

VARNING LAS NOGA! ANVANDNING OCH
TANDNING AV UGNEN

e Av sdkerhetsskal bor du inte boja dig Over eller luta
dig pd ugnen medan du sétter pa den eller medan
den anvands. Ugnens ytor ar varma och de inre
delarna ar brannheta medan ugnen anvands.

e[ dmna aldrig ugnen utan uppsikt medan
gasbrannarna brinner — dvs. medan de &r paslagna.
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Tandning av ugnens brannare med den
integrerade piezon i regulatorn

1.S8kerstall att ugnens huvudiucka (om
ugnsmodellen har en sadan) ar dppen innan du
tander gasbrannaren.

2.0ppna gasflodet frén gastuben och fran den
tillhérande lagtrycksregulatorn.

3.Hall ansiktet borta fran ugnens lucka och inre
delar ndr du sétter pa eller anvander ugnen. Risk for
uppflamning!

4. Tryck in kontrollvredet i ugnens gasbrannare och
vrid den moturs till bilden pa tandning av en stor
laga.

5.Nar du vrider kontrollvredet moturs hor du ett klick
fran piezo-tandaren.

6.Nar du hor klicket ska du halla kontrollvredet
intryckt i ca 510 sekunder, varpa regulatorns
integrerade piezotdndare tander en 1aga i ugnens
brannare.

7.Det &r viktigt att halla ned kontrollvredet i ca 510
sekunder &ven efter att lagan har tints i brannaren,
sa att gasbrannarens sakerhetsanordning —
flamvakten — lamnas péslagen.

8.Sékerstdll att gasbrannaren har tants och att
gasbrannarens laga brinner stadigt genom att titta in
i ugnen pa lampligt avstand.

9.Nar ugnens gasbrannare har tants kan ett brus
horas fran ugnen, men ljudnivan jamnas ut efter en
stund.

10.Upprepa steg 3-8 tills det kan sékerstallas att
ugnens gasbrannare tands och fortsatter att brinna.
11.Nar gasbrannaren har tints kan lagan i
brannaren justeras genom att anvénda kontrollvredet
fOr att Oka eller minska effekten.

Tandning av ugnen med tandsticka om den
integrerade piezon i regulatorn inte fungerar

1.S8kerstall att ugnens huvudiucka (om
ugnsmodellen har en sadan) ar dppen innan du
tander gasbrannaren.

2.0ppna gasflodet frén gastuben och fran den
tillhérande lagtrycksregulatorn.

3.Hall ansiktet borta fran ugnens lucka och inre
delar ndr du sétter pa eller anvander ugnen. Risk for
uppflamning!
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4 Tryck in kontrollvredet i ugnens gasbrannare och
vrid den moturs till bilden pa tandning av en stor laga.
5.Hall kontrollvredet intryckt och for samtidigt
tandstickan eller en gastandare med langt skaft till
bakdelen av ugnen nédra gasbrannaren.

6.En laga tands i gasbrannaren fran den brinnande
tandstickan eller gastandaren.

7 Fortsatt att halla ned kontrollvredet i ca 510
sekunder efter att gasbrannaren har tants, sa att
gasbrannarens sékerhetsanordning — flamvakten —
ldmnas péslagen.

8.Sakerstall att gasbrénnaren har tants och att
gasbrannarens laga brinner stadigt genom att titta in i
ugnen pa lampligt avstand.

9.Nér ugnens gasbrannare har tants kan ett brus
héras fran ugnen, men ljudnivan jamnas ut efter en
stund.

10.Upprepa steg 3-8 tills det kan sékerstallas att
ugnens gasbrannare tands och fortsétter att brinna.
11.Ndr gasbrannaren har tants kan lagan i brannaren
justeras genom att anvanda kontrollvredet for att 0ka
eller minska effekten.

VARNING LAS NOGA! PROBLEM MED ATT
TANDA UGNENS GASBRANNARE

Om ugnens gasbrannare inte tands inom 10 sekunder

trots upprepade forsok ska gasbrannarens kontrollvred

stdngas (OFF-1age). Stang dven gasflodet fran
gastuben till ugnen. Ldmna ugnens huvudlucka (om
ugnsmodellen har en s&dan) 6ppen och vanta i minst
5 minuter innan du gor ett nytt forsok att sétta pa
ugnen. P& s satt avlagsnas eventuell gasol som
ansamlats i ugnen genom ventilation. SOk losningar i
felsokningstabellen ifall ugnens gasbrannare inte
tands nar du foljer tdndanvisningarna ovan.

VARNING LAS NOGA! LAGAN |
GASBRANNAREN DRAR IHOP SIG/
BLASIGT VADER

| synnerhet vid blasigt vader bor du vara uppmarksam
pa risken att 1agan drar ihop sig till botten av
gasbrannaren!
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Ldmna aldrig ugnen utan uppsikt nér den ar
paslagen, ens under en kort stund! Vid blasigt vader
kan det handa att vinden trycker bort ldgan ugnens
gasbrannare. | sa fall fortsétter ldgan att brinna pa
botten av gasbrannaren under kontrollvredets
kontrollpanel. Samtidigt hors ett kraftigt brus. Om
detta intraffar maste ugnen omedelbart slackas. Om
ugnen inte slacks omedelbart kan dess ventiler,
kontrollpanel och kontrollvred skadas och smélta.
Observera att sadana har skador p& ugnen, som
orsakas av att 1agan drar ihop sig, inte tacks av
garantin. Ugnen maste sldckas innan skada
uppkommer, s& du bér hela tiden hélla den under
uppsikt medan den anvands och medan en laga
brinner i gasbrannaren.

Att slacka ugnens gasbrannare

1.5tang gasflodet fran tuben till ugnen genom att
stdnga lagtrycksregulatorn och gastubens ventil.
2.Kontrollera att alla ldgor i ugnens alla gasbrannare
har slocknat.

3.5tang kontrollvreden i alla gasbrénnarna, d.v.s.
placera dem i OFF-l4ge.

4 Kontrollera aterigen att gasflodet fran gastuben till
ugnen ar avstangt.

5.Avlagsna alltid Iagtrycksregulatorn fran gastuben
nar ugnen inte anvands.

Ugnens keramiska ugnssten

| botten av ugnen finns en keramisk ugnssten
tillverkad av cordierit. Syftet med ugnsstenen &r att
baka pizzor, bréd och andra bakverk underifran.
Ratt temperatur for bakning p& ugnsstenen varierar
beroende pé vad som ska stekas. Den hogsta
temperaturen som ugnen kan varma ugnsstenen till
ar ca 430450 C genom foéruppvarmning av ugnen
pa en vindfri plats med gasbrannaren installd pd
maximal effekt i ca 30—45 minuter. Ugnsstenens
temperatur varierar — den ar hogre i ugnens bakre
del nara gasbrannaren an i mitten av stenen eller
nara luckan. Det enklaste sattet att mata
ugnsstenens temperatur ar att anvanda infrardda
matinstrument, som séljs som separat
tilldgsutrustning. Med sddana infrardda
matinstrument méats ugnsstenens medeltemperatur
frdn mitten av stenen.
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L&gg aldrig mat som &r indrankt i marinadsas pa
ugnsstenen och hall inte olja eller annat fett pa
ugnsstenen. Sddan anvandning skadar ugnsstenen.
Observera att ugnsstenens bada sidor kan anvandas
vid stekning. Det rekommenderas att du da och da
vander ugnsstenen s att den andra sidan ar pa
insidan av ugnen, sa att slitaget som stenen utsétts
for samt rengoringen fordelas jamnt Over stenen nar
den anvands.

Reng0ring av ugnens keramiska ugnssten

Rengor ugnens keramiska ugnssten genom att Iatt
torka av den med en fuktig trasa. Tvatta inte den
keramiska ugnsstenen med vatten. Matolja far aldrig
héllas pa den keramiska ugnsstenen, och inga
rengOringsmedel far anvandas vid rengdring av
ugnsstenen. Den keramiska ugnsstenen rengors
genom att varma upp stenen i ugnen tills matrester
och dvrig smuts pa stenens yta forkolnas. Sedan far
ugnsstenen svalna till berdringstemperatur, varefter
stenen rengors genom att borsta latt med grillborste
eller pizzaugnsborste. Ugnsstenen bor alltid forvaras
i ett torrt utrymme inomhus

Forberedning av ugnen och justering av
ugnsstenens temperatur

Ugnen bor forvarmas innan stekning av mat
paborjas. Detta gbrs genom att sitta p& ugnen och
stdlla in den pa maximal effekt i ca 30—45 minuter.
Tiden for foruppvarmning kan vara betydligt langre i
blasigt eller kallt vader. Anvand inte ugnen i mycket
blasigt vader eller pa en mycket blasig plats da
vinden kyler ner ugnen och kan hindra ugnen fran att
uppna den temperatur som krévs for att steka mat.
Under kalla arstider tas ugnsstenen ut fran
forvaringen inomhus, placeras i ugnen och forvarms
i ca 1015 minuter p& ugnens minimala effekt fore
anvandning, for att forhindra skada pa stenen. Efter
denna foruppvarmning kan ugnens effekt hojas till
maximum fOr att varma upp ugnsstenen till den
temperatur som krévs for stekning. Om maten som
ska stekas i ugnen kraver en lagre stektemperatur
ska du sanka ugnens temperatureffekt genom att
vrida ned regulatorn innan maten placeras i ugnen. |
ugnen mats alltid ugnsstenens temperatur, inte
lufttemperaturen innanfor ugnen.

Vid ca 20 C utomhustemperatur &r temperaturen i
mitten av ugnsstenen ca 430—-450 C da ugnen har
forvarmts pa maximal effekt i ca 30—45 minuter. Om
ugnen varms upp pa minimal effekt under lika lang tid
ar temperaturen i mitten av ugnsstenen ca 250—270
C. I blasigt eller kallt vader kan temperaturen som
uppnas i ugnsstenen vara ldgre an de ovan angivna
vardena.

Stektid

Stektiden beror pd ménga olika faktorer. Erfarenhet av
stekning av olika matratter ar till stor nytta. Ravaror,
storleken pa matrétten och &ven véader kan paverka
stektiden. Enligt erfarna anvandare fungerar en lagre
effektniva battre i varmt vader medan en hogre
effektniva kan fungera béttre i kallt eller blasigt vader.
En kénsla for ratt stektemperaturer och stektider
uppnas bast genom att prova att anvianda ugnen pa
olika effekt och med olika stektider.

VARNING LAS NOGA! BRINNANDE LAGOR
OCH UPPFLAMNING PA UGNSSTENEN

Lagor och uppflamning pé ugnsstenen orsakas
vanligtvis av en for stor méngd mjél eller att hal eller
sprickor formas pa exempelvis en pizzabotten. P& grund
av sprickan rinner fyllning och vétskor fran pizzan ner
pd ugnsstenen. Har &r nagra tips for att undvika denna
situation:

eFardigstall alltid en pizza at gdngen och stek den
genast i ugnen.

el dmna inte pizzor pa ett bord i vantan pa stekning, da
vatskor och fyllning pa pizzan far mer tid att fukta
pizzans botten, vilket Okar risken for att sprickor formas
nar den ar i ugnen.

e{ndvik att mjol som anvants for att snurra pizzan eller
brodet hamnar i ugnen.

eAnvénd en perforerad pizzaspade, i vilken Overblivet
mjol faller ner genom hélen, nar du for dver pizzan till
ugnen.

eNar du har lagt ner pizzan pa ugnsstenen ska du lata
pizzans botten stekas innan du vander den for forsta
gangen.

*0m hél eller sprickor uppstar i pizzans botten ska du
genast ta ut pizzan ur ugnen och sanka ugnens effek.

CELLO



ePizzafyllning och degbitar som blivit klar pa
ugnsstenen bor skrapas bort ur ugnen.

oDdrefter hojer du ugnens effekt till maximum sa att
resterna pa ugnsstenen forkolnas.

oNéar fyliningsresterna har forkolnats sénker du
ugnens effekt till minimum och rensar ugnsstenen
pa plats i ugnen.

eForkolnade rester av fylining kan borstas bort fran
ugnsstenen med en pizzaugnsborste eller en
grillborste.

oNar ugnsstenen ar rengjord kan den ater anvindas
for att steka pizza.

eAnvand alltid varmetaliga skyddshandskar nér du
hanterar ugnen och dess delar i uppvarmt tillstand.
Risk for brannskada!

e(0m en stOrre matbit antands i ugnen eller en
fettbrand eller motsvarande satter igang ska du helst
anvanda brandslackaren och brandfilten for att
sldcka branden. Om branden sprider sig till
omgivningen ska du genast genomfora
priméarslackning.

e\/id behov ring larmcentralen och f0lj anvisningar.

Marinad och andra kryddséaser

Syftet med marinader och kryddséser &r att krydda
rdvarorna som tillagas. | en varm ugn orsakar de
dock att maten branner fast exempelvis i karlet.
Marinad och sés kan rinna och ansamlas utanfor
karlet — pa ugnsstenen — dar de aven kan ge upphov
till kraftig brand. Om ugnen anvands for att laga mat
som inte steks pa ugnsstenen ska alltid ett
ugnssakert underlag, karl eller form anvéndas. Lagg
aldrig mat som &r indrankt i marinadsas pé
ugnsstenen och hall inte olja eller annat fett pa
ugnsstenen. Sddan anvandning skadar ugnsstenen.

Om ravarorna har marinerats och kryddats

eAvldgsna marinad och séser fran ravarornas ytor
genom att torka dem med papper innan de satts i
ugnen.

eHall aldrig marinad, olja eller motsvarande pa
ravaror som tillagas i ugnen.

eAnvand aldrig samma pensel for att pensla marinad
béade pé raa och tillagade ravaror.
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ePlacera inte fardiglagad mat i samma kérl dar ratt
kott, kyckling eller fisk har varit.

eAnnars Overfors bakterier fran det raa kottet till den
fardiglagade maten.

*0m du vill tillféra smak eller en kryddad yta till den
mat som tillagas i ugnen kan du efter tillagningen
pensla kryddsas pa maten eller krydda den fore
servering.

Underhall, rengdring och forvaring av ugnen

For att ugnen ska vara séaker att anvanda och héllas i
gott skick samt for att fa ut det mesta mdjliga av
ugnen vid matlagningen under flera ars tid maste
ugnen och dess delar rengdras och underhall
genomforas.

Exempelvis reparationsverkstader for gas- och
hushallsapparater samt caravanbutiker erbjuder
underhalls-, rengdrings- och reparationstjanster for
olika gasapparater. Du bor vanda dig till sddana
foretag om du kénner att din egen tid, kunskap eller
fardigheter inte racker for att genomfora korrekt
rengdring och underhall av denna gasapparat.
Atgarder for underhall och rengéring for att
uppratthélla ugnens sékerhet och funktion ticks inte
av garantin. Ugnens anvandare har alltid ansvar for
ugnens underhdll och rengdring samt att ugnen halls i
ett brandsakert skick och anvéands péa ett brandséakert
Sétt.

Atminstone foljande &tgarder bér vidtas efter varje
anvandning genast efter att ugnen har svalnat.

Om mat har fastnat pd ugnens ugnssten, vaggar,
botten eller tak ska du genomfora foljande steg:
eAnvand hushallspapper for att torka bort fett,
marinad, saser och annat stank fran alla ytor.
eTorka bort dem noga, da de p& ugnens inre ytor kan
fatta eld ndr de utsatts for hog varme.

eTand ugnens brannare enligt tandanvisningarna.
oStall in brannarna pa maximal effekt enligt
bruksanvisningen.

e 4t brannarna brénna resterande mat, fett och
marinad som fastnat pa ugnsstenen och andra inre
ytor tills dessa rester forkolnats.

eAnvand brannarna pa maximal effekt i den tomma
ugnen i hogst 40 minuter, annars kan ugnens olika
delar varmas upp for mycket.

eSl4ck brannarna och 1at ugnen, ugnsstenen och
andra delar svalna till berringstemperatur i minst
30—40 minuter eller langre.
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eBorsta bort de férkolnade matresterna fran ugnsstenen
och andra delar med en pizzaugns- eller grillborste.
eBorsten maste vara sarskilt avsedd for rengéring av
pizzaugnar och grillar. Det ska alltsd inte vara t.ex. en
svetshorste. Borststrdna pa en sadan stalborste ar for
hérda och forstor ytorna pa ugnsdelarna.

*Repor orsakade av stalborstar tacks inte av garantin.
oNar ugnen och ugnsstenen till slut ar rengjorda ska
ugnen — efter att den har svalnat — férvaras pa en torr
plats. Den &r nu redo for nasta anvandningstillfalle.

*Du rekommenderas dven att inférskaffa en
skyddspresenning for ugnen, som saljs separat.

*Spar, slitage eller rostbildning som orsakas av normalt
bruk av ugnen tacks inte av garantin.

Ugnens staldelar ska rengoras enligt foljande

eUgnens alla stal- och plastdelar ska rengdras
regelbundet med en tval- och vattenblandning och en
fuktig rengdringstrasa. Anvand inga rengéringsmedel p&
ugnens inre och yttre delar.

eTorka alltid noga de delar och ytor som har rengjorts.
eTexten som &r tryckt pa kontrollvredet och
kontrollpanelen ska endast rengoras genom att torka av
dem med rengoringstrasan.

eAnvand inte rengoringsmedel pa ugnsdelarna da detta
kan orsaka att text och andra symboler lossnar fran
delarna.

*Rengdr ugnsdelarna minst 2—3 ganger om aret eller
oftare vid behov.

*Rengdringsdtgarderna forebygger smutsavlagringar och
rostbildning i de olika ugnsdelarna.

eUgnens tillverkningsmaterial, mélat stél eller rostfritt
stdl samt dvriga material, kan inte hallas i nyskick da
ugnen anvénds, materialen aldras och forvaras utomhus.
eMalade och rostige stélytor behdver ocksa underhéll
och rengdring for att kunna hallas i gott skick.

OBSERVERA OCH LAS NOGA! UNDERHALL
OCH RENGORING AV UGNENS
GASBRANNARE

FOr séker anvandning av ugnen ar det viktigt att
regelbundet kontrollera att ugnens gasbrannare samt
kontrollventiler &r i gott skick och fungerar. Deras skick
och felfria funktion bér kontrolleras minst tva ganger om
aret. Alla synliga hal i brannarna méste inspekteras och
eventuella tilltdppningar rengoras.

Samtidigt ska du sakerstalla att kontrollvred och
kontrollventiler kan vridas och fungerar i enlighet
med de symboler som finns runt vredet.

Medan ugnen forvaras mellan anvandningstillfallena
ar det mojligt att sma insekter, spindlar, skalbaggar,
firilar 0.dyl. tar sig in i gasinloppsroren i ugnens
brannare. De kan tdppa till roren pa olika sétt, genom
att bygga bon och spinna nat. Detta kan hindra att
ratt gasblandning flodar in i brnnarnas inloppsror,
vilket kan gora att brannaren brinner med en gul laga
eller inte alls. Dessa tilltdppningar kan orsaka att
gasen brinner utanfor bréannarnas inloppsror. Om
detta intraffar, om Iagor brinner pa fel plats, kan det
ge upphov till allvarliga skador p& ugnens ytor och
andra delar.

Om ugnens brannare &r tilltdppta eller brinner med
en klargul laga ska du genast stanga gasflodet till
ugnen. Vanta tills ugnens alla delar har svalnat
atminstone till beréringstemperatur. Nar ugnen har
svalnat ska du inte anvanda den innan en
serviceverkstad for gasapparater har genomfort en
besiktning av ugnen. Oppna inte ugnens strukturer.
Gastillforseln och gasregleringen i ugnen samt
brannaren och tandare far endast 6ppnas, rengéras
och underhallas av behorig gasinstallator.

Om gaslagan har brunnit utanfor ugnen eller dess
brannare ska du kontrollera samtliga ugnsdelars
skick innan ugnen sétts pa igen. Om delar har
skadats ska ugnen inte anvéndas. For drenden som
avser garantin kontaktar du forséljningsplatsen eller
importoren. For andra arenden som avser ugnens
funktion, till exempel gamla ugnar, kontakta en
reparationsverkstad for gasapparater.

Ugnens garanti tacker inte skador pa ugnsdelar som
orsakas av exempelvis fortppta gasinloppsror
(insekter, spindlar 0.dyl.) eller fortdppt munstycke i
kontrollventilen (smuts i gasslangen o.dyl.). Garantin
tacker inte rengoring av insekter, fett och andra
motsvarande yttre faktorer frdn ugnen och dess
delar, sdsom brannare och andra delar.

Forvaring av ugnen
eNar ugnen forvaras under langre tid ska atminstone

foljande atgrder vidtas innan den forvaras.
*Rengor ugnen yttre ytor grundligt.

CELLO

30



*Rengdr ugnens losa delar, sdsom ugnsstenen,
enligt anvisningarna.

*Rengdr ugnen dven pa insidan.

eTorka alla delar noga innan du satter in dem i
ugnen igen.

oSatt pa ugnen och hall den tdnd i ca 10-15
minuter, sa att ugnens alla delar varms upp.

oStdng av ugnen och & den svalna il
berdringstemperatur.

eFOrvara ugnen pa en torr och varm plats, helst
inomhus.

eAvlagsna tryckregulatorn fran gastuben och forvara
gastuben enligt anvisningarna pa en plats med god
ventilation. Aldrig i kéllaren, vinden eller i
gemensamma kéllar- och forvaringsutrymmen.

Om du fbrvarar ugnen utomhus behdver du en
frostbestandig skyddspresenning av hog kvalitet. En
presenning av ratt storlek haller sig pd plats dven
under starkt bldsiga forhallanden. Se till att luften
kan cirkulera under skyddspresenningen. Pa sa sétt
halls ugnen torr under férvaringen och dess delar
maoglar inte.

Ugnen maste alltid forvaras under ndgon form av
tak, sd att den inte utsatts for direkt regn- eller
snofall. Sékerstall att snd som faller fran taket inte
kan skada ugnen.

Skador som orsakas av att sno faller pa ugnen eller
att vinden faller omkull ugnen tacks inte av garantin.

Om ugnen forvaras utomhus bor foljande ugnsdelar
forvaras i ett torrt utrymme inomhus

e{Jgnsstenar

e radelar och motsvarande

«(Ovriga losa delar

Férvaring av gastuben

N&r ugnen inte anvdnds maste gasflodet fran
gastuben till ugnen alltid vara avstangt. Gastuben
maste

forvaras utomhus eller atminstone pé en plats med
god ventilation. FOrvara inte  gastuben i
bostadsutrymmen, garage, kéllare, vind eller bredvid
varmeelement. Mer information om férvaring av
gastuben kan fas av gasleverantoren.
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Garanti och hantering av garantiarenden

Denna ugn och dess delar har en tillverknings- och
materialgaranti pd tva (2) ar. Spara ugnens
inkOpskvitto, kopiera den och tillfoga dem som bilaga
till denna bruksanvisning som garantibevis. Vid
garantidrenden ar det viktigt att forsaljningsplats och
forsaljningsdatum kan faststallas tillforlitligt.

Garantin tacker inte fel som orsakas av normalt
slitage eller rostbildning pa ugnens delar eller ytor
eller fel och spar som orsakas av felaktig anvandning
av ugnen eller underldtenhet att genomféra
erforderligt underhall. Att stalytor missfargas, far
flackar och formorkas ar normalt nér de anvands och
under tidens gang. Korrosionsflackar kan uppkomma
pa stalytor i synnerhet i fuktiga och salta miljéer.
Dessa eventuella korrosionsflackar forhindrar inte att
ugnen anvands och de ar ett normalt fenomen pa
stalytor. Deras eventuella uppkomst pd ugnsdelarnas
ytor técks darfor inte av garantin. Ovannamnda villkor
galler aven for de delar av ugnen som ar gjorda av
rostfritt stal.

Om ugnen eller en ugnsdel drabbas av ett fel under
garantiperioden ska du ta kontakt direkt med ugnens
forsaljningsplats. Forsaljaren hanterar alla
garantidrenden. Forsaljaren eller en representant for
forsaljaren skickar en ny del fOr att ersatta icke
fungerande eller saknade delar men ansvarar inte for
att byta ut den icke fungerande eller saknade delen i
ugnen. FOr delar som ska bytas ut av anvandaren har
kunden alltid sjalv ansvaret for byte av delar i ugnen
enligt anvisningarna.

Om dessa anvisningar inte efterfoljs upphor garantin
att galla och anvandningen motsvarar inte ugnens
produktcertifiering. Garantin géller inte om ugnen
anvands i publikevenemang eller i kommersiellt
tillverknings-, forsaljnings- och uthyringssyfte.
Garantin forsvagar pa intet satt den
konsumentskyddslag som galler i Sverige.

Innan du l&mnar in ett garanti- eller reklamationskrav
bor du lasa igenom bruksanvisningen noga och
kontrollera att problemet inte orsakats av felaktig
installation, bruk eller uteblivet underhall i strid mot
bruksanvisningen.
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Vid garanti- och reklamationsérenden méste
atminstone foljande information tillhandahallas till
forséljningsplatsen

1.Ugnens varumérke och modellnamn
2.Anledning till reklamationen

3.Den felaktiga delens delnummer enligt
bruksanvisningens delforteckning

4.En kopia av inkdpskvittot eller andra handlingar som
faststéller plats och datum da kopet genomfordes
5.Reklamantens kontaktuppgifter, sésom namn,
telefonnummer, gatuadress och postnummer
6.0vannamnda uppgifter maste tillhandahallas i
samband med reklamations- eller garantikravet

Behandling av reklamationer eller garantidrenden som
lamnas in med vaga uppgifter brukar bli utdragna. |
synnerhet i de fall dd reklamanten behdver tillfrdgas
om ovanstaende uppgifter for att drendet ska kunna
klaras upp. Darfor bor atminstone ovan listade
uppgifter inkluderas i reklamationshandlingarna,
tillsammans med en detaljerad beskrivning av felet.
Fotografier gor ofta att reklamations- eller
garantidrendet kan behandlas snabbare. Ta 1-3 bilder
av produkten som reklameras eller dess delar och felet
och visa upp hilderna pa forséljningsplatsen i samband
med reklamationen. Nér det galler gasapparater bor
du dessutom alltid ta bilder pa gasslangen och
gastuben med den tryckregulator fastsatt som
anvands pa den reklamerade apparaten.

Ugnens olika delar slits ut med tiden. Slitage eller
rostbildning som uppkommer under anvandning av
ugnsdelarna tacks inte av garantin. Ugnsdelar som
ofta slits och behdver bytas ut &r:

e{Jgnsstenar

e [ermometrar

eKontrollvred

P& ugnens forséljningsplats kan du f& information om
vilken ny del du behéver. Tillgangen till nya ugnsdelar
ar begrénsad.
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FELSOKNINGSGUIDE

Problem

Mbjliga orsaker

Reparationsétgérd

Gasbrannaren tands inte av
regulatorns piezo eller med ta
ndsticka.

Gas flodar inte till brannaren. Det

finns ett fel i gasslangen eller
tryckregulatorn.

Inspektera gasslangen samt tryckregulatorns
fastsattning i gastuben.

Ta loss och sétt fast tryckregulatorn i
gastuben igen och Oppna gasflodet.

Gasbrannaren slocknar sa fort
kontrollvredet slapps.

Gasbrannarens s
kerhetsutrustning — flamvakten
—ldmnas inte pa.

Tryck in vredet hardare och under langre tid.
Dra ut kontrollvredet och forsok att tdnda
utan vredet. Anvand dig av t.ex. en tang nér
du vrider och trycker in vredets axel.

Om ovannamnda atgdrder inte hjélper ma ste
ugnen Oppnas. | botten av kontrollventilen
finns en faststattningsnippel for flamvakten.
Denna kan dras at lite for att sedan testa
funktionen. Annars maste flamvakten bytas
ut mot en ny.

Gasbrénnaren genererar inte tillr
ackligt mycket varme.

Gas flodar inte till brannaren. Det

finns ett fel i gasslangen eller
tryckregulatorn.

Inspektera gasslangen och tryckregulatorns
fastsattning i gastuben.

Ta loss och satt fast tryckregulatorn i
gastuben igen och Oppna gasflodet.

Gasbrannarens laga ryker och 1a
gan ar tydligt gulfargad.

Gasbrannaren far inte tillréckligt

mycket forbranningsluft. Orsaken
ar ofta att insekter har tappt igen

ventilationshéalen i brannaren.

Ugnen behdver 6ppnas och ventilationsha
len pé botten av gasbrannaren behdver
rengoras.

Obs! Funktionsfel som orsakas av tillta
ppningar tacks inte av apparatens garanti.

Gasbrannaren kan tandas med ta

ndsticka men inte med
regulatorns piezo.

Icke fungerande piezotdndare.
Svag kontakt i tanddelarna.
Smutsiga eller rostiga ta
ndardelar i brannaren.

Inspektion av piezotandarens sladd eller byte
av tandare.

Avlagsnande, rengoring och eventuellt byte
av delarna i tandsystemet. Obs! Funktionsfel
som orsakas av smutsiga eller rostiga delar t
acks inte av apparatens garanti.

Gasbrannarens laga slacks av sig

Sjalv.

Stark vind sldcker lagan.
Gasbrannarens sé
kerhetsutrustning — flamvakten
—kan orsaka ojamnt gasflode.
Gastuben ar tom.

Anvénd ugnen pa en plats som &r skyddad
mot vind.

Satt pa ugnen igen enligt anvisningarna.
Byt ut gastuben mot en full tub.

Gasbrannarens laga brinner for
stort och borta fran brannaren.

Gastuben anvands med en
tryckregulator som levererar fel
utgaende tryck.

Byt ut tryckregulatorn mot en 1&
gtrycksregulator pa 29-30 mbar.

Ugnen &r for varm och lagor
flammar upp inuti ugnen.

Mijol- eller fettbrand i ugnen.

Minska mé&ngden mjol som hamnar i ugnen.
Minska méngden oljiga och flottiga produkter
i ugnen.

Ugnen avger ett starkt brus.

Vinden har tryckt tillbaka gasla
gan sa att den brinner vid botten
av brannaren.

Sténg genast av ugnen.
Anvand ugnen pa en plats som &r skyddad
mot vind.

Lagtrycksregulatorn i gastuben
avger ett surrande ljud.

Gasflodet i regulatorn kan ge
upphov till ljud.

Detta &r inte ett fel utan en egenskap hos
tryckregulatorn.

CELLO
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Generelle instruksjoner

Det er obligatorisk & lese alle advarsels-, monterings-,
drifts-, pleie- og vedlikeholdsinstruksjonene i denne
manualen nar du begynner & bruke denne ovnen. Les
alle disse instruksjonene og radene for du bruker ovnen.

Seerlig ber du lese og forstd alle advarsler og
sikkerhetsinstruksjoner far du bruker ovnen. Felg
instruksjonene ngye angaende plassering, sikker
avstand, tenning og trygg bruk av ovnen. Handter alle
ovnens deler med omhu, s&rlig de varme delene, for
ikke & skade deg selv eller brenne deg. Fglg alle trinnene
i instruksjonene i riktig rekkefglge. Ha alltid
bruksanvisningen tilgjengelig for brukere av ovnen. Alle
brukere ber lese alle disse instruksjonene for ovnen for
de bruker den. Om ovnen selges videre til en annen eier,
ma denne bruksanvisningen fglge ovnen til det nye
hjemmet, slik at de neste brukerne ogsa kan lese dem.

ADVARSEL: LES N@YE!

DENNE OVNEN ER KUN TIL UTEND@RS BRUK. SOM
FOLGE AV OVNENS APNE STRUKTUR,
MULIGHETEN FOR AT MAT SOM TILBEREDES |
OVNEN FALLER UT AV DEN OG AT FETT S@LES
UTENFOR OVNEN, MA DU IKKE BRUKE OVNEN |
NARHETEN AV ELLER OVER SENSITIVE
OVERFLATER.

FETT KAN DRYPPE FRA OVNEN ELLER ANDRE
TYPER MAT ELLER INGREDIENSER KAN FALLE
UNDER OVNEN, INN | BURET UNDER DEN,
SIDEOVERFLATENE, ELLER PA OVERFLATEN
OVNEN BEFINNER SEG PA ELLER UNDER DEN.
FETT OG ANDRE TYPER DRYPP ELLER SOL ER ET
VANLIG FENOMEN NAR DU BRUKER OVNEN.

DENNE OVNEN ER CE-SERTIFISERT 0G
GODKJENT, OG DEN HAR BLITT PRODUSERT 0G
GODKJENT | SAMSVAR MED ALLE GJELDENDE
FORSKRIFTER OG KRAV. SELV MINDRE
STRUKTURELLE MODIFIKASJONER AV OVNEN ER
FULLSTENDIG FORBUDT. VED MONTERING AV
OVNEN KAN INGEN DELER LIGGE IGJEN ELLER
IKKE VARE IMPLEMENTERT | DENS STRUKTUR.
INGEN YTTERLIGERE DELER, TILBEHOR ELLER
LIGNENDE KAN LEGGES TIL | OVNENS STRUKTUR.

KUN FORBRUKS- 0G RESERVEDELER GODKJENT
AV PRODUSENTEN KAN BRUKES | DENNE OVNEN,
ELLER MODELLSPESIFIKT TILLEGGSUTSTYR SOM
ER EKSAKT UTFORMET FOR DENNE OVNEN 0G
GODKJENT AV PRODUSENTEN.

Sikkerhetsinstruksjoner og advarsler for bruk av
ovnen

e(Ovnen er kun til utenders bruk.

*Bruk av ovnen til andre formal enn dens tiltenkte
formél, kan utgjere en fare.

e[ ukk alltid gassinntaket fra gassflasken nar ovnen ikke
eri bruk.

eFplg alle installasjonsinstruksjonene. Om du ikke falger
instruksjonene, kan du ha problemer med & bruke
ovnen.

e(Qvnen varmes opp ved bruk; Veer forsiktig om
kjeledyr, barn eller eldre er i neerheten.

*0Om du merker en sterk gasslukt, ma du umiddelbart
lukke gassinntaket pa gassflasken.

513 ogsé umiddelbart av alle flammer som brenner i
ovnen ved & sl av kontrollen pa hver gassbrenner.
eApne ovnsdgren, om aktuelt, og la ovnen avkjgles til
bergringstemperatur.

eKontroller alle tilkoblinger for gasslekkasjer i henhold til
instruksjonene for lekkasjekontroll.

eReparer eventuelle gassforbindelser som lekker.

*0m du ikke finner feilen, ma du ta kontakt med
gassinstallatgren eller kjgpsstedet.

e|kke flytt ovnen ved bruk eller mens den fortsatt er
varm.

e|kke bruk eller oppbevar brennbare materialer, vaesker
eller gasser i n&erheten av ovnen.

eKontroller aldri for gasslekkasje med en apen flamme.
e|kke bruk ovnen om den er defekt.

e|kke koble gassforbindelser fra ovnen eller
gassflaskeregulatoren mens de er i bruk.

e|a aldri ovnen std uten tilsyn mens gassbrennerne er
skrudd pa.

e|kke la barn bruke ovnen.

*Ovnen ma rengjgres med jevne mellomrom.

o\/ar forsiktig sa du ikke skader ovnens gassbrennere
0g kontrolldyser ved rengjaring.

Sarlig ma innsiden av ovnen og bakesteinen holdes fri
for mel, fett og olje.

Ellers foreligger det en fare for mel- og fettbrann!

CELLO



elkke bruk ovnen under en baldakin, ved siden av en
veqgg, i en garasje, i en bobil eller campingvogn, pa en
bét, i lukkede rom eller innendgrs.

eKontroller at det ikke ligger brennbare eller brennbare
materialer i nerheten av ovnen.

eFor brannsikkerhet ma det veere minst 150 cm ledig
plass foran, pa sidene av og bak ovnen i alle retninger,
gjerne mer.

oSe separat brukerinformasjon for ngdvendige sikre
avstander i avsnittet SIKKER AVSTAND nedenfor i
bruksanvisningen.

eDet ma ikke ligge brennbart materiale pa toppen av
ovnen nar den er i bruk, for eksempel en overhengende
markise, et tak, en parasoll, busker, treer eller lignende.
*(Qvnen ber vedlikeholdes og rengjgres minst én gang i
aret, gjerne oftere.

*0m du ikke er sikker pa hvordan du skal reparere eller
vedlikeholde ovnen, ma du ikke prgve & reparere eller
vedlikeholde den selv.

Av sikkerhetshensyn méa ovnen repareres av en forhandler
av gassapparater.

eBare et servicesenter med gassinstallasjonstillatelse kan
utfgre service og justere ovnens hovedventiler,
gasskraner og ventildyser.

eUtfgr alltid en lekkasjetest av ovnen nar du bruker den
etter lang oppbevaringstid.

*Du bgr ogsa alltid utfere en lekkasjetest hver gang du
bytter ut gassflasken, eller monterer nye deler i ovnens
struktur, for eksempel en gassbrenner, lavtrykksregulator
eller gasslange.

eQvnsdgren, om den er tilstede, mé alltid vaere helt &pen
nar du tenner ovnen.

*Bruk lange, varmebestandige beskyttende grytekluter og
robust tilbehgr med langt handtak til ovnen nar du bruker
den.

eForbered deg pd en potensiell fare: sgrg for at du vet
hvor den beerbare brannslukkeren er, og at du vet
hvordan du bruker den pa korrekt vis.

ot brannteppe er et god farste brannslukningsinnretning,
for eksempel ved mel- og fettbrann, og det er en god idé
a ha et i neerheten av ovnen der det raskt kan brukes ved
behov.

e\/ed brann eller andre ulykker, ma du ringe
alarmsentralen og falge instruksjonene de gir deg.

Tekniske spesifikasjoner

Modell: Cello Piccolo 12 (P200A)

Totalt wattforbruk: Maks 4,4 kW

Gassforbruk: Maks 320 g/h

Arbeidstrykk: 30 mbar

Gass: LPG (butan, propan og deres blandinger)
Utstyrskategori: 13B/P

Hovedbrennerens dysestarrelse: 1,08 mm

CE€ o752

IDENTIFIKASJONSKODE:2575DM30641
LPG-flaske, gasslange og lavtrykksregulator

Ovnen kommer ikke med LPG-flaske, gasslange,
lavtrykksregulatoren eller gasslangeklemmene som
trengs for & betjene den. De méa kjgpes separat for
ovnen.

Skaff deg en LPG-flaske pa minimum 5 kg og
maksimum 11 kg, en lavtrykksregulator (29 — 30
mbar) og gasslange fra forhandleren.

Merk! Lavtrykksregulatoren som trengs for & betjene
ovnen og som er koblet til LPG-flasken, m& ikke
kunne justeres pa noen méte. Lavtrykksregulatoren
ma ha et driftstrykk pa 29 — 30 mbar gitt av
regulatoren skrevet pa den.

S &

Avbildet pa venstre og midten ser du
lavtrykksregulatorer pa 29 — 30 mbar, som er det
rette valget for denne LPG-enheten. Til hayre er
det en haytrykksregulator (krysset over) som kun er
beregnet til verktpy som bruker flytende
petroleumsgass, og en slik trykkregulator mé ikke
brukes i gassapparater i husholdningen, som en
grill, varmeovner og ovner.

Gasslangen ma veere en flytende gasslange som er
godkjent i apparatets bruksland, og ma ikke
overstige 1,2 m i lengde. En lengre gasslange bar
ikke brukes for korrekt og trygg bruk av dette
gassapparatet.

CELLO .



Kontroller gasslangens tilstand jevnlig. Bytt ut en slitt
eller skadet gasslange med en ny en. Serg for at
gasslangen ikke kommer i kontakt med dette
gassapparatets varme deler. Kontroller at gasslangen
ikke bayes i en spiss vinkel eller bayes, slik at gassen
ikke flyter fritt i gasslangen.

Om dette gassapparatet har et lavere niva eller et bur,
ma du bare bruke det til & oppbevare gassflasken.
N&r du bruker gassapparatet, ma du alltid fierne
gassflasken fra det lavere nivaet eller buret av
sikkerhetshensyn. Den korrekte plasseringen av
gassflasken er ved siden av dette gassapparatet nar
det er i bruk.

Feste gassflasken

*P3se at alle ovnbrennerens kontroller er i AV-
posisjonen.

eMonter gasslangen tett inntil slangefestet pa
lavtrykksregulatoren, og den andre enden til
gasslangefestet i ovnen. Bruk slangeklemmene for &
stramme.

eFest lavtrykksregulatoren til gassflasken. Pase at
regulatoren er festet til gassflasken ved & trekke
regulatoren godt oppover.

eApne gassinntaket pa lavtrykksregulatoren sakte for
a utjevne gasstrykket i gasslangen.

elkke monter gassflasken nar du for eksempel er i
naerheten av brann, ulmende kull eller et
varmeapparat.

Lasne gassflasken

513 av gasstrammen pé lavtrykksregulatoren.
*P3se at alle ovnens brennerkontroller er i AV-
posisjonen.

| gsne lavtrykksregulatoren fra gassflasken.
elkke monter gassflasken nar du for eksempel er i
naerheten av brann, ulmende kull eller et
varmeapparat.

Gasslekkasjetesten ber alltid utferes pa ovnen i
felgende sammenhenger

oFor du bruker og tenner ovnen for fgrste gang.
eHver gang en ny gassflaske festes til ovnen.
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o| ekkasjetesten ma ogsa utfgres nar en del av
ovnen, for eksempel en gassbrenner, gasslange
eller lavtrykksregulator, byttes ut.

eUtfgr en lekkasjetest pd ovnen, gasslangen og
tilkoblinger for lavtrykksregulatoren minst én gang i
aret.

Lekkasjetesting ber alltid utferes utenders,
langt unna &pne flammer, uimende kull og
brannfarlige vaesker

e|kke rgyk mens du utfgrer lekkasjetesten.

eBare bruk en blanding pa 50/50 av flytende sépe
0g vann til lekkasjetesten.

eAldri bruk en fyrstikk, lighter eller annen brann
mens du utfgrer den arlige testen.

Felgende gjenstander ma kontrolleres fer du
utferer en lekkasjetest pa ovnen

e (Gassflaskeventil, ventildeler og gjenging.
e(Gassflaskespmmer og andre strukturer.

efesting av trykkregulatoren til gassflaskeventilen.
efesting av gasslangen til trykkregulatoren.
efesting av gasslangen til ovnen.

eAndre gassforbindelsesdeler pa ovnen og andre
gasslanger, hvis noen, i ovnen.

Utfer en lekkasjetest pé falgende vis

*Bruk en intakt og ren gassflaske.

eKontroller at ovnens gassbrennerkontroller er i
AV-posisjonen.

e Apne sakte gassinntaket p& gassflaskens
trykkregulator.

eQvnen har na gnsket gasstrykk og kan
lekkasjetestes.

oPafgr 50/50 av sdpevannblandingen pa alle
forbindelser. Begynn med gassflaskens
trykkregulator, fortsett til forbindelsen til ovnens
gasslange og andre synlige gassforbindelser il
ovnen.

eKontroller ngye om det dannes sipebobler i
leddene der sapevannblandingen har blitt bgrstet.
*0m det dukker opp bobler, er det en lekkasje
der som ma repareres med omhu fgr du bruker
ovnen. SI& alltid av gasstremmen fra gassflasken
for du reparerer forbindelsene.
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sftter skjotene er reparert, kan du starte
lekkasjetesten pa nytt fra begynnelsen av.
*Nar lekkasjetesten har blitt utfert og du ikke har
oppdaget lekkasjer i ovnen, kan du ta den i bruk.

lkke bruk en ovn om dens gasslekkasjer ikke kan
repareres fullstendig. Lukk gassflaskeventilen, fiern
lavirykksregulatoren fra gassflasken, og ta kontakt
med ovnens forhandler, importer eller
reparasjonsverkstedet for gassapparater.

Klargjering av ovnen

oFgr du bruker ovnen for fgrste gang, ma du utfare
en lekkasjetest pa ovnen i henhold til
instruksjonene.

eTenn deretter ovnen som instruert, og skru alle
brennerne opp til sine maksimale nivaer i omtrent
5—10 minutter.

*Nar dette er utfert, har oppbevarings- og
produksjonsfettet blitt brent av ovnens forskjellige
deler.

| a ovnen avkjgles til bergringstemperatur i minst
30 minutter, og lenger om ngdvendig.

*Bruk varmebestandige grytekluter nar du
handterer ovnens varme deler.

eRengjor ovnens keramiske stekebrett forsiktig ved
a torke den med en fuktig klut dyppet i vann.

o|kke vask den keramiske bakesteinen med vann.
eKeramiske bakesteiner ma aldri belegges med
matolje, og de ma ikke rengjeres med vaskemiddel
eller rengjeringsmiddel.

eDen keramiske bakesteinen rengjgres ved &
varme den opp i en ovn inntil matrester og andre
urenheter pé steinen forkulles.

eBakesteinen far deretter avkjoles til
bergringstemperatur, hvoretter steinen lett kan
barstes av med en grillbarste eller en
pizzaovnbarste.

eEtter de ovennevnte trinnene er bakesteinen og
ovnen klare til bruk.

ADVARSEL: LES N@YE! BRUK 0G
TENNING AV OVNEN

oAy sikkerhetshensyn mé du ikke baye deg
fremover eller lene deg pa eller over ovnen nar du
tenner den eller bruker den. Ovnens overflater er
varme og de indre delene er brennhete nar ovnen

e|a aldri ovnen st uten tilsyn mens gassbrennerne
er skrudd pa.

Tenne ovnbrenneren med en integrert piezo i
kontrollen

1.S@rg for at ovnsdaren (om aktuelt) er apen fgr du
tenner gassbrenneren.

2. Apne gassflaskens gassinntak og dets
lavtrykksregulator.

3.Ikke plasser ansiktet ditt naer ovnens &pning og
innside nar du tenner eller bruker den. Fare for
tilluftsantennelse!

4.Trykk inn gassbrennerens kontrollknott pa ovnen og
vri den mot klokken etter det store
flammeantennelsesmgnsteret.

5.Nar du dreier kontrollknotten mot klokken, hgrer du
et Klikk fra piezo-tenneren.

6.Umiddelbart etter at du har hert klikket, trykker du
pa og holder kontrollknotten inne i omtrent 5 — 10
sekunder, og piezo-tenneren som er integrert i
kontrolleren, antenner flammen i ovnbrenneren.
7.Det er viktig & holde kontrollknotten inne i omtrent
5 — 10 sekunder etter at brennerens flamme har blitt
tent, slik at ogsa sikkerhetsutstyret i gassbrenneren,
flammesperren, forblir skrudd pa.

8.Fra en passende avstand paser du at ovnens
gassbrenner er tent og at flammen i gassbrenneren
brenner jevnt.

9.Nér gassbrenneren i ovnen har blitt tent, kan den
lage en lyd i begynnelsen, som avtar etter en stund.
10.Gjenta trinn 3 — 8 sa ofte som n@dvendig for &
sikre at ovnens gassbrenner tennes og forblir tent.
11.N&r ovnens gassbrenner lyser, justerer du
brennerens flamme ved & dreie kontrollknotten
mellom hgy og lav styrke.

Tenne ovnen med en fyrstikk om kontrollens
innebygde piezo ikke fungerer

1.S¢rg for at ovnsdaren (om aktuelt) er apen fgr du
tenner gassbrenneren.

2.Apne gassflaskens gassinntak og dets
lavtrykksregulator.

3.Ikke plasser ansiktet ditt naer ovnens &pning og
innside nar du tenner eller bruker den. Fare for
tilluftsantennelse!

er i bruk. CE LLO
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4.Trykk inn gassbrennerens kontrollknott pa ovnen og
vri den mot klokken etter det store
flammeantennelsesmensteret.

5.Hold kontrollknotten inne, og fgr samtidig en
brennende fyrstikk eller en gasstenner med lang hals
mot baksiden av ovnen na&r gassbrenneren.

6.En flamme fra en brennende fyrstikk eller
gasslighter plassert i naerheten av den, tenner
gassbrenneren.

7.Nér gassbrenneren tennes, ma du holde
kontrollknotten nede i cirka 5 — 10 sekunder, slik at
0gsa sikkerhetsutstyret i gassbrenneren,
flammesperren, forblir skrudd pa.

8.Fra en passende avstand péser du at ovnens
gassbrenner er tent og at flammen i gassbrenneren
brenner jevnt.

9.Nr gassbrenneren i ovnen har blitt tent, kan den
lage en lyd i begynnelsen, som avtar etter en stund.
10.Gjenta trinn 3 — 8 sa ofte som n@dvendig for &
sikre at ovnens gassbrenner tennes og forblir tent.
11.Né&r ovnens gassbrenner lyser, justerer du
brennerens flamme ved & dreie kontrollknotten
mellom hgy og lav styrke.

ADVARSEL: LES NOYE!
TENNINGSPROBLEMER | OVNENS
GASSBRENNERE

Om ovnens gassbrenner ikke lyser innen 10
sekunder, til tross for at du har gjort flere forsgk,
lukker du gassbrenneren ved & vri kontrollknotten til
AV-posisjonen. Steng 0gsé av gassinntaket fra
gassflasken til ovnen. La ovnsdgren (om utstyrt) sta
apen, og vent minst 5 minutter for du prever & skru
pa ovnen igjen. Dermed fér eventuell flytende gass
som allerede har samlet seg i ovnen, tid til &
ventileres ut pé trygt vis. Om ovnens gassbrenner ikke
antennes med de ovennevnte tenningsinstruksjonene,
kan du se feilspkingstabellen for & f& hjelp.

ADVARSEL: LES N@YE! VIND 0G
TILBAKETREKKING AV OVNENS
GASSBRENNERFLAMME

Seerlig i vindfullt veer ma du ta hensyn til mulig
tilbaketrekking av flammen ved foten av
gassbrennerne!

Aldri la ovnen sta uten tilsyn! | vindfullt veer er det
mulig at vinden skyver flammen ut av ovnens
gassbrenner. | dette tilfellet fortsetter flammen &
brenne ved foten av gassbrenneren under
kontrollknottens kontrollpanel. Samtidig kan du hgre
en hay lyd eller en rumlende lyd. Om dette skjer, ma
ovnen skrus av umiddelbart. Om ovnen ikke skrus av
umiddelbart, kan ventilene, kontrollpanelet og
kontrollknappene bli skadet og smelte.

Veer oppmerksom pa at slike skader p& ovnen som et
resultat av tilbaketrekking av flammer ikke dekkes av
garantien. Ovnen ma skrus av fgr den har tid til & bli
skadet, sé fglg med pé ovnens drift til enhver tid nar
den er i bruk og gassbrennerne er tent.

Skru av ovnens gassbrennere

1.Steng gassinntaket til ovnen fra sylinderen ved &
stenge lavtrykksregulatoren og gassflaskeventilen.
2.Pése at alle flammer fra alle gassbrennere i ovnen
er slukket.

3.Skru kontrollknappene pé alle gassbrennere til AV-
posisjonen.

4.Sprg for at gassforsyningen fra gassflasken til ovnen
er stengt.

5.Nér ovnen ikke er i bruk, ma du alltid fierne
lavtrykksregulatoren fra gassflasken.

Ovnens keramiske bakestein

Denne ovnen har en bakestein laget av keramisk
cordierittmateriale nederst i ovnen. Formalet med
bakesteinen er a bake pizza, brad og andre bakevarer
som stekes i ovnen, slik at bunnene blir ordentlig sprg
og ferdig stekt.

Varmen som kreves av bakesteinen varierer i henhold
til produktene som skal stekes. Ovnen genererer en
maksimal varme pa rundt 430 — 450 C for
bakesteinen ndr ovnen forvarmes pé et vindstille sted,
0g justerer gassbrenneren til maksposisjonen i rundt
30 — 45 minutter. Temperaturen til bakesteinen
varierer etter sted, og er hayere pa baksiden av ovnen
naer gassbrenneren enn i midten av steinen eller naer
ovnens apning. Den enkleste maten & male varmen pé
en bakestein pa er med den valgfrie infrargde
maleren. Med en infrargd maler males
giennomsnittsvarmen fra midten av bakesteinen.
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Tilsett aldri olje, fett eller mat i en marinadesaus pa
bakesteinen. Bakesteinen taler ikke denne typen
bruk. Merk at begge sider av bakesteinen kan
brukes til steking. Det er en god idé & rotere steinen
slik at de to sidene pa bakesteinen er inne i ovnen
etter tur, slik at steinen slites og rengjares jevnt ved
bruk.

Rengjering av ovnens keramiske bakestein

Rengjer ovnens keramiske stekebrett forsiktig ved &
torke den med en fuktig klut dyppet i vann. lkke vask
den keramiske bakesteinen med vann. Keramiske
bakesteiner ma aldri belegges med matolje, og de
ma ikke rengjgres med vaskemiddel eller
rengjeringsmiddel. Den keramiske bakesteinen
rengjeres ved & varme den opp i en ovn inntil
matrester og andre urenheter pa steinen forkulles.
Bakesteinen far deretter avkjgles til
bergringstemperatur, hvoretter steinen lett kan
barstes av med en grillbarste eller en
pizzaovnbgrste. Bakesteinen skal alltid oppbevares
tort innenders.

Forberedning av ovnen og kontroll av
bakesteinens temperatur

Ovnen ma forvarmes fgr du begynner & steke. Dette
gjores ved & tenne ovnen og bruke dens maksimale
innstilling i rundt 30 — 45 minutter. | vindfullt, kaldt
eller iskaldt veer kan forvarmingstiden bli betydelig
lengre. Ikke bruk ovnen ved sterk vind eller pa et
veldig vindfullt sted, da vinden avkjgler ovnen og de
ngdvendige steketemperaturene ikke kan nés.
Gjennom de kalde méanedene bgr bakesteinen tas ut
forinnenders oppbevaring og ut til ovnen, hvoretter
steinen farst blir forvarmet i rundt 10 — 15 minutter
ved dens minimale innstilling for & unnga skade pa
steinen. Etter forvarming kan du maksimere ovnens
varme og vente pd at steinen varmes opp til ensket
steketemperatur. Om maten som skal stekes i ovnen
krever en lavere steketemperatur, ma du skru ned
ovnens varmeproduksjon fra kontrollen for du setter
maten inn i ovnen. Ovnen maler alltid bakesteinens
temperatur, ikke den indre lufttemperaturen inne |
ovnen.

Ved en utetemperatur pa rundt 20 C er bakesteinens
varme rundt 430 — 450 C i midten nér ovnen har blitt
forvarmet til maksimal effekt i rundt 30 — 45

minutter. Om ovnen har blitt varmet opp med
minimum styrke i samme periode, er bakesteinens
varme i midten omtrent 250 — 270 C . | vindfullt,

kaldt eller iskaldt vaer kan bakesteinens varme veere
lavere enn de ovennevnte verdiene.

Steketid

Steketiden pavirkes av mange ting, og erfaring med
steking av en rekke forskjellige typer mat er serlig
nyttig. Ingredienser, rettens starrelse og til og med
vaeret kan pavirke steketiden. Erfaring viser at en
lavere effektinnstilling fungerer bedre i varmt veer, og i
kaldt eller vindfullt veer kan en hgyere effektinnstilling
fungere bedre. Du kan finne de perfekte
baktemperaturene og -tidene ved & eksperimentere
med ovnen ved hjelp av forskjellige effektinnstillinger
0g steketider.

ADVARSEL: LES NOYE!
FRITTBRENNENDE ILD 0G FLAMMER PA
OVNENS BAKESTEIN

En frittbrennende ild og flammer pa bakesteinen
skyldes vanligvis enten for mye mel eller et hull eller
en rift i pizzaskorpen. Som et resultat av riften kan
pizzatoppingen og vaeskene deres renne ut pa
bakesteinen. Her er noen tips for & unngé dette:
eTilbered alltid én pizza til steking om gangen, og
stek den i ovnen umiddelbart.

elkke lag flere pizzaer pa bordet mens du venter pa a
steke dem, da sausene og fyllet har tid til & gjere
pizzabunnen for fuktig; skorpen blir vat og deigen
revner lett i ovnen.

eUnnga gjenbruk av melet du brukte til & forme pizza-
eller broddeigen i ovnen.

*Nar du setter pizzaen i ovnen, bruker du en perforert
pizzaspade/stekespade som lar det ekstra melet falle
ut av hullene.

*Nar pizzaen farst har blitt lagt pa bakesteinen, lar du
skorpen steke f@r pizzaen roteres for forste gang.
*0Om det er et hull i bunnen av pizzaen eller den
revner, tar du pizzaen umiddelbart ut av ovnen og
skrur ned temperaturen.
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*Det er lurt & skrape pizzafyll og deighiter som ligger
igjen pa bakesteinen ut av ovnen.

eDeretter skrur du ovnen opp til full styrke og brenner
det som fortsatt er igjen pd bakesteinen til det
forkulles.

*Nar fyllmerkene har blitt forkullet, senker du varmen
til et minimum og rengjer bakesteinen mens den
fortsatt er i ovnen.

De forkullede fyllmerkene kan pensles av
bakesteinen med en pizzaovnbarste eller en
grillberste.

*Nar bakesteinen er rengjort, kan du begynne & steke
pizza med steinen igjen.

*Bruk alltid varmeresistente grytekluter nar du
handterer en varm ovn og delene dens. Fare for
brannskade!

*0Om en starre rett, fettbrann eller noe lignende tar fyr
i ovnen, bar du helst bruke en barbar brannslukker
eller et brannteppe for & slukke brannen. Om brannen
sprer seg til omgivelsene, md du begynne & slukke
umiddelbart.

*Ring om n@dvendig nednummeret for & hore
ytterligere instruksjoner.

Marinader og krydder

Funksjonen til marinader og krydder er & krydre
ingrediensene som skal tilberedes. Nar de plasseres i
en varm ovn, svir de imidlertid mat og far den til &
feste seg til overflater, for eksempel i en stekepanne.
Marinader og sauser kan dryppe og havne utenfor
stekefatet, dvs. pa bakesteinen, hvor de ogsa kan
brenne voldsomt. Om du tilbereder mat i ovnen med
noe annet enn bakesteinen, bar du alltid bruke et
stekebrett, en tallerken eller form. Tilsett aldri olje,
fett eller mat i en marinadesaus pa bakesteinen.
Bakesteinen taler ikke denne typen bruk.

Nar ingrediensene marineres og krydres

eFgr du plasserer ingrediensene i ovnen, fierner du
marinader og sauser fra overflaten av ingrediensene
ved & klappe eller tarke med papir.

eHell aldri marinade, oljer eller lignende pa
ingrediensene som stekes i ovnen.

e Aldri bruk den samme bgrsten til & pafgre
marinade pé bade ra og kokte ingredienser.

elkke bruk retter som ble brukt til ratt kjgtt, kylling
eller fisk til tilberedte matvarer.

eEllers kommer bakterier fra ratt kjgtt eller fisk til &
ende opp i de tilberedte matvarene.

*0m du vil legge til mer smak eller ekstra krydder i
maten du steker, kan du pensle den med
kryddersauser og drysse krydder over dem fgr den
Serveres.

Vedlikehold, rengjering og oppbevaring av
ovner

For at ovnen skal veere trygg & bruke og forbli i god
tilstand pa alle omrader, i tillegg til at den kan
benyttes pa beste méate gjennom flere ar med
steking, ma ovnen og dens forskiellige deler
rengjeres og vedlikeholdes.

For eksempel tilbyr gassapparater og verksteder for
sma maskiner vedlikeholds-, rengjerings- og
reparasjonstjenester for forskjellige gassapparater.
Du ber ta kontakt med et slikt selskap om du faler at
du ikke har nok tid, kunnskap, ferdigheter eller
kunnskap til & utfare service og rengjgring av dette
gassapparatet selv.

Service- og rengjgringsproblemer knyttet til
sikkerhet og vedlikehold av ovnen dekkes ikke av
garantien. Det er alltid ovnens eier og brukerens
ansvar & vedlikeholde og rengjgre ovnen og holde
den brannsikker og trygg for mat.

| det minste bar felgende tiltak iverksettes etter hver
bruk s& snart ovnen er avkjglt.

Om det sitter fast mat pa bakesteinen, veggene,
bunnen eller taket i ovnen, gjer du felgende:

eTgrk av fett, marinader, sauser og annet sgl av alle
overflater med kjpkkenpapir.

*Tork grundig, da disse stoffene kan antennes pa
innsiden av ovnen ved hgy varme.

eTenn ovnbrennerne i henhold til
tenningsinstruksjonene.

e Juster brennerne til maksimal styrke i henhold til
bruksanvisningen.

e[ a brennerne brenne av matrester, fett og
marinade som sitter fast i bakesteinen og andre
overflater inne i ovnen.
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*Bruk brennerne med full styrke i en tom ovn i opptil
40 minutter, ellers kan de forskjellige delene av
ovnen overopphetes.

*SIa av brennerne og la ovnen, bakesteinen og
andre deler avkjles til bergringstemperatur i minst
30 — 40 minutter.

ePensle svidd mat fra bakesteinen og andre deler av
ovnen med en pizzaovnberste eller en grillbarste.
*Bgrsten ma vaere en berste som er spesifikt egnet
for rengjering av en pizzaovn eller en grill. S& ikke
for eksempel en sveisers stalbgrste. Barstene til en
slik stalbarste er for harde og skader overflatene pa
ovnens deler.

*Tegn pa bruk av stélbgrste dekkes ikke av
garantien.

eEndelig, ndr ovnen og stekebrettet har blitt
rengjort, oppbevarer du den avkjglte ovnen pa et tgrt
sted — og den er klar til bruk neste gang.

*Du bar ogsé kjgpe et beskyttende deksel til ovnen,
som selges separat.

eNormale tegn pa bruk, overflateslitasje eller rust pa
ovnens deler, dekkes ikke av garantien.

Staldelene i ovnen skal rengjeres pa falgende
vis

eAlle stdl- og plastdelene i ovnen bgr rengjeres
regelmessig med sépevann og en fuktig vaskeklut.
lkke bruk rengjeringsmidler pa utsiden eller innsiden
av ovnen.

e Tgrk alltid rene deler og overflater grundig.
*Rengjar bare den trykte teksten pa kontrollknotten
og kontrollpanelet ved & tarke med en vaskeklut.
elkke bruk rengjgringsmidler pa ovnsdelene. da de
kan fjerne tekst og andre merker fra delene.
*Rengjar ovnens deler minst 2 — 3 ganger i aret,
eller oftere ved behov.

eRengjering forhindrer at smuss setter seg fast og
at det oppstar rust i forskjellige deler av ovnen.
eMalt stal eller rustfritt stal, samt andre materialer
som brukes i ovnen, forblir ikke i god tilstand
ettersom ovnen brukes, eldes, og sarlig om den
oppbevares under &pen himmel.

eMalte og oppfarte staldeler trenger ogsa pleie og
rengjering for & forbli i en god tilstand.

MERK OG LES N@YE! VEDLIKEHOLD 0G
RENGJORING AV OVNENS GASSBRENNERE

Av sikkerhetshensyn ma tilstanden til og driften av
ovnens gassbrennere og kontrollventiler kontrolleres
regelmessig. Minst to ganger i aret ma tilstanden og
funksjonen kontrolleres. Alle synlige hull i brennerne
bar inspiseres og renses for eventuelle blokkeringer.
Kontroller samtidig at kontrollknotten og ventilen vris
og fungerer i henhold til merkene rundt knotten.

Det er mulig at sma insekter som edderkopper,
biller, sommerfugler osv. kan havne i ovnbrennernes
gassforsyningsrgr mellom bruk eller nér ovnen
oppbevares. De kan forarsake forskjellige grader av
blokkeringer i rerene ved & lage reir eller
edderkoppspinn. Dette kan hindre at den rette
blandingen av gass havner i ovnbrennernes
inntaksrer, noe som fordrsaker en gulaktig, reykende
flamme i brenneren eller hindre at brenneren blir
ordentlig tent. Disse blokkeringene kan fare til at
gassen brenner utenfor brennernes inntaksrgr. Om
dette er tilfelle, kan flammene som brenner pa feil
sted skade ovnens overflater og dens andre deler pa
alvorlig vis.

Om ovnens brennere er blokkerte eller tette, eller
om de brenner med en sterk gul flamme, mé gassen
skrus av umiddelbart. | det minste méa du vente til
ovnen er avkjglt nok til & bergres. Nar ovnen er
avkjolt, ma du ikke bruke den igjen far
vedlikeholdstjenesten for gassapparater har inspisert
den. Ikke dpne opp ovnens strukturer eller fiern
deler fra den. Bare en vedlikeholdstjeneste for
gassapparater med monteringstillatelser for
gassapparater kan dpne, rengjere og vedlikeholde
ovnens interne gasstilfarsel og gassregulator samt
brenneren og tenningsdelene.

Om gassflammen har hatt sjansen til & brenne
utenfor ovnen eller dens brennere, mé du kontrollere
tilstanden til alle ovnens deler fgr du tenner den
igien. Om noen av delene har blitt skadet, mé du
ikke bruke ovnen. Ta kontakt med kjgpsstedet eller
importgren nar det gjelder garantirelaterte saker.Ta
kontakt med vedlikeholdstjenesten for gassapparater
i andre saker knyttet til apparatets funksjon.
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Ovnens garanti dekker ikke skader pa ovnens deler
som skyldes f.eks. blokkeringer i
gassforsyningsrorene (insekter, edderkopper 0sv.)
eller en blokkert reguleringsventildyse (rusk i
gasslangen osv.). Garantien dekker ikke rengjering
av ovnen eller deler av insekter, fett og andre
lignende eksterne faktorer.

Oppbevaring av ovnen

*Nar ovnen settes i langtidsoppbevaring, anbefales i
det minste fglgende trinn:

*Rengjer ovnen grundig pa utsiden.

eRengjor de avtakbare delene av ovnen, for
eksempel bakesteinen, i henhold til instruksjonene.
*Rengjgr ogsa ovnens innside.

eTgrk alle delene grundig for du setter dem tilbake
pa eller inn i ovnen.

eTenn ovnen og la den forbli tent i rundt 10 — 15
minutter, slik at den blir ordentlig varm.

eSkru av ovnen og la den avkjoles til
bergringstemperatur.

*Oppbevar ovnen pd et tart, varmt sted, gjerne
innendars.

eKoble trykkregulatoren fra gassflasken, og
oppbevar gassflasken i henhold til instruksjonene i
et godt ventilert rom. Aldri oppbevar den i en Kjeller,
pa loftet eller i felles lagringsplass.

Om du oppbevarer ovnen utenders, kan du kjgpe et
frostsikkert trekk av hgy kvalitet til den. Et trekk i
egnet starrelse forblir pa plass selv i sterk vind. Sgrg
for at luft kan sirkulere under trekket. Dette sikrer at
ovnen forblir tarrere ved oppbevaring, og at delene
ikke foreldes.

| det minste bar ovnen oppbevares under en markise
eller en baldakin, slik at den aldri blir direkte utsatt
for fallende regn eller sng. Serg for at sng som faller
fra et tak ikke kan skade ovnen.

Skader som et resultat av sng som har falt pa ovnen
eller vind som tipper over ovnen dekkes ikke av
garantien.

Om ovnen oppbevares utendars, ma fglgende deler
oppbevares pa et tert sted innendgrs

eBakesteiner

eTredeler og lignende

eAndre avtagbare deler

Oppbevaring av gassflasken

Nar ovnen ikke er i bruk, md gassledningen fra
gassflasken til ovnen alltid skrus av. Gassflasken méa
oppbevares utenders, eller i det minste pa et godt
ventilert sted. Ikke oppbevar gassflasken der du bor, i
garasjen, i en kjeller, pa loftet eller i naerheten av eller
ved siden av et varmeapparat, for eksempel en
radiator. Mer informasjon om oppbevaring av
gassflasken kan gis av gassens produsent.

Garanti og handtering av garantirelaterte saker

Denne ovnen og delene dens er underlagt en to-ars (2
ar) produksjons- og materialgaranti. Ta vare pa
kvitteringen eller kjspsbeviset og fest den til denne
manualen som en garanti. Nar det gjelder garantien,
ma sted og kjgpsdato angis tydelig og kunne bevises.

Garantien dekker ikke normal slitasje ved bruk, rust pa
deler eller overflater, skader p& grunn av rust, eller
skader eller merker som skyldes feil bruk av ovnen
eller darlig vedlikehold. Fargeendringer, flekker og
merkning p& ovnens staloverflater er typisk med tid og
bruk. Staloverflatene kan vise korrosjonsflekker, serlig
i fuktige og salte omgivelser. Korrosjonsflekker betyr
ikke at ovnen ikke kan brukes; det er et helt vanlig
fenomen i staloverflater, og derfor dekkes ikke
potensielle korrosjonsflekker av garantien. Det
ovennevnte gjelder ogsé ovnens deler i rustfritt stal.

Ta kontakt med forhandleren om ovnen eller dens
deler preges av defekter eller problemer i lppet av
garantiperioden. Leverandgren er ansvarlig for &
héndtere garantiprosessen. Leverandgren eller deres
representant sender en ny del for & erstatte den
defekte eller manglende delen, men er ikke ansvarlig
for & montere den defekte eller manglende delen i
ovnen. Nar det gjelder deler man kan skifte ut selv, er
kunden alltid ansvarlig for & montere reservedelen i
ovnen i henhold til instruksjonene.

Om du ikke falger disse instruksjonene, bortfaller
garantien, og all bruk etter dette vil ikke veere |
samsvar med ovnens produkisertifikat. Garantien er
ikke gyldig om ovnen brukes ved offentlige
arrangementer eller til formal relatert til kommersiell
produksjon, salg og utleie. Garantien svekker pa ingen
mate din bruk av den gjeldende forbrukerlovgivningen i
Norge.
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For du kommer med garantirelaterte krav eller
klager, ma du lese denne manualen ngye og pase at
problemet ikke skyldes montering, dérlig vedlikehold
eller bruk som ikke er i samsvar med denne
manualen.

Nar det gjelder saker relatert til garanti og krav, ma i
det minste fglgende informasjon oppgis pa
kjopsstedet

1.0vnens merke og modellnavn

2.Grunnlag for klage eller garantikrav

3.Den defekte delens delnummer i henhold til
dellisten i bruksanvisningen

4.En kopi av kjgperens kvittering eller et annet
lignende bevis pa transaksjonen, leverandgren og
kjopsdatoen

5.Klagerens kontaktinformasjon som navn,
telefonnummer, gateadresse og postnummer
6.Informasjonen ovenfor md oppgis sammen med
klagen eller garantikravet

Klager eller garantirelaterte krav med ufullstendig
informasjon tar vanligvis lengre tid. Seerlig den
ovennevnte informasjonen ma eksplisitt oppsgkes
fra klageren. Pa grunn av dette er det tilradelig &
starte klageprosessen ved i det minste & oppgi
informasjonen ovenfor og en detaljert beskrivelse av
problemet.

Ofte hjelper det ogsa & sende bilder av saken for
rask handtering av klagen og garantisaken. Ta 1 — 3
bilder av produktet eller dets del for & vise
leverandgren nar du sender inn klagen eller kravet.
Nar det gjelder gassapparater, ma du alltid ta bilder
av gasslangen og gassflasken, samt
trykkregulatoren som brukes pé det aktuelle
apparatet.

De forskjellige delene av ovnen viser slitasje over tid.
Slitasje eller rust pa deler som skyldes bruk, dekkes
ikke av garantien. Typiske og utskiftbare deler i
ovner er:

eBakesteiner

eTermometre

e Justeringsknotter

Du kan forhgre deg om de nye delene du trenger fra
leverandgren av ovnen. Nye deler til ovner er
tilgjengelige i begrenset omfang.
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FEILSOKINGSVEILEDNING

Problem

Potensielle arsaker

Korreksjon

Gassbrenneren antennes ikke
med kontrollerens piezo eller en
fyrstikk.

Gass strammer ikke il
brenneren.

Gasslangen eller
trykkregulatoren er defekt.

Kontroller gasslangen og at trykkregulatoren
er festet til gassflasken.

Lasne og fest trykkregulatoren til gassflasken
igjen og apne gassinntaket.

Gassbrenneren slukkes sé snart
du slipper kontrollknotten.

Sikkerhetsutstyret til
gassbrenneren, flammesperren,
forblir ikke skrudd pa.

Trykk inn knotten lengre og hardere.

Dra ut kontrollknotten og prav & tenne uten
knappen. Bruk eksempelvis en tang nar du
vrir og trykker p& knottskaftet.

Om trinnene ovenfor ikke hjelper, ma ovnen
apnes. Ved kontrollventilens base er det en
monteringsnippel for flammesperring, som
kan strammes litt og deretter testes for
funksjonalitet. Ellers ma flammesperren
byttes ut.

Gassbrenneren produserer ikke
nok varme.

Gass strammer ikke til
brenneren.

Gasslangen eller
trykkregulatoren er defekt.

Kontroller gasslangen og at trykkregulatoren
er festet til gassflasken.

Lasne og fest trykkregulatoren til gassflasken
igien og apne gassinntaket.

Flammen til gassbrenneren lager

reyk, og flammen er tydelig gul.

Gassbrenneren far ikke nok luft til Dette krever at ovnen apnes og luftinntakene
forbrenning. Dette skyldes ofte at rengjores ved gassbrennerens base.
insekter forarsaker blokkeringer i Merk! Feil som skyldes blokkeringer er ikke

brennerens luftinntak.

defekter som dekkes av garantien.

Gassbrenneren tennes med en
fyrstikk, men ikke med
kontrollerens piezo.

Defekt piezo-tenner.

Dérlig kontakt i tenningsdelene.
Skitne eller rustne tennerdeler i
brenneren.

Kontroller ovnens ledning til piezo-tenneren,
eller skift ut tenneren.

Fjerning, rengjgring og mulig utskiftning av
tenningssystemkomponenter. Merk! Feil
som skyldes skitne eller rustne deler dekkes
ikke av garantien.

Gassbrennerens flamme slukker
av seg selv.

En sterk vind slukket flammen.

Gassbrennerens sikkerhetsutstyr,

flammesperren, kan avbryte
gasstremmen.
Gassflasken er tom.

Ikke bruk ovnen i narheten av vinden.
Tenn ovnen pé nytt som instruert. Bytt
ut gassflasken med en full en.

Gassbrennerens flamme brenner

for sterkt og spres utenfor
brenneren.

En trykkregulator i gassflasken
som gir feil utlgpstrykk er i bruk.

Bytt ut trykkregulatoren med en
lavtrykksregulator p& 29 — 30 mbar.

Ovnen er for varm, og det er
flammer inne i ovnen.

Mel eller fettbrann i ovnen.

Serg for at sa lite mel som mulig havner i
ovnen. Reduser mengden fettete mat i
ovnen.

Hoye lyder og en raslende lyd i
ovnen.

Vinden bldste gassflammen slik
at den begynte & brenne ved
brennerens base.

Skru av ovnen umiddelbart.
lkke bruk ovnen i n@rheten av vinden.

Lavtrykksregulatoren summer pa
gassflasken.

Gasstrgmmen i regulatoren kan
lage en lyd.

Ikke en feil, men en effekt trykkregulatorer
har.
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Uldine teave

Enne ahju kasutamist lugege kindlasti Iabi koik
kasutusjuhendis esitatud hoiatused ning monteerimise,
kasutamise ja hooldamisega seotud juhised. Tutvuge
enne ahju kasutamist hoolikalt koigi juhiste ja
nouannetega.

Eriti oluline on lugeda labi koik hoiatused ja
ohutuseeskirjad. Jargige tapselt ahju kasutuskoha,
ohutuskauguse, stitamise ja turvalise kasutamisega
seotud juhiseid. Vigastuste ja pdletushaavade
véltimiseks kasitsege ahju koiki osi ja eriti neid, mis
muutuvad kuumaks, véga ettevaatlikult. Taitke koiki
kasutusjuhendis toodud juhiseid ning jargige toimingute
Oiget jarjestust. Kasutusjuhend peab olema kasutajale
alati kattesaadav. Koik kasutajad peavad kasutusjuhendi
enne ahju kasutamist labi lugema. Kui ahi antakse dle
uuele kasutajale, tuleb talle anda kaasa ka ahju
kasutusjuhend.

TAHELEPANU! LUGEGE HOOLIKALT LABI.

AHI ON MOELDUD KASUTAMISEKS VAID
VALISTINGIMUSTES. AHJU AVATUD
KONSTRUKTSIOONI JA VALMISTATAVATE
TOITUDE VOIMALIKU TILKUMISE TOTTU AHJUST
VALJAPOOLE, RASVA VALGUMISE JA RASVA
PRITSIMISE TOTTU AHJUST VALJAPOOLE ARGE
KASUTAGE AHJU TUNDLIKEL PINDADEL EGA
NENDE LAHEDUSES.

AHJUST VOIB VALGUDA RASVA VOI MUID
TOIDUAINEID AHJU ALLA, ALUMISSE KAPPI,
KULGTASAPINDADELE, ALUSPINNALE VOI SELLE
ALLA. RASVA JA MUUDE AINETE VALGUMINE VOI
PRITSMED ON AHJU KASUTAMISEL
NORMAALSED.

AHJUL ON CE-MARGIS NING AHI ON
VALMISTATUD KOIGI KEHTIVATE EESKIRJADE JA
NOUETE KOHASELT. AHJU JUURES ON KEELATUD
TEHA KA KOIGE VAIKSEMAID
KONSTRUKTSIOONILISI MUUDATUSI. AHJU
MONTEERIMISEL El VOI UHTEGI 0SA
PAIGALDAMATA JATTA. AHJULE EI VOI KA LISADA
UHTEGI LIIGSET 0SA EGA MUUD LISAVARUSTUST.

AHJU JUURES VOIB KASUTADA VAID TOOTJA
HEAKSKIIDETUD KULU- JA VARUOSI VOI JUST
SELLE AHJU TARBEKS LOODUD JA TOOTJA
LUBATUD LISAVARUSTUST.

Ahju kasutamisega seotud ohutuseeskirjad ja
hoiatused

eAhi on moeldud kasutamiseks vaid valistingimustes.
eAhju kasutamine muul kui esialgu kavandatud
otstarbel voib olla ohtlik.

eSulgege gaasiballooni gaasi etteanne alati, kui ahi ei
ole kasutusel.

e Taitke hoolikalt koiki paigaldamisjuhiseid. Juhiste
eiramine vOib pohjustada ahju kasutamisel probleeme.
eAhi kuumeneb kasutamise kaigus, seepéarast olge
ettevaatlik, kui l1dheduses viibib lemmikloomi, lapsi voi
eakaid inimesi.

eKui tunnete tugevat gaasi Iohna, sulgege
gaasiballooni kraan kohe.

eKustutage kohe ka koik ahjus polevad leegid,
sulgedes koigi poletite regulaatorid.

eAvage ukse luuk, kui see on ahjul, ja laske ahjul
jahtuda puutetemperatuurile.

e Tehke koigile ihendustele gaasilekkekontroll.
eParandage voimalikud lekkivad kohad.

eKui te ise ei suuda viga korvaldada, votke thendust
gaasiettevotte voi edasimijaga.

eArge teisaldage ahju kasutamise ajal voi kui see on
veel kuum.

eArge kasutage ega hoidke ahju laheduses pélevaid
ega suttivaid materjale, vedelikke ega gaase.

eArge kunagi kontrollige gaasilekkeid lantise leegi abil.
eArge kasutage ahju, kui sel on mingi rike.

eArge eemaldage kasutamise ajal gaasiiihendusi ahju
v0i gaasiballooni regulaatori Kiiljest.

eArge jatke pdlevate poletitega ahju hetkekski ilma
jarelevalveta.

eArge lubage lastel ahju kasutada.

eAhju tuleb regulaarselt puhastada.

e Jalgige, et te ei kahjustaks puhastamise kaigus
gaasipdleteid ega regulaatorite otsakuid.

eAhju siseosad ja kiipsetuskivi tuleb hoida jahust,
rasvast ja Olist puhtad, sest muidu esineb jahu ja rasva
sUttimisont.
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e/\rge kasutage ahju varikatuse all, seina &éres,
garaazis, autosuvilas, haagises, paadis ega suletud
ruumides voi toas.

e\/eenduge alati, et ahju laheduses ei oleks pdlevaid
ega sUttivaid materjale.

eTuleohutuse tagamiseks peab ahju ees, kilgedel ja
taga olema vahemalt 150 cm vaba ruumi, soovituslikult
veelgi enam.

o\/t kasutusjuhendist eraldi OHUTUSKAUGUSTE joonist.
eAhju kasutamise ajal ei voi selle kohale panna htegi
stttivat eset, nagu sirm, varikatus, paikesevari, ning
ahju kohal ei voi asuda ka puude ega podsaste oksi.
eAhju tuleb hooldada ja puhastada vahemalt kord
aastas, vajaduse korral sagedamini.

eKui te pole kindel, kuidas ahju parandada voi
hooldada, arge puldke seda ise teha.

Ohutuse huvides laske ahju parandada ja hooldada
gaasiseadmete hooldusfirmal.

eAhju peaventiile, gaasikraane ja ventiilide otsakuid
vOib hooldada vaid gaasipaigaldustoode digust omav
ettevote.

ePdrast pikka hoiuperioodi tehke ahjule alati
lekkekontroll.

eTehke lekkekontroll alati ka gaasiballooni vahetamisel
vOi kui olete paigaldanud ahjule uusi osi, nt gaasipoleti,
madalsurveregulaatori voi gaasivooliku.

eAhju luuk, kui ahjul selline on, peab ahju stititamise
ajal olema taielikult avatud.

eKasutage ahju juures toimetamisel kuumakindlaid
pikki kaitsekindaid ja tugevaid pika varrega
ahjutarvikuid.

¢(lge valmis voimalikeks ohuolukordadeks ja
kontrollige, kus asub késikustuti ja kuidas seda
kasutada.

eKustutustekk on hea esmane kustutusvahend nditeks
jahu- voi rasvapdlengu korral ning hoidke kustutustekk
kasutuskoha laheduses.

e Tulekahju voi muu onnetusjuhtumi tekkimisel helistage
hairekeskusesse ja tegutsege sealt saadud juhiste
kohaselt.
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Tehnilised andmed

Mudel: Cello Piccolo 12 (P200A)

Koguvoimsus: Max 4,4 kW

Gaasitarbimine: Max 320 g/h

Toosurve: 30 mbar

Gaas: vedelgaas (butaan, propaan ja nende segud)
Seadmeklass: 13B/P

Peapoleti otsaku suurus: 1,08 mm

C€ o052

TUVASTUSKOOD:2575DM30641

Vedelgaasiballoon, gaasivoolik ja
madalsurveregulaator

Ahjuga ei ole kaasas kasutamiseks vajalikku
vedelgaasiballooni, gaasivoolikut,
madalsurveregulaatorit ega gaasivooliku klambrid.
Need tuleb hankida eraldi.

Ostke edasimtijalt vahemalt 5 kg ja max 11 kg
vedelgaasiballoon, madalsurveregulaator (29-30
mbar) ja gaasivoolik.

NB! Anhju kasutamiseks vajalik vedelgaasiballooniga
thendatav madalsurveregulaator ei voi olla mingil
moel reguleeritav. Madalsurveregulaatorile peab
olema margitud toosurve 29-30 mbar.

S &

Pildil vasakul ja keskel on 29-30 mbar
madalsurveregulaatorid, mis on sellele
vedelgaasiseadmele 0ige valik. Paremal on
korgsurveregulaator (seepdrast rist peale tommatud),
mis on moeldud vaid gaasitooriistade jaoks. Sellist
madalsurveregulaatorit ei voi kasutada
kodumajapidamise gaasiseadmete, nagu grillide,
kltteseadmete ja ahjude juures.

Gaasivoolik peab olema kasutuskoha riigis lubatud
vedelgaasivoolik ja selle pikkus voib olla max 1,2 m.
Pikemat gaasivoolikut ei v0i kasutada gaasiseadme
0ige ja ohutu t60 tagamiseks.
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Kontrollige regulaarselt gaasivooliku seisukorda.
Vahetage kulunud voi kahjustunud gaasivoolik uue
vastu. Jalgige, et gaasivoolik ei puutuks gaasiseadme
kuumade osade vastu. Vaadake, et gaasivoolik ei
laheks keerdu, mis takistab gaasi vaba voolamist.

Kui gaasiseadmel on alumine tasapind voi -kapp,
kasutage seda vaid gaasiballooni hoidmiseks.
Ohutuse tagamiseks votke gaasiballoon gaasiseadme
kasutamise ajal alati alumiselt tasapinnalt voi kapist
vélja. Gaasiballoon peab kasutamise ajal asuma
gaasiseadme korval.

Gaasiballooni paigaldamine

®\/eenduge, et koik ahju regulaatorid oleksid suletud
(asendis OFF).

eKinnitage gaasivooliku (ks ots tihedalt
madalrohuregulaatori ja teine ots ahju voolikuotsaku
kilge. Kasutage vooliku kinnitamiseks klambreid.
eKinnitage madalsurveregulaator gaasiballooni kiilge.
Kontrollige regulaatori kinnitust gaasiballooni killge,
tdmmates regulaatorit tugevalt tilespoole.

e/Avage gaasi etteanne aeglaselt
madalsurveregulaatorist, et gaasisurve gaasivoolikus
thtlustuks.

*Arge paigutage gaasiballooni péleva tule, siite ega
ka kitteseadme lahedusse.

Gaasiballooni eemaldamine

eSulgege gaasi etteanne madalsurveregulaatorist.
e\/eenduge, et koik ahju regulaatorid oleksid suletud
(asendis OFF).

efFemaldage gaasiballooni Kiljest
madalsurveregulaator.

eArge eemaldage gaasiballooni péleva tule, stite ega
ka kitteseadme laheduses.

Alljargnevalt nimetatud juhtudel tuleb ahjule
teha alati gaasilekkekontroll

eEnne ahju kasutamist ja esimest stttamist.
e|ga kord, kui vahetate gaasiballooni.

| ekkekontroll tuleb teha alati ka siis, kui ahju
mingi osa, nt gaasipoleti, gaasivoolik vOi
madalsurveregulaator vahetatakse valja.
¢Ahju, gaasivoolikute ja madalsurveregulaatori
lekkekontroll tuleb teha vahemalt kord aastas.

Lekkekontroll tuleb alati teha véljas, piisavalt
kaugel lahtisest tulest, siitest ja
siittimisohtlikest vedelikest

eArge suitsetage lekkekontrolli ajal.

eKasutage lekkekontrolli tegemisel vaid
vedelseebi ja vee segu suhtega 50 : 50.

eArge kunagi kasutage lekkekontrolli tegemiseks
tikke, stdtlit voi muud lahtist tuld.

Enne ahju lekkekontrolli tegemist kontrollige
tle jargmised kohad

e(Gaasiballooni ventiil ning ventiili osad ja keermed
e(Gaasiballooni tihendused ja muu konstruktsioon
eSurveregulaatori kinnitus gaasiballooni ventiili
kilge

e(Gaasivooliku kinnitus surveregulaatori kiilge
e(Gaasivooliku kinnitus ahju kiilge

¢Ahju muud gaasitihenduste osad ja muud
gaasivoolikud, kui neid on

Lekkekontroll

eKasutage tervet ja puhast gaasiballooni.
eKontrollige, et ahju gaasipOletite
regulaator(id) oleks kindlasti suletud asendis
(OFF).

eAvage aeglaselt gaasiballooni
surveregulaator.

eN(ild on ahjus gaasisurve ja saate teha
lekkekontrolli.

ePintseldage suhtega 50 : 50 seebilahust
koigile Uhenduskohtadele, alates
surveregulaatorist ja gaasivooliku thendusest,
ning liikkuge edasi kuni ahju gaasitihendusteni.
e Jalgige hoolikalt, kas seebiveega
pintseldatud thenduskohtades tekib
seebimulle.
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eKui mulle tekib, on kdnealuses kohas leke, mis
tuleb enne ahju kasutamist parandada. Enne
thenduskohtade parandamist sulgege gaasiballoon.
eParast (ihenduskohtade parandamist tehke
lekkekontroll algusest peale uuesti.

eKui lekkekontroll on tehtud ja ahju juurest lekkeid
ei leitud, voib ahju kasutada.

Arge kasutage ahju, mille gaasilekkeid ei 6nnestu
taielikult parandada. Sellisel juhul sulgege
gaasiballooni ventiil, eemaldage gaasiballoonilt
madalsurveregulaator ja podrduge edasimiija,
maaletooja voi gaasiseadmete hooldusfirma poole.

Ahju kasutuselevott

eEnne esimest kasutuskorda tehke eelnevaid
juhiseid jargides ahjule lekkekontroll.

ePdrast seda stilidake juhiseid jargides ahi ja
kasutage koiki poleteid max voimsusel 5—10 minutit.
eSee eemaldab ahju erinevatele osadele pandud
kaitseméaarde.

e[ aske ahjul jahtuda puutesoojaks vahemalt 30
minutit voi kauemgi.

eAhju kuumade osade kasitsemisel kasutage
kuumakindlaid kindaid.

eP(ihkige ahju keraamilist klipsetuskivi kergelt vees
niisutatud lapiga.

eArge peske keraamilist kiipsetuskivi vee all.
eKeraamilisele kiipsetuskivile ei voi kunagi panna
toidudli ning puhastamiseks ei voi kasutada ihtegi
pesu- ega puhastusainet.

eKeraamilise kiipsetuskivi puhastamiseks tuleb seda
ahjus kuumutada seni, kuni kivil olevad toidujaagid
ja muu mustus soestuvad.

eParast seda tuleb kivil lasta jahtuda madala
temperatuurini ja kivi grilli- voi pitsaahjuharjaga
kergelt puhtaks pihkida.

eNimetatud toimingute jarel on klipsetuskivi ja ahi
kasutamiseks valmis.

HOIATUS! LUGEGE HOOLIKALT LABI.
AHJU KASUTAMINE JA SUUTAMINE

e(Ohutuse tagamiseks arge kummarduge

ega nojatuge suttamise ega kasutamise
ajal ahju peale.
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Ahju pind on kasutamise ajal kuum ja
siseosad poletavalt kuumad.

o Arge jatke pdlevate pdletitega ahju
hetkekski ilma jarelevalveta.

Ahju pdleti siiiitamine regulaatorisse
integreeritud piesosiiiitliga

1.Veenduge, et ahju luuk (kui see on ahjul) oleks
enne gaasipOleti stiitamist avatud.

2.Avage gaasivool gaasiballoonist ja sellele
paigaldatud madalsurveregulaatorist.

3.Arge hoidke ndgu siiiitamise ajal ahju ava ja
siseosade laheduses. Leegi valjapaiskumise oht!
4.Suruge gaasipdleti regulaator sisse ja poorake
seda vastupdeva suure leegi / suiitamismargi
kohta.

5.Regulaatorit vastupaeva keerates kostab
piesosUtli klopsatus.

6.Kohe parast klopsatust hoidke regulaator
umbes 5-10 sekundit allavajutatuna, misjuhul
stilitab regulaatorisse integreeritud piesosutel
ahju poletis leegi.

7.0luline on regulaatorit parast leegi stittimist
veel umbes 5-10 sekundit sees hoida, et
gaasipdleti turvavarustus ehk leegiandur jaaks
samuti sisse.

8.Veenduge piisavalt ohutust kaugusest
vaadates, kas gaasipdleti on kindlasti sittinud ja
leek poleb poletis thtlaselt.

9.Kui ahju gaasipdleti on stttinud, voib alguses
kosta kohinat, mis hetk hiliem kaob.

10.Korrake punktides 3-8 esitatud tegevust seni,
kuni gaasipOleti sttib ja jadb polema.

11.Kui ahju gaasip0leti on stttinud, reguleerige
vajaduse korral poleti leeki, keerates regulaatorit
suure ja vaikese leegi vahemikus.

Ahju siititamine tikkudega, kui piesosttel
ei toota

1.Veenduge, et ahju luuk (kui see on ahjul) oleks
enne gaasipOleti stiitamist avatud.

2.Avage gaasivool gaasiballoonist ja sellele
paigaldatud madalsurveregulaatorist.
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3.Arge hoidke nagu siiiitamise ajal ahju ava ja
siseosade ldheduses. Leegi véljapaiskumise oht!

4 .Suruge gaasipdleti regulaator sisse ja poorake seda
vastupdeva suure leegi / siiitamismargi kohta.
5.Hoidke regulaator sissevajutatuna ja viige samal ajal
polev tikk voi pikem gaasistititel ahju tagaossa
gaasipOleti lahedale.

6.Gaasipoleti lahedale viidud tuletikk voi stilitel peaks
stiitama gaasipdletis leegi.

7.Parast leegi suttimist hoidke regulaatorit veel sees
umbes 5—10 sekundit, et gaasipdleti turvavarustus
ehk leegiandur jadks samuti sisse.

8.Veenduge piisavalt ohutust kaugusest vaadates, kas
gaasipoleti on kindlasti stttinud ja leek pdleb pdletis
uhtlaselt.

9.Kui ahju gaasipdleti on siittinud, voib alguses kosta
kohinat, mis hetk hiliem kaob.

10.Korrake punktides 3-8 esitatud tegevust seni, kuni
gaasipOleti sittib ja jadb polema.

11.Kui ahju gaasipdleti on stttinud, reguleerige
vajaduse korral poleti leeki, keerates regulaatorit
suure ja véikese leegi vahemikus.

HOIATUS! LUGEGE HOOLIKALT LABI.
AHJU GAASIPOLETI SUUTAMISE
PROBLEEMID

Kui ahju gaasipoleti mitmest katsest hoolimata 10
sekundi jooksul ei sitti, pange gaasipdleti regulaator
asendisse OFF. Sulgege ka gaasi etteanne
gaasiballoonist ahju. Jétke ahju luuk (kui see antud
ahjul on) lahti ja oodake enne uue stititamiskatse

alustamist vahemalt 5 minutit. Sellisel moel jouab ahju

kogunenud gaas sealt valjuda. Kui ahju gaasipoleti
eelnimetatud juhiseid jargides ikkagi ei siitti, voib olla
abi veaotsingu tabelist.

HOIATUS! LUGEGE HOOLIKALT LABI.
AHJU GAASIPOLETI LEEGI JALGIMINE JA
TUULINE ILM

Eriti just tuulise ilm korral voib pdletis olev leek likuda
poleti alaossa.
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Seeparast drge jatke t60s olevat ahju hetkekski
jarelevalveta. Tuulise ilmaga on voimalik, et tuul
surub leegi pdleti sisse. Sellisel juhul jaab leek
polema gaasipdleti regulaatori juhtpaneeli alla.
Samas on kosta tugevat kohisevat heli. Kui nii
juhtub, tuleb ahi kohe kinni keerata. Kui ahju kohe ei
suleta, voivad selle ventiilid, juhtpaneel ja
regulaatorid kahjustuda ja sulada.

Arvestage sellega, et sellised leegi allalikumisest
tulenevad kahjud ei kuulu garantii alla. Ahi tuleb
sulgeda enne, kui selles jouavad tekkida
kahjustused. Seepdrast jalgige ahju kasutamise ajal
hoolikalt, kuidas leek poletis poleb.

Ahju gaasipdleti kustutamine

1.Sulgege gaasivool balloonist ahju, sulgedes
madalsurveregulaatori ja gaasiballooni ventiili.

2. Kontrollige, et leegid kustuks koigist poletitest.
3.Keerake koigi gaasipdletite regulaatorid suletud
asendisse OFF.

4 Veenduge, et ka gaasi etteanne gaasiballoonist
ahju oleks kindlalt suletud.

5.Kui te ahju ei kasuta, eemaldage
madalsurveregulaator alati gaasiballooni kiiljest.

Ahju keraamiline kipsetuskivi

Selle ahju pohjas on keraamilisest kordieriidist
valmistatud klpsetuskivi. Kiipsetuskivi tilesanne on
kiipsetada ahjus valmistatavate pitsade, leibade ja
muude toodete pohjad kiipseks.

Klpsetuskivi vajalik soojus oleneb kilpsetatavast
tootest. Ahi suudab kuumutada kiipsetuskivi
temperatuurile max 430-450 C, kui ahju
eelsoojendatakse tuulevaikses kohas gaasipoleti
max-asendis 30—45 minutit. Kiipsetuskivi
temperatuur varieerub. Koige kuumem on Kivi
tagaosas gaasipoletite laheduses, keskel ja eespool
on temperatuur madalam. Klpsetuskivi temperatuuri
on koige lihtsam moota lisavarustusena muddava
infrapunatermomeetri abil. Sellise termomeetri abil
moodetakse keskmine temperatuur kiipsetuskivi
keskelt.

49



50

Arge pange kunagi kiipsetuskivile marinaadis toite,
0li ega rasva. Klpsetuskivi ei talu sellist kasutamist.
Arvestage, et kiipsetamiseks voib kasutada
klpsetuskivi molemat poolt. Soovitatav on
klipsetuskivi vahepeal ringi poorata, sest niimoodi
kulub ja puhastub kivi Gihtlasemalt.

Ahju keraamilise kiipsetuskivi puhastamine

Plhkige ahju keraamilist kiipsetuskivi kergelt vees
niisutatud lapiga. Arge peske keraamilist
kipsetuskivi vee all. Keraamilisele kiipsetuskivile ei
v0i kunagi panna toidudli ning puhastamiseks ei voi
kasutada ihtegi pesu- ega puhastusainet.
Keraamilise kiipsetuskivi puhastamiseks tuleb seda
ahjus kuumutada seni, kuni kivil olevad toidujadgid ja
muu mustus soestuvad. Parast seda tuleb kivil lasta
jahtuda madala temperatuurini ja kivi grilli- voi
pitsaahjuharjaga kergelt puhtaks pihkida.
Klpsetuskivi tuleks hoida alati kuivas siseruumis.

Ahju ettevalmistamine ja kiipsetuskivi
temperatuuri reguleerimine

Ahju tuleb enne kiipsetamise alustamist
eelsoojendada. Selleks slilidake ahi ja kasutage
seda max-voimsusel 30—-45 minutit. Tuulise voi
kilma ilmaga voib eelsoojendusaeg olla palju pikem.
Arge kasutage ahju viga tuulise ilmaga, sest tuul
jahutab ahju sedavord, et vajalikku
klipsetustemperatuuri ei pruugita saavutada. Kilmal
aastaajal tuleb kipsetuskivi siseruumist vélja ahju
viia ja lasta kivil kahjustumise valtimiseks soojeneda
10-15 minutit ahju minimaalsel temperatuuril.
Pérast sellist soojendamist voib ahju temperatuuri
tOsta maksimaalseks ja oodata kipsetuskivi
soojenemist vajaliku kiipsetustemperatuurini. Kui
ahjus kiipsetatav toit vajab kiipsemiseks madalamat
temperatuuri, keerake enne toidu ahju panemist
regulaatorist voimsust vaiksemaks. Ahjus tuleb
mo0ta alati klipsetuskivi, mitte sisedhu temperatuuri.
Kui valistemperatuur on 20 C, saavutab kiipsetuskivi
keskelt kuumuse 430—-450 C, kui ahju on max
voimsusel 30—45 minutit eelsoojendatud. Kui ahju
soojendada sama aja valtel minimaalsel
temperatuuril, on kiipsetuskivi temperatuur keskel
250-270 C. Tuulise voi killma ilmaga voib
klpsetuskivi temperatuur jadda eelnimetatud
vaartustest madalamaks.

Kiipsetusaeg

Klipsetusaega mojutavad paljud asjaolud. Siinkohal on
kasuks kipsetamiskogemused. Aega mojutavad
tooraine, toidu suurus ja ka iimaolud. Kogemused
nditavad, et sooja ilmaga toimib paremini madalam
vOimsus ning kilma vi tuulise iimaga suurem voimsus.
Parima kogemuse kiipsetustemperatuuri ja -aja kohta
saab, kui katsetada ahju kasutamist eri voimsustel ja
aegadega.

HOIATUS! LUGEGE HOOLIKALT LABI. LEEGI
SUTTIMINE AHJU KUPSETUSKIVIL

Klpsetuskivil voib suttida leek, kui sellele satub liga
palju jahu voi kui pitsa pohjas on auk voi rebend. Augu
kaudu satub pitsakate ja selles olev vedelik
Kiipsetuskivile. Alljargnevalt moned nouanded stttimise
valtimiseks.

eTehke pitsad kipsetusvalmis Uhekaupa ja kiipsetage
kohe éra.

eArge tehke pitsasid ootevalmis, sest kastmed ja kate
muudavad pohja vedelamaks, pohi vettib 1abi ja voib
rebeneda.

e\/altige pitsa voi leiva rullimisel kasutatud jahu
sattumist ahju.

eKasutage pitsa ahju viimiseks aukudega labidat —
uleliigne jahu kulub aukudest maha.

eKui pitsa on pandud kipsetuskivile, laske pohjal enne
pitsa esimest pooramist kiipseda.

oKui pitsa pohja tekib auk voi pohi rebeneb, votke pitsa
kohe ahjust valja ja keerake voimsus vaiksemaks.
eKiipsetuskivile jaanud katte- voi tainatiikid tuleks
ahjust valja kraapida.

eParast seda pange ahi taisvoimsusele ja poletage
Kiipsetuskivile jaanud jadgid.

oKui jaagid on soestunud, langetage ahju voimsus jalle
miinimumile ja pthkige kivi ahjus puhtaks.

eSoestunud jadgid voib kiipsetuskivilt maha harjata
grilli- voi pitsaahjuharjaga.

eParast kipsetuskivi puhastamist voib kivil kiipsetamist
jatkata.
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eKasutage kuuma ahju ja selle osade juures
toimetamisel kuumakindlaid kaitsekindaid.
Poletusont!

eKui ahjus tekib suurem poleng, suttib rasv vms,
kasutage kustutamiseks kasikustutit vOi
kustutustekki. Kui tuli levib imbrusesse, alustage
kohe esmast kustutamist.

e\/ajaduse korral helistage paasteametisse, kust
saate lisajuhiseid.

Marinaadid ja muud kastmed

Marinaadide ja kastmete tlesanne on kasutatavat
toorainet maitsestada. Kuuma ahju sattumisel
pohjustavad need toidu korbemist nditeks
kiipsetusvahendi kiilge. Marinaade ja kastmeid voib
valguda ja koguneda klpsetusvahendist valjapoole
ehk kipsetuskivile, kus need voivad ka polema
minna. Kui valmistate ahjus toitu, mis ei kiipse
kiipsetuskivil, kasutage kuumakindlaid anumaid ja
ndusid. Arge pange kunagi kiipsetuskivile
marinaadis toite, 0li ega rasva. Kiipsetuskivi ei talu
sellist kasutamist.

Parast tooraine marineerimist ja maitsestamist

eEnne ahju panemist eemaldage paberiga plhkides
marinaad ja kaste tooraine pinnalt.

eArge kunagi kallake marinaadi, 6li vms ahjus
kiipseva toidu peale.

eArge kunagi pintseldage sama pintsliga marinaadi
toore ja juba valmis toidu peale.

eArge kasutage valmistoidu hoidmiseks anumaid,
milles on olnud toores liha, kana voi kala.

eToores toidus olevad bakterid satuvad muidu
valmistoidu sisse.

eKui soovite lisada kiipsetatavatele toitudele maitset,
vOib toidule lisada enne serveerimist kastmeid ja
raputada maitseaineid.

Ahju hooldus, puhastamine ja hoidmine

Ahju ja selle osi tuleb puhastada ja hooldada, et ahi
oleks kasutamisel turvaline, plsiks heas korras ja
sellest oleks toiduvalmistamisel abi paljudeks
aastateks.
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Gaasi- voi vdikeseadmete parandusfirmad ning
autosuvilatega tegelevad ettevotted osutavad erinevate
gaasiseadmete hooldus-, puhastus- ja
remonditeenuseid. Sellise ettevotte poole tuleks
poorduda kindlasti juhul, kui tunnete, et teie enda
ajast, teadmistest voi oskustest ei piisa gaasiseadme
puhastamiseks ja hooldamiseks.

Ahju ohutus- ja hooldustoimingud ning nende
tagajarjed ei kuulu garantii alla. Ahju hooldamine,
puhastamine ning tuleohutuna hoidmine ja
kasutamine on alati ahju kasutaja vastutusel.

Pérast iga kasutuskorda ja ahju jahtumist tuleb alati
teha jargmised hooldustoimingud.

Kui ahju kiipsetuskivile, seintele, pohja voi lakke on
jadnud toidujaake, toimige allpool nimetatud
jarjekorras.

*P(ihkige majapidamispaberiga koigilt pindadelt maha
rasva, marinaadi, kastme jm pritsmed.

eP(ihkige hoolikalt, sest toidujadgid voivad ahju
sisepinnal suure kuumuse kaes polema suttida.
eSlilidake ahju pdletid stittamisjuhiste kohaselt.
*Reguleerige poletid kasutusjuhiste kohaselt
suurimale voimsusele.

e| aske poletite kuumusel kiipsetuskivile ja muudele
ahju pindadele kinni jaénud toit, rasv ja marinaad dra
sestada.

eKasutage poleteid taisvoimsusel tlihjas ahjus
maksimaalselt 40 minutit, sest muidu vdivad ahju
osad (le kuumeneda.

eKeerake poletid kinni ning laske ahjul, kiipsetuskivil
ja muudel osadel jahtuda vahemalt 30—-40 minutit voi
kauemgi madala temperatuurini.

eHarjake soestunud toidujadgid ahju kipsetuskivilt ja
muudelt osadel maha grilli- vOi pitsaahjuharjaga.
eHari peab olema moeldud spetsiaalselt pitsaahju voi
grilli puhastamiseks. Arge kasutage keevitajate
terasharja. Selliste terasharjade harjased on liiga
kovad ja rikuvad ahju osade pinda.

eTerasharja kasutamisel tekkivad puhastusjaljed ei
kuulu garantii alla.

eKui ahi ja kiipsetuskivi on puhastatud, hoidke
jahtunud ahju kuivas kohas, kus ta on valmis
jargmiseks kasutuskorraks.

eAhjule tasuks hankida ka eraldi mildav kaitsekate.
eAhju osade tavaparased kasutamise jaljed ei kuulu
garantii alla.
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Ahju terasosade puhastamine

e Ahju koiki teras- ja plastosasid tuleb regulaarselt
puhastada seebivee ja niiske lapiga. Arge
kasutage ahju valis- ega siseosade puhastamisel
uhtegi puhastusainet.

eKuivatage puhastatud osad ja pinnad hoolikalt.
eRegulaatorinupu ja juhtpaneeli trikitud tekste
puhastage vaid puhastuslapiga.

eArge kasutage ahju osadel puhastusaineid, sest
need voivad teksti ja muud méargised eemaldada.
ePuhastage ahju osi vahemalt 2—3 korda aastas
vOi vajaduse korral ka sagedamini.

eRegulaarne puhastamine valdib mustuse
kogunemist ja roostetamist.

eAhjumaterjalidena kasutatud varvitud voi
roostevaba teras ning muud materjalid ei pUsi
uuevaarses seisukorras, sest ahju kasutatakse ja
materjalid vananevad.

eVarvitud ja roostevabad terasosad vajavad korras
pusimiseks samuti hooldamist ja puhastamist.

LUGEGE HOOLIKALT JA VOTKE
ARVESSE! AHJU GAASIPOLETITE
HOOLDUS JA PUHASTAMINE

Ohutuse tagamiseks tuleb ahju gaasipdletite ja
regulaatorite seisukorda ja toimivust regulaarselt
kontrollida. Vahemalt kaks korda aastas tuleb
kontrollida nende seisukorda ja laitmatut
toimivust. POletite kdik ndha olevad augud tuleb
tle kontrollida ja puhastada voimalikud
ummistused. Samuti tuleb kontrollida, kas
regulaatorid ja ventiilid sobivad ning toimivad
margiste kohaselt.

Ahju kasutuskordade vahepeal voi hoiuperioodil
on voimalik, et vaikesed putukad, nagu amblikud,
mardikad, liblikad jms poevad ahju poletite
gaasitorudesse. Nad vdivad teha sinna pesi ja
vorke, mis tekitavad ummistusi. See voib
takistada 0Oige gaasisegu joudmist ahju poletisse,
tekitab poletis suitseva kollaka leegi voi takistab
uldse poleti stttimist. Sellised ummistused voivad
pbhjustada gaasi polemise poletite etteandetorust
véljaspool. Kui selline asi juhtub, voib leegi
polemine vales kohas kahjustada tugevalt ahju
pindu ja muid osi.
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Kui ahju pdletid on ummistunud voi pdlevad tugeva
kollaka leegiga, sulgege kohe gaasi etteanne ahju.
Oodake, kuni ahju koik osad jahtuvad madala
temperatuurini. Kui ahi on jahtunud, arge kasutage
seda enne, kui gaasiseadmete hooldusfirma on ahju
{ile vaadanud. Arge avage ahju konstruktsioone. Ahju
seesmisi gaasi etteandeosi, gaasiregulaatoreid ning
poleteid ja stttamisosi voivad avada, puhastada ja
hooldada vaid gaasiseadmete paigaldusdigust
omavad hooldusfirmad.

Kui gaasileek on ahjust voi poletitest valjaspool,
kontrollige ahju koikide osade seisukorda enne uut
stititamist. Kui leiate kahjustatud osi, arge ahju
kasutage. Garantii alla kuuluvate juhtumite korral
votke (ihendust edasimiitija voi maaletoojaga. Muude
ahju t00d puudutavate probleemide korral poorduge
gaasiseadmete hooldusfirmasse.

Ahju garantii ei hdlma naiteks ummistunud
gaasitorudest (putukad, amblikud vms) voi
reguleerimisventiili otsakust (mustus gaasivoolikus
vms) tekkinud ahju osade kahjustusi. Garantii ei
holma ahju voi selle osade, nt poletite ja muude
osade puhastamist putukatest, rasvast ja muust
mustusest.

Ahju hoiule panek

*Kui panete ahju pikemaks ajaks hoiule, tehke enne
seda alljargnevalt nimetatud toimingud.
ePuhastage pohjalikult ahju valispinnad.
ePuhastage ahju lahtised osad (nt klipsetuskivi)
juhiste kohaselt.

ePuhastage ahi ka seestpoolt.

eEnne ahju tagasi panemist kuivatage koik osad
korralikult.

eS(ilidake ahi umbes 10—15 minutiks, kuni ahi on
korralikult soojenenud.

e| {llitage ahi vélja ja laske jahtuda madala
temperatuurini.

eHoidke ahju kuivas soojas kohas, soovitavalt
siseruumides.
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eEemaldage surveregulaator gaasiballooni kiljest ja
hoidke gaasiballooni juhiste kohaselt hasti
ventileeritavas ruumis. Arge kasutage
gaasiballoonide hoidmiseks keldrit, pooningut ega
uhiseid hoiuruume, nt vorkseintega keldribokse.

Kui hoiate ahju valjas, hankige sellele kvaliteetne
kiilmakindel kaitsekate. Sobiva suurusega kaitsekate
pusib oma kohal ka kova tuulega. Hoolitsege selle
eest, et tuul ei padseks kaitsekatte alla. Sellisel juhul
pusib ahi hoiukohas kuivem ja osadele ei teki
hallitust.

Ahju tuleb ka véljas hoida varikatuse all, et see ei
oleks otsese vihnma- voi lumesaju kaes. Jalgige, et
katuselt kukkuv lumi voi jaa ei saaks ahju
kahjustada.

Lume v0i jaa tottu tmber kukkunud ahju
kahjustused ei kuulu garantii alla.

Kui ahju hoitakse valjas, tuleb alljargnevalt
nimetatud ahju osi hoida siiski kuivas siseruumis.
eKiipsetuskivid

ePyitosad jms

eMuud lahtised osad

Gaasiballooni hoidmine

Kui te ahju ei kasuta, peab gaasi etteanne ahju
olema alati suletud. Gaasiballooni

tuleb hoida véljas voi vahemalt hasti ventileeritud
ruumis. Arge hoidke gaasiballooni eluruumides,
garaazis, keldris, pdoningul ega kiitteseadme
lahedal. Gaasiballooni hoidmise kohta saab
lisateavet gaasifirmast.

Garantii ja garantiiprobleemide lahendamine

Ahju ja selle osade kohta kehtib kaheaastane (2)
tootmis- ja materjaligarantii. Tehke ahju ostutSekist
koopia ja hoidke see koos kasutusjuhendiga alles.
Garantiindude esitamisel tuleb toendada
usaldusvaarselt ostukohta ja -kuupéeva.
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Garantii ei kehti osade normaalse kulumise, osade
ega pindade roostetamise, roostetamisest tingitud
puuduste, ahju valest kasutamisest voi hoolduse
tegemata jatmisest tulenevate vigade korral.
Teraspindade varvimuutused, roostetamine ja
tumedaks tombumine on normaalsed nahtused, mis
voivad kasutamise kaigus aja jooksul tekkida.
Teraspindadel voivad eriti niiske ja soolase keskkonna
tottu tekkida roostejdljed. Need ei takista seadme
kasutamist ja on teraspindadel normaalne nahtus, nii
et nende voimalik teke ahju osade pinnale ei kai
garantii alla. Eelnimetatud tingimused puudutavad ka
ahju roostevabast terasest valmistatud osi.

Kui ahjul voi monel selle osal ilmneb garantii ajal viga,
poorduge otse ahju ostukohta. Toote edasimiiija
hoolitseb koigi garantiiga seotud toimingute eest.
Vigase voi puuduva osa asemele annab voi saadab
mlja voi tema esindaja uue 0sa, kuid ta ei vastuta
vigase ega puuduva osa paigaldamise eest ahjule. Ise
vahetatavate osade korral vastutab klient alati ise osa
véljavahetamise eest ahju juhendi kohaselt.

Nende juhiste tditmata jatmise korral garantii [0peb ja
kasutamine ei vasta ahju tootesertifikaadile. Garantii
ei kehti juhul, kui toodet kasutatakse avalikel dritustel
kommerts-, koolitus-, madgi- voi rendieesmargil.
Garantii ei mojuta (ihelgi moel Eestis kehtivat
tarbijakaitseseadust.

Lugege kasutusjuhend enne kaebuse voi
garantiindude esitamist hoolikalt 1abi ja veenduge, et
probleem ei oleks seotud toote kasutusjuhendis
keelatud kasutamise v0i hooldamata jatmisega.

Garantii ja kaebustega seotud asjaolude korral tuleb
edasimudjale esitada vahemalt jargmised andmed.
1.Ahju mark ja mudeli nimi

2.Kaebuse pohjus

3.Defektse osa number kasutusjuhendi osade loetelu
jargi

4 Koopia ostutSekist voi muu ostukoha toend ja
ostukuupaev

5.Kaebuse esitaja kontaktandmed, nt nimi, telefon,
aadress ja sintnumber

6.Eelnimetatud andmed tuleb esitada nii kaebuse kui
ka garantiinoude esitamisel
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Puudulike andmetega esitatud kaebuse voi
garantiikiisimuse lahendamine kestab tavaliselt
pikemat aega. Seda eriti juhul, kui asja uurimise
kéigus tuleb eraldi kiisida eelnimetatud andmeid.
SeetOttu tuleks kaebused esitada kohe vajalike
andmetega ja lisada tépne vea kirjeldus.

Tihti on kaebuse ja garantiikiisimuse
lahendamisel abiks ka asjakohased fotod. Tehke
kaebuse aluseks olevast tootest voi selle osast/
veast 1-3 fotot ja ndidake neid ostukohas
kaebuse esitamise ajal. Gaasiseadmete puhul
tehke alati fotod ka gaasivoolikutest ja -
balloonist, millele on kinnitatud see
surveregulaator, millega kaebuse aluseks olevat
seadet kasutatakse.

Ahju eri osad kuluvad aja jooksul. Osade
kasutamise kdigus kulumine voi roostetamine
garantii alla ei kuulu. Tavalisemad ahju kuluvad
ja véljavahetamist vajavad osad on:
ekiipsetuskivid

etermomeetrid

eregulaatorid

Vajalike uute osade kohta kiisige teavet ahju
ostukohast. Uusi osi on ahjudele saada piiratult.
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VEAOTSINGU JUHEND

Probleem

Voimalikud pdhjused

Parandamine

Gaasipoleti ei sUtti regulaatori
piesosUtli ega tikkudega.

Poletisse ei joua gaasi.
Gaasivoolik voi surveregulaator
on katki.

Kontrollige gaasivoolikut ja surveregulaatori
kinnitust gaasiballooni kiilge.

Eemaldage gaasiregulaator ballooni kiljest
ja paigaldage see uuesti ning avage gaasi
etteanne.

Gaasipoleti kustub kohe, kui
reguleerimisnupust lahti lasta.

Gaasipoleti turvavarustus ehk
leegiandur ei jaa sisse.

Suruge nuppu kovemini ja pikemalt sisse.
Tommake reguleerimisnupp vélja ja proovige
stilidata iima nuputa. Kasutage nupu volli
pooramisel ja surumisel nt nd pitsaid.

Kui eelnimetatud meetmed ei aita, tuleb ahi
avada. Reguleerimisventiili juures on
leegianduri kinnitusnippel, mida voib pisut
kinnipoole keerata ja kontrollida seejérel
toimivust uuesti. Kui ka see ei aita, tuleb
leegiandur valja vahetada.

(Gaasipoleti ei tooda piisavalt
S00just.

POletisse ei joua gaasi.
Gaasivoolik voi surveregulaator
on katki.

Kontrollige gaasivoolikut ja surveregulaatori
kinnitust gaasiballooni kiilge.

Eemaldage gaasiregulaator ballooni kiiljest
ja paigaldage see uuesti ning avage gaasi
gtteanne.

Gaasiplleti leek suitseb ja leek
on selgelt kollane.

Gaasipdleti ei saa piisavalt po
lemisohku. Tihti on selle
pohjuseks putukatest tingitud
ummistused poleti
OhuvOtuavades.

Ahi tuleb avada ja gaasipoleti juures olevad
Ohuavad puhtaks teha.

NB! Ummistustest tulenevad haired ei kuulu
seadme garantii alla.

Gaasipdleti suttib tikkudega, aga
piesosUtliga mitte.

Piesosttel ei ole thdkorras.

Kontrollida piesosuitli juhet voi vahetada sU

Sliliteosade kontakt ei ole korralik. (itel uue vastu.
Poletis asuvad stiliteosad on mdd Eemaldada ja puhastada stilitestisteemi osad,

rdunud vOi roostes.

vajaduse korral vahetada uute vastu. NB!
Mustusest voi roostes osadest tulenevad
hdired ei kuulu seadme garantii alla.

Gaasipoleti leek kustub
iseenesest.

Kova tuulehoog kustutas leegi.
Gaasipdleti turvavarustus ehk
leegiandur vois gaasi etteande
katkestada.

Gaasiballoon on tihi.

Kasutage ahju tuule eest kaitstud kohas.
Stitidake ahi juhiste kohaselt uuesti.
Vahetage gaasiballoon uue vastu.

Gaasipoleti leek on liiga suur ja
poletist eemal.

Gaasiballoonil kasutatakse vale

survet andvat surveregulaatorit.

Vahetage surveregulaator 29—-30 mbar
madalsurveregulaatori vastu.

Ahion liiga kuum ja ahjus on
naha leeke.

Ahjus on jahu voi rasva poleng.

Vahendage jahu sattumist ahju. Kasutage
ahjus vahem rasvaseid tooteid.

Ahjus on kova kohin ja vuhisev
haal.

Tuul on puhunud leegi poleti
alla.

Keerake ahi kohe kinni.
Kasutage ahju tuule eest kaitstud kohas.

Madalsurveregulaator suriseb
gaasiballoonil.

Seda heli voib tekitada gaasi
voolamine regulaatoris.

See ei pruugi olla viga, vaid surveregulaatori
omadus.
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LV

Visparigas norades

Sakot Sis krasns lietoSanu, jums ir jaizlasa visas Saja
lietoSanas instrukcija sniegtas bridingjumu, salikSanas,
lietoSanas, kopSanas un apkopes norades. Pirms krasns
lietoSanas izlasiet visas norades un padomus.

It ipasi pirms krasns lietoSanas ir jaizlasa un jaizprot
visas bridingjumu un droSibas norades. Rupigi ieverojiet
ar krasns izmantoSanas vietu, droSibas attalumu,
aizdegSanu un droSu lietoSanu saistitas norades.
Uzmanigi rikojieties ar visam krasns dalam (it ipasi ar
karstajam), lai negutu traumas un apdegumus. Visas
lietoSanas instrukcijas sadalas parskatiet secigi.
LietoSanas instrukciju vienmer glabajiet krasns lietotajam
pieejama vieta. Visiem lietotajiem pirms krasns
izmantoSanas ir jaizlasa Si krasns lietoSanas instrukcija.
Ja krasns tiek nodota citam lietotajam, ir janodod ari S
lietoSanas instrukcija.

UZMANIBU — IZLASIET RUPIGI!

SI KRASNS IR PAREDZETA TIKAI ZMANTOSANAI
ARA. TA KA KRASNIJ IR ATVERTA KONSTRUKCIJA,
GATAVOJAMAIS PRODUKTS VAR NOPILET TAS
ARPUSE, TAUKVIELAS VAR IZSLAKSTITIES TAS
KONSTRUKCIJA VAI NOPILET TAS ARPUSE, TAPEC
NEIZMANTOJIET KRASNI UZ JUTIGAM VIRSMAM
VAI TO TUVUMA.

TAUKVIELAS VAI CITI PRODUKTI VAR NOPILET NO
KRASNS, NONAKOT ZEM TAS, APAKSEJA
NODALIJUMA, SANU MALAS, UZ TAS
NOVIETOJUMA PAMATNES VAI ZEM TAS.
IZMANTOJOT SO KRASNI, TAUKVIELAS VAI CITI
SKIDRUMI UN GRUZI IR NORMALA PARADIBA.

SAI KRASNIJ IR CE MARKEJUMS, UN TA IR
RAZOTA UN APSTIPRINATA SASKANA AR SPEKA
ESOSAJIEM NORMATIVIEM UN PRASIBAM. IR
AIZLIEGTS KAUT NEDAUDZ MODIFICET JEBKURAS
SIS KRASNS DALAS KONSTRUKCIJU. NEVIENU
DALU NEDRIKST NONEMT NO KRASNS
KONSTRUKCIJAS. KRASNS KONSTRUKCIJAI
NEDRIKST PIEVIENOT PAPILDU DALAS,
PIEDERUMUS VAI KO TAMLIDZIGU

SAI KRASNIJ DRIKST [ZMANTOT TIKAI TAS
RAZOTAJA APSTIPRINATAS IZLIETOJAMAS UN
REZERVES DALAS VAI SPECIFISKUS
PIEDERUMUS, KURI IR PAREDZETI SAI KRASNIJ
UN KURUS IR APSTIPRINAJIS RAZOTAJS.

Ar krasns izmantoSanu saistitas droSibas
norades un bridinajumi

oS krasns ir paredzéta tikai izmanto$anai ara.
eKrasns izmantoSana tai neparedzetiem
nolukiem var izraisit apdraudejumu.

eKad krasns netiek lietota, gazes ieejai no
gazes balona vienmer jabut aizvertai.
eleverojiet un izpildiet visas uzstadisanas
norades. Ja norades netiek ieverotas, tas var
izraisit problemas lietoSanas laika.

eKrasns lietoSanas laika uzkarst; rikojieties
uzmanigi, ja tuvuma ir majdzivnieki, berni vai
gados vecaki cilveki.

e Ja sajutat specigu gazes aromatu,
nekavejoties aizveriet padevi no gazes balona.
eTurklat nekavejoties izsledziet visus iedegtos
krasns deglus, aizverot katru no tiem.

e Atveriet krasns durvis (ja tadas ir) un |aujiet
krasnij atdzist lldz skariendroSai temperaturai.
eParbaudiet visus savienojumus, lai konstatéetu,
vai nav gazes nopludes, ieverojot norades par
nopludes parbaudi.

eSalabojiet visus savienojumus, kuriem ir
noplude.

e Ja nevarat atrast klimi, sazinieties ar gazes
uzstadiSanas uznemumu vai iegades vietu.
eNeparvietojiet krasni lietoSanas laika un tad,
kad ta vel ir karsta.

eKrasns tuvuma neizmantojiet un neglabajiet
uzliesmojoSos materialus, Skidrumus un gazes.
eNekad neparbaudiet gazes nopludes ar atklatu
liesmu.

eNeizmantojiet krasni, ja tai ir kads defekts.
eNeatvienojiet gazes savienojumus no krasns
vai gazes balona regulatora to lietoSanas laika.
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eNekad neatstajiet krasni bez uzraudzibas, kad tas degli
ir iedegti.

eNelaujiet berniem lietot So krasni.

eKrasns ir regulari jatira.

eUzmanieties, lai tirisanas laika nesabojatu krasns gazes
deglus un reguléSanas sprauslas.

et pasi uz krasns iekSejam dalam un cepSanas akmens
nedrikst atrasties milti, taukvielas un ella.

Pretéja gadijuma pastav miltu un taukvielu aizdeg$anas
risks!

eNeizmantojiet krasni zem jumta, sienu tuvuma, garaza,
treilern vai autofurgona, laiva, slégtas telpas un
iekStelpas.

eParbaudiet, vai krasns tuvuma nav viegli uzliesmojosu
vai ugunsnedroSu materialu.

eUgunsdroSibas noltkos krasns prieksa, sanos un aiz tas
Visos virzienos ir jabut vismaz 150 cm brivas vietas,
velams vairak.

eNepiecieSamos droSibas atstatumus skatiet atseviska
pamaciba lieto$anas instrukcijas sadala DROSIBAS
ATSTATUMI.

e| ietoSanas laika uz krasns nedrikst bat uzliesmojosi
materiali, pieméram, kaste, jumts, saulessargs, krims,
koks vai kas tamlidzigs.

eKrasns apkope un tiriana ir javeic vismaz vienreiz
gada, velams biezak.

e Ja neesat parliecinats, ka veikt krasns remontu vai
apkopi, nemeéginiet to dartt pats.

DroSibas apsverumu del ltdziet izplatitajam veikt krasns
remontu un gazes iekartas apkopi.

eKrasns galveno varstu, gazes kranu un varstu sprauslu
apkalpoSanu un reguleSanu drikst veikt tikai servisa
centra darbinieki ar gazes uzstadiSanas tiesibam.

oL ietojot krasni pec ilgstoSas glabasanas, vienmer
parbaudiet nopludi.

eParbaudiet nopludi ari ikreiz, kad mainat gazes balonu
vai krasns konstrukcija ievietojat jaunas detalas,
piemeram, gazes degli, zema spiediena regulatoru vai
gazes S|uteni.

e|esledzot krasni, tas durvim (ja tadas ir) vienmer jabut
pilniba atvertam.

e[ ietojot krasni, ka paliglidzekli izmantojiet
karstumizturigus garos roku aizsargcimdus un izturigus
krasns piederumus ar rokturiem.

eSagatavojieties iespejamam apdraudejumam, lai zinatu,
kur atrodas rokas ugunsdzeSamais aparats un ka to
izmantot.

e{Jgunsdzesibas sega ir noderiga pirma ugunsdzesibas
ierice, pieméram, miltu un tauku aizdeg$anas gadijuma,
un ir verts nodrosinat tas atru pieejamibu krasns
lietoSanas vieta.

e{Jgunsgreka vai cita negadijuma situacija zvaniet
uz neatliekamas palidzibas centru un izpildiet ta
darbinieku sniegtos noradijumus.

Tehniskie dati

Modelis: Cello Piccolo 12 (P200A)

Kopeja jauda: maks. 4,4 kW

Gazes paterinS: maks. 320 g/h

Darba spiediens: 30 mbar

Gaze: saskidrinata gaze (butans, propans un to
maistjumi)

lerices klase: 13B/P

Galvena degla sprauslas izmers: 1,08 mm
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SaSkidrinatas gazes balons, gazes Slutene un
zema spiediena regulators

Krasns komplekta nav ieklauts SDG balons, gazes
Slutene, zema spiediena regulators un gazes
Slutenes skavas, kas ir nepiecieSamas tas
lietoSanai. Tie ir krasnij jaiegadajas atseviski.
legadajieties vismaz 5 kg un ne vairak ka 11 kg
saSkidrinatas gazes balonu, zema spiediena
regulatoru (29-30 mbar) un gazes Sluteni no
izplatitaja.

Uzmanibu! Krasns izmantoSanai nepiecieSamais
zema spiediena regulators, kas tiek pievienots
saskidrinatas gazes balonam, nedrikst but
regulejams nekada veida. Zema spiediena
regulatoram ir jalasa regulatora padotais darba
spiediens (29—-30 mbar).

S 2

Attela pa kreisi un centra ir redzami 29-30 mbar
zema spiediena regulatori, kas butu pareiza izvele
Sai saskidrinatas gazes iericei. Labaja puse ir
paradits augstspiediena regulators (uz ta ir atzime),
kas ir paredzets tikai saskidrinatas gazes
instrumentiem, un $adu spiediena regulatoru
nedrikst izmantot sadzives gazes iericem,
piemeram, griliem, silditajiem un krasnim.

Ka gazes Slutene ir jaizmanto apstiprinata
saSkidrinatas gazes S|utene, un tas garums
nedrikst parsniegt 1,2 m. Lai So gazes iekartu
darbinatu pareizi un droSi, nevajag izmantot garaku
gazes Sluteni.
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Regulari parbaudiet gazes Slutenes stavokli. Nolietotu
vai bojatu gazes Sluteni aizstajiet ar jaunu.
Parliecinieties, vai gazes Slutene nepieskaras Sis
gazes iekartas karstam dalam. Parbaudiet, vai gazes
SlUtene nav stingri saverpusies, apgratinot brivu
gazes plusmu.

Ja Sai gazes iekartai ir apak$eéjais limenis vai skapis,
izmantojiet to tikai gazes balona glabasanai. Lietojot
gazes iekartu, droSibas apsvérumu de| vienmer

Kad gazes iekarta tiek lietota, pareizi butu novietot
gazes balonu tai blakus.

Gazes balona uzstadiSana

eParbaudiet, vai visas krasns deglu vadibas ierices ir
izslegta stavoklr (OFF).

e(Gazes Slutenes vienu galu stingri piestipriniet
zemspiediena regulatora $lutenes ligzdai, bet otru —
gazes Slutenes krasns ligzdai. PievilkSanai izmantojiet
SlUtenes skavas.

ePievienojiet gazes balonam zema spiediena
regulatoru. Parbaudiet regulatora stiprinajumu pie
gazes balona, stingri pavelkot regulatoru uz augsu.

| enam atveriet gazes iepludi no zema spiediena
regulatora, lai izlidzinatu gazes spiedienu gazes
Slitené.

eNeuzstadiet gazes balonu, piemeram, uguns, oglu
vai siltuma avotu tuvuma.

Gazes balona atvieno$ana

eAizveriet gazes plismu no zema spiediena
regulatora.

eParbaudiet, vai visas krasns deglu vadibas ierices ir
izslegta stavoklr (OFF).

e Atvienojiet zema spiediena regulatoru no gazes
balona.

eNeatvienojiet gazes balonu, piemeram, uguns, oglu
vai siltuma avotu tuvuma.
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Gazes nopludes tests krasnij ir vienmer
javeic talak noraditajos apstak|os

*Pirms krasns pirmas lietoSanas un
iededzinasanas.

e[k reizi, krasnij mainot gazes balonu.
eNoplludes tests ir vienmer javeic ari tad, ja tiek
mainita kada krasns dala, pieméram, gazes
deglis, gazes Slutene vai zema spiediena
regulators.

e\/ismaz vienreiz gada veiciet krasns, gazes
Slhtenes un zema spiediena regulatora
savienojumu nopludes testu.

Nopludes tests ir vienmer javeic ara, turklat
vieta, kur tuvuma nav atklatas liesmas, ogju
un uzliesmojoSu Skidrumu

eNopludes testa laika nesmekegjiet.

eNopludes testam izmantojiet tikai Skidro ziepju
un udens maisijumu 50/50 %.

eNopludes parbaudes laika nekad neizmantojiet
sérkocina, Skiltavu vai citu liesmu.

Pirms nopludes parbaudes ir japarbauda
talak noraditie elementi

e(Gazes balona varsts, ka ari varsta dalas un
vitnes.

¢(Gazes balona Suves un citas konstrukcijas.
eSpiediena regulatora stiprinajums pie gazes
balona ventila.

e(3azes S|utenes stiprinajums pie spiediena
regulatora.

e(Gazes S|utenes stiprinajums pie krasns.
o(itas krasns gazes savienojuma dalas un citas
gazes S|utenes, ja tadas ir Sai krasnij.
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Nopliides testa veikSana

e|zmantojiet neskartu un kartigu gazes balonu.
eParbaudiet, vai krasns gazes deglu regulatora
vadibas elementi ir stingri izslegta stavokli (OFF).
e| gnam atveriet gazes plismu no gazes balona
spiediena regulatora.

eTagad krasnij ir gazes spiediens un var veikt
nopludes testu.

eJzklajiet 50/50 % ziepjudens visiem
savienojumiem, sakot ar gazes balona spiediena
regulatoru un turpinot ar krasns gazes Slutenes
savienojumu un citiem redzamiem gazes
savienojumiem ar krasni.

e{Uzmanigi parbaudiet, vai savienojumu vietas,
kuras ir uzklats ziepjudens maisijums, neveidojas
ziepju burbuli.

e Ja veidojas burbuli, Saja vieta ir noplude, kas
pirms krasns lietoSanas ir rupigi janovers. Pirms
savienojumu laboSanas vienmer noslédziet gazes
plusmu no gazes balona.

*PEc savienojumu salaboSanas atkal saciet
nopludes testu no jauna.

e Ja nopludes tests ir veikts un krasnij nav
konstatetas nopludes, krasni var lietot.

Ja gazes nopludes nevar noverst pilniba, nelietojiet

krasni. Aizveriet gazes balona ventili, nonemiet
zema spiediena regulatoru no gazes balona un
sazinieties ar krasns pardeveju, importetaju vai
gazes iekartu remontdarbnicu.

Krasns ekspluatacijas sakSana

*Pirms pirmas lietoSanas reizes veiciet krasnij
nopludes testu atbilstoSi noradém.

ePec tam iededziniet krasni atbilstoSi noradém un
iesledziet visiem tas degliem maksimalo jaudu
apmeram uz 5—10 minutem.

«Saja laika tiek sadedzinatas glabaganai
paredzetas ellas uz dazadam krasns dalam.

e| aujiet krasnij atdzist lidz skariendrosai
temperattrai vismaz 30 minates vai ilgak péec
nepiecieSamibas.

e Ja rikojaties ar krasns karstajam dalam, ieprieks$
uzvelciet karstumizturigus aizsargcimdus.
eUzmanigi notiriet krasns keramisko cepSanas
akmeni, noslaukot to ar udenr samitrinatu dranu.
eNemazgajiet keramisko cepSanas akmeni ar udeni.
eKeramisko cepSanas akmeni nekad nedrikst
parklat ar cepamo ellu, un to nedrikst tirit ar
mazgasanas vai tirisanas lidzekliem.

eKeramisko cepSanas akmeni tira, karséjot krasn,
lidz partikas atlikumi un citi piesarnojumi uz akmens
paroglojas.

eTad cepSanas akmenim |auj atdzist lidz
skariendroSai temperatdrai, un pec tam to var viegli
notirit ar grila suku vai picas krasns birstiti.

ePéc Siem pasakumiem cepSanas akmens un
krasns ir sagatavoti lietoSanai.

UZMANTBU — |ZLASIET RUPIGI!
KRASNS IZMANTOSANA UN
|IEDEDZINASANA

eDrosibas nolukos krasns iededzinasanas un
lietoSanas laika neliecieties par to un neatbalstieties
uz tas. Krasns lietoSanas laika tas virsmas ir
karstas, bet iekSgjas dalas — dedzinoSi karstas.
eNekad neatstajiet krasni bez uzraudzibas, kad tas
degli ir iedegti.

Krasns degla iededzinaSana ar pjezo
iebtivetajam Skiltavam

1.Pirms gazes degla iededzinasanas parliecinieties,
vai krasns durvis (ja tadas ir attiecigajam modelim) ir
atvertas.

2.Atveriet gazes plusmu no gazes balona un ta
zema spiediena regulatoru.

3.Krasns iededzinasanas un lietoSanas laika neturiet
seju krasns atveruma un iek$ejo dalu tuvuma.
UzliesmoSanas risks!

4 Nospiediet krasns gazes degla reguléSanas pogu
un pagrieziet pretgji pulkstenraditaju kustibas
virzienam [idz lielas liesmas degSanas attélam.
5.ReguléSanas pogu griezot pretéji pulkstenraditaju
kustibas virzienam, dzirdesiet pjezo Skiltavu Klikski.
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6.Tulit pec klikSka piespiediet reguleSanas pogu uz
apmeram 5—-10 sekundem, lai kontrollert ieblvetas
pjezo Skiltavas iededzinatu liesmu krasns degl.

7.Ir svarigi paturéet reguléSanas pogu nospiestu
apméram 5-10 sekundes pec degla liesmas
aizdegSanas, lai ari gazes degla droSibas aprikojums
— liesmas slapetajs — paliktu ieslegts.
8.Nodrosiniet krasns gazes degla iededzinasanu no
piemerota atstatuma un parliecinieties, vai liesma
gazes degli deg vienmerigi.

9.Kad krasns gazes deglis ir aizdedzies, tas sakuma
var radit troksni, kas péc briza klust vienmerigs.
10.Atkartojiet 3.—8. darbibu péc nepiecieSamibas, lai
nodroSinatu to, ka krasns gazes deglis iedegas un
paliek iedegts.

11.Kad krasns gazes deglis ir iedegts, noregulgjiet ta
liesmu, griezot reguleéSanas pogu starp lielu un mazu
jaudu.

Krasns iededzina$ana ar sérkocinu, ja
regulatora ieblivétais pjezo nedarbojas

1.Pirms gazes degla iededzinasanas parliecinieties,
vai krasns durvis (ja tadas ir attiecigajam modelim) ir
atvertas.

2.Atveriet gazes plusmu no gazes balona un ta zema
spiediena regulatoru.

3.lededzinaSanas un lietoSanas laika neturiet seju
krasns atveruma un iek3gjo dalu tuvuma.
UzliesmoSanas risks!

4 Nospiediet krasns gazes degla reguléSanas pogu un
pagrieziet pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam
lidz lielas liesmas degSanas attelam.

5.Turiet nospiestu reguléSanas pogu un vienlaikus
pielieciet degoSu sérkocinu vai gazes Skiltavas krasns
aizmugure pie gazes degla.

6.Liesma no degoSa serkocina vai tuvuma novietotam
gazes Skiltavam iededzina gazes degli.

7 .Kad gazes deglis iedegas, turiet reguléSanas pogu
nospiestu apmeram 5—10 sekundes, lai ari gazes
degla droSibas aprikojums — liesmas slapéetajs —
paliktu ieslégts.

8.Nodrosiniet krasns gazes degla iededzinasanu no
piemerota atstatuma un parliecinieties, vai liesma
gazes degli deg vienmerigi.

9.Kad krasns gazes deglis ir aizdedzies, tas sakuma
var radit troksni, kas pec briza kltst vienmerigs.
10.Atkartojiet 3.—8. darbibu péc nepiecieSamibas, lai
nodroSinatu to, ka krasns gazes deglis iedegas un
paliek iedegts.

11.Kad krasns gazes deglis ir iedegts, noregulgjiet ta
liesmu, griezot reguléSanas pogu starp lielu un mazu
jaudu.

UZMANIBU — IZLASIET RUPIGI! KRASNS
GAZES DEGLU IEDEDZINASANAS
PROBLEMAS

Ja péc vairakiem meginajumiem krasns gazes deglis
neiedegas 10 sekunzu laika, pagrieziet gazes balona
reguléSanas pogu pozicija OFF. Nosledziet ar gazes
plusmu no gazes balona uz krasni. Atstajiet krasns
durvis (ja tadas ir Sim modelim) atvertas un pagaidiet
vismaz 5 mindtes, pirms méeginat atkal iededzinat
krasni. Tadejadi pietiek laika izplust jebkurai
saskidrinatai gazei, kas ir uzkrajusies krasni. Ja
krasns gazes deglis neiedegas, izpildot ieprieks
minétos iededzinasanas noradijumus, meklgjiet
palidzibu problemu noversanas tabula.

UZMANIBU — IZLASIET RUPIGI! KRASNS
GAZES DEGLA LIESMAS IEVILKSANAS
UN VEJAINS LAIKS

It pasi véjaina laika nemiet vera iespejamo liesmas
ievilkSanos gazes degla pamatne!

Ne uz mirkli neatstajiet krasni bez uzraudzibas!
Vejaina laika pastav iespéja, ka vejs izpus liesmu no
krasns gazes degla. Sada gadijuma liesma turpina
degt gazes degla pamatné zem vadibas pogas
vadibas paneli. Vienlaikus ir dzirdama skala
$naksana vai grabé$ana. Sada gadijuma
nekavejoties izsledziet krasni. Ja krasns netiek
nekavejoties izslégta, var sabojat un izkauset tas
ventilus, vadibas paneli un vadibas pogas.

LGdzu, nemiet vera, ka uz Sadiem liesmas
ievilkSanas izraisitiem krasns bojajumiem garantija
neattiecas. Krasns ir jaizsleédz, pirms tai rodas
bojajumi, tapéc visa krasns lietoSanas un gazes
deglu iededzinasanas laika uzraugiet krasns darbibu.
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Krasns gazes deglu nodzéSana

1.Nosledziet gazes plusmu no balona uz krasni,
aizverot zema spiediena regulatoru un gazes balona
ventili.

2.Parbaudiet, vai ir nodzéstas visas liesmas visiem
gazes degliem.

3.Visu gazes deglu reguléSanas pogas pagrieziet
aizverta jeb OFF stavokl.

4. Turklat parliecinieties, vai gazes plisma no gazes
balona uz krasni ir stingri noslegta.

5.Kad krasns netiek lietota, vienmer nonemiet zema
spiediena regulatoru no gazes balona.

Krasns keramiskais cepSanas akmens

Sis krasns apaksa ir cepanas akmens, kas
izgatavots no keramiska kordierita materiala.
CepSanas akmens uzdevums ir cept krasni
gatavotas picas, maizi un citus konditorejas
izstradajumus no apaksas, lidz tie ir gatavi.
CepSanas akmenim nepiecieSamais siltums mainas
atkariba no cepamajiem produktiem. Krasns
nodroSina cepSanas akmenim apmeéeram 430—450
C maksimalo karstumu, ja krasns tiek uzkarseta
vieta, kur nav veja, un gazes deglis tiek noregulets
stavokll Max apmeram uz 30—-45 minutem.
CepSanas akmens temperatura mainas, un krasns
aizmugures dala pie gazes degla ta ir augstaka neka
akmens vidu vai atveres tuvuma. CepSanas akmens
siltumu visvieglak var izmerit ar infrasarkano staru
termometru, ko var iegadaties ka papildpiederumu.
lzmantojot Sadu infrasarkano staru termometru,
videjais siltums tiek merits no cepSanas akmens
centra.

Nekad uz cepSanas akmens nelieciet produktus
marinades merce, ellu un citas taukvielas. Cepsanas
akmens nespej izturet Sadu izmantoSanu. Nemiet
vera, ka cepSanai var izmantot abas cepsanas
akmens puses. Ir noderigi pagriezt otru cepSanas
akmens pusi pret krasns iekSpusi, lai akmens
vienmerigi izplestos un nofiritos lietoSanas laika.

Krasns keramiska cepSanas akmens tiriSana

Uzmanigi notiriet krasns keramisko cepSanas akmeni,
noslaukot to ar tdeni samitrinatu dranu. Nemazgajiet
keramisko cepSanas akmeni ar udeni. Keramisko
cepSanas akmeni nekad nedrikst parklat ar cepamo
ellu, un to nedrikst tirit ar mazgasanas vai tirsanas
lidzekliem. Keramisko cepSanas akmeni fira, karsejot
krasnl, lidz partikas atlikumi un citi piesarnojumi uz
akmens paroglojas. Tad cep$anas akmenim |auj
atdzist lidz skariendroSai temperattrai, un pec tam to
var viegli notirit ar grila suku vai picas krasns birstiti.
CepSanas akmens ir vienmer jaglaba sausa vieta
iekStelpas.

Krasns sagatavo$ana un cep$anas akmens
temperattiras reguléSana

Krasns ir jauzsilda pirms cep$anas sakuma. Sim
nolukam iededziniet krasni un darbiniet to ar
maksimalo jaudu apmeram 30—-45 mindtes. Vejaina
vai auksta laika un sala apstaklos uzsildisanas laiks
var but ieverojami ilgaks. Nelietojiet krasni |oti vejaina
laika vai vieta, jo vej$ to dzese, nelaujot sasniegt
nepiecieSamo gatavoSanas temperaturu. Aukstaja
sezona cepSanas akmens ir jaiznem no glabasanas
vietas iekStelpas un vispirms apmeéram 10-15
minQtes jauzkarse ar krasns minimalo jaudu, lai
akmeni nesabojatu.

Pec Sadas uzsildiSanas var maksimali palielinat
krasns jaudu un gaidit, lidz cepSanas akmens uzkarst
lidz cepSanas mérka temperaturai. Ja krasni cepama
ediena gatavoSanai ir nepiecieSama zemaka
temperatura, pirms cepama édiena ievietoSanas
krasni noregulgjiet krasns siltuma jaudu, to
samazinot. Krasni vienmer ir jamera cepSanas
akmens temperatura, nevis krasns iekSeja gaisa
temperatura.

Kad ara temperattra ir apméram 20 C, cepSanas
akmens karstums ir caurmera apmeram 430-450
C, ja krasns ir uzsildita ar maksimalo jaudu
apmeéram 30-45 mindtes. Ja krasns tikpat ilgi tiek
sildita ar minimalo jaudu, temperatura cepSanas
akmens vidu ir apméram 250-270 C.
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Vegjaina vai vesa laika un sala apstaklos cepSanas
akmens siltums var but zemaks par ieprieks
noraditajam vertibam.

CepSanas ilgums

To ietekme daudzi faktori, un ipaSi noderiga ir
dazadu eédienu cepSanas pieredze. CepSanas ilgumu
var ietekmet izejvielas, édiena lielums un pat
laikapstakli. Pieredze rada, ka silta laika labak batu
izmantot zemakas jaudas poziciju, bet auksta vai
véjaina laika — lielaku jaudu. CepSanas temperaturu
un laiku var labak izprast, eksperimentos ar krasni
izmantojot dazadas jaudas un cepSanas laikus.

UZMANIBU — IZLASIET RUPIGI!
DEGSANA UN UZLIESMOSANA UZ
CEPSANAS AKMENS

DegSanai un uzliesmoSanai uz cepSanas akmens
biezi vien iemesls ir parmeérigs miltu daudzums vai,
piemeram, picas pamatnes formas izmainas
cauruma vai plisuma del. Plisuma rezultata picas
piedevas un to Skidrumi var nopldst no cepSanas
akmens. Sniegsim dazus ieteikumus par to, ka
izvairities no $adam situacijam:

e\/ienmer uzlieciet piedevas vienai picai, to
sagatavojot cepSanai, un talit cepiet to krasn.
eNesagatavojiet picas uz galda, gaidot cepSanu, jo
merces un pildijumi laika gaita parmerigi samitrina
picas pamatni, tapéc ta klust mitra un krasni viegli
saplist.

e|zvairieties no picas vai maizes rulleSanas krasni.
elevietojot picu krasni, izmantojiet caurumotu
lapstinu, pa kuras caurumiem var izbirt liekie milti.
eKad pica ir nolikta uz cepSanas akmens, laujiet
pamatnei izcepties pirms picas pirmas pagrieSanas.
e Ja picas pamatne rodas caurums vai ta saplist,
nekavejoties iznemiet picu no krasns un samaziniet
krasns jaudu.

eleteicams arpus krasns nokasit picas pildijumus un
miklas gabalinus, kas ir palikusi uz cepsanas
akmens.

*P&c tam iesledziet krasni uz pilnu jaudu un
sadedziniet uz cep$anas akmens atlikuSos
parpalikumus, lai tie paroglotos.

eKad pildijuma parpalikumi ir paroglojusies,
samaziniet krasns jaudu [idz minimumam un notiriet
krasni esoSo cepSanas akmeni.

eParoglotos pildijuma parpalikumus var notirit no
cepSanas akmens ar picas krasns birstiti vai grila
suku.

eKad cepSanas akmens ir nofirits, uz ta var atkal
cept picu.

*Pirms rikoties ar karstu krasni un tas dalam,
vienmer uzvelciet karstumizturigus aizsargcimdus.
Apdegumu risks!

e Ja krasni aizdegas lielaks partikas produkts,
taukvielas vai kas tamlidzigs, uguns apslapesanai
vélams izmantot ugunsdzeéSamo aparatu vai
ugunsdzesibas parklaju. Ja degSana izplatas
apkarteja vide, nekavejoties saciet dzesanu.

e Ja nepiecieSams, piezvaniet avarijas dienestam un
uzklausiet papildu norades.

Marinades un citas garSvielu mérces

Marinazu un garsvielu mercu uzdevums ir pieskirt
garSu gatavojamam izejvielam. Tomer, ievietojot
karsta krasni, tas izraisa ediena apdegSanu,
piemeram, cepeSpanna. Marinades un merces var
notecét un uzkraties arpus cepespannas vai
cepSanas akmens, kur tas var ari strauji aizdegties.
Ja jus gatavojat edienu krasni, bet ne uz cepSanas
akmens, vienmer izmantojiet izturigu cepSanas plati,
trauku vai pannu. Nekad uz cep$anas akmens
nelieciet produktus marinades merce, ellu un citas
taukvielas. CepSanas akmens nespgj izturet Sadu
izmantoSanu.

Ja izejvielas ir iemarinetas un papildinatas ar
garSvielam

*Pirms ievietoSanas krasni noslaukiet marinades un
merces Nno izejvielu virsmas ar papiru.

eNekad nelejiet marinadi, ellu un tamlidzigus
produktus uz izejvielam, kas tiek gatavotas krasni.
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eTapat art nekad neuzklajiet marinades ar otu uz
izejvielam vai gataviem produktiem.

eNekad gatavajam maltitém neizmantojiet traukus,
kuros ir bijusi neapstradata gala, vista vai zivs.
eNeapstradata gala esoSas bakterijas var nonakt ar
pagatavota ediena.

e Ja velaties papildinat cepta ediena vai ta virsmas
garsu, varat tiem pec cepSanas krasni pievienot
garSvielu merces vai parkaisit tos ar garsvielam.

——

Krasns apkope, firi$ana un glabasana

laba stavokli un bltu optimali izmantojama vairakus
gadus, krasnij un tas dazadajam dalam ir
nepiecieSama tiriana un uzturesana.

Piemeram, gazes iekartu un mazo iericu
remontdarbnicas piedava apkopes, tirisanas un
remonta pakalpojumus dazadam gazes iekartam.
Sazinieties ar Sadu uznemumu, ja saprotat, ka jums
nepietiek laika, zinaSanu, prasmju vai iespeju Sis
gazes iekartas apkopei un tirisanai.

Garantija neattiecas uz apkopes un firisanas darbiem,
kas ir saistiti ar krasns droSibu un apkopi. Par krasns
apkopi, tirsanu un ugunsdroSibas uzturésanu, ka art
izmantoSanu vienmer ir atbildigs tikai lietotajs.

Pec katras lietoSanas, lidzko krasns ir atdzisusi, javeic
vismaz talak noraditie pasakumi.

Ja uz krasns cepSanas akmens, sienam, apaksas vai
augspuse ir piekeries ediens, rikojieties, ka noradits
talak.

eTaukvielas, marinades, merces un citus atlikumus
noslaukiet no visam virsmam ar virtuves papira dvieli.
eNoslaukiet tos rlpigi, jo liela karstuma tie var
aizdegties uz krasns iekSejam virsmam.

e|ededziniet krasns deglus atbilstoSi iededzinaSanas
instrukcijam.

eNoregulejiet deglus uz maksimalu jaudu atbilstosi
lietoSanas noradem.

e| aujiet degliem degt, lai sadedzinatu partiku,
taukvielas un marinadi, kas ir pielipusi pie cepSanas
akmens un citam krasns iekSejam virsmam.
e|zmantojiet deglus ar pilnu jaudu tuksa krasni ne
ilgak ka 40 mindtes, jo citadi dazadas krasns dalas
var parkarst.

e|zsledziet deglus un |aujiet krasnij, cepSanas
akmenim un citam dalam atdzist vismaz 30-40
minutes lidz skariendrosai temperaturai.

e Ar picas krasns vai grila suku nofiriet sadegusos
produktus no krasns cepSanas akmens un citam
dalam.

eTirSanai izmantojiet picas krasns vai grila tiriSanai
paredzetu suku. Nedrikst izmantot, piemeram,
metinataja térauda suku. Sadas térauda sukas sari ir
parak cieti un saboja krasns dalu virsmas.
e(Garantija nesedz térauda sukas izmantoSanas
izraisitus bojajumus.

eV/isbeidzot, kad krasns un cepSanas akmens ir
notiriti, atdzeseto krasni noglabajiet sausa vieta, un
ta bus gatava nakamajai lietoSanai.

e\/ajadzetu iegadaties ari krasns aizsargparsegu, ko
var nopirkt atseviski.

e(Garantija neattiecas uz krasns dalu normala
nolietojuma pazimem, nodilumu un rasu.

Krasns térauda dalu firiSana

e\/isas krasns terauda un plastmasas dalas ir
regulari jatira, izmantojot ziepjudeni un firisanai
paredzetu dranu. Neizmantojiet tirisanas lidzek|us ne
krasns arpusei, ne iekSpusei.

eRUpigi noslaukiet notiritas dalas un virsmas.
elespiesto tekstu uz reguleéSanas pogam un vadibas
panela noslaukiet tikai ar tirisanas dranu.

eKrasns dalam neizmantojiet tirisanas lidzeklus, jo tie
var nodzest tekstu un citas atzimes.

eKrasns dalas tiriet vismaz 2-3 reizes gada vai
biezak, ja tas ir nepiecieSams.

e Ar tiriSanas pasakumiem tiek noversta netirumu
pielipSana un rusas paradiSanas dazadas krasns
dalas.

eKrasns razo$ana ir izmantots krasots vai
nerusejosais terauds, ka ari citi materiali, kas
lietoSanas rezultata vairs nav ka jauni, bet noveco,
turklat tiek glabati ara.

o Ari krasotajam un samontétajam térauda dalam ir

nepiecieSama apkope un tirisana, lai tas uzturetu
kartiba.
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IZLASIET RpPTGI UN NEMIET VERA!
KRASNS GAZES DEGIU APKOPE UN
TIRISANA

DroSibas apsverumu del ir regulari japarbauda
krasns gazes deglu un reguléSanas ventilu
stavoklis un darbiba. Vismaz divreiz gada ir
japarbauda, vai tie ir laba stavoklr un darbojas
pareizi. Visi deglos redzamie caurumi ir japarbauda
un jaattira no nosprostojumiem. Vienlaikus
japarbauda, vai reguléSanas poga un ventilis
griezas un darbojas atbilstosi markejumiem ap
pogu.

Starp krasns lietoSanas reizeém vai glabasanas laika
krasns deglu gazes padeves caurulés var iek|ut
mazi kukaini, piemeram, zirnekli, vaboles vai
taurini. Tie var izveidot dazadus caurulu
nosprostojumus, piemeram, ligzdas un tiklus.
Tadejadi krasns degla padeves caurulg, iespgjams,
nenonak pareizs maisijums, radot dimakaini
dzeltenigu degla liesmu vai vispar nelaujot
iededzinat degli. Sadi nosprostojumi var izraist
gazes degSanu arpus degla padeves caurules.
Sada gadijuma liesmas degana nepareiza vieta
var nopietni sabojat krasns virsmas un citas dalas.
Ja krasns degli ir nosprostoti vai deg ar spécigu
dzeltenu liesmu, nekavejoties nosledziet krasns
gazes padevi. Pagaidiet, lidz krasns atdziest vismaz
lidz skariendroSai temperatdrai. Kad krasns ir
atdzisusi, nelietojiet to, lidz gazes iekartu apkopes
darbinieki ir to parbaudijusi. Neatveriet krasns
konstrukciju. Krasns iekSéjas gazes padeves, gazes
regulesanas, degla un iededzinasanas dalu
atvérSanu, tirsanu un apkopi drikst veikt tikai
gazes iekartu servisa uznemums ar gazes iekartu
uzstadisanas tiesibam.

Ja gazes liesma ir degusi arpus krasns vai tas
degliem, pirms atkartotas iededzinasSanas
parbaudiet visu krasns dalu stavokli. Neizmantojiet
krasni, ja tas dalas ir bojatas. Lai izmantotu
garantiju, sazinieties ar tirdzniecibas vietu vai
importétaju. Par citiem ekspluatacijas jautajumiem,
piemeram, vecam krasnim, sazinieties ar gazes
iekartu remontdarbnicu.
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Krasns garantija neattiecas, piemeram, uz krasns dalu
bojajumiem, kurus ir izraisijusas aizserejusas gazes
padeves caurules (kukaini, zirnekli utt.) vai aizserejusi
reguléSanas varsta sprausla (piemeram, gruzi gazes
Sluteng). Garantija neattiecas uz krasns vai tas dalu,
piemeram, deglu un citu dalu, attirisanu no kukainiem,
taukiem un tamlidzigiem arejiem faktoriem.

Krasns glabasana

e Ja krasns tiks glabata ilgaku laiku, pirms glabasanas
veiciet talak noraditas darbibas.

 Rlpigi notiriet krasns arpusi.

e Krasns atseviskas dalas, pieméram, cepSanas
akmeni, notiriet saskana ar instrukcijam.

e ztiriet ari krasns iekSpusi.

krasn.

® |ededziniet krasni un atstajiet iedegtu apmeram uz
10—15 minatém, lai ta varétu viscaur uzsilt.

e |zsledziet krasni un laujiet tai atdzist lidz
skariendroSai temperaturai.

e Glabajiet krasni sausa, silta vieta, velams iekstelpas.
¢ Nonemiet spiediena regulatoru no gazes balona un
glabajiet gazes balonu atbilstosi noradém labi védinata
vieta. Neglabajiet to pagraba, beninos un kopgjas
glabaSanas vietas, pieméeram, koplietoSanas pagraba.

Ja krasni glabajat ara, nodroSiniet kvalitativu un
salizturigu aizsargparsegu. Tam ir jabut piemerotam
aizsargparsegam, kas paliek vieta pat liela véja
gadijuma. Parliecinieties, vai gaiss var cirkulét zem
aizsargparsega. Sada veida krasns glabasanas laika
paliek sausa un tas dalas nepele.

Krasns vienmer ir jaglaba vismaz zem jumta, lai ta
nebdtu paklauta tieSai lietus vai sniega ietekmei.
NodroSiniet, lai krasni nesabojatu no jumta krito$s
shiegs.

Garantija neattiecas uz bojajumiem, kurus krasnij ir
nodarijis krito$s sniegs vai véjs.

Ja krasni glaba ara, sausas iekstelpas ir jaglaba talak
noraditas dalas

e CepSanas akmeni

¢ Koka un tamlidzigas dalas

e Citas nonemamas dalas
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Gazes balona glabasana

Kad krasns netiek lietota, gazes plismai no gazes
balona uz krasni vienmer jabut noslegtai. Gazes
balons ir

jaglaba ara vai vismaz labi vedinama vieta.
Neglabajiet gazes balonu dzivojamajas telpas,
garaza, pagraba, béninos vai blakus sildiericem.
Papildinformaciju par gazes balona glabasanu var
iegut no gazes piegadataja.

Garantija un garantijas jautajumu izskatiS8ana

Sai krasnij un tas dalam ir divu (2) gadu razo$anas
un materialu garantija. Saglabajiet krasns pirkuma
Ceku, izveidojiet ta kopiju un pievienojiet to Sai
instrukcijai ka garantijas apliecinajumu. Garantijas
lietas ir ticami jaapliecina pirkuma vieta un datums.
Garantija neattiecas uz normalu daju nodilumu, dalu
vai virsmu rusesanu, rusas izraisitiem defektiem, ka
ari krasns nepareizas lietoSanas vai apkopes
neieveroSanas rezultata izraisitiem defektiem un
pazimem. Terauda virsmu krasas izmainas,
iekraso$anas un aptumsoSanas ir normala paradiba
lietoSanas rezultata un laika gaita. Uz térauda
virsmam var paradities korozijas izraisiti plankumi, it
ipadi mitra un sala vidé. Sadi iespéjamie korozijas
plankumi nav Skérslis krasns izmantoSanai un ir
pilnigi normala paradiba terauda virsmam, tapec
garantija neattiecas uz to iespejamo klatbutni uz
dalu virsmam. lepriekS minétie nosacijumi attiecas
ari uz krasns dalam, kas ir izgatavotas no
nerusejosa terauda.

Ja krasnij vai kadai tas dalai paradas defekts
garantijas laika, sazinieties tiesi ar krasns
pardoSanas vietu. Pardevejs izskata visas garantijas
prasibas. Pardevejs vai vina parstavis nosuta jaunu
dalu bojatas vai trukstoSas dalas aizstasanai, tomer
neuznemas atbildibu par krasns bojatas vai
trukstoSas dalas nomainu. Pasrocigi nomainamu
dalu gadijuma klients vienmer uznemas atbildibu
par krasns dalas nomainu atbilstosi instrukcijam.
So noradijumu neievéro$anas, ka ari ricibas
neatbilstosi krasns sertifikatam gadijuma garantija
tiek anuleta. Garantija nav speka, ja krasni izmanto
publiskiem pasakumiem vai komercialos razoSanas,
pardoSanas un nomas nolukos. Garantija nekada
veida neietekmé Latvia speka esosas paterétaju
aizsardzibas likuma prasibas.

Pirms garantijas vai prasibas iesniegSanas uzmanigi
izlasiet So instrukciju un parliecinieties, vai problému

nav izraisijusi uzstadisana, izmantoSana vai apkopes
trakums.

Garantijas un prasibu gadijumos iegades vieta ir
jaiesniedz vismaz talak noradita informacija
1.Krasns razotajs un modela nosaukums
2.Pretenzijas iemesls

3.Bojatas dalas numurs atbilstosi lietoSanas
instrukcija ieklautajam dalu sarakstam

4.Pirkuma kvits kopija un pazinojums par iegades
vietu un datumu

5.Prasitaja kontaktinformacija, vards, uzvards,
talruna numurs, adrese un pasta indekss
6.lepriekS minéta informacija ir jasniedz saistiba ar
pretenziju vai garantijas prasibu

Pretenzijas vai garantijas prasibas ar nepilnigu
informaciju parasti tiek izskatitas ilgak, it ipasi
gadijumos, kad nepiecieSams atseviski pieprasit
iepriekS noradito informaciju. Tapéc bltu ieteicams
prasibu talt iesniegt ar vismaz ieprieksS noradito
informaciju un detalizétu defekta aprakstu.

Biezi ari problemas attéli palidz atri izskatit
pretenziju un garantijas prasibu. Uznemiet 1-3
attelus par izstradajumu vai ta dalu, uz kuru attiecas
prasiba, un paradiet tos iegades vieta, iesniedzot
prasibu. Gazes iekartu gadijuma vienmer
nofotografejiet ari gazes $luteni un gazes balonu ar
tam pievienoto spiediena regulatoru, kas ir
izmantots iericei, par kuru tiek iesniegta prasiba.

Krasns dazadas dalas laika gaita nolietojas.
Garantija neattiecas uz dalu nodilumu lietojot un
rusu. Talak noraditas parasti nodilsto$as dalas, kas
janomaina

e(CepSanas akmeni

eTermometri

eReguléSanas pogas

Informacija par nepiecieSamas jaunas dalas iegadi ir
pieejama tirdzniecibas vieta. Jaunas dalas krasnij ir
pieejamas ierobezota apjoma.
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PROBLEMU NOVERSANAS CELVEDIS

Problema lespejamie celoni Korekcijas darbiba
Gazes deglis neiedegas ar Gaze neplust uz degli. Gazes Parbaudiet gazes S|uteni un spiediena
regulatora pjezo vai sérkocinu.  S|utenes vai spiediena regulatora savienojumu ar gazes balonu.
regulatora defekts. Nonemiet un atkal pievienojiet spiediena
regulatoru pie gazes balona un atveriet ga
zes plusmu.
Gazes deglis izsledzas, Nidzko tiek Gazes degla droSibas apri Stingrak un ilgak iespiediet pogu.
atlaista reguléSanas poga. kojums, piemeram, liesmas lzvelciet regule$anas pogu un meginiet
aizturis, nepaliek ieslegts. iededzinat bez pogas. Pagriezot un iespiezot

pogas asi, izmantojiet, pieméram, knaibles.
Ja iepriek$ minétas darbibas nepalidz, ja
atver krasns. Regulacijas ventila pamatne ir
liesmas slapétaja stiprinajuma nipelis, kuru
var nedaudz pievilkt un pec tam parbaudit t a
funkcionalitati. Citos gadijumos ir ja nomaina
liesmu slapetajs.

Gazes deglis nesilda pietiekami. Gaze neplust uz degli. Parbaudiet gazes $|uteni un spiediena
Gazes Slutenes vai spiediena  regulatora savienojumu ar gazes balonu.
regulatora defekts. Nonemiet un atkal pievienojiet spiediena

regulatoru pie gazes balona un atveriet ga
zes plusmu.

Gazes degla liesma kup un ir Gazes deglim nepietiek gaisa Atveriet krasni un iztiriet gaisa iepludes

skaidri dzeltena. degSanai. Ta iemesls biezi vien ir caurumus pie gazes degla pamatnes.
kukainu raditi nosprostojumi Uzmanibu! Nosprostojuma izraisits darbibas
degla gaisa ieplldes caurumos.  traucéjums nav Sis ierices defekts.

Gazes degli iededzina ar se Pjezo Skiltavu defekts. Parbaudiet krasns pjezo skiltavu vadu vai

rkocinu, nevis ar regulatora Vaj$ kontakts aizdedzinaSanas  nomainiet Skiltavas.

pjezo. dala. lededzinasanas sistémas dalu nonemsana,
Netiras vai apruséjusas degla notirsana un, iespéjams, nomaina. Uzmani
iededzinasanas dalas. bu! Netiru vai aprusejusu dalu izraisits darbi

bas traucejums nav Sis ierices defekts.

Gazes degla liesma pati nodziest. Specigs vejs nodzesis liesmu. lzmantojiet krasni no véja aizsargata vieta.
Gazes degla drosibas apri Vélreiz iesledziet krasni atbilstosi noradem.
kojums, piemeram, liesmas Aizstajiet gazes balonu ar pilnu.
aizturis, var partraukt gazes
plusmu.

Gazes balons ir tukss.

Gazes degla liesma ir parak spécl | zmantotais gazes cilindra Aizstajiet ar 29-30 mbar zema spiediena

ga un atdalas no degla. spiediena regulators nodrogina  regulatoru.

nepareizu izejas spiedienu.

Krasns ir parak karsta, un tas Krasni deg milti vai taukvielas.  Samaziniet miltu ieklusanu krasni. Samaziniet
iekS puse ir liesma. krasni nonakoSo taukvielu daudzumu.

Skals troksnis un grabona krasni. Vej$ noputis gazes liesmu pie Nekavejoties izsledziet krasni.
degla pamatnes. lzmantojiet krasni pret véju aizsargata vieta.

Spiediena regulators gazes balon Gazes plusma regulatora var radi  Tas nav defekts, bet spiediena regulatora 1
a duc. t skanu. patniba.
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Bendrosios instrukcijos

Pradedami naudoti Sig krosnele privalote perskaityti
visus Sioje naudojimo instrukcijoje pateiktus jspéjimus ir
nurodymus dél surinkimo, naudojimo, tvarkymo ir
priezitros. PrieS krosnelés naudojimg perskaitykite visas
instrukcijas ir patarimus.

Prie$ naudojant krosnelg ypac svarbu perskaityti ir
suprasti visus jspéjimus bei saugos nurodymus. Tiksliai
laikykités nurodymy dél krosnelés naudojimo vietos,
saugiy atstumy, uzkarimo ir saugaus eksploatavimo.
Visas krosnelés dalis - ypac jkaitusias - lieskite
atsargiai, kad nesusizeistuméte ir nenudegtuméte.
Paeiliui perzitrékite visus naudojimo instrukcijos
punktus. Instrukcijg visada laikykite krosnelés naudotojui
pasiekiamoje vietoje. Visi krosnelés naudotojai turi pries
naudojimg nuo pradzios iki galo perskaityti Sias
naudojimo instrukcijas. Jei krosnelé bus atiduota kitiems
savininkams, Sias naudojimo instrukcijas reikia kartu su
ja perduoti busimiems naudotojams.

DEMESIO SKAITYKITE ATIDZIAI!

SIA KROSNELE GALIMA NAUDOTI TIK LAUKE. DEL
ATVIROS KROSNELES KONSTRUKCIJOS, DEL TO,
KAD 1S JOS GALI ISKRISTI RUOSIAMI PRODUKTA,
GALI NUTEKETI ARBA ] APLINKA TYKSTI RIEBALAI,
NESTATYKITE KROSNELES ANT PAZEIDZIAMU
PAVIRSIU ARBA NETOLI JU.

RIEBALU AR KITU MAISTO PRODUKTU GALI
NUTEKETI PO KROSNELE, ANT APATINES
SPINTELES, SONINIU LENTYNU, ANT STALIUKO,
KUR PASTATYTA KROSNELE, ARBA PO JUO.
RIEBALY IR KITU SKYSCIU ISSILIEJIMAS ARBA
PURSLAI YRA JPRASTAS REISKINYS NAUDOJANT
KROSNELE.

S| KROSNELE TURI CE ZENKLINIMA, Ji
PAGAMINTA IR PATVIRTINTA PAGAL
GALIOJANCIUS TEISES AKTUS BEI REIKALAVIMUS.
DRAUDZIAMA DARYTI NET IR MAZIAUSIUS JOS
KONSTRUKCIJOS PAKEITIMUS. SURINKUS
KROSNELE NEGALI LIKTI JOKIJ NEPANAUDOTY
DETALIV. BE TO, | KROSNELES KONSTRUKCIJA
NEGALIMA |DETI JOKIU PAPILDOMU DALIY AR
PRIEDU.

KROSNELEI GALIMA NAUDOTI TIK GAMINTOJO
PATVIRTINTAS SUSIDEVINCIAS IR ATSARGINES
DALIS, BUTENT SIAI KROSNELEI
SUPROJEKTUOTUS IR GAMINTOJO TOJE SALYJE
PATVIRTINTUS PRIEDUS.

Su krosnelés naudojimu susijusios saugos
instrukcijos ir jspéjimai

eKrosnelé numatyta naudoti tik lauke.

eKrosnelés naudojimas ne pagal numatytg paskirtj gali
sukelti pavojingas situacijas.

eKai krosnelé nenaudojama, iSjunkite dujy tiekimg i$
baliono.

eSekite ir laikykités visy surinkimo instrukcijy.
Nesilaikius instrukcijy gali iskilti problemy naudojimo
metu.

eNaudojama krosnelé jkaista, tad imkités atsargumo
priemoniy, jei netoliese yra vaiky, naminiy augintiniy
arba senyvy Zmoniy.

ePajute stipry dujy kvapa i$ karto uzsukite dujy
baliona.

eTaip pat i$ karto iSjunkite visus krosneléje degancius
dujy degiklius uzsukdami jy reguliatorius.

e Jei krosnele turi dureles, atidarykite jas ir palaukite,
kol krosnelé tiek atves, kad buty galima prie jos
prisiliesti.

e\/isose jungtyse patikrinkite galima dujy nuotekj pagal
nuotékio tikrinimo instrukcijas.

eSutvarkykite galimai nesandarias jungtis.
eNepavykus aptikti defekto susisiekite su dujiniy
prietaisy montavimo jmone arba pardavéju.

Kol krosnelé naudojama arba kol yra jkaitusi,
nejudinkite jos i$ vietos.

*Prie krosnelés nenaudokite ir nelaikykite degiy
medziagy, skysciy arba dujy.

eNiekada nenaudokite atviros ugnies dujy nuotékiui
tikrinti.

e Jei krosnelé turi defekty, jos nenaudokite.
eNeatsukite jokiy krosnelés ar dujy baliono
reguliatoriaus jungCiy, kai jos naudojamos.

eDegant dujy degikliams né akimirkai nepalikite
krosnelés be prieziuros.

eNeleiskite vaikams naudoti krosnelés.

eKrosnele reikia valyti reguliariais intervalais.
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e\/alydami stenkités nepazeisti krosnelés dujy degikliy ir
reguliatoriy antgaliy.

eYpac svarbu iSvalyti krosnelés vidy ir kepimo akmenj,
kad nelikty milty, riebaly ir aliejaus likuciy.

Kitu atveju miltai ir riebalai gali uzsidegti!

eNenaudokite krosnelés po stogine, Salia sienos,
garaze, kemperyje ar turistingje priekaboje, valtyje,
uzdarose arba vidaus patalpose.

ePasirtpinkite, kad Salia krosnelés nebuty deganciy ar
degiy medziagy.

ePrieSgaisrines saugos tikslu krosnelés priekyje,
Sonuose ir gale turi bati paliktas bent 150 ¢cm, o geriau
ir didesnis tusCias tarpas.

eKitame instrukcijy skyrelyje SAUGUS ATSTUMAI
perziurékite grafing informacijg apie reikalaujamus
saugius atstumus.

eNaudojimo metu vir$ krosnelés negali bati jokiy degiy
dalyky, tokiy kaip stogelio, stoginés, skecio nuo saules,
krumy, medziy ar pan.

eKrosnelés techning prieziurg ir valyma reikia atlikti bent
kartg per metus, o geriau dar dazniau.

e Jei nezinote, kaip krosnele taisyti arba priziréti,
nebandykite to daryti patys.

Saugumo sumetimais del krosnelés taisymo ir technines
priezitros Kreipkités j dujiniy prietaisy priezitros jmone.
eTik sertifikuota dujiniy prietaisy jrengimo jmoné turi
teise tvarkyti ir reguliuoti krosnelés pagrindinius
voztuvus, dujy Zarnas bei voztuvy antgalius.
ePradédami vél naudoti krosnele po ilgos pertraukos,
visada atlikite dujy nuotékio patikrinima.

ePakeite dujy baliong arba tokias dalis krosneles
konstrukcijoje, kaip dujy degiklis, zemo slégio
reguliatorius arba dujy zama, visada patikrinkite duijy
nuotek;.

eUzkuriant krosnelg reikia iki galo atidaryti dureles, jei
tokios yra.

eNaudodami krosnele maveékite ilgas apsaugines
karsSCiui atsparias pirstines ir naudokite tvirtus virtuvés
reikmenis ilgais kotais.

*Bukite pasiruoSe galimoms pavojingoms situacijoms,
tai yra, suzinokite, kur yra artimiausias gesintuvas ir
mokekite juo naudotis.

eTinkama pirminio gesinimo priemoné yra prieSgaisrine
antklodé, pavyzdziui, jei uzsidegty miltai ir riebalai, tad ja
reikéty laikyti lengvai pasiekiamoje vietoje prie
krosnelés.

eKilus gaisrui ar kitam nelaimingam atsitikimui
skambinkite j bendrosios pagalbos centrg ir veikite pagal
jo nurodymus.

Techniniai duomenys

Modelis: Cello Piccolo 12 (P200A)

Bendras galingumas: Maks. 4,4 kW

Dujy sgnaudos: Maks. 320 g/h

Darbinis slegis: 30 mbar

Dujos: Suskystintos dujos (butanas, propanas ir jy
miSiniai)

Prietaiso klase: I3B/P

Pagrindinio degiklio antgalio dydis: 1,08 mm
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IDENTIFIKAVIMO KODAS:2575DM30641

Suskystinty dujy balionas, dujy Zarna ir Zemo
slégio reguliatorius

Krosnelés naudojimui reikalingas dujy balionas, dujy
zarna, zemo slégio reguliatorius bei zarnos verzikliai
nebus pristatyti kartu su krosnele. Juos reikia jsigyti
atskirai.

Jsigykite ne maziau nei 5 kg ir ne daugiau nei 11 kg
svorio dujy baliong, Zemo slégio reguliatoriy (29-30
mbar) ir dujy Zarng iS pardavéjo.

Démesio! Krosnelei reikalingo suskystinty dujy
baliono slégio reguliatoriaus nustatymai negali buti
keiiami. Ant jo turi buti nurodytas darbinis 29-30
mbar slegis.

S &

Nuotraukos centre ir kairéje puséje parodyti 29-30
mbar Zemo slégio reguliatoriai, kurie tinka Siai
suskystinty dujy jrangai. DeSinéje parodytas auksto
slégio reguliatorius (pazymétas kryZiuku), kuris skirtas
tik suskystintas dujas naudojantiems jrankiams ir
tokio reguliatoriaus negalima naudoti tokiems
buitiniams dujy prietaisams, kaip kepsnings, Sildytuvai
ir krosnelés.

Dujy Zarna turi buti patvirtinta prietaiso naudojimo
Salyje kaip tinkama suskystintoms dujoms ir nevirSyti
1,2 m ilgio. Kad Sis dujinis prietaisas veikty tinkamai
ir saugiai, ilgesnés dujy zarnos nereikéty naudoti.
Reguliariai tikrinkite dujy Zarnos bukle. Pakeiskite
susidevéjusias ar pazeistas dujy zarnos dalis.
Zidrékite, kad dujy Zarna nepriglusty prie jkaitusiy $io
dujinio prietaiso daliy. Patikrinkite, ar zarna néra
stipriai susisukusi, kad ja galéty nekliudomai tekéti
dujos.
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Jei Sis dujinis prietaisas turi apatine lentyng arba
spintele, jg naudokite tik dujy balionui laikyti. Kai
naudojate dujinj prietaisg, saugumo sumetimais
visada iSimkite dujy baliong i$ apatinés lentynos arba
spintelés. Kai dujinis prietaisas naudojamas, dujy
balionas turi stovéti Salia jo.

Dujy baliono prijungimas

ePatikrinkite, ar uzsukti visy krosnelés degikliy
reguliatoriai (OFF padétyje).

eDujy zarng sandariai jstatykite j Zemo slégio
reguliatoriaus lizdg, o kitg jos galg - j krosneléje
esantj zarnos lizda. Priverzimui naudokite zarnos
spaustuka.

ePrijunkite slegio reguliatoriy prie dujy baliono.
Patikrinkite prijungima stipriai truktelédami
reguliatoriy aukstyn.

e| étai atsukite Zemo slégio reguliatoriumi dujas, kad
zZarnoje issilyginty dujy slégis.

eNestatykite dujy baliono prie degancios ugnies,
Zarijy arba, pavyzdziui, Sildytuvo.

Dujy baliono nuémimas

eUzsukite dujas zemo slégio reguliatoriumi.
ePatikrinkite, ar uzsukti visy krosnelés degikliy
reguliatoriai (OFF padétyje).

eNuimkite slégio reguliatoriy nuo dujy baliono.
eNenuiminekite dujy baliono Salia degancios ugnies,
Zarijy arba, pavyzdziui, Sildytuvo.

Krosnelés dujy nuotékio tikrinimas visada
atliekamas S$iais atvejais

*PrieS pradedant naudoti krosnele ir prie$ pirmg
uzkarima.
eKiekvieng kartg keiCiant dujy baliona.

ePakeitus kurig nors krosnelés dalj, pvz., dujy degiklj,

dujy Zarng arba slégio reguliatoriy, irgi reikia visada
patikrinti, ar néra nuotéekio.

eBent kartg per metus atlikite krosnelés, dujy zarnos
ir Zemo slégio reguliatoriaus jungCiy nuotékio
patikrinima.
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Nuotékio patikrinimas visada atliekamas
lauke, atokiau nuo atviros ugnies, zarijy ir

degiy skysciu.

eNerukykite nuotéekio patikrinimo metu.
eNuotéekio patikrinimui visada naudokite skysto
muilo ir vandens misinj 50/50 % santykiu.
eNuotéekio patikrinimui jokiu bldu nenaudokite
degtuko, ziebtuvelio ar kito ugnies Saltinio.

PrieS atliekant krosnelés nuotékio patikrg
reikia patikrinti Siuos dalykus:

eDujy baliono voztuva, jo dalis ir sriegius.

eDujy baliono sitles ir kitg strukturg.

eSlegio reguliatoriaus prijungima prie dujy baliono
VOZtuvo.

eDujy zarnos prijungima prie slégio reguliatoriaus.
eDujy zarnos prijungima prie krosnelés.

eKitas krosnelés dujy prijungimo vietas ir kitas dujy
zarnas, jei tokiy yra.

Nuotek] tikrinkite taip:

eNaudokite nepazeistg ir tvarkingg dujy baliona.
ePatikrinkite, ar tikrai uzsukti (OFF) krosnelés dujy
degikliy reguliatoriai.

eDujy baliono slégio reguliatoriumi létai atsukite
dujas.

eDabar krosneléje susidaré dujy slegis ir galima
atlikti nuotékio patikrinima.

eSutepkite 50/50 % muilo ir vandens miSiniu visas
jungtis, pradedami nuo dujy baliono slégio
reguliatoriaus ir pereidami prie dujy zarnos
prijungimo prie krosneles bei kity krosneléje
matomy dujy jungCiy.

e Atidziai stebékite, ar sujungimuose, kurie buvo
sutepti muilinu vandeniu, neatsiras oro burbuliuky.
*(ro burbuliukai rodo dujy nuotékj toje vietoje,
kurig reikia gerai sutvarkyti pries krosnelés
naudojima. Prie$ jungCiy tvarkyma butinai uzsukite
dujy baliong.

eSutvarke jungtis, dar kartg nuo pradziy atlikite
nuotekio patikrinima.

e Atlikus patikrinimg ir nepastebéjus jokio nuotekio
galima pradéti naudoti krosnele.
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Jei nepavyko paSalinti dujy nuotékio priezasties,
krosnelés nenaudokite. Uzsukite dujy baliono
voztuvg, nuimkite nuo baliono slégio reguliatoriy ir
susisiekite su krosnelés pardavéju, importuotoju
arba dujiniy prietaisy remonto jmone.

Krosnelés paruo$imas naudoti

Prie$ pirma naudojima atlikite nuotékio krosneléje
patikrinima pagal pateiktas instrukcijas.

eTada uzkurkite krosnele pagal pateiktas
instrukcijas ir nustate visus degiklius maks.
galingumu palaukite 5-10 min.

eTokiu budu bus sudeginti jvairiose krosnelés
vietose esantys sandéliavimo tepalai.

ePalaukite bent 30 min arba, jei reikia, ir ilgiau, kol
krosnelé tiek atves, kad buty galima prisiliesti.

el iesdami jkaitusias krosnelés dalis mavekite
karSCiui atsparias pirstines.

eKeraminj kepimo akmenj Svelniai nuvalykite
vandenyje suvilgyta drégna Sluoste.

eKeraminio kepimo akmens neplaukite vandeniu.
eAnt keraminio kepimo akmens jokiu budu nepilkite
valgomojo aligjaus, o0 jo valymui nenaudokite jokiy
plovikliy ar valikliy.

*Kepimo akmuo iSvalomas kaitinant jj krosnelgje tol,
kol suangléja ant jo buve maisto likucCiai bei kiti
neSvarumai.

eTada reikia palaukti, kol akmuo tiek atvés, kad
bty galima prisiliesti, ir jj Svelniai nuvalyti
kepsninéms arba picy krosneléms valyti skirtu
SepecCiu.

e Atlikus pirmiau nurodytus veiksmus kepimo akmuo
ir krosnelé bus paruosti naudojimui.

[SPEJIMA$ SKAITYKITE ATIDZIAI!
KROSNELES NAUDOJIMAS IR
UZKURIMAS

eUzkurdami krosnelg ir kol ji veikia, saugumo
sumetimais nesilenkite virs jos ir nesiremkite j ja.
Naudojimo metu krosnelés pavirSiaus dalys buna
karstos, o vidus pavojingai jkaites.

eDegant dujy degikliams né akimirkai nepalikite
krosnelés be prieziuros.

Kepsninés degikliy uzdegimas
reguliatoriuje integruotu pjezo uzdegikliu

1.Prie$ uzdegdami dujy degiklj paziarékite, ar
atidarytos krosnelés durelés (jei Siame modelyje
jos yra).

2.Dujy baliono zemo slégio reguliatoriumi
atsukite dujy tiekima.

3.Uzkurdami ir naudodami krosnele nekiskite
veido prie angos ir vidiniy daliy. Uzsidegimo
pavojus!

4 Nuspauskite dujy degiklio reguliavimo
rankenéle ir pasukite jg prie$ laikrodzio rodykle
iki didelés liepsnos (uzdegimo) simbolio.
5.Sukdami rankenéle pries laikrodzio rodykle
iSgirsite pjezo uzdegiklio spragtelgjima.

6.Po spragteléjimo palaikykite rankenele 5-10 s
nuspausty ir reguliatoriuje integruotas pjezo
uzdegs krosnelés degiklj.

7.Uzdegus degiklj svarbu palaikyti nuspaustg
rankenele 5-10 s, kad jsijungty degiklio saugos
priemone - liepsnos daviklis.

8.Atsitrauke reikiamu atstumu dar paziurékite, ar
tikrai uzsidegé krosnelés dujy degiklis ir ar dega
tolygia liepsna.

9.Krosnelés dujy degikliui pradejus degti, iS
pradziy gali pasigirsti Snypstimas, kuris po
sekundés iSnyks.

10.Kartokite 3-8 punktus tol, kol krosnelés
degiklis tikrai uzsidegs ir neuzges.

11.Uzdege krosnelés degiklj nustatykite liepsnos
stiprumg sukiodami reguliavimo rankenéle tarp
didelio ir mazo galingumo simboliy.

Jei reguliatoriuje integruotas pjezo
uzdegiklis, krosnelés nepavyks uzkurti
degtuku.

1.Prie$ uzdegdami dujy degiklj paziarékite, ar
atidarytos krosnelés durelés (jei Siame modelyje
jos yra).

2.Dujy baliono zemo slégio reguliatoriumi
atsukite dujy tiekima.

3.Uzkurdami ir naudodami krosnele nekiskite
veido prie angos ir vidiniy daliy. Uzsidegimo
pavojus!

4 Nuspauskite dujy degiklio reguliavimo
rankenéle ir pasukite jg prie$ laikrodzio rodykle
iki didelés liepsnos (uzdegimo) simbolio.
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5.Laikykite nuspaustg rankenéle ir tuo paCiu metu
degantj degtuka arba ilgg dujinj Ziebtuveélj prikiskite
prie krosnelés gale esancio degiklio.

6.Dujy degiklis uzsidegs nuo arti prikiSto degancio
degtuko arba dujinio Ziebtuvélio.

7.Uzdege dujy degiklj palaikykite nuspaustg rankenéle
dar 5-10 s, kad jsijungty degiklio saugos priemoné -
liepsnos daviklis.

8.Atsitrauke reikiamu atstumu dar paziurékite, ar tikrai
uzsidegé krosnelés dujy degiklis ir ar dega tolygia
liepsna.

9.Krosnelés dujy degikliui pradejus degti, i$ pradziy
gali pasigirsti Snypstimas, kuris po sekundeés isnyks.
10.Kartokite 3-8 punktus tol, kol krosnelés degiklis
tikrai uzsidegs ir neuzges.

11.Uzdege krosnelés degiklj nustatykite liepsnos
stiprumg sukiodami reguliavimo rankenéle tarp didelio
ir mazo galingumo simboliy.

SPEJIMAS SKAITYKITE ATIDZIAIl
PROBLEMOS UZDEGANT KROSNELES
DUJY DEGIKL

Jei, nepaisant pakartotiniy bandymy, per 10 s
krosnelés degiklis neuzsidegs, pasukite reguliatoriaus
rankenéle j OFF padétj. Taip pat uzsukite krosnelés
dujy baliong. Palikite atidarytas krosnelés dureles (jei
Siame modelyje jos yra), palaukite bent 5 minutes ir tik
tada bandykite i$ naujo uzkurti krosnele. Taip
iSvédinsite krosneleje galimai susikaupusias
suskystintas dujas. Jei nepavyks uzdegti krosnelés
degiklio pagal Sias uzdegimo instrukcijas, zitrekite
problemy sprendimo lentele.

[SPEJIMAS_ SKAITYKITE ATIDZIAI!
KROSNELES DEGIKLIO LIEPSNOS
ITRAUKIMAS IR VEJUOTAS ORAS

YpacC vejuotu oru reikia jvertinti, kad liepsna gali bati
jtraukta j degiklio vidy!

VeikianCios krosnelés ne akimirkai nepalikite be
priezitros! Véjuotu oru véjas gali nupusti liepsng nuo
degiklio.Ugnis tada degs degiklio apacioje,
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po reguliavimo rankenelés skydeliu. Tuo paciu metu
girdésis stiprus uzesys arba spragsejimas. Jei taip
atsitikty, i$ karto iSjunkite krosnele. Jei krosnelés i$
karto neiSjungsite, gali buti pazeisti ir iSsilydys jos
voztuvai, valdymo skydelis bei reguliavimo
rankeneles.

Atkreipkite demesj, kad dél liepsnos jtraukimo
krosneléje atsiradusiems defektams garantija
netaikoma. Krosnele reikia spéti iSjungti, kol
neatsirado defekty, tad visg laikg stebékite krosnelés
veikima, kol ji naudojama ir dega dujy degiklis.

Krosnelés dujy degiklio iSjungimas

1.Uzdarykite dujy baliong uzsukdami zemo slégio
reguliatoriy ir dujy baliono voztuva.

2.Patikrinkite, ar tikrai uzgeso visi krosnelés dujy
degikliai.

3.UzZsukite visy degikliy reguliavimo rankenéeles,
pasukdami jas j OFF padet;.

4 Dar Kartg patikrinkite, ar tikrai iSjungtas dujy
tiekimas iS baliono.

5.Kai krosnelés nenaudosite, visada nuimkite zemo
slégio reguliatoriy nuo dujy baliono.

Krosnelés keraminis kepimo akmuo

Sios krosnelés apacioje yra i$ kordierito keramikos
pagamintas kepimo akmuo. Kepimo akmens funkcija
- iSkepti krosneléje ruoSiamas picas, duoneles ir
kitus kepinius.

Reikiama kepimo akmens temperatura priklauso nuo
kepamy produkty. Krosnelé kepimo akmenj jkaitina
iki maks. 430-450 C |, ja prie$ tai nevejuotoje
vietoje pakaitinus su maks. galingumu veikianciais
degikliais 30-45 min. Kepimo akmuo jkaista
netolygiai: krosnelés gale, Salia degikliy, labiau negu
akmens centre arba prie krosnelés angos. Kepimo
akmens temperatlrg paprasta iSmatuoti su
papildomai parduodamu infraraudonyjy spinduliy
matuokliu. Tokiu matuokliu viduting temperattra
matuojama kepimo akmens centre.

Ant kepimo akmens niekada nedekite marinate
mirkyty produkty, aliejaus ar kity riebaly. Kepimo
akmuo tam nepritaikytas. Zinokite, kad kepimui
galima naudoti abi kepimo akmens puses. Verta
laikas nuo laiko pasukti akmenj kita puse j krosnelés
vidy, kad jis tolygiai dévétysi ir valytysi naudojimo
metu.
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Krosnelés keraminio kepimo akmens valymas

Keraminj kepimo akmenj Svelniai nuvalykite
vandenyje suvilgyta drégna Sluoste. Keraminio
kepimo akmens neplaukite vandeniu. Ant keraminio
kepimo akmens jokiu budu nepilkite valgomojo
aliejaus, o jo valymui nenaudokite jokiy plovikliy ar
valikliy. Kepimo akmuo iSvalomas kaitinant jj
krosneléje tol, kol suangléja ant jo buve maisto
likuCiai bei kiti neSvarumai. Tada reikia palaukti, kol
akmuo tiek atves, kad buty galima prisiliesti, ir jj
Svelniai nuvalyti kepsninéms arba picy krosnelems
valyti skirtu Sepeciu. Sausg kepimo akmen] reikéty
laikyti vidaus patalpose.

Krosnelés paruoSimas ir kepimo akmens
temperatiiros nustatymas

Prie$ kepimg krosnele reikia jkaitinti. Tam reikia
uzkurti krosnele ir mazdaug 30-45 min jg kaitinti
maks. galingumu. Jei oras véjuotas ir Saltas, jei yra
SalCio, krosnelés jkaitinimas gali trukti zymiai ilgiau.
Nenaudokite krosnelés labai vejuotu oru arba ten,
kur pucia stiprus vejas, nes jis atvésins krosnele ir
gali buti, kad ji nejkais iki kepimui reikalingos
temperatiiros. Saltuoju mety laiku kepimo akmuo i
patalpos, kurioje buvo laikomas, jdedamas j krosnele
ir apie 10-15 min Sildomas krosneléje minimaliu
galingumu, kad nebuty sugadintas. Po Sio pirminio
paSildymo galima jjungti krosnele maks. galingumu ir
laukti, kol kepimo akmuo jkais iki reikiamos
temperatdros. Jei krosneléje kepamiems
produktams reikes zemesnes temperatdros,
reguliatoriumi sumazinkite krosnelés kaitrg pries
dedami kepamus produktus j vidy. Krosneléje visada
matuojama kepimo akmens, 0 ne vidaus oro
temperatura.

Kai lauko temperatira siekia apie 20 C, kepimo
akmens centre temperatira sieks apie 430-450 C,
jei krosnelé buvo pirmiau 30-45 min pakaitinta
maks. galingumu. Jei tiek pat laiko krosnele
kaitinama minimaliu galingumu, kepimo akmens
centre temperatra siekia apie 250-270 C . Véjuotu
arba Saltu oru ir minusineje temperattroje kepimo
akmuo gali nejkaisti iki pirmiau nurodytos
temperaturos.

Kepimo trukmé

Trukmei jtakos turi daug veiksniy ir Cia ypa¢ naudinga
patirtis, sukaupta kepant skirtingus produktus. Kepimo
trukme priklauso nuo zaliavy, patiekalo dydzio ir netgi
0ro salygy. Patirtis rodo, kad Siltu oru veiksmingiau
naudoti mazesnj galingumg, o Saltu ar véjuotu oru
geriau nustatyti didesnj galinguma. ISbande skirtinga
krosnelés galinguma ir jvairig kepimo trukme, geriausiai
jausite, kokig kepimo temperaturg ir trukme pasirinkti.

[SPEJIMAS_ SKAITYKITE ATID_ZIAI! UGNIS IR
LIEPSNELES ANT KROSNELES KEPIMO
AKMENS

Ant kepimo akmens ugnis ir liepsnelés daznai atsiranda
del milty pertekliaus arba, pavyzdziui, del picos
pagrindo jplySimo arba skylés. |plySus picos pagrindui,
picos priedai ir skysciai nuteka ant kepimo akmens.
Toliau keli patarimai, kaip to iSvengti.

eKepimui visada paruoskite po vieng pica ir j3 is karto
kepkite.

eNeparuoSkite picy iS anksto, kad guléty ant stalo, kol
sulauks savo eilés, nes padazai ir priedai per daug
sudrékins picos pagrinda, jis taps Slapias ir krosnelgje
gali suplysti.

eStenkités, kad j krosnele nepatekty milty, kuriuose
buvo koCiojama picos arba duonos tesla.

*Picg j krosnele dékite perforuota lizele, kad milty
perteklius nubyréty per lizeles skyles.

ePadéje picg ant kepimo akmens palaukite, kol apkeps
pagrindas, tik tada pirmg kartg apsukite pica.

e Jei picos pagrinde atsirado skylé arba jplySimas, i$
karto iStraukite picg i$ krosnelés ir sumazinkite
krosnelés galinguma.

eReikéty nuvalyti ant kepimo akmens likusius picos
priedy ir teslos likucius.

eTada padidinkite krosnelés galingumg iki maksimalaus
lygio, kad suangléty ant kepimo akmens like maisto
likuciai.

Kai likuciai suanglés, sumazinkite galingumag iki
minimalaus lygio ir nuvalykite akmenj krosneléje.
eSuangléjusius picos priedy likucius galima nuo
kepimo akmens nubraukti picy krosnelems arba
kepsninéms valyti skirtu Sepe€iu.
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eNuvalius kepimo akmenj galima vel pratesti picy
kepima.

eDirbdami prie jkaitusios krosnelés ir jos daliy visada
naudokite karSCiui atsparias apsaugines pirstines.
Nudegimo pavojus!

e Jei krosneléje uzsidegs didesnis maisto kiekis,
riebalai ar pan., geriau naudokite rankinj gesintuvg
ar gesinimo antklode ugniai nuslopinti. Jei ugnis
iSplis j aplinka, iS karto pradékite pirminius gesinimo
veiksmus.

e Jei reikia, skambinkite bendruoju pagalbos telefonu
ir gaukite papildomy nurodymy.

Marinatai ir kiti prieskoniniai padazai

Marinatai ir prieskoniniai padazai pagardina
ruoSiamus produktus. TaCiau del jy krosneléje
produktai gali prikepti prie, pavyzdZiui, kepimo indo.
Marinatas ir padazai gali iStekéti iS kepimo indo,
kauptis ant kepimo akmens ir ten stipriai
uzsiliepsnoti. Jei krosneléje kepamas kitoks
patiekalas ne ant kepimo akmens, visada naudokite
karSCiui atspary pagrindg, indg arba skardg. Ant
kepimo akmens niekada nedékite marinate mirkyty
produkty, aliejaus ar kity riebaly. Kepimo akmuo tam
nepritaikytas.

Po produkty marinavimo ir pagardinimo
prieskoniais:

*Prie§ dédami j krosnele nuvalykite nuo produkty
marinatg ir padazus popieriniu rank$luosciu.
eNiekada nepilkite marinato, aliejaus ar kity
produkty ant krosneléje kepanciy produkty.
eNiekada tuo paciu teptuku netepkite marinato ant
zaliy ir jau iSkepty produkty.

eNedékite paruoSty patiekaly j indus, kuriuose buvo
laikoma Zalia mésa, vitiena arba Zuvis.

«Sitaip Zalios mésos bakterijos pateks ant jau
iSkepty produkty.

eNorédami suteikti kepamiems patiekalams
papildomo skonio, iStrauke i$ krosnelés galite juos
prieS patiekimg dar patepti padazu-marinatu ir
pabarstyti prieskoniais.
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Krosnelés prieziura, valymas ir laikymas

Krosnele ir jos atskiras dalis reikia valyti ir tinkamai
prizitréti, kad krosnele baty saugu naudoti, ji iSlikty
geros buklés ir daugelj mety kuo naudingiau
pasitarnauty maisto gamybai.

Pavyzdziui, jvairiy dujiniy prietaisy priezitros, valymo ir
remonto paslaugas gali pasiulyti dujinés jrangos ir
smulkiy mechanizmy remonto dirbtuvés bei karavany
parduotuves. Vertéty susisiekti su tokia jmone, jei
manote, kad neturite pakankamai laiko, ziniy, jgtdziy
ar gebéjimy, kaip priziaréti ir iSvalyti §j duijinj prietaisa.
Su krosnelés sauga ir aptarnavimu susijusioms
prieziuros ir valymo priemonéms garantija netaikoma.
Uz krosnelés prieziurg, valymg, prieSgaisring saugg ir
naudojima visada atsako naudotojas.

Po kiekvieno naudojimo, kai tik krosnelé atves, reikia
atlikti bent toliau apraSytus veiksmus.

Jei prie kepimo akmens, krosneles sieneliy, dugno ar
virSaus prikepé maisto likuCiy, iS eilés atlikite Siuos
veiksmus:

ePopieriniu ranksluosciu nuvalykite riebalus, marinata,
padazus ir kitus ant pavirSiaus uztisSkusius skyscius.
e\/alykite kruopSCiai, nes dideliame karstyje jie gali
uzsidegti ant krosnelés vidiniy pavirsiy.

ePagal uzdegimo instrukcijas uzdekite krosnelés
degiklius.

ePagal naudojimo instrukcijg nustatykite degiklius
didziausiu galingumu.

ePalaukite, kol degikliai iki angliy sudegins ant kepimo
akmens ir kity vidiniy pavirSiy prikepusius maisto
likuCius, riebalus bei marinatg.

eDidziausiu galingumu veikianCius degiklius tuscioje
krosneléje laikykite ne ilgiau nei 40 min, kad krosnelés
dalys per daug nejkaisty.

e[Sjunkite degiklius ir palaukite 30-40 min ar ilgiau,
kol krosnelé, kepimo akmuo ir kitos dalys tiek atvés,
kad buty galima prisiliesti.

*Picy krosneléms arba kepsninems skirtu Sepeciu
nubraukite sudegusius maisto likucius nuo kepimo
akmens ir kity krosneles daliy.

*Bet tai turi buti batent picy krosneliy arba kepsniniy
valymui pritaikytas Sepetys, o ne, pvz., metalinis
suvirintojo Sepetys. Tokio SepecCio Seriai bty per kieti
ir subraizyty krosneles dalis.

eMetalinio Sepecio paliktiems pédsakams garantija
nebus taikoma.
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e|3valius krosnele ir kepimo akmenj, atvésusig
krosnele padékite sausoje vietoje - ji jau
paruosta kitam naudojimui.

e\/erta jsigyti atskirg apsauginj krosnelés
uzdangala.

e|prasto naudojimo Zyméms ant krosnelés daliy,
nusidevéjimui arba rudijimui garantija
netaikoma.

Metalines krosnelés dalis reikia valyti
toliau apraSytu budu.

e\/isas metalines ir plastikines dalis reikia
reguliariai valyti muilo tirpalu ir drégna Sluoste.
Krosnelés iSores ir vidaus dalims nenaudokite
jokiy valikliy.

e\/isada rupestingai nusausinkite nuvalytas dalis
ir pavirSius.

eReguliavimo rankenéles ir valdymo skydelio
uzraSus nuvalykite Sluoste.

eNenaudokite valikliy krosnelés dalims valyti,
nes jie gali nutrinti uzraSus ir kitas zymas.
eKrosnelés dalis valykite bent 2-3 kartus per
metus, o jei reikia, tai ir dazniau.

e\/alymas apsaugo jvairias krosnelés dalis nuo
neSvarumy sankaupy ir radijimo.

eKrosneliy gamybai naudojamas dazytas arba
nertdijantis plienas ir kitos medziagos neiSlaikys
pirminés bukles krosnelés naudojimo metu, nes
laikomos lauko salygomis ir su laiku sensta.
eDazyto metalo ir nertdijancio plieno dalis taip
pat reikia tinkamai priziuréti ir valyti, kad jos
iSlikty tvarkingos.

ATKREIPKITE DEME_Sj IR SKAITYKITE
ATIDZIAI! KROSNELES DUJY
DEGIKLIIY PRIEZIURA IR VALYMAS

Saugumo sumetimais reikia reguliariai tikrinti
krosneles dujy degikliy ir reguliatoriy bukle bei
veikima. Reikia bent du kartus per metus
patikrinti, kokia jy buklé ir ar jie veikia
nepriekaistingai. Reikia apzitréti degikliy
skylutes ir iSvalyti, jei jos uzsikimSusios. Tuo
paciu reikia patikrinti, ar reguliavimo rankenélé ir
voztuvas sukiojasi ir veikia pagal aplink
iSdéstytus simbolius.
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Kurj laikg nenaudojant krosnelés arba sandéliavimo
metu smulkus vabzdziai, tokie kaip vorai, vabalai,
drugeliai ir pan., gali patekti j degikliy dujy tiekimo
vamzdelius. Jy lizdai ir voratinkliai vamzdelius gali
uzkim§ti. Tokiu atveju reikiamas dujy miSinys sunkiai
pasieks dujy tiekimo vamzdelj, dél to degiklis degs
gelsva rukstancia liepsna arba i$ viso neuzsidegs.
Del uzsikimsusio vamzdelio dujos gali imti degti uz jo
riby. Jei taip atsitiks, netinkamoje vietoje deganti
ugnis gali stipriai pazeisti krosnelés pavirsiy ir kitas
dalis.

Jei krosneles degikliai uzsikimSe arba dega rySkiai
geltonos spalvos liepsna, iS karto uzsukite dujy
baliong. Palaukite, kad visos krosnelés dalys bent
tiek atvesty, jog baty galima prie jy prisiliesti.
Atvésusios krosneles nenaudokite, kol jos nepatikrins
dujiniy prietaisy technineés priezitros specialistas.
Neardykite krosnelés konstrukcijos. Krosnelés vidines
dujy tiekimo, valdymo sistemas, degiklius ir
uzdegimo dalis gali atidaryti, valyti ir prizitréti tik
teise jrengti dujinius prietaisus turinti techninés
priezidros jmong.

Jei liepsna degé uz krosnelés ar jos degikliy riby,
pries iS naujo uzkurdami krosnele patikrinkite visy jos
daliy bukle. Jei kuri nors dalis buvo apgadinta,
krosneles nenaudokite. Garantijos taikymo klausimais
kreipkités j parduotuve arba importuotojg. Kitais su
prietaiso veikimu susijusiais atvejais, pavyzdziui, del
seny krosneliy, susisiekite su dujiniy prietaisy
taisykla.

Krosnelei suteikta garantija negalioja, pavyzdziui, dél
uzsikimSusiy dujy tiekimo vamzdeliy (vabzdziai, vorai
ir pan.) arba uzsikimsusio valdymo voztuvo antgalio
(SiukSles dujy zarnoje ir pan.) atsiradusiems
defektams. Garantija netaikoma krosnelés arba jos
daliy, tokiy kaip degikliai ir kitos detalés, valymui nuo
vabzdziy, riebaly ir kity panasiy iSorés veiksniy.

Krosnelés sandéliavimas

eRuosiantis krosnele sandeliuoti ilgesnj laikg, pries
tai reikia atlikti bent toliau apraSytus veiksmus.
eKruopsciai nuvalykite krosnelg iS iSorés.

ePagal pateiktas instrukcijas iSvalykite iSimamas
krosnelés dalis, tokias kaip kepimo akmuo.
eKrosnelg iSvalykite ir i vidaus.
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*Prie$ jstatydami krosnelés dalis atgal j vietg, jas
gerai nusausinkite.

eUZkurkite krosnele ir palaukite mazdaug 10-15
min, kad ji visa jkaisty.

e|Sjunkite krosnele ir palaukite, kol tiek atvés, kad
buty galima prisiliesti.

e[ aikykite krosnele sausoje Siltoje vietoje, dar geriau
- vidaus patalpose.

eNuo dujy baliono nuimkite slégio reguliatoriy ir,
pagal instrukcijas, pastatykite baliong gerai
védinamoje vietoje. Jokiu budu nedékite jo j rusj,
palépe arba bendrame rasyje esancius gyventojy
sandeliukus.

Jei krosnele laikysite laike, jsigykite kokybika SalCiui
atspary uzdangalg. Tinkamo dydzio uzdangalas
nenukris net ir puCiant stipriam véjui. Pasirupinkite,
kad po uzdangalu cirkuliuoty oras. Tada krosnelé
sandeliavimo metu iSliks sausa ir nepasidengs
pelésiu.

Vir§ krosnelés turi bati bent stogelis, kad jos
tiesiogiai nepasiekty lietus ir sniegas. Pasirtpinkite,
kad krosnelés neapgadinty nuo stogo krentantis
shiegas.

Jei ant krosnelés uzkris sniego arba jg nuvers véjas,
dél to atsiradusiems defektams garantija nebus
taikoma.

Jei krosnelé sandeéliuojama lauko patalpoje, jos Sias
dalis reikia laikyti sausoje vidaus patalpoje:
eKepimo akmenys

e\\edines ir pan. dalis

eKitas nuimamas dalis

Dujy baliono sandéliavimas

Kai krosnelé nenaudojama, dujy balionas privalo visg
laikg buti uzsuktas. Dujy baliong reikia

laikyti lauke arba bent jau gerai vedinamoje
patalpoje. Nelaikykite dujy baliono gyvenamosiose
patalpose, garaze, rusyje, palepéje arba prie
Sildytuvy. Apie dujy baliono laikymg daugiau
informacijos suteiks dujy tiekéjai.
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Garantija ir garantiniy reikalavimy tvarkymas

Siai krosnelei ir jos dalims suteikiama dviejy (2) mety
gamykling ir medziagy garantija. ISsaugokite
krosnelés pirkimo kvitg, padarykite jo kopijg ir
pridekite prie Siy naudojimo instrukcijy. Garantijos
teikimo atvejais reikia patikimai nurodyti pirkimo datg
ir vieta.

Garantija nepadengia jprasto daliy nusideévéjimo, daliy
ir pavirSiy radijimo, rudziy sukelty defekty, del
netinkamo krosneles naudojimo ar neatlikty techninés
priezitros priemoniy atsiradusiy defekty. Metaliniy
pavirSiy spalvos pasikeitimas, démeliy atsiradimas ir
tamsejimas yra jprasta naudojimo ir laiko tékmés
pasekmé. Ant metaliniy pavirSiy gali atsirasti korozijos
démiy, ypa¢ drégnoje ir druskingoje aplinkoje. Sios
galimos korozijos démes netrukdo naudoti krosneles
ir tai visiSkai normalus reiSkinys metaliniuose
pavirSiuose, tad galimam jy atsiradimui ant krosnelés
daliy garantija netaikoma. Pirmiau minétos salygos
taikomos ir i$ nerudijancio plieno pagamintoms
krosnelés dalims.

Jei garantinio laikotarpio metu krosneléje ar jos
dalyse atsirasty defekty, kreipkites tiesiai j pardavimo
vietg. Pardavéjas sutvarkys visus su garantijos
taikymu susijusius kKlausimus. Vietoj netvarkingos ar
trikstamos dalies pardavejas arba jo atstovas
pristatys naujg dalj, bet nebus atsakingas uz
netvarkingos ar trikstamos dalies pakeitimg. Jei dalys
keiCiamos savarankiskai, klientas pats privalo pakeisti
dalj pagal krosneles instrukcijas.

Jei nesilaikysite Siy instrukcijy, garantija nebegalios, o
krosnelés naudojimas neatitiks gaminio sertifikato
salygy. Garantija negalioja, jei krosnelé naudojama
vieSiems renginiams arba komercinei gamybai,
pardavimui ir nuomai. Garantija jokiais aspektais
nepriestarauja Lietuva galiojanCiam vartotojy
apsaugos jstatymui.

Prie$ teikdami bet kokj garantinj reikalavimg ar
pretenzijg, atidziai perskaitykite Sig naudojimo
instrukcijg ir jsitikinkite, kad problema atsirado ne del
surinkimo ar naudojimo ne pagal instrukcijas arba dél
neatliktos techninés prieziuros.
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Garantiniy reikalavimy ir pretenzijy atveju pirkimo
vietoje reikia pateikti bent tokig informacija:
1.Krosnelés marké ir modelis

2.Pretenzijos priezastis

3.Sugedusios dalies numeris pagal naudojimo
instrukcijoje pateiktg daliy sgrasg

4 Pirkimo Cekio kopija arba dokumentas su pirkimo
vieta ir data

5.Pretenzijg teikianCio asmens kontakting
informacija, tokia kaip pavarde, telefono numeris,
gatvés adresas ir pasto kodas

6.Siuos duomenis reikia nurodyti teikiant pretenzija
arba garantinj reikalavima.

Trikstant duomeny, pretenzijos ar garantinio
reikalavimo nagrinéjimas gali uztrukti ilgiau, ypaC
tada, kai aiSkinantis atvejj tenka atskirai siysti
uzklausima dél pirmiau minétos informacijos. Todeél
rengiant pretenzijg reikéty i$ karto nurodyti pirmiau
iSvardytus duomenis ir tiksliai apibudinti defektg.
Daznai ir nuotraukos padeda greiciau iSnagrinéti
pretenzijg bei garantinj reikalavimg. Padarykite 1-3
gaminio, dél kurio teikiate pretenzijg, arba jo dalies
defekto nuotraukas ir parodykite jas pirkimo
vietoje, kai teiksite pretenzijg. Jei tai dujiné jranga,
visada nufotografuokite dujy zarng ir dujy baliong
Su prijungtu slégio reguliatoriumi, kuris
naudojamas prietaisui, dél kurio teikiate pretenzija.

Bégant laikui nusidévi jvairios krosnelés dalys.
Daliy nusidévéjimui naudojimo metu arba radijimui
garantija netaikoma. Krosnelése paprastai susidévi
ir turi buti keiCiamos Sios dalys:

eKepimo akmenys

e Termometrai

eReguliavimo rankenélés

Apie reikiama naujg dalj teiraukités krosnelés
pirkimo vietoje. Naujy daliy pasitla krosneléms yra
ribota.
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DEFEKTY PAIESKOS INSTRUKCIJA

Problema

Galimos priezastys

Problemos $alinimas

Nepavyksta uzdegti dujy degiklio
pjezo uzdegikliu arba degtuku.

| degiklj neteka dujos. Sugedusi
dujy Zarna arba slégio
reguliatorius.

Patikrinkite dujy zarng ir slegio
reguliatoriaus prijungima prie dujy baliono.
Nuimkite ir i$ naujo prijunkite slegio
reguliatoriy prie baliono ir atsukite dujas.

Dujy degiklis iSsijungia, kai tik
atleidziama valdymo rankenéle.

Nejsijungia dujy degiklio saugos
jranga, t.y., liepsnos daviklis.

Stipriau paspauskite ir ilgiau palaikykite
nuspausta rankenele.

Nuimkite reguliavimo rankenéle ir pabandykitg
uzdegti be jos. Rankeneélés aSies sukimui ir
spaudimui galite naudoti, pavyzdziui, reples.
Jei pirmiau minétos priemonés nepades,
reikes atidaryti krosnele. Prie valdymo voztuvg
pagrindo yra liepsnos daviklio tvirtinimo
snapelis, kurj galima Siek tiek priverzti ir tada
patikrinti veikima. Kitu atveju teks pakeisti
liepsnos daviklj.

Dujy degiklis neisskiria
pakankamai Silumos.

| degiklj neteka dujos.
Sugedusi dujy Zarna arba
slegio reguliatorius.

Patikrinkite dujy zarng ir slégio
reguliatoriaus prijungima prie dujy baliono.
Nuimkite ir iS naujo prijunkite slegio
reguliatoriy prie baliono ir atsukite dujas.

Dujy degiklio liepsna riksta ir yra
geltonos spalvos.

Dujy degiklis negauna
pakankamai degimui reikalingo
oro. Taip daznai atsitinka, kai
degiklio oro angas uzkemsa
vabzdziai.

Reikia atidaryti krosnele ir iSvalyti oro
jleidimo angas dujy degiklio apacioje.
Démesio! Dél uzkimsty angy sutrikes
prietaiso veikimas néra tas defektas, kuriam
taikoma garantija.

Dujy degiklj galima uzdegti
degtuku, bet ne pjezo
uzdegikliu.

Netvarkingas pjezo uzdegiklis.
Silpnas kontaktas uzdegimo
vietoje.

NeSvarios arba aprudijusios
degiklio uzdegimo vietos.

Krosnelés pjezo uzdegiklio laido patikrinimas
arba uzdegiklio pakeitimas.

Nuimti, iSvalyti ir galimai atnaujinti uzdegimo
sistemos dalis. Déemesio! Dél neSvariy ar apru
dijusiy daliy sutrikes prietaiso veikimas néra
tas defektas, kuriam taikoma garantija.

Savaime uzgeso dujy degiklio
liepsna.

Liepsng uzgesino stiprus véjas.
Dujy degiklio saugos jranga, t.y.,
liepsnos daviklis, gali nutrauki
dujy tiekima.

Tuscias dujy balionas.

Krosnele naudokite uzuoveéjoje.
IS naujo uzkurkite krosnele pagal instrukcijas.
Pakeiskite dujy baliona.

Duijy degiklio liepsna per didelé
ir atitrikusi nuo degiklio.

Su dujy balionu naudojamas
netinkama dujy iSleidimo slég;j
nustatantis slégio reguliatorius.

Pakeiskite jj j 29-30 mbar zemo slégio
reguliatoriy.

Krosnelé per karsta ir viduje
plazdena liepsnelés.

Krosneléje dega miltai arba
riebalai.

Ziarékite, kad kuo maziau milty patekty |
krosnele. Sumazinkite riebiy produkty kiek
krosneléje.

Krosneléje girdisi 0zimas ir tras
kéjimas.

Véjas nuputé liepsng j degiklio
apacia.

IS karto iSjunkite krosnele.
Naudokite krosnele nuo véjo apsaugotoje
vietoje.

Zemo slégio reguliatorius d%a
ant dujy baliono.

Per reguliatoriy tekancios dujos
gali skleisti jvairius garsus.

Tai ne defektas, o slégio reguliatoriaus
ypatumas.
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GB Attach to the gas hose connector
FI Liitd kaasuletku liittimeen

SV Koppla gasslangen i kopplingen
NO Festes til gasslangekontakten
EE Uhendage gaasivoolik litmikuga
LV Gazes $|uteni pievienojiet savienotajam
LT Prijunkite dujy zarna prie jungties

200cm

-

150cm

150cm -

150cm
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GB SAFETY CLEARANCES

Do not use the oven under a canopy, next to a wall, in a garage, in a motorhome or caravan, on a boat, in
enclosed spaces, or indoors. Check that there are no flammable or combustible materials near and above
the oven. For fire safety, there must be at least 150 cm of free space in front of, on the sides, and behind
the oven in all directions, preferably more. There should be at least 200 cm of free space on top of the
oven, preferably more.

FI TURVAVALIT

Ala kayta uunia katoksen alla, seindn vieressa, autotallissa, matkailuautossa tai — vaunussa, veneessa,
suljetussa tilassa tai sisatiloissa. Tarkista ettei uunin lahettyvilla ja yldpuolella ole palavia tai syttyvia
materiaaleja. Paloturvallisuuden takia vapaata tilaa taytyy olla uunin edessé, sivuilla ja takana joka
suuntaan vahintddn 150 cm, mielellddan enemman. Uunin padlla vapaata tilaa tulee olla véhintaan 200 cm,
mielellddn enemman.

SV SAKERHETSAVSTAND

Anvénd inte ugnen under ett tak, intill en-vagg, i ett garage, i en husbil eller i en vagn, bat, ett stangt
utrymme eller inomhus. Kontrollera att det inte finns brannbara eller lattantandliga material i narheten av
ugnen eller ovanfor den. Av brandsdkerhetsskal maste det finnas minst 150 c¢m fritt utrymme i alla
riktningar — framfor, runtomkring och bakom ugnen — helst mer &n sa. Det bor finnas minst 200 cm fritt
utrymme ovanfér ugnen, helst mer &n sé.

NO SIKRE AVSTANDER

Ikke bruk ovnen under en baldakin, ved siden av en vegg, i en garasje, i en bobil eller campingvogn, pd en

bat, i lukkede rom eller innendgrs. Pase at det ikke er brannfarlige eller brennbare materialer i narheten av
og over ovnen. For brannsikkerhet ma det veere minst 150 cm ledig plass foran, pé sidene av og bak ovnen
i alle retninger, gjerne mer. Det bgr vaere minst 200 cm ledig plass pa toppen av ovnen, gjerne mer.

EE OHUTUSKAUGUSED

Arge kasutage ahju varikatuse all, seina &ares, garaazis, autosuvilas, haagises, paadis ega suletud
ruumides voi toas. Veenduge, et ahju ldheduses ega selle kohal ei oleks pdlevaid ega slttivaid materjale.
Tuleohutuse tagamiseks peab ahju ees, kilgedel ja taga olema vahemalt 150 cm vaba ruumi, soovituslikult
veelgi enam. Ahju kohal peab olema vaba ruumi vahemalt 200 cm, soovituslikult veelgi rohkem.

LV DROSIBAS ATSTATUMI

Neizmantojiet krasni zem jumta, sienu tuvuma, garaza, treileri vai autofurgona, laiva, slégtas telpas un
iekStelpas. Parbaudiet, vai krasns tuvuma un augSpuse nav viegli uzliesmojoSu vai ugunsnedroSu
materialu. Ugunsdro$ibas nolukos krasns priek$a, sanos un aiz tas visos virzienos ir jabut vismaz 150 cm
brivas vietas, velams vairak. Krasns augSpuse nepiecieSamais brivais atstatums ir vismaz 200 cm, velams
vairak. .

LT SAUGUS ATSTUMAI

Nenaudokite krosneles po stogine, Salia sienos, garaze, kemperyje ar turistingje priekaboje, valtyje,
uzdarose arba vidaus patalpose. Pasirtpinkite, kad Salia krosnelés ir virS jos nebuty deganciy ar degiy
medziagy. PrieSgaisrings saugos tikslu krosnelés priekyje, Sonuose ir gale turi buti paliktas bent 150 cm, 0
geriau ir didesnis tuscias tarpas. Vir§ krosnelés turi likti bent 200 cm, o geriau ir didesnis laisvas tarpas.
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