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REKISTEROI JO TANAAN.

Meista on erittain mukavaa, etta voimme tarjota grillauksen iloa myos sinulle. 31824
Rekisteroimalla grillisi saat kayttoosi kiinnostavaa WEBER-tietoa, kuten vinkkeja ja
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neuvoja, joiden avulla voit parantaa grillauselamyksiasi entisestaan.
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Tervetuloa Weberille

Tarkeaa turvallisuustietoa

Omistajan oppaassa kaytettyjen
VAARALAUSEKKEIDEN, VAROITUSTEN ja
HUOMAUTUSTEN avulla halutaan kiinnittaa
huomiota erityisen tarkeisiin tietoihin. Lue
lausekkeet huolellisesti ja noudata niita,
jotta voit varmistaa grillin turvallisen kayton
ja estaa omaisuusvahingot. Lausekkeet on
maaritelty alla.

A VAARA: Osoittaa vaarallisen tilanteen,
joka aiheuttaa hengenvaarallisen tai
vakavan henkilévahingon, jos sita ei valteta.

A VAROITUS: Osoittaa vaarallisen
tilanteen, joka saattaa aiheuttaa
hengenvaarallisen tai vakavan
loukkaantumisen, jos sita ei valteta.

A HUOMAUTUS: Osoittaa vaarallisen
tilanteen, joka saattaa aiheuttaa vahdisen
tai kohtalaisen loukkaantumisen, jos sita
ei valteta.

Sailyta omistajan opas mychempaa kayttoa
varten. Lue se huolellisesti ja ota meihin
yhteytta, jos sinulla on kysyttavaa. Loydat
yhteystietomme oppaan takasivulta.

A Lue kaikki ohjeet.
A Vain yksityiskayttoon.

A HUOMAUTUS
A Varmista jatkuva suojaus sahkaiskuilta
kytkemalla pistoke vain asianmukaisesti
maadoitettuun pistorasiaan.

A Ehkaise sahkoiskun vaaraa pitamalla
sdhkojohto kuivana ja irti maasta.

A Kuuma pinta.

Asennus ja kokoaminen
A VAROITUS

A Grillid ei saa asentaa matkailuajoneuvoon,
asuntovaunuun tai veneeseen.

A Tama grillimalli on tarkoitettu ainoastaan vapaasti
seisovaan kayttoon.

AGrillid saa kayttaa vain, kun sen kaikki osat ovat
paikallaan ja grilli on koottu asennusohjeiden
mukaisesti.

A HUOMAUTUS
A Omaisuus- ja henkilovahinkojen valttamiseksi
kayta vain tassa oppaassa ilmoitettuja maarayksia
vastaavaa jatkojohtoa.

« Jos jatkojohdon kaytto on tarpeen, se on kytkettava
maadoitettuun pistorasiaan. Kayta ainoastaan
ulkolaitteisiin sopivaa ja maadoitetulla pistokkeella
varustettua johtoa, jonka poikkipinta-ala on vahintaan
1,5 mm? Jatkojohto saa olla enintaan 5 metrin
mittainen. Kayta mahdollisimman lyhytta jatkojohtoa.
Tarkasta jatkojohto ennen kayttoa ja vaihda vaurioitunut
johto uuteen.

«Varmista, ettei jatkojohto aiheuta kompastumisvaaraa.

« Pida liitdnnat kuivina.

« Noudata kaikkia paikallisia lakeja ja saadoksia
kdyttaessdsi tata laitetta

Kayttd
A VAARA

AGrillia saa kayttaa vain ulkona hyvin ilmastoidussa
paikassa. Grillia ei saa kayttaa autotallissa,
rakennuksen sisalla, katetulla kaytavalla, teltassa
tai muussa suljetussa paikassa tai helposti
syttyvan rakenteen alla.

A Grillissa ei saa kayttaa hiilia, briketteja, nestemaista
polttoainetta tai laavakivia.

A VAROITUS
A Kayta grillia vain tassa oppaassa annettujen
ohjeiden mukaan. Ohjeiden laiminlyominen voi
aiheuttaa tulipalon, sahkoiskun tai loukkaantumisen.

AGrillid ei saa kayttaa, jos siind on vaurioituneita,
viallisia tai muunneltuja osia.

A Taman laitteen saa kytkea vain maadoitettuun
pistorasiaan. Pistorasiasovittimia ei saa kayttaa.

A Laitteen saa liittaa vain vikavirtasuojalla
varustettuun pistorasiaan, jonka kayttovirta on
korkeintaan 30 mA.

AGrillid ei saa kayttaa, jos pistorasia on vaurioitunut.

Alrrota pistotulppa aina tulpasta vetamalld. Johdosta
ei saa vetaa.

A Laitteeseen ei saa tehda muutoksia. Muutokset eivat
ole turvallisia ja aiheuttavat takuun raukeamisen.

AVarmista, etta grilli on kdyton aikana aina vahintaan
3 m etdisyydella vedestad, kuten uima-altaasta tai
lammesta.

AVarmista, etta etaisyys helposti syttyviin
materiaaleihin on grillid kdytettdessa vahintadn 60
cm grillin yla- ja alapuolella seka takana ja sivuilla.

AVarmista, ettei grillausalueella ole helposti syttyvia
kaasuja ja nesteita, kuten bensiinia, alkoholia tai
muita palavia aineita.

A Jos rasva syttyy palamaan, sulje kansi, katkaise
virta, irrota grilli pistorasiasta ja pida kansi kiinni,
kunnes tuli on sammunut. Al kayti nesteité palon
sammuttamiseen.

A Osat saattavat olla erittdin kuumia. Pida grilli poissa
lasten ja lemmikkieldinten ulottuvilta.

A Lapsia pitaa valvoa, jotta he eivat leiki talla laitteella.

A Alkoholin, reseptildadkkeiden, ilman reseptia
myytdvien ladkkeiden tai laittomien paihteiden
kaytto saattaa vaikuttaa henkilon kykyyn asentaa
grilli tai siirtaa, varastoida tai kayttaa sita
asianmukaisesti ja turvallisesti.

A Pida grillia jatkuvasti silmalla kuumennuksen ja kdyton
aikana. Noudata grillia kaytettaessa varovaisuutta.
Koko grillaustila on kdyton aikana kuuma.

A Laitetta ei saa siirtaa kayton aikana.

AVaro, etteivat sahkojohdot osu kuumiin pintoihin.
Noudata johtojen kasittelysta annettuja ohjeita.

A Sijoita virtajohto pois kulkuvaylilta. Vie johto siten,
ettei se joudu vahingossa vedetyksi eika siihen voi
kompastua.

A Lampotilasaadinta ei saa pudottaa tai kasitella
kovakouraisesti, koska se voi heikentaa laitteen
toimintaa tai vaarantaa sen turvallisuuden. Laitetta
ei saa kayttaa, jos se on paassyt putoamaan tai siina
esiintyy jonkinlaisia toimintahairioita.

A Tarkasta virtajohto ja pistotulppa saanndllisesti
vaurioiden varalta. Laitetta ei saa kayttaa, jos johto
tai pistotulppa on vaurioitunut.

A Lampotilasdadinta, johtoa, pistoketta, anturia tai
grillid ei saa upottaa veteen tai muuhun nesteeseen,
silld seurauksena voi olla sdhkdisku.

A Kayta grilliad vain tasaisella, kuumuutta kestavalla
alustalla.

A Kayta grillia kasitellessadsi lammonkestavia
grillikintaita tai -kasineita, jotka vastaavat vahintaan
standardin EN 407 kontaktilampdtasoa 2.

A HUOMAUTUS
A Kytke lampétilasdadin aina grilliin ennen
sahkdjohdon liittamista pistorasiaan.

A Kun kytket laitteen verkkovirtaan, varmista, etta
jannite vastaa laitteeseen merkittya jannitetta.

A Al ylité pistorasian teholukemaa.

A Tama grilli on tarkoitettu vain ulkokayttoon
kotioloissa. Grillid ei saa kayttaa sisatiloissa
tai ammattikdytossa. Grillia ei saa kayttaa
lammittimena.

AGrillid ei saa kayttaa minkaanlaisessa ajoneuvossa
tai ajoneuvon tavara- tai lastaustilassa. Naita ovat
muun muassa autot, kuorma-autot, farmariautot,
tila-autot, city-maasturit, matkailuautot,
asuntovaunut ja veneet.

Sailytys ja/tai kayton valiset ajat
A HUOMAUTUS

A Anna laitteen jaahtya ennen siirtamista,
puhdistamista tai varastointia.

A Lampotilasaadin on irrotettava grillista ja sitd on
sailytettava sisatiloissa, kun grilli ei ole kdytossa.

A Peita grilli vasta kun se on jadhtynyt.
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. Meista on erittain mukavaa, etta voimme tarjota grillauksen iloa myos sinulle.
Tutustumalla omistajan oppaaseen huolellisesti voit aloittaa grillaamisen

- uudella grillillasi nopeasti ja katevasti. Haluamme palvella sinua grillisi koko

. kayttoian ajan, joten kayta pari minuuttia grillisi rekisteroimiseen. Kun hankit

- rekisterditymisen yhteydessa oman WEBER-Account-tunnuksen, saat meilt

. omaan grilliisi liittyvia hyodyllisia tietoja. :
Voit rekisteroitya verkkosivuillamme, alylaitteella tai muulla haluamallasi tavalla.

- Kiitos, etta valitsit Weberin.
. Tervetuloa joukkoomme.
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Taman laitteen nimellisjannite on
220-240V -50/60Hz

Lahtoteho (W):
2200-2300W

Kayta ainoastaan WEBER-
lampotilasdaatimen pistoketta.
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Weberin lupaus

Weberin lupaus

Weberilla olemme ylpeita ennen kaikkea kahdesta asiasta: valmistamme
kestavia grilleja ja tarjoamme asiakkaillemme jatkuvasti erinomaista

asiakaspalvelua.

Kiitos, etta ostit WEBER-tuotteen. Weber-Stephen Products

LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 ("WEBER")
toimittaa ylpeana asiakkailleen turvallisia, kestavia ja luotettavia
tuotteita.

Asiakkaamme saavat WEBERIN vapaaehtoisen takuun ilman
liséveloitusta. Takuu sisaltaa tarvitsemasi tiedot WEBER-tuotteen
korjauttamista varten, mikali tuotteessa vastoin odotuksia
sattuisi olemaan vikaa tai vaurioita.

Jos tuote sattuu olemaan viallinen, asiakkaalla on sovellettavien
lakien mukaan mm. oikeus tuotteen korjauttamiseen tai

N . b | N ja
Euroopan unionin alueella on esimerkiksi voimassa kahden
vuoden lakisdateinen takuu tuotteen luovutuspaivasta lahtien.
Tamé takuujérjestely ei vaikuta siihen tai kuluttajan muihin
lakisaateisiin oikeuksiin. Sen sijaan tdma takuu tarjoaa tuotteen
omistajalle lakisédateisista takuujarjestelyista rijppumattomia
lisdoikeuksia.

WEBERIN VAPAAEHTOINEN TAKUU

WEBER takaa WEBER-tuotteen ostajalle (tai lahja- tai
mainoslahjatapauksessa lahjan tai mainoslahjan saajalle), ettei
Weber-tuotteen materiaalei tai valmistt ole vikaa
seuraavana takuujaksona / seuraavina takuujaksoina, kun
WEBER-tuote on asennettu oikein ja sita kdytetdan omistajan
oppaassa annettujen ohjeiden mukaisesti. (Huomaa: Jos WEBER-
tuotteen omistajan opas katoaa tai haviaa, uuden oppaan voi
ladata osoitteesta www.weber.com tai vastaavalta maakohtaiselta
verkkosivulta, jolle tuotteen omistaja mahdollisesti ohjataan.) Kun
tuote on yksityisperheen kotona tai asunnossa normaalikaytossa,
WEBER suostuu tdaman takuun puitteissa korjaamaan tai
vaihtamaan vialliset osat sovellettavien takuuaikojen kuluessa
seuraavassa luetellut rajoitukset ja poikkeukset huomioon ottaen.
SOVELLETTAVAN LAIN MUKAISESTI TAMA TAKUU KOSKEE VAIN
TUOTTEEN ALKUPERAISTA OSTAJAA EIKA SITA VOI SIRTAA
SEURAAVILLE OMISTAJILLE MUUTOIN KUIN EDELLA MAINITUISSA
LAHJA- TAI MAINOSLAHJATAPAUKSISSA.

OMISTAJAN VASTUUT TAMAN TAKUUN PERUSTEELLA

Takuuasioiden sujuvan kasittelyn varmistamiseksi on tarkeaa
(ei kuitenkaan vaatimus rekisterdidd WEBER-tuote osoitteessa
www.weber.com tai vastaavalla maakohtaisella verkkosivulla,
jolle tuotteen omistaja mahdollisesti ohjataan. Muista myds
sdilyttaa alkuperdinen ostokuitti ja/tai lasku. Rekisterdimalla
WEBER-tuotteen voit varmistaa takuun voimassaolon ja saat
helposti yhteyden WEBERIIN tarvittaessa.

Edelld mainittu takuu on voimassa vain, jos omistaja huolehtii
WEBER-tuotteesta asianmukaisesti ja noudattaa kaikkia tuotteen
mukana toimitettavassa omistajan oppaassa olevia asennus-,
kdytto- ja hoito-ohjeita, mikali omistaja ei pysty todistamaan, etta
vika ei ole seurausta edelld mainittujen ehtojen laiminlydnnista.
Jos asut rannikolla tai kdytat tuotetta uima-altaan lahettyvilla,
tuotteen ulkopinnat on pestava ja huuhdeltava sadnnéllisesti
omistajan oppaassa annettujen ohjeiden mukaisesti.

TAKUUASIAN KASITTELY / TAKUUN RAJOITUKSET

Jos uskot, ettd tuotteessasi on taméan takuun kattama osa,
ota yhteys WEBERIN asiakaspalveluun. Yhteystiedot loytyvat
verkkosivustoltamme (www.weber.com tai vastaavalta
maakohtaiselta verkkosivustolta, jolle tuotteen omistaja
mahdollisesti ohjataan). WEBER korvaa, korjaa tai vaihtaa (oman
valintansa mukaisesti) takuun piiriin kuuluvan viallisen osan
tutkittuaan sen. Mikali osaa ei voi korjata tai vaihtaa, WEBER
saattaa (oman valintansa mukaisesti) vaihtaa kyseisen grilliin
uuteen samanarvoiseen tai arvokkaampaan grilliin. WEBER
saattaa pyytaa omistajaa lahettamaan osat tutkittavaksi ja
maksaa tasta aiheutuvat rahtikulut.

Tama TAKUU raukeaa, mikali tuote on vaurioitunut, heikentynyt,
arjaantynyt ja/tai ruostunut seuraavista syistd, joista Weber ei
ole vastuussa:

« Vaarinkaytto, korjaustoimenpide, muuntelu, virheellinen kaytto,
ilkivalta, laiminlydnti, vdaranlainen asennus tai kdytto seka
normaalien ja rutiininomaisten huoltotoimien laiminlydnti.

« altistuminen suolavedelle ja/tai kloorivedelle, kuten uima- tai
porealtaalle

« Ankarat sadolot, kuten raekuurot, pyérremyrskyt,
maanjaristykset, tsunamit tai tulvat, tornadot tai hirmumyrskyt.

Muiden kuin alkuperdisten WEBER-osien kaytto grillissa ja/tai
asentaminen grilliin aiheuttaa taman takuun raukeamisen eika
takuu korvaa mitaan siita aiheutuneita vaurioita. Kaasugrillin
muuntaminen ilman WEBERIN hyvaksyntad tai muun kuin
WEBERIN valtuuttaman huoltoteknikon toimesta aiheuttaa taman
takuun raukeamisen.

TUOTETAKUUN VOIMASSAOLOAJAT

Grillaustila:
5 vuotta, ei kata lapiruostumista/lapipalamista
(2 vuoden maalitakuu, ei kata varin haalistumista tai muutoksia)

Kansi:
5 vuotta, ei kata lapiruostumista/ldpipalamista
(2 vuoden maalitakuu, ei kata varin haalistumista tai muutoksia)

Grilliritilat posliiniemaloitua valurautaa:
5 vuotta, ei kata lapiruostumista/ldpipalamista

Muoviosat:
5 vuotta, ei kata haalistumista tai varimuutoksia

Kaikki muut osat:
2 vuotta

VASTUUVAPAUSLAUSEKE

TAMAN TAKUUN JA SIINA MAINITTUJEN
VASTUUVAPAUSLAUSEKKEIDEN LISAKSI EIl MYONNETA
MITAAN NIMENOMAISIA TAI VAPAAEHTOISIA TAKUITA

TAI VASTUUVELVOITTEITA WEBERIIN SOVELLETTAVIEN
LAKISAATEISTEN VASTUIDEN LISAKSI. NYKYINEN
TAKUULAUSEKE EI MYOSKAAN RAJOITA TAI SULJE POIS
TILANTEITA TAI VAATIMUKSIA, JOISSA WEBERILLA ON SITOVA
LAKISAATEINEN VASTUU.

MITKAAN TAKUUT EIVAT OLE SOVELLETTAVISSA TASSA
TAKUUSSA MAINITTUJEN TAKUUAIKOJEN JALKEEN. KENENKAAN
HENKILON, JALLEENMYYJA TAI VAHITTAISKAUPPIAS MUKAAN
LUKIEN, MYONTAMAT MUUT TAKUUT (KUTEN NK. "JATKETUT
TAKUUT”) EIVAT OLE WEBERILLE SITOVIA. AINOA TAMAN TAKUUN
MUKAINEN KORJAAVA TOIMENPIDE ON OSAN TAI TUOTTEEN
KORJAAMINEN TAI VAIHTAMINEN.

TAMAN VAPAAEHTOISEN TAKUUN PUITTEISSA MYONNETTAVA
KORVAUS EI MISSAAN TAPAUKSESSA YLITA MYYDYN WEBER-
TUOTTEEN OSTOHINTAA.

ASIAKAS ON VASTUUSSA ITSELLEEN JA/TAI MUILLE
AIHEUTUVISTA MENETYKSISTA TAI OMAISUUS- TAI
HENKILOVAHINGOISTA, MIKALI TUOTETTA ON KAYTETTY VAARIN
TAI VIRHEELLISESTI TAI JOS TUOTTEEN MUKANA TOIMITETUN
OMISTAJAN OPPAAN OHJEITA El OLE NOUDATETTU.

TAMAN TAKUUN VOIMASSAOLOAIKANA VAIHDETTUJEN OSIEN
JA TARVIKKEIDEN TAKUU ON VOIMASSA AINOASTAAN EDELLA
MAINITTUJEN ALKUPERAISTEN TAKUUAIKOJEN MUKAISESTI.

TAMA TAKUU KOSKEE VAIN YKSITYISPERHEEN KOTONAAN
TAI ASUNNOSSAAN KAYTTAMIA TUOTTEITA. SE EI KOSKE
WEBER®-GRILLEJA, JOITA KAYTETAAN KAUPALLISISSA,
KUNNALLISISSA TAI USEITA LAITTEITA SISALTAVISSA
KOHTEISSA, KUTEN RAVINTOLOISSA, HOTELLEISSA,
LOMAKOHTEISSA TAI VUOKRAKIINTEISTOISSA.

WEBER SAATTAA TOISINAAN MUUTTAA TUOTTEIDENSA
RAKENNETTA. MITAAN TAHAN TAKUUSEEN SISALTYVAA
TIETOA EI VOIDA TULKITA SITEN, ETTA WEBER ON VELVOITETTU
TEKEMAAN VASTAAVAT MUUTOKSET AIKAISEMMIN
VALMISTETTUIHIN TUOTTEISIIN, EIKA MUUTOKSIA MYOSKAAN
VOI TULKITA SITEN, ETTA EDELLISET MALLIT OLISIVAT
JOLLAKIN TAVALLA VIALLISIA.

Omistajan oppaan lopussa olevassa luettelossa on eri maissa
sijaitsevien toimipisteiden tarkemmat yhteystiedot.



Osaluettelo Kokoaminen

Naissd ohjeissa on ilmoitettu Weber-sahkagrillin kokoamista koskevat vahimmaisvaatimukset.
Virheellinen asennus saattaa aiheuttaa vaaratilanteen.

A VAROITUS: Laitteeseen ei saa tehda muutoksia. Muutokset eivat ole turvallisia ja
aiheuttavat takuun raukeamisen.

A Irrota kaikki pakkausmateriaalit ja suojakalvot ennen grillin kayttoonottoa.

UBUIWROY0Y

« Kayttaja ei saa kajota valmistajan sinetoimiin osiin tai avata niita.
« Grillin osia ei saa peittaa alumiinifoliolla. Se voi heikentaa grillin tehoa.

Grilliritilat posliiniemaloitua . .
valurautaa : cpepes : v wrer wegs .

: n Ritiloiden asennus : Lampatilasaatimen kytkeminen
: : Katso kohdasta "Kayttoonotto” ohjeet

lampdotilasaatimen asianmukaiseen

q
kiinnittamiseen.

Kaannettava hoyrypannu

Lampotilasaadin
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Irrotettava rasva-astia

Muovikaavin

Tassa omistajan oppaassa nakyvien grillien
kuvat saattavat erota hieman ostetusta mallista.



Kaytto

Kayttoonotto

Lampotilasaatimen kytkeminen

1) Liita lampdotilasaadin grilliin tyontamalla se
suoraan kiinnikkeeseen (A), kunnes saadin
napsahtaa paikalleen ja on kiinni pidikkeessa.
Varmista, etta lammityselementin tapit ovat
samansuuntaiset lampotilasaatimen kanssa, jotta
saadin kiinnittyy kunnolla (B).

N

Vie virtajohto grillin takaa kauaksi kuumista
pinnoista. Kaari ylimaarainen johto
johtokaareeseen.

3) Kytke virtajohto maadoitettuun pistorasiaan.

Kuumenna grilli

Grilli on kuumennettava, jotta grillaamisen,
hoyryttamisen, savustamisen ja lampimana
pitamisen tapaiset grillin ominaisuudet onnistuisivat.
Kuumennus ehkdisee ruokien tarttumista grilliritilaan
ja varmistaa, etta ritilat ovat tarpeeksi kuumia ruokien
ruskistamiseen. Se myos polttaa pois aiemmin
kypsennetyn ruoan jaamat.

1) Kuumenna grillid saatonuppi yldasennossa (C).
Merkkivalo syttyy, kun grilli on paalla.

2) Kun lampétila on 260 °C, grilli on kuumentunut
valmiiksi. Tama kestaa noin 15-20 minuuttia
ympariston olosuhteista riippuen.

3) Alhaisemmassa lampétilassa grillaaminen:
Kuumenna grilli edella kuvatulla tavalla. Kdanna nuppi
vastapaivaan haluamaasi asentoon. Aloita grillaus.

Ympariston lampaotila

Kypsymisaika pitenee, kun grillataan kylmalla saalla
tai korkeissa paikoissa. Jatkuva tuuli alentaa grillin
sisalampotilaa. Aseta grilli niin, etta tuuli puhaltaa
grillin etuosaan.

Kuumennus ennen grillaamista

Anna grillin kuumentua maksimilammolla kansi
kiinni vahintaan 20 minuuttia ennen ensimmaista

grillauskertaa.

A VAROITUS

A Kayta grillia kasitellessasi
lammankestavia grillikintaita tai
-kasineita.

A Jos rasva syttyy palamaan, sulje
kansi, irrota grilli pistorasiasta ja
pida kansi kiinni, kunnes palo on
sammunut. Al kdyta nesteita palon
sammuttamiseen.

A Al heits kantta auki tai tyonna sita
yli normaalia toimintaa pidemmalle.

A Lampotilasaadin ei ole
kadensija. Grillid ei saa nostaa
lampotilasaatimesta.

A Lampotilasdaatimeen ei saa asettaa
eika siina saa sailyttaa esineita.




Hoito kayttokertojen valilla
Pida grilli puhtaana

Grilliin kertynyt lika ja rasva saattavat heikentaa
grillin tehoa. Erilaiset tekijat voivat vaikuttaa
kypsennysaikoihin. Naita ovat mm. grillauspaikan
korkeus, tuuli ja ulkoilman lampdtila.

Tarkista rasva ennen jokaista grillauskertaa

Grillin rasvanhallintajarjestelma ohjaa ruoasta
tippuvan rasvan vaihdettavaan kerdysastiaan.
Grillattaessa rasva kertyy ulosvedettavaan rasva-
astiaan ja tiputusastian sisalla olevaan vaihdettavaan
astiaan. Nama astiat kannattaa puhdistaa joka kerta
ennen grillaamista, ettei rasva padse syttymaan.

1) Varmista, ettd grilli on pois pdalta ja jadghtynyt.
2) Irrota ulos vedettava tiputusastia vetamalla sita
eteenpain (A).

3) Tarkista tiputusastian sisalld olevaan vaihdettavaan
astiaan kertyneen rasvan maara. Vaihda
kertakayttoastia tarvittaessa uuteen.

4) Laita kaikki osat takaisin paikalleen.

Kuumennuksen jalkeen edellisen grillauskerran

ruoantahteet ja lika irtoavat helposti ritiloista.

Grillattava ruoka ei myoskadan tartu puhtaisiin

grilliritiloihin yhta herkasti.

1) Harjaa ritilat terasharjalla (myydaan erikseen) heti
kuumennuksen jalkeen (B).

Lampotilasaatimen sailytys

Kun ruoka on kypsynyt ja grillion sammutettu, anna

lampdotilasaatimen jadhtya ennen sen pyyhkimista

puhtaaksi.

1) Irrota lampétilasaadin lilkuttelemalla sita sivuttain
varovasti, kunnes se irtoaa liittimestaan (C).

N

Pyyhi lampotilasaadin puhtaaksi veteen
kostutetulla mikrokuituliinalla. Puhdistusaineita
tai harjoja ei saa kayttaa, koska ne naarmuttavat
saatimen pintaa. Ald koskaan puhdista muoviosia
lasinpuhdistusaineella, koska se vahingoittaa
muovipintaa. Ei saa upottaa veteen.

@

Sailyta lampotilasdadinta sisatiloissa poissa lasten
ulottuvilta.

N

A

A VAROITUS
Grilli on puhdistettava perusteellisesti
saanndllisin valiajoin.
Tiputusastiaa tai grillin muita osia
ei saa vuorata alumiinifoliolla.

Kasittele tiputusastiaa ja sen
sisdltamaa kuumaa rasvaa
varovasti.

Tarkasta ulosvedettavan rasva-
astian rasvamaara joka kerta ennen
grillaamista. Poista rasvanjaanteet
rasvapalon valttamiseksi.

Tarkasta saannollisesti grilliharjojen
kuluminen ja harjasten irtoilu. Jos
harjasta irtoaa harjaksia, vaihda

se uuteen. WEBER suosittelee
hankkimaan uuden teraksisen
grilliharjan aina kauden alussa.

A HUOMAUTUS

Lampotilasaadin on irrotettava
grillista ja sita on sailytettava
sisatiloissa, kun grilli ei ole kdytdssa.

0}}Aey



Kaytto

Viisi monipuolista toimintoa

Ruskistus korkealla lammolla

Kayta ainoastaan posliiniemaloituja

grilliritiloita, kaanna saatonuppi

korkealle lammolle ja kuumenna

grilli 250 °C:n ldmpatilaan

kansi suljettuna. Parhaan
ruskistustuloksen saa kuumentamalla grillin korkeaan
[ampotilaan. Harjaa grilliritilat puhtaiksi terasharjalla.

Aseta ruoka grilliritiloille ja sulje grillin kansi. Kaanna
ruokia vain kerran grillauksen aikana. Avaa grillin
kansi vain ruoan kaantamiseksi tai ruoan kypsyyden
tarkistamiseksi grillauksen loppuvaiheessa.

Firespice-savustustaulukko

Vahvista ruokien makua aidoilla puugrillin
aromeilla. Vait loihtia todella herkullisia ruakia
kayttamalla grillissa ruoalle makua antavia
savustuslastuja. Firespice-savustuslastut
myydaan erikseen

v

[ pec )
Neesn/ Neesn/ \eeesn/ Neesn/
v v

Hoyrytys
Tehokas ja valmis hoyrytykseen
10 minuutissa.

NANS
A ATAA
NANS

poista yksi grilliritila. Aseta sailio
grillaustilaan ja tayta se vedelld hyllyrajaan asti.
Aseta kaannettava hoyrypannu vesisailioon ja
varmista, etta hoyrypannun seinamat nousevat
ylospain ja toimivat korina vihanneksille tai muille
pienille ruoille.

Sulje kansi. Kaanna saatonuppi maksimiasentoon ja

puhtaiksi terasharjalla.

Vahenna lampoa kaantamalla saatonuppi Steam-
asentoon.

Aseta herkat ruoka-aineet hoyrypannuun.

Sulje kansi ja kypsenna ruoka sopivan kypsaksi. Saat
parhaan tuloksen pitamalld kannen hoyrytyksen
aikana mahdollisimman paljon suljettuna.

Huomaa: Jos kypsennat ruokaa samanaikaisesti
grillaamalla ja hoyryttamalla, aseta grilli grillauksen
kannalta sopivaan lampatilaan.

Huomaa: Saat parhaan tuloksen kayttamalla
héyrysailiéta grillin oikealla puolella.

Huomaa: Kannen ldampémittari ei ndyta tarkkoja
ldmpétiloja, kun hoyryjarjestelma on paikallaan.

Kun grilli on pois paaltd ja jaahtynyt,

v v

v

v v

v

v
v
v

AN AN ANIAN
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Savustus
Kun grilli on pois paalta ja jaahtynyt,
poista yksi grilliritila. Aseta kuiva
sailio grillaustilaan ja laita siihen
kourallinen savustuslastuja. Al lisa3
vetta. Aseta kaannettava hoyrypannu

sailioon siten, etta hoyrypannun seinamat tyontyvat

alaspain ja pannun ylapinta on tasainen.

Kaanna saatonuppi maksimiasentoon ja kuumenna
grillia 5-10 minuuttia, kunnes savua alkaa muodostua.

Vahenna lampoa kaantamalla saatonuppi Smoke-
asentoon.

Ruoka voidaan asettaa grilliritilalle tai suoraan pannun
pinnalle, jolloin ruokaan tarttuu savun makua. Ala peita
pannun kaikkia reikia.

Grillaa aina kansi suljettuna, jotta savu ehtii imeytya
ruokaan kauttaaltaan.

Kun lopetat savustamisen, sammuta polttimet ja sulje
grillin kansi, kunnes savustuslastut ovat sammuneet.
Huomaa: Parhaan savustustuloksen saa kayttamalla
grillin vasemmassa reunassa kuivaa sdiliota, jossa

on savustuslastuja. Savustuslastut voidaan liottaa
valmistajan ohjeiden mukaisesti.

A VAARA
A Savustimessa olevia savustuslastuja
ei saa sytyttaa sytytysnesteilla tai
palavilla aineilla. Tama aiheuttaa
ELEVEREININGIER

A VAROITUS

A Al3 koskaan kayta puupelletteja tai
savustuspurua savustimessa.

A Al3 koskaan kayta kisitelty tai
kemikaaleille altistunutta puuta.

A Valta aina pehmeita ja pihkaisia
puulajeja, kuten mantya, setria ja
LEETSEER



Ruoan lammitys

Kun grilli on pois paalta ja jaahtynyt,
poista yksi grilliritila. Aseta sailio
grillaustilaan ja tayta se vedella
hyllyrajaan asti. Aseta hoyrypannu

vesisailioon siten, etta hoyrypannun
seinat tyontyvat alaspain ja pannun ylapinta on tasainen.

Kaanna saatonuppi Low-asentoon.

Aseta hoyrypannuun uuninkestava astia, jonka koko

on enintdan 24 x 17,75 x 3,8 cm (myydaan erikseen).
Sailiossa oleva vesi pitda ruoan [ampimana ja yllapitaa
kosteutta ilman, etta ruoka palaa.

Seuraa veden tasoa sailiossa 30-60 minuutin valein ja
lisaa tarvittaessa vetta.

Kun haluat grillata ja pitaa ruoan lampimana, saada
lampotila korkeaksi ruoan kypsymisen ajaksi ja
kadnna saatonuppi Food Warming -asentoon tarjoilun
ajaksi.

Lampotilasaatimen asetukset:

O——CuFE®

POIS PAALTA

MATALA/RUOAN
LAMMITYS

KESKITASO

Grillaus pakasteista

Kun grilli on pois paalta ja jaahtynyt,
poista yksi grilliritila. Aseta sailio
grillaustilaan ja lisaa siihen 250 ml
vetta. Aseta hoyrypannu vesisailioon
kumpi tahansa puoli ylospain ja aseta

pakasteet hdyrypannun paalle KYLMAAN grilliin,

Kaanna saatonuppi korkeimpaan asentoon ja
kuumenna grillia 15 minuuttia. Harjaa grilliritilat
puhtaiksi terasharjalla.

Tarkista, onko ruoka sulanut 15 minuutissa, ja lisaa
tarvittaessa aikaa.

Kun ruoka on sulanut, siirra se grilliritilalle ja
kypsenna se haluttuun kypsyystasoon.

SAVUSTUS

HOYRY

KORKEA

Hoyry-/savustussailion
puhdistaminen

Anna osien jaahtya jokaisen kayttokerran jalkeen.
Tyhjenna sitten vesisailio vedesta ja tuhkasta, jotta
ilma paasee kiertamaan kunnolla. Pese sailio ja
hoyrypannu [ampimalld saippuavedella. Huuhtele
sitten huolellisesti.

Huomaa: Savustuksesta jdd savujdgdmia hoyryttimen/
savustimen pintaan. N&itd j@amia ei voi poistaa, eivatka
ne vaikuta héyryttimen/savustimen toimintaan. Savua
kertyy myds grillin sisdpintoihin. N3itd jd&mid ei tarvitse
poistaa, eivdtkad ne heikenna grillin toimintaa. Grillid ei
saa upottaa nesteeseen.

Huomaa: Poista héyry-/savustussdilié grillista, jos sitd
ei kayteta.

Vesisailion tilavuus:

LUMIN
750 ml hyllylinjaan /
enintaan 2,8 |

LUMIN COMPACT
500 ml hyllylinjaan /
enintaan 1,9 |

A VAROITUS

A Kayta grillia kasitellessasi lammonkestavia grillikintaita
tai -kasineita.

A Als poista kuumia osia grillista kayton aikana.

0}}Aey



Vinkkeja ja neuvoja
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Grillausohjeet

Anna grillin kuumeta joka kerta.

Jos grilliritilat eivat ole tarpeeksi kuumia, ruoka tarttuu niihin kiinni eika ruskistu
kunnolla. Ruokaan ei myoskadn jaa upeita grilliraitoja. Vaikka ruoka tulisi ohjeen
mukaan kypsentaa keski- tai alhaisella [ammolla, kuumenna grilli ensin aina
korkeimmalla lampotila-asetuksella.

Al grillaa ruokaa likaisilla ritilgilla.

ruoantahteet tarttuvat liiman tavoin kiinni ritildan ja uuteen ruokaan. Jos et
halua taman padivan lounaan maistuvan eiliselta illalliselta, puhdista ritilat
huolellisesti ennen grillaamista. Kun ritilat ovat kuumenneet, harjaa ne
puhtaaksi terasharjalla.

Pysy paikalla.

Varmista ennen grillauksen aloittamista, etta olet ottanut esille kaiken
tarpeellisen: Muista tarpeelliset grillausvalineet, oljylla voidellut ja maustetut
ruoat, glaseeraukset ja kastikkeet seka puhtaat tarjoiluvadit kypsia ruokia

varten. Jos joudut kaymaan keittiossa kesken grillauksen, ruoka saattaa paasta
palamaan. Ranskalaiskokkien tasta kayttama ilmaus on "mise en place” (vapaasti
suomennettuna "pane paikalleen"). Me kutsumme sita paikalla pysymiseksi.

Jata vahan liikkumavaraa.

Jos ritilgille ahdetaan liikaa grillattavaa kerralla, grillaajan toimintavapaus
karsii. Jata vahintaan neljasosa ritildiden grillaustilasta vapaaksi ja runsaasti
tilaa ruokien ymparille, jolloin voit tarvittaessa kaannelld ja siirrella ruokia
ongelmitta. Joskus grillaaminen edellyttaa nopeita paatoksia ja ruoan siirtamista
grillin alueelta toiselle. Huolehdi siis siitd, etta sinulla on tilaa toimia.

Pida kansi kiinni.
Grillin kannella on muitakin tehtavia kuin suojata grillia sateelta. Ennen kaikkea se
rajoittaa ilman paasya grilliin seka [amman ja savun karkaamista grillista. Kannen

Kaanna vain kerran.

Onko mitaan sen herkullisempaa kuin kauniisti ruskistunut, mehukas pihvi?
Tama onnistuu, kun ruoka saa olla grillissa rauhassa. Toisinaan ruokia tulee
kadnneltya jo ennen kuin niissa on tarpeeksi varia ja makua. Melkein kaikki ruoat
kannattaa kuitenkin kdantaa grillatessa vain kerran. Turha kaantely aiheuttaa
myos sen, etta joudut avaamaan kannen suotta aivan liian usein. Astu siis askel
taaksepdin ja luota siihen, etta grilli hoitaa hommansa.



Perusteellinen puhdistus ja hoito
GRILLIN SISAPINTOJEN PUHDISTAMINEN

Grillin teho saattaa ajan mittaan heiketa, jos siitd ei
pideta hyvaa huolta.

Jos grilli ei kuumene kunnolla tai se kuumenee
epatasaisesti ja ruoka tarttuu ritiloihin, grillia ei ole
puhdistettu ja huollettu kunnolla. Kun grilli on pois paalta
jajaahtynyt, puhdista sen sisapinnat ylhaalta alas.
Grillin kannattaa puhdistaa perusteellisesti joka
viidennen grillauskerran jalkeen. Jos grillia kaytetaan
usein, se kannattaa puhdistaa useammin.

Kannen puhdistaminen

Kannen sisdpintaan saattaa kertya lohkeilevaa
maalipintaa muistuttavia kerrostumia. Kayton aikana
grillin kannen sisapintaan kertyy hiiltynytta rasvaa ja
savua. Hiiltyneet kerrostumat saattavat lohkeilla ja
muistuttaa lohkeilevaa maalipintaa. Kerrostumat ovat
myrkyttomia, mutta niista saattaa tippua hiutaleita
ruokiin, jos kantta ei puhdisteta saannollisesti.

1) Poista hiiltynyt rasva kannen sisédpuolelta
muovikaapimella (A).

Grilliritiloiden puhdistaminen
Jos puhdistat grilliritilat aina ohjeiden mukaan, niihin
ei paase kertymaan likaa.

1) Harjaa grillin sisalla olevat ritilat puhtaiksi
terasharjalla (myydaan erikseen) (B).

2) Nosta ritilat grillista ja laita ne sivuun.
Huomaa: Grilliritilat kestavat konepesun.

Grillin alaosan sisuksen ja grillaustilan puhdistus

Tarkista, onko grillaustilaan kertynyt rasvaa tai
ruoanjdanteita. Liialliset kerrostumat saattavat syttya
palamaan.

Lammityselementin irrottamiseen on suositeltavaa

kayttaa suojakasineita.

Lammityselementteja ei saa puhdistaa

metalliharjoilla.

1) Irrota lampotilasaadin.

2) Irrota ldmmityselementti irrottamalla kaksi
ruuvia kannattimesta, kunnes lammityselementti
vapautuu (C).

3) Tyénna la'_r_nmityselementti grillin vasempaan
reunaan. Ala taivuta lammityselementtia vaan
kallista sitd ylos ja nosta se paikaltaan.

=

Kaavi grillin sivuissa ja pohjalla oleva lika
muovikaapimella grillaustilan pohjalla olevaan
aukkoon (D), josta lika paatyy ulosvedettdavaan
tiputusastiaan.

5) Veda tiputusastia ulos ja puhdista se. Katso kohtaa
"Hoito kayttokertojen valilla" (E).

Grillin alaosan sisus voidaan irrottaa grillista ja pesta
lampimalla vedelld, jossa on astianpesuainetta. Ala
taivuta grillin alaosan sisusta.

Puhdistuksen jalkeen laita se takaisin paikalleen.
Grillia ei saa kayttaa ilman alaosan sisusta.

Aseta lammityselementit paikalleen tyontamalla ne
grillin etuosan sisapuolella oleviin reikiin. Kiinnita ne
paikalleen kiertamalla ruuveja oikealle. Ruuveja ei saa
kiristaa liian tiukkaan.

Poista ruoantahteet grillista kuumentamalla
lammityselementit kuumiksi.

GRILLIN ULKOPINTOJEN PUHDISTUS

Grillin ulkopuolella saattaa olla alumiini-, terds-
ja muovipintoja.
WEBER suosittelee puhdistamaan eri pinnat seuraavasti:

Ruostumattomien teraspintojen puhdistus

Puhdista ruostumaton teras rasvaa irrottavalla
saippualla. Pyyhi pinnat mikrokuituliinalla teraksen
raesuuntaan. Huuhtele puhtaalla vedella ja

kuivaa huolellisesti. Talouspaperia ei saa kayttaa.
Teraspintojen puhdistukseen ei saa kayttaa
valkaisuainetta tai klooria sisaltavia puhdistusaineita.

Huomaa: Teraspintoja ei kannata naarmuttaa
hankausaineilla. Tallaiset aineet eivat puhdista
ja kiillota pintaa, vaan ne muuttavat sen varia
poistamalla pintaa suojaavan kromioksidikalvon.

Maalattujen ja muovisten pintojen puhdistus

Puhdista maalatut ja muoviset pinnat rasvaa
irrottavalla puhdistusaineella. Huuhtele puhtaalla
vedella ja kuivaa huolellisesti.

Erityisen vaativissa ymparistoissa kaytettavien
grillien ulkopintojen puhdistaminen

Jos grillia kaytetaan erityisen vaativassa
ymparistossa, sen ulkopinnat tulee puhdistaa
useammin. Happosade, uima-altaan kemikaalit

ja suolainen merivesi saattavat ruostuttaa

grillin pintaa. Pyyhi grillin ulkopinnat puhtaiksi
lampimalld saippuavedella. ja huuhtele ja kuivaa ne
huolellisesti. Voit myds ehkaista grillin teraspintojen
ruostumista puhdistamalla terdspinnat viikoittain
teraksenpuhdistusaineella.

A VAROITUS
A Sammuta grilli ja anna sen jadhtya
ennen perusteellista puhdistusta.
A Lammityselementtiin tai saatimeen
ei saa ruiskuttaa nestetta.
A Ei saa upottaa veteen puhdistusta
varten.
A HUOMAUTUS
A Irrota laite virtalahteesta ja irrota

lampotilasaadin ennen puhdistusta
ja kunnossapitoa.

A Grillin puhdistamiseen ei saa
kayttaa seuraavia: hankaavat
teraksenkiillotusaineet tai maalit,
happoa sisaltavat puhdistusaineet,
mineraalitarpatti tai ksyleeni,
uuninpuhdistusaine, hankaavat
puhdistusaineet tai hankaussienet.

A Lammityselementteja ei saa
puhdistaa metalliharjoilla. Poista
ruoantahteet grillista kuumentamalla
grilli ennen grillausta.

0})0nyajon|
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A VAROITUS

A Ota yhteytta Weber-Stephen
Products LLC:n asiakaspalveluun,
ennen kuin yritat korjata kaasun
siirtoon, polttamiseen tai
sytyttamiseen tarkoitettuja osia tai
rakenneosia.

A Jos korjauksia tehtdessa tai osia
vaihdettaessa kaytetaan muita
kuin Weber-Stephenin alkuperaisia
varaosia, takuu raukeaa.

OTA YHTEYTTA
ASIAKASPALVELUUN

Jos ongelmat jatkuvat, ota yhteys
oman alueesi asiakaspalveluun. Saat
yhteystiedot verkkosivuiltamme
osoitteesta weber.com.

VARAOSAT '

Varaosia voi tilata WEBER-grillien
jalleenmyyjalta tai osoitteesta
weber.com.

SAHKOGRILLI EI KAYNNISTY
ONGELMA

* Lammityselementti ei kuumene, kun taman omistajan oppaan Kaytto-luvussa olevia ohjeita
noudatetaan.

SYY RATKAISU
Lampotilasaadinta ei ehka ole kytketty liittimeen Irrota lampdtilasaddin ja asenna se uudelleen.
kunnolla. Kytke lampétilasdadin aina grilliin ennen sdhkséjohdon

liittamista pistorasiaan.

Pistorasian virransydtossa ilmenee ongelmia. Selvita muut sahkolaitteet, joista virta katkesi. Irrota
Automaattisulake on voinut laueta ja aiheuttaa nama laitteet pistorasiasta, kun kaytat grillia.
virtakatkoksen kayton aikana. Tarkista, onko kaytettavissa muita pistorasioita. Katso

kohta "Tarkeitd turvaohjeita", jos jatkojohtoja tarvitaan.

Jos katkaisin laukeaa edelleen kayton aikana, kysy
asiasta valtuutetulta sahkoasentajalta.

Lampotilasaatimen vikavirtasuoja on saattanut Jos lampatilan merkkivalo ei pala, irrota virtajohto
katkaista virransyoton grilliin. pistorasiasta, jotta voit nollata vikavirtasuojan. Odota
30 sekuntia ja kytke virtajohto takaisin pistorasiaan.
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Valmistaja:

Weber-Stephen Products LLC
1415 S. Roselle Road
Palatine, IL 60067-6266

USA

Maahantuoja:

Weber-Stephen Products (EMEA) GmbH

FranklinstraBBe 28/29
10587 Berlin
Puhelin: (+49) 307554184-0

AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 24289 0135
service-at@weber.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+3215283099
service-be@weber.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC

Weber-Stephen CZ & SK spol. s r.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DENMARK

Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
service-dk@weber.com

FRANCE

Weber-Stephen France SAS
+33081019 3237
service-fr@weber.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30 219 0710
service-de@weber.com

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 5858 900
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g

INDIA

Weber-Stephen Grill Products India Pvt. Ltd.
080 42406666
customercare@weberindia.com

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

NETHERLANDS
Weber-Stephen Holland B.V.
+31(0) 513 433322
service-nl@weber.com

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.

+27 11 454 2369
inffo@weber.co.za

SPAIN

Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935 844 055
service-es@weber.com

© 2022 Suunnittelu ja valmistus: Weber-Stephen Products LLC,

1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.

SARJANUMERO

Kirjoita grillin sarjanumero ylla olevaan ruutuun tulevaa
tarvetta varten. Sarjanumero nakyy grillin rungon
takaosassa olevassa tietotarrassa.

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
service-ch@weber.com

UNITED ARAB EMIRATES

Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 4541626

info@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM
Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 9345700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other Eastern European countries, such as ROMANIA,
SLOVENIA, CROATIA or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

weber.com



