NAPOLEON

Omistajan opas

RB425

R365, R425 & R525

RSE425, RSE525 & RSE625
RXT365, RXT425, RXT525 & RXT625

Tassa oppaassa esitellyt grillit voivat poiketa
ostamastasi mallista.

Haluamme kuulla mielipiteesi!
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HALUAMME, ETTA GRILLAUSHETKESI OVAT IKIMUISTOISIA JA TURVALLISIA.

Lue tdma omistajan opas ennen kuin otat grillisi kayttoon, ja noudata siind annettuja ohjeita, jotta valtat mahdolliset

omaisuus- ja henkilévahingot tai kuolemanriskin.
Poista grillistd kaikki pakkausmateriaalit, tarrat ja kortit ennen grillin kdyttda.
KAYTA ULKOTILOISSA HYVIN ILMASTOIDUSSA TILASSA

-

VAARA! ) 4 VAROITUS! )

JOS TUNNET KAASUN HAJUA: Ala yrita sytytyttaa tata laitetta, ennen kuin olet lukenut

Sulje kaasunsydtto laitteeseen SRR e sl Opiparis

Al sailyta tai kdyta bensiinia tai muita helposti syttyvia

ST 2veln Tl nesteita tai kaasuja taman tai minka tahansa muun

Avaa kansi laitteen laheisyydessa
Jos tunnet edelleen kaasun hajun, pysy kaukana Irrotettua kaasupulloa ei tule sailyttaa taman tai minké
laitteesta ja soita kaasunmyyjallesi tai halyta tahansa muun laitteen laheisyydessa

el Gl Ol S Jos néita ohjeita ei noudateta, on olemassa tulipalo-

tai rajahdysvaara, joka voi johtaa omaisuus- tai
henkildvahinkoihin tai kuolemaan

2 | Welcome

A\ A

Varoita aikuisia ja lapsia kuumien pintojen vaaroista. Vahdi pienia lapsia grillin laheisyydessa.

HUOMIO ASENTAJA: Jata nama ohjeet grillin omistajalle, jotta hdn voi palata niiden pariin tarvittaessa.
HUOMIO KULUTTAIJA: Sailyta nama ohjeet, jotta voit palata niiden pariin tarvittaessa.
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Tervetuloa Napoleoniin!

TURVALLISUUS ENNEN KAIKKEA
A VAROITUS! vieisti tietoa.

Téama grilli tulee asentaa paikallisten maaraysten
mukaisesti.

Jos grillissa kaytetdan paistinkdantajan moottoria, se tulee
maadoittaa paikallisten maaraysten mukaisesti.

A VAROITUS! Asennus & kokoaminen

Kokoa tama grilli kokoamisohjeiden mukaisesti. Jos grilli
koottiin liilkkeessa, varmista kokoamisohjeiden avulla, etta
se on koottu oikein.
Grillia ei tule asentaa vapaa-ajan ajoneuvoihin ja/tai veneisiin.
Suorita vaadittu vuototesti, ennen kuin kaytat grillia.
Ala tee muutoksia tahan grilliin missaan olosuhteissa.
Ala kayta kaasupulloa, jossa ei ole asianmukaista liitantaa.

Kayta vain taman grillin mukana tullutta paineensaadinta ja
yhdysletkua tai Napoleonin suosittelemia varaosia.

A VAROITUS! Kiytts

Lue tdma omistajan opas kokonaisuudessaan ennen grillin
kayttéonottoa.
Suorita grillille vuototesti ennen jokaista kayttdkertaa, vuosittain ja
aina kun grilliin vaihdetaan mita tahansa kaasukomponentteja.

Noudata sytytysohjeita huolellisesti.
& VAROITUS! varastointi ja kiytsti poisto

Sulje kaasunsyo6ttd propaani- tai maakaasupullon
sulkuventtiilista.

Irrota propaanikaasupullon ja grillin yhdistéva letku.

Irrota propaanikaasupullo ja séilyta pulloa ulkotiloissa hyvin
ilmastoidussa tilassa poissa lasten ulottuvilta.

ALA sailyta kaasupulloja sisalla rakennuksissa, autotalleissa,
vajoissa tai muissa suljeituissa tiloissa.

Irrota maakaasun liitanta syotosta, kun grillia sailytetdan
sisétiloissa.

VAROITUS! Tuotteiden oikeaoppinen kierritys

Tama merkinté osoittaa, ettd tata tuotetta ei tule
kierrattad muiden kotitalousjatteiden mukana Euroopan
Unionin alueella. Kierrata tuote vastuullisesti, jotta
voit estaa mahdolliset ymparistéhaitat tai terveyteen
I kohdistuvat haitat, mita huolimaton kierratys voi
aiheuttaa. Samalla voit edistaa aineellisten resurssien kestévaa
uudelleenkayttda. Jos haluat palauttaa kaytetyn tuotteen, kayta
hyddyksesi palautus- ja kerdysjarjestelmaa tai ota yhteytta
tuotteen myyneeseen jalleenmyyjaan. He ottavat tuotteen vastaan
ja kierrattavat sen ymparistoystavallisesti.

PUH: SAHKGPOSTIOSOITE
+31 345 588655 eu.info@napoleon.com

INTERNET-0SOITE
www.napoleon.com
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Ominaisuudet

ACCU-PROBE™ -lampomittari, jonka

avulla saavutat taydellisia tuloksia

Takainfrapunapoltin
Rotisserie-paistinkaantajalla
takaa mehukkaat ateriat

Suuri kromattu
[ampohylly
antaa lisaa tilaa

Infrapunalla
varustettu
SIZZLE ZONE™
sivupoltin takaa
taydellisesti
grillatut pihvit

Saadinnuppien
taustavalaistus
luo tunnelmaa
illan
grillihetkiin

Raskaat,
ruostumattomasta
teraksesta
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valmistetut
polttimet kestavat
aikaa

Nopea JETFIRE™

sytytysjarjestelma
takaa nopean ja
helpon sytytyksen

Propaanikaasupullon
renkaan avulla sailiéta voi
sailyttaa vakaasti (vain
propaanimalleihin)
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Ruostumattomasta
terdksesta valmistettu
ikoninen WAVE™ avoparila,
jonka avulla saat ruokaan
herkullisen ristikkopinnan

Kaksitasoiset
ruostumattomasta
terédksesta valmistetut
ruskistuslevyt takaavat
ruoan tasaisen
[ampenemisen ja
hoyrystymisen ansiosta
ruoka on entista
maukkaampaa

Ruostumattomasta
teraksesta valmistetut
taittuvat sivupdydat,
jotka on varustettu
integroiduilla
grillausvalinekoukuilla

Integroitu

=

e pullonavaaja
kéden ulottuvilla

Sailyts
lempikastikkeitasi
ja -mausteitasi
lahettyvillasi
maustetelineessa

Lukittuvat pyorat

e |ukitsevat grillin
paikoilleen

Roiskekaukalo on

helppo puhdistaa

Téassa omistajan oppaassa esitellyt grillit voivat poiketa ostamastasi mallista. Esitelty malli: ROGUE RSE625

Napoleon.com | Rogue® -sarjan grillit



Kayton aloitus

VAARA / VAROITUS! IImoittaa vaarasta , joka voi
johtaa tulipaloon, rajahdykseen, kuolemaan tai

henkilévahinkoon.

VAROITUS / HUOMIO! lImoittaa vaarasta, joka voi
johtaa lievaan henkild- tai omaisuusvahinkoon.

@ Kayta suojakasineita.

. Kayta suojalaseja.
@ HUOMIO! Kuuma pinta.

MuITA TURVALLISUUSKAYTANTOJA

IO

o Al3 reitita letkua roiskekaukalon ali. Pida letku tarpeellisen
etaisyyden paasta yksikén pohjasta.

e Varmista, etta ruskistusritilat ovat asennettu niiden
asennusohjeiden mukaisesti.

e Polttimien saatdénuppien tulee olla OFF-asennossa, kun
propaanipullon venttiili on auki.

o Ala sytytd polttimia, kun kansi on kiinni.

o Ala kayta takapoltinta/takapolttimia yht4 aikaa
paapolttimien kanssa.

e Al sulje sivupolttimen kantta, kun kaytat grillia tai kun
grilli on kuuma.

o Ala kayta sivupoltinta uppopaistamiseen.

o Ala saada ritildita, kun kaytat grillia tai kun grilli on kuuma.

e Huolla grillid vain, kun grilli on jaahtynyt.

o Ala sailyta sytyttimia, tulitikkuja tai muita helposti syttyvia
esineitd maustehyllylla.

e Pida kaikki virtajohdot ja polttoaineletkut kaukana
kuumista pinnoista.

e Puhdista rasvakuppi, roiskekaukalo ja ruskistuslevyt

saannollisesti valttaaksesi rasvan kertymista ja rasvapaloja.

| Tarkeéaa tietoa.

Ala kayta avointa liekkia tarkistaaksesi mahdollisen
kaasuvuodon. Kipinat tai liekit aiheuttavat tulipalon,
rajahdyksen, omaisuus- ja henkilévahinkoja tai
kuoleman.

VAARA! Sulje kaasunsyoéttd ja irrota kaasupullo
laitteesta valittomasti.

Ala tupakoi samalla, kun suoritat vuototestia. Kipinat
tai liekit aiheuttavat tulipalon, rajahdyksen, omaisuus-
ja henkildvahinkoja tai kuoleman.

e Tarkista ja puhdista infrapunapolttimen ja paapolttimen
venturiputket sédannollisesti, jottei niihin kerry
hamahakinseitteja tai muuta likaa.

e Ala anna kylman veden (sade, sprinkleri, vesiletku yms.)
olla kosketuksissa kuuman grillin kanssa. Akillinen
lampéotilanmuuton aiheuttaa halkeamia posliiniin ja
keraamisiin polttimiin.

o Ala kayta grillin minkaan osan puhdistukseen
painepesuria.

o Ala sijoita grillia paikalle, jossa se altistuu koville
tuulenpuuskille tai etenkaan paikoille, jossa tuuli
puhaltaa suoraan grillin takaa.

e Ala koskaan peita yli 75 prosenttia grillin keittotasosta
kiintealla metallilla

e Grillia ei saa kayttdaa minkaan palavan rakennelman alla.

e Varmista, ettd grillin etéisyys helposti syttyviin
materiaaleihin on aina sopiva, 26" (660.4mm) laitteen
takana ja 10” (254mm) sivuilla.

e Grillin tulisi sijaita véhintaan 24” (610 mm) etéisyydella
vinyyli- ja lasipinnoista.

HUOMIO! Kaasu- ja letkuliitannan tulee suorittaa kaasulaitteiden asennukseen erikoistunut ammattilainen ja grilliin tulee

suorittaa vuototesti ennen sen kayttoa.

HUOMIO! Varmista, ettd letkut eivat ole kosketuksessa grillin kuumien pintojen kanssa.

VAROITUS! Kosketettavissa olevat osat voivat olla erittdin kuumia. Pida pienet lapset grillin ulottumattomissa. '
[ ]
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KAASULITANNAT

Kaasupullo

Kayta vahintaan 6 kilon propaanipulloa tai 13 kilon butaanipulloa, joka
noudattaa kansallisia ja alueellisia saadoksia. Varmista, etta pullossa on
tarpeeksi kaasua laitteen kayttda varten. Jos et ole varma, kysy asiasta
paikalliselta kaasunmyyjalta.

Kayta vain tdman grillin mukana tullutta paineensaadinta ja yhdysletkua. Jos
grillin mukana ei tullut paineensaadinta tai yhdysletkua, kayta osia, jotka ovat
kansallisten ja alueellisten sdadésten mukaisia. Letkun suositeltu pituus on
0,9 m. Letkun ei tule olla yli 1,5 m. Tarkista letku saannéllisesti sulamisen tai
kulumisen varalta. Vaihda tarvittaessa.

Huom: Letku tulee vaihtaa ennen letkussa ilmoitettua viimeista kayttopaivaa.
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Ainoastaan laitteeseen kytkettyja kaasupulloja saa sailyttaa kaasukaapissa.
Sailyta kaasupulloa kaapissa, jos kaasupullo ei ylité asetettuja enimmaispituus-
ja leveysmittauksia. Varakaasupulloja ei saa sailyttéda kaapissa tai kaytetyn
laitteen laheisyydessa. Katso tarkat mittaukset alla olevasta taulukosta.

Liitdnta ja asennus

e Varmista ettei kaasupullossa ole lommoja tai ruostetta, ja anna myos
propaanimyyjasi tarkistaa pullo.

o Al3 kayta pulloa, jonka venttiili on vioittunut.

e Sailyta kaasupulloa sille varatulla paikalla kaasupullokaapissa.
e Varmista, ettei sdatimen letku ole mutkalla.

e |rrota pullon venttiilin korkki tai tulppa.

e Kiristd saadin pullon venttiiliin.

e Varmista, etta letku ei ole kosketuksessa roiskekaukalon tai muun
@ kuumentuvan pinnan kanssa, silla kuumuus sulattaa letkun ja voi
aiheuttaa tulipalon.

e Varmista, ettd kaasupullo ei altistu adrimmaiselle kuumuudelle tai suoralle
auringonvalolle.

e Tee vuototesti kaikille liitoksille ennen grillin kdyttéa. Katso osio
“Vuototesti”.

Kaasupullon maksimimitat

<«—310 mm—s

590 mm

ﬁ !

VAROITUS! Al3 sailyta varakaasupulloja grillin alla tai sivupolttimien vieressa.

VAROITUS! Al koskaan kayta kaasupulloa, jonka tayttdaste on yli 80 prosenttia.

VAROITUS! Noudata kaikkia ohjeita tarkasti valttdaksesi mahdolliset tulipalot, rajahdykset, omaisuus- ja
henkilévahingot sekéd kuolemat.

VAROITUS! Irrota grilli ja sen erillinen sulkuventtiili kaasun syottoputkistosta yli %2 psi (3,5 kPa)
painetestauksen aikana.
o
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Tekniset tiedot

Seuraavassa taulukossa luetellaan kutakin polttinta vastaavat bruttolammaontuotto, kaasun kayttéarvot ja aukkokoot

kaasuluokittain:

BRUTTO

L KAASUNKAYTTO
AUKKOKOOT LAMMONTUOTANTO (YHTEENSK)
(YHTEENSA)
I I 171 1/
PAA- (365) 1.11mm #62 105KW 7eaghr o |
................ 1037 ghr ..
1208 g/hr

SIVU (2
" . # kW 21 h
INFRAPUNALEVYE) | SRR D i e
SIVU (3
ONeRapuNEVYE) | R o S
SIVULIEKKI 0.86mm 00 SKW i 2l8ghr .. .
Seuraavassa taulukossa on lueteltu kaikki hyvaksytyt kaasut ja niiden paineet. Tarkista, etta tyyppikilven tiedot tasmaavat
luettelon tietoihin. Huom: Kayta vain saatimia, jotka sallivat tassa listatun paineen.
Kaasuluokitus I I | |
3B/P(30) 3+(28-30/37) 3P(37) 3B/P(50)
Aukkokoot | | | Il
: Butane 30mbar Butane 28-30mbar Butane 50mbar
Kaasut/ paineet Propane 30mbar Propane 37mbar Propane 37mbar Propane 50mbar
AL, BE, BG, CY, CZ,
Maat ggi E'%'F!'U'FF'%'G'ET}: T ke T L GBB'E(,;S}*H%Z’HEUS"'ERH' AT, CH, CZ, DE, SK
LT, LU, MT, NL, NO, LVYPL YPTYSIY SK’ TRY LT, NL, PL, PT, RO, SI, P R
PL, RO, SE, SI, SK, T e ey SK, TR
TR

A~
OLE \@
VAROVAINEN! &

Grillin kansi ja tulipesa
kuumenee hyvin kuumaksi
kaytossa.

VAROITUS! Irrota grilli ja sen erillinen sulkuventtiili kaasun sy6ttoputkistosta ¥2 psi (3,5 kPa) tai alle

painetestauksen aikana.

VAROITUS! Tarkista, ettei letkussa ole suuria hiertymia, sulamia, viiltoja tai halkeamia. Jos letku on vioittunut,
se tulee vaihtaa uuteen, Napoleonin suosittelemaan letkuun.

Napoleon.com |

Rogue® -sarjan grillit
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VUoTOTESTI

Miksi ja milloin vuototesti tulee suorittaa? Jos loydat vuodon
(g Vuototestin avulla varmistetaan, ettei kaasua vuoda sen jalkeen, 1. Kirista kaikki l6ysat liitannat
= kun letku on yhdistetty kaasun ldhteeseen. 2. Jos vuotokohtaa ei voida sulkea, sulje kaasunsy6ttd
Q Aina kun sailié taytetaan tai asennetaan uudelleen, varmista, valittémasti ja irrota kaasupullo grillista.
© ettei saatimen ja pullon valisessa liitdnnassa ole vuotokohtia. 3. Anna koulutetun asentajan tai jalleenmyyjan tutkia grilli.
(o Suorita grillille vuototesti ennen jokaista kayttdkertaa, vuosittain, Flk L s is i . .
:9 ja aina kun grilliin vaihdetaan mita tahansa kaasukomponentteja. 4. Alé kayta grillid, ennen kuin vuoto on saatu korjattua.
> . .
(0 Vuototestin vaiheet
x

1. Ala tupakoi samalla, kun suoritat vuototestia.

2. lrrota kaikki sytytyksen lahteet.

3. Kaanna kaikkien poltinten saaténupit OFF-asentoon.

4. Avaa kaasuventtiili.

5. Valmista saippualiuos, josta puolet on nestesaippuaa ja
puolet vettd. Harjaa kaikki litdnnat seka saatimen, letkun,
jakotukkien ja venttiilien liitokset liuoksella.

6. Kuplat ilmoittavat kaasuvuodosta.

VAROITUS! Ala kayta avointa liekkia tarkistaaksesi mahdollisen kaasuvuodon. Kipinat tai liekit aiheuttavat
tulipalon, rédjahdyksen, omaisuus- ja henkildvahinkoja tai kuoleman.

VAROITUS! Kayta vain taman grillin mukana tullutta paineensaadinta ja
yhdysletkua tai paikallisten sdadésten mukaisia tarvikkeita.

8 | Kayton aloitus Napoleon.com | Rogue® -sarjan grillit
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Kaytto

] {
GRILLIN SYTYTYS Qg — p
Ensimmainen kerta? Tee grillille Iampopuhdistus : B °
Poista lampdhylly ja aseta paapolttimet kuumalle 30 minuutin ajaksi. o el
On téysin normaalia, ettd ensimmaiselld kayttokerralla grillista erittyy Sivupoltin o'zf,ﬁt:ﬁka
hajua. Haju johtuu "lampopuhdistuksesta", joka polttaa grillista Egi ‘ ‘ ]
valmistuksessa kaytetyt maalit ja liukasteet ja taman jalkeen hajua ei L 1
enaa erity.

[VARUITUS! Ala kayta taka- tai sivupoltinta, kun

puhdistava polttotapahtuma on kesken. ! S | NS S|
Paapolttimen sytytys . \
1. Avaa grillin kansi. Vasen Oikea kes-

Vasen poltin keskipoltin Keskipoltin Kipoltin Oikea poltin
2. Paina ja kdanna paapolttimen saatonuppia hitaasti vastapaivaan HIGH-  BO0000 OROOCO OOROCO OOORO H{NNN |
asentoon, kunnes merkkivalo syttyy. Pida nuppia alhaalla, kunnes
poltin syttyy ja paasta nuppi pohjasta.
3. Jos merkkivalo ei syty — kddnna saatdénuppia valittdémasti myotépaivaan
OFF-asentoon. Toista vaihe 2.
4. Jos merkkivalo ja poltin eivat syty 5 sekunnin sisalla — kdanna

saatdnuppia myotapaivaan OFF-asentoon. Odota 5 minuuttia, kunnes
kaasu hajoaa. Toista vaiheet 2 ja 3 tai sytyta tulitikulla. (Kuvio 1).

CIAROITUS! Ala kayta takapoltinta yhté aikaa paapolttimen kanssa. 7 Kuvio 1

Takapolttimen sytytys (jos sisaltaa)
1. Avaa grillin kansi.
2. Poista lampéhylly.

3. Paina ja kd&nna takapolttimen saaténuppia hitaasti vastapaivaan
HIGH-asentoon.

4. Paina ja pida sytytyspainiketta pohjassa, kunnes poltin syttyy tai sytyta tulitikulla.
5. Jos poltin ei syty — kdanna saatdénuppia myoétapaivaan OFF-asentoon.
Odota 5 minuuttia. Toista vaiheet 3 ja 4. (Kuvio 1)
Sivupolttimen sytytys (jos sisaltaa)
1. Avaa polttimen kansi.

2. Paina ja kdanna sivupolttimen saaténuppia hitaasti vastapaivaan
HIGH-asentoon.

3. Paina ja pida sytytyspainiketta pohjassa, kunnes poltin syttyy tai sytyta tulitikulla.
4. Jos poltin ei syty — kddnna saaténuppia mydtapaivaan OFF-asentoon.
Odota 5 minuuttia. Toista vaiheet 2 ja 3. (Kuvio 2)
Tulitikuilla sytytys

1. Aseta tulitikku grillin mukana tulleeseen pidikkeeseen.

2. Vie sytytetty tulitikku grilliritildiden ja ruskistuslevyjen l&pi
3. samalla kun kaannat poltinta vastaavan saaténupin korkealle lampétilalle. (Kuvio 3)

’9‘ VAROITUS! Varmista, etta kaikki saatonupit ovat OFF-asennossa, ennen kuin kdannat kaasunsyotén paalle.
{/ ° )\ VAROITUS! Noudata sytytysohjeita huolellisesti.

VAROITUS! Varmista, etta grillin kansi on AUKI, kun sytytat grillia.

VAROITUS! Ala saada ritiloita, kun kaytat grillia tai kun grilli on kuuma.

Napoleon.com | Rogue® -sarjan grillit Kaytts | 9



GRILLAUSOHJEET
Paapolttimen kaytto
e Esilammita grillia noin 10 minuuttia ennen ruoan * Ruokaa, jonka kypsennys vie yli 30 minuuttia (kuten paistit),
kypsennysta asettamalla kaikki paapolttimet kuumalle voidaan kypsentaa epasuorasti niin, ettd ruokaa vastapaata oleva
[ammaolle kannen ollessa kiinni. poltin on kaytdssa. Katso Epasuora grillaus
° Ka|aa’ vihanneksia tai muita ruokia’ joiden kypsennysaika o | eikkaa lihasta pOiS yIimééréinen rasva valttaaksesi leimahduksia
on lyhyt, kypsennettéessa grillin kansi voi olla auki. tai pienenna grillin lampdatilaa.
e Jos kansi on kiinni, lampotila on suurempi ja se jakautuu ® Leimahdukset - siirrd ruokaa kauemmas liekeista ja pienennd
tasaisemmin, mika takaa lihan tasaisemman kypsymisen lampdatilaa. Jata kansi auki.

ja kypsennysaika saattaa olla lyhyempi.

e Ritilat voidaan 6ljyté ennen esilammitysta, jolloin
vaharasvainen liha, kuten kana, tai porsaanliha ei tartu
ritilihin.

Suora grillaus

Tata kypsennystapaa kaytetaan usein ruoan ruskistukseen, tai jos ruoka tarvitsee
vain lyhyen kypsennysajan. Suora grillaus soveltuu esimerkiksi hampurilaisten,
pihvien, kanan ja kasvisten kypsentéamiseen.

Aseta ruoka ritildiden paalle suoraan lammonlahteen paalle.Ruskista liha
ensin, jotta lihan mehut ja aromit pysyvat lihan sisalla.Alenna grillin lampétilaa NNz 7 72724
kypsentaaksesi ruoan oman makusi mukaan. —

o

Epasuora grillaus

Tassa kypsennytavassa hyddynnetaan alempaa lampétilaa ja lammonkiertoa,
jolloin ruoka kypsyy hitaasti ja tasaisesti. Kayta tata kypsennystapaa, kun
valmistat suuria lihoja tai ruokaa, joka leimahtaa helposti, kuten paisteja, kanaa tai ‘
ralkkunaa. | %A\ §5-8-8 |
Kaanna yksi tai useampi poltin paélle ja aseta ruoka ritilélle, jonka alla ei ole

SENNNNNNWoizzzv 24

liekkia tai jonka alla oleva poltin ei ole paalla.
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Hidas, alemmalla Iampétilalla tapahtuva grillaus takaa, etta liha on mureaa.

< B
Infrapunasivupoltin (jos sisaltaa) &)
e s s - » AMMATTILAISEN  \@)#)
Kayttaaksesi infrapunasivupoltinta noudata “Sivupolttimen sytytys” -ohjeita. GRILLAUSVINKKI! -

Infrapunan tuottama lampd antaa ruoalle tasaisen kypsennysalustan, kun
lampdtila on asetettu korkeaksi.

Jos haluat kayttaa poltinta kuten keittotasoa, aseta lampétila alhaiseksi ja kayta Kéyti Napoleonin savustinta
pannuja, joiden halkaisija on 10”-12” (25 cm - 30 cm). Varmista, ettad pinta lisétaksesi makua lihaan.
ei peity enempaa kuin 75 % Jotkut sivupoltinmallit siséltavat ritilan, jonka
korkeutta voidaan saataa.

Liekilla toimiva sivupoltin (jos sisaltaa) AL 2
pottin {J GRILLAUSVINKKI!
Liekilla toimivaa sivupoltinta voidaan kayttaa samalla tapaa kuin
keittotasoa kastikkeiden tai keittojen valmistuksessa.
Pannun tai kattilan suositeltu halkaisija on 10” (25 cm). Kayta lampgmittaria tarkastaaksesi
lihan sisalampatilan, jotta tiedat
Varmista, etta grilli on suojassa tuulelta. Tuuli voi vaikuttaa milloin liha on taydellisen kypsaa.

sivupolttimen tehokkuuteen.

VAROITUS! Al3 koskaan grillaa ruokaa suoraan sivupolttimen liekin paalla. Sivupoltin on suunniteltu kdytettavéksi
pannujen ja kattiloiden kanssa.

VAROITUS! Ala sulje sivupolttimen kantta, kun sivupoltin on kaytdssé tai kun se on kuuma.
VAROITUS! Al3 kayta sivupoltinta uppopaistamiseen. Ruoanlaitossa kaytetty éljy voi aiheuttaa vaaratilanteita.

VAROITUS! Puhdista koko grilli, mukaan lukien rasvakuppi ja ruskistuslevyt, saannéllisesti valttadksesi ruokajaamien
kertymat ja rasvapalot.

\VARDITUS! Ala jata ruokaa kuumille polttimille valvomatta. /n

10 | Kaytto Napoleon.com | Rogue® -sarjan grillit



TAKAPOLTTIMEN JA ROTISSERIE-PAISTINKAANTAJAN KAYTTO

Rotisserie-paistinkdantijasarjan kokoaminen (jos sisaltaa)

Huom: Poista lampohylly ennen kuin kaytét takapoltinta ja
paistinkaantajaa. Adrimmainen kuumuus vaurioittaa lampohyllya.

1. Asenna paistinkaantédjan moottori grillin sivuun kayttéden

kiinniketta/kiinnikkeita. Joissain malleissa on esiasennetut

kiinnikkeet.

. Kun olet kiinnittényt kiinnikkeen grilliin, liu'uta

paistinkaantajan moottori kiinnikkeeseen.

Vinkkeja Rotisserie-paistinkdantdjan kayttoon:

Kypsenna lihaa takapolttimella kuumalla
[ammolla, kunnes liharuskistuu. Alenna
lampétilaa. Pida kansi kiinni.

Kayta lampdmittaria tarkistaaksesi lihan
sisalampdtilan.

Paistien ja siipikarjan lihan tulee ruskistua
ulkopuolelta ja pysya mureana sisalta.

Valele lihaa sen omalla ylimaaraisella rasvalla ja
kayta rasvaa kastikkeen valmistamiseen.

Noin puolentoista kilon kanan keskilammaolla/
kuumalla lammalla kypsentdmisessa kestaa
noin puolitoista tuntia.

Ota huomioon paistinkaantajan moottorin
kapasiteetti. Al4 kuormita vélineitasi liikaa.

Varmista, ettéd valmistamasi liha on tasaisesti
paistovartaassa.

jakautuu tasaisesti.

5. Liu'uta pyséaytysholkki vartaaseen, kunnes se on
suojuksen sisalla. Tama varmistaa paistovartaan

sivuttaisen liikkeen.

. Liu'uta ensimmainen varrashaarukka hieman paistinkaantajan
keskiosan yli ja kiristd paikalleen. Pujota liha vartaaseen ja
paina liha kiinni haarukkaan. Liu'uta toinen varrashaarukka
toiselle puolelle varrasta ja paina haarukka lihaan, kunnes liha
on siina tiukasti kiinni. Kirista haarukka paikalleen.

!

Useamman kanan valmistus

1.

Sido tai varrasta siivet kiinni muuhun
kanaan.

Liu'ta varrashaarukka
paistovartaaseen.

Pujota ensimmainen kana vartaaseen,
kunnes se on kiinni varrashaarukassa.
Kirista.

. Pujota seuraavat 2 kanaa vartaaseen

niin, ettéd kaikki kanat ovat kiinni
toisissaan.

. Liu'uta toinen varrashaarukka

vartaaseen ja paina kiinni kanaan,
kunnes kaikki 3 kanaa ovat tiukasti
kiinni toisissaan. Kirista.

4. Aseta vartaan terava paa varovasti paistinkaantajan
moottoriin ja aseta vastapuoli ripustimien yli. Lihan
painava puoli jaa roikkumaan alaspain, jotta kuorma

6. Kirista holkki ja paistovartaan kahva. Aseta lihan alle
metallinen ritila, johon ylim&arainen rasva voi tippua.

TARKEAA! Kayta aina hanskoja, kun
kasittelet grillin osia.

TIESITKO ?

Voit irrottaa ritilat,
jos grillaamasi liha
ei muuten mahdu
kypsenemaan.

VAROITUS! Pura paistinkaantajan osat, kun olet lopettanut ruoanlaiton, pese ne lampimalla saippuavedella ja sailyta

sisatiloissa.
VAROITUS! Kayta lammonkestavia hanskoja, kun kasittelet kuumia paistinkaantajan osia.

VAROITUS! Irrota paistinkaantédjan pistoke pistorasiasta, kun grilli ei ole kaytdssa.

Napoleon.com |
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GRILLAUKSEN TARKISTUSLISTA

Lue aina tdma lista, kun grillaat

D Lue omistajan opas
Varmista, etta olet lukenut omistajan oppaan ja kaikki turvallisuusohjeet.
D Puhdista rasvakuppi

Varmista, etta olet puhdistanut rasvakupin ennen kuin aloitat grillaamisen véalttadksesi
tulipalot ja leimahdukset.

|:| Tarkista letku

Varmista, etta grilli on pois paalta ja jaadhtynyt. Tarkista ettei letkussa ole suuria
hiertymia tai viiltoja. Vaihda letku, jos letku on vioittunut.

[] Esilimmita grilli ja puhdista ritilat

Valele ritilat leivontarasvalla ja esilammitéa grillia, jotta ruokajaamat palavat
pois. Nain voit estda ruoan tarttumisen ritildihin. Puhdista valurautaiset ritilat
messinkiharjalla ja ruostumattomasta terdksesta valmistetut ritilat terasharjalla.
Katso "Puhdistusohjeet".

HUOM.: Ruostumattomasta teraksesta valmistetut ritilat kestavat korroosiota
eivatka taten vaadi yhta paljon huoltamista kuin valurautaiset ritilat.

D Valmistele grillausalue

Varmista, etta kaikki mita tarvitset grillauksen aikana (esim. ruoanlaittovalineet,
mausteet, kastikkeet ja astiat) on katesi ulottuvilla. Al4 jata ruokaa valvomatta tai se
voi palaa.

D Al3 kurkistele ja kd4nn3 vain kerran

Ala avaa kantta kurkistellaksesi tai [amp6 karkaa aiheuttaen lampétilanmuutoksia.
Tama vaikuttaa myds kypsennysaikaan. Kdanna ruokaa vain kerran, etenkin pihveja ja
kanaa.

D Varmista, ettd ympérillasi on tilaa
Varmista, etta grillin ja sinun valissasi on tilaa, jotta voit liikutella ruokaa tarvittaessa.
D Kayta lampomittaria

Kayta lampodmittaria varmistaaksesi, ettd ruoka on kypsynyt tasaisesti. Noudata
lihankypsennyksesséa suositeltuja paistolampétiloja, etenkin kun kypsennat siipikarjaa.

é\MMATTILAISEN
GRILLAUSVINKKI!

Muista esilammittaa grilli aina
ennen ruoan kypsennystd, jotta
ruokajaamat palavat pois. Tama
estaa ruokaa tarttumasta ritilaan.

—

_J

Hae inspiraatiota

herkullisiin aterioihin

ja tutustu resepteihin seka
grillaustekniikoihin osoitteessa
www.napoleon.com. Muista myds
Napoleonin keittokirjat.

(.

J

™~
BLIY- JA \A“
RASVASUOSITUS! \ @

Rypélesiemendljy
Ayringonkukkadljy

Sgijadljy

Exgra Virgin -oliividljy

Rapsidljy

Jos ndita dljyja ei ole saatavilla,
valitse oljy tai rasva, joka kestaa
hyvin kuumuutta. Al3 kéyti suolattuja
rasvoja, kuten voita tai margariinia.

N\ J

('
VALURAUTAISTEN GRILLIRITILOIDEN PUHDISTUS

pysyvat uuden ndkoisina.

1. Irrota valurautaiset ritilat grillista.

2. Pese ritilat kayttéden lamminta saippuavetta ja viela 30 minuutin ajan.

pehmeaa liinaa.
Taputtele kuivaksi ja anna ritildiden kuivaa.

7. Ritilat ovat nyt puhtaat.

3. Valele molemmat puolet rasvalla/éljylla kayttaen
silikoniharjaa.

4. Esilammita laite 350°F - 400°F (176°C - 204°C).

B. Aseta ritilat paikoilleen ja lammita 30 minuutin ajan.

-

Tama toimepide TULEE suorittaa ennen ensimmaista kdyttokertaa ja joka kolmannen-neljannen kayton jalkeen, jotta ritilat

6. Valele ritildihin toinen kerros rasvaa/éljya ja lammita

HUOM: Jos valurautaisiin ritildihin on muodostunut
ruostetta, poista ruoste hankaustyynyn tai
messinkiharjan avulla ja toista puhdistuksen vaiheet.

/SS

‘\

é

y

K
<G\MMATTILAISEN ‘)"
GRILLAUSVINKKI!

N—
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Infrapunagrillauksen ohjeet
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RUOKA SAATONUPIN ASETUS KYPSENNYSAIKA EHDOTUKSIA
HIGH — 2 minuuttia
molemmin puolin
Raaka — 4 minuuttia
Pihvi Kayta marmoroitua lihaa.
...... Rasva tuo |ihaan mureutta ja
1 tuuman (2,54 cm) "_'_lGH__‘ '_\_AED“_JM - Kuumalla Medium — 6 minuuttia sailyttaa lihan mehukkuuden.
paksuus lammolla 2 minuttia )
molemmin puolin, jonka
jalkeen alenna l1ampd Kypsa — 8 minuuttia
keskilammaolle
HIGH — 2 minuuttia . .
n . I UL.J ! Raaka — 4 minuuttia
SAAAT molemmin puolin Tee pihveistad saman kokoisia,
- ................................................................ Jotta niiden kypsennysa|ka
Hampurilainen HIGH - 2,5 minuuttia pysyy samana. Kahden ja

Y2 tuuman (1,27 cm)
paksuus

)

Porsaankyljykset

»

Spare ribs

molemmin puolin

HIGH — 3 minuuttia
molemmin puolin

HIGH, MEDIUM, LOW - 2
minuuttia molemmin puolin,
sitten alenna lampétilaa
keskilammaolta alhaiselle
[ammolle

HIGH - LOW - Korkealla
lammolla 5 minuuttia, sitten
alhaisella [Aammolla, kunnes
liha on kypsaa

HIGH - MEDIUM — Kuumalla
lampdtilalla 5 minuuttia,
sitten keskilammolla,
kunnes liha on kypsaa

MEDIUM - LOW

Napoleon.com | Rogue® -sarjan grillit

20 — 25 minuuttia

6 minuuttia molemmin
puolin

20 minuuttia molemmin
puolin kdantaen useita
kertoja

15 minuuttia molemmin
puolin

4—-6 minuuttia

puolen sentin paksuisia

tai sitéd paksumpia pihveja
tulee kypsentaa epasuoralla
[ammalla.

Leikkaa reiden ja koiven
yhdistava nivel % lapi, jotta
voit asettaa lihan polttimelle
tasaisesti ja ettd liha
kypsentyy tasaisesti.

Valitse paksuja pihveja, jotta
lihasta tulee mureaa. Leikkaa
ylimaéarainen rasva pois.

Valitse vahéarasvaisia ja
lihaisia ribseja. Grillaa,
kunnes liha irtoaa helposti
luusta.

Valitse paksuja pihveja, jotta
lihasta tulee mureaa. Leikkaa
ylimaarainen rasva pois

Valitse isoja nakkeja ja
halkaise ne pituussuunnassa
ennen grillausta

Grillausopas | 13
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Puhdistusohjeet

Ensimmainen kayttokerta

1. Pese ritilat kasin miedolla astianpesuaineella poistaaksesi
mahdolliset valmistusprosessin kemikaalijagamat. ALA pese
astianpesukoneessa.

2. Huuhtele huolellisesti kuumalla vedelld ja kuivaa pehmealla liinalla,
jotta kosteus ei paase valuraudan sisaan.

Valurautaiset ritilat
e Puhdista ritilat, jotta ne ovat suojassa sydpymiseltad. Katso
Grillausvinkit — Kuinka puhdistaa valurautaiset ritilat.
Ruostumattomasta terdksesta valmistetut ritilat

e Ruostumattomasta teraksesta valmistetut ritilat voidaan puhdistaa
esilammittamalla grilli. Ruoanjaamat voi poistaa terasharjan avulla.

e Ruostumattomasta teraksesta valmistetut ritilat voivat muuttaa varia
valiaikaisesti saannollisessa kaytéssa. Taman aiheuttaa grillauksessa
kaytetyt korkeat lampétilat.

Infrapunasivupoltin

e Suurin osa infrapunapolttimen pinnalle tippuvista roiskeista ja
ruokahiukkasista palaa valittémasti korkean lampétilan ansiosta.

o Ala puhdista keraamisia pintoja terésharjalla.

o Ala kayta vettd tai muita nesteita polttimen puhdistukseen. Akillinen
lampotilanmuuton aiheuttaa halkeamia keraamisiin pintoihin.

e Sytyta poltin ja anna ruoanjaédmien palaa korkealla ammolla 5-10
minuuttia.
Grillin sisdosat
1. Irrota ritilat.
2. Puhdista irtoroskat kannen alta ja sivuilta messinkiharjalla.

3. Puhdista ruskituslevyt kittiveitsella tai kaapimella. Kayta terésharjaa
tuhkan poistamiseen.

4. Irrota ruskistuslevyt ja harjaa roskat polttimista terasharjalla.
5. Pyyhi roskat grillin sisalta roiskekaukaloon.

VAROITUS! Kayta aina suojahanskoja ja -laseja, kun puhdistat grillia.
VAROITUS! Rasvakertyméat muodostavat tulipaloriskin.

VAROITUS! Al puhdista grillia, kun se on kuuma, jotta voit valttyd mahdollisilta

palovammoilta.

1 4 Puhdistusohjeet
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Roiskekaukalo

Jokaisella grilliosalla, sivupolttimella ja upotettavalla polttimella on
oma roiskekaukalonsa. Roiskekaukalo on helposti saatavilla ovien
ja aukkojen takana.

e Rasva ja roiskeet keraantyvat grillin alla olevaan
roiskekaukaloon, josta ne valuvat roiskekaukalon alla olevaan
kierratettavaan rasvakuppiin
(jos sisaltaa).

e Kayta vain Napoleonin hyviksymia roiskekaukalon suojia. Al
kayta koskaan alumiinifoliota, hiekkaa tai muuta materiaalia,
jonka kayttoa ei ole hyvaksytty. Tallaiset materiaalit voivat
estada rasvan virtaamisen.

e Puhdista usein, jottei rasvakertymia muodostu — noin neljén-
viiden kayttdkerran valein.

Puhdistusvaiheet:

1. Liu'uta roiskekaukalo ulos grillista, jotta paaset kasiksi
rasvakuppiin tai jos haluat puhdistaa roiskekaukalon.

2. lIrrota rasvakuppi kaukalosta kittiveitsella tai kaapimella.

3. Vaihda kierratettava rasvakuppi 2-4 viikon vélein riippuen
siitd, kuinka usein kaytat grillia (jos sisaltaa).

4. Kysy Napoleon-jalleenmyyjaltasi grillitarvikkeista.
Ohjauspaneeli
Kayta VAIN lamminté saippuavetta.

Ohjauspaneelin tekstit on tulostettu suoraan ohjauspaneeliin
ja tekstit kuluvat, jos puhdistuksessa kéytetaan hankaavia tai
ruostumattomalle terakselle tarkoitettavia puhdistusvélineita.

Ohjauspaneelin oikeanlainen puhdistus takaa, etta tekstit
pysyvat tummina ja lukukelpoisina.

Alumiiniset osat
Puhdista lampimalla saippuavedella.

Alumiini ei ruostu, mutta korkea lampétilat ja rapautuminen voi
aiheuttaa pintojen hapettumista, joka ilmenee valkoisina taplina.

Katso “Huolto-ohjeista” lisatietoja siita, kuinka alumiinin
hapettumista voi estaa.
Grillin ulkopinnat

e Kayta vain ruostumattomalle terakselle tarkoitettuja
puhdistusvalineitd, jotka eivat hankaa pintoja. Hankaavat
puhdistusvalineet tai terasvilla naarmuttaa pintaa.

e Puhdista pintakuvion suuntaisesti.
e Kasittele posliiniemaloituja osia huolellisesti.

e Emalipinta on lasin kaltaista ja se vaurioituu, jos siihen
kohdistuu iskuja.

e Ruostumattomasta teraksesté valmistetut osat muuttavat
varia ajan myota lammon ansiosta. Osat muuttuvat kultaisiksi
tai rusehtaviksi. Tama on normaalia eika vaikuta grillin tehoon.

\_{AROITUS! Varmista, etta kaikki polttimet ovat pois paalta ja etta grilli on jaahtynyt ennen kuin puhdistat grillin.
Ala kayta uuninpuhdistusainetta grillin minkaan osan puhdistamiseen. Ala laita ritil6ita tai mitdan muita grillin
osia itsepuhdistuvaan uuniin. Puhdista grilli alueella, jossa puhdistuaine ei vahingoita terassialueita, nurmikkoa tai

patioalueita.
VAROITUS! Grillauskastikkeet ja suola voivat edistéda sydpymista ja taten aiheuttaa grilliosien heikentymista,
ellei osia puhdisteta saanndllisesti. '
[ ]
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Hydnteisverkko ja poltinaukot
Hamahakit ja hyonteiset viihtyvat ahtaissa ja suljetuissa tiloissa.

Napoleonin polttimet on varustettu ilmansulkimien hydnteisverkoilla. Tama
vahentaa sen todennakoisyytta, etta hydnteiset rakentavat pesia polttimen
sisdan, muttei poista ongelmaa.

Jos hydnteinen on rakentanut pesan tai muodostanut seittia polttimeen,
liekki palaa keltaisena tai oranssina ja taten aiheuttaa tulipalon tai &killisen
leimahduksen ohjauspaneelin alla olevassa ilmansulkimessa.

1. Irrota ruuvi/ruuvit, joilla poltin on kiinni grillin takaseinéssa.
Irrottaaksesi polttimen liu'uta sité taakse ja ylospain.

2. Puhdista poltin sisalta taipuisalla venturiputkiharjalla.
3. Ravistele irtoroskat ulos polttimesta kaasun tuloaukon kautta.

4. Tarkista, ettei poltinten porteissa ja venttiiliaukoissa ole tukoksia.
Poltinportit saattavat tukkeutua ruoantahteista ja korroosion
vaikutuksesta.

b. Kayta poltinporttien puhdistukseen avattua paperiliitinta tai grillin
mukana tullutta huoltotydkalua.

6. Poraa tukkeutuneet portit auki mukana tulleella poranteralld kayttéden
pienta langatonta poraa. Poltin voi olla talléin kiinni grillissa, mutta
puhdistus on helpompaa, kun poltin on irrotettu.

7. Ala taivuta poranteraa poratessasi, sill3 terd katkeaa.

8. Porantera on tarkoitettu poltinporttien huoltoon, El messinkisten
kaasuputkien huoltoon.

9. Ala suurenna reikia

10. Varmista, etta hydnteisverkko on puhdas ja tiukalla eika siina ole
nukkaa
tai muita roskia.

11. Toista prosessi painvastaisessa jarjestyksessé asentaaksesi polttimen
takaisin.

12. Varmista, etta venttiili on kiinni polttimessa.

13. Vaihda ruskistusritildiden kiinnikkeet ja kirista ruuvit
suorittaaksesi asennuksen loppuun.

TURVALLISUUS
ENNEN KAIKKEA!

Kayta aina suojahanskoja ja -laseja,
kun huollat grillia.

A\ e

VAROITUS! On erittain térkeaa, etta venttiili/aukko on kiinni polttimen putkessa, kun poltin asennetaan takaisin
puhdistuksen jalkeen ja ennen grillin sytyttamisté, tai seurauksena voi olla tulipalo tai rajahdys.

VAROITUS! Valta koskemasta kuumia pintoja ilman suojavarusteita.

VAROITUS! Al kayta maalattujen tai posliinista tai ruostumattomasta teréksesta valmistettujen grillin osien

puhdistuksessa teravia puhdistusvalineita tai terasvillaa, silld ne naarmuttavat osien pintaa. n

16 | Pundistusohjeet
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Huolto-ohjeet

Suosituksia

Ammattilaisen tulisi tarkastaa ja huoltaa grilli vuosittain. T
e Al3 tuki ilmanvaihtoa tai palamisilman virtausta. c
e Huolehdi, ettad kaasupullon kaapin tuuletusaukot ovat kaapin tai karryn sivulla, ja etta alahyllylla ei ole roskia. %

<
VAROITUS! Huolehdi, etta grilli ei ole helposti syttyvien materiaalien, bensiinin tai muiden palavien nesteiden o
tai kaasujen lahettyvilla. ' =.
o (D
@
LIEKKIMALLI
1 | TARKEAA! Kaasuasentajan tulee suorittaa aukkoihin ja Vaaleansininen
: ilmansulkimeen tehtavat muutokset. Keltainen pad

aarimmaisissa olosuhteissa.
Huom: Infrapunapolttimissa ei ole ilmansaatoa.

L L . . v . . Tummansininen
e Liekin tulisi aina olla tummansininen, jonka paa on vaaleansininen ja )
toisinaan keltainen.
e Jos poltin ei saa tarpeeksi ilmaa, liekki palaa hitaasti ja on nokinen ja
keltainen.
e Jos poltin saa liikaa ilmaa, liekit ovat epavakaita ja sytytyksessa
saattaa olla ongelmia. Katso "Vianetsinta"
¢ [Imanvaihdon tehdasasetuksia ei tarvitse muuttaa normaaleissa
olosuhteissa. Muutoksia saatetaan kuitenkin joutua tekemaén \ A\ \
1 1

Poltinaukko

i HALUAMME
AUTTAA!

Ota yhteytta Napoleonin
asiakaspalveluun, mikali
tarvitset grilliisi varaosia.
+31 345 588655

o J
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RUOSTUMATON TERAS VAATIVISSA OLOSUHTEISSA

valmistetut pinnat 3-4 viikon valein. Pese pinnat lampimalléa saippuavedella.

Poltinten huolto

valmistettu raskaasta, lajin 304 ruostumattomasta teraksesta.

Infrapunapoltinten huolto ja suojaus

vahingoittuu helposti. Murtumat aiheuttavat poltinten toimintahairioita.

# | TARKEAA! Grillin takuu EI korvaa
=) vahinkoja, jotka ovat aiheutuneet ohjeiden laiminlyénnista.

Miten voit valttaad keraamisten pintojen vaurioitumisen
1. Ala koskaan sammuta liekkeja tai akillisia leimahduksia vedella.

Ruostumaton terads hapettuu ja tahraantuu, jos sen ladheisyydesséa kaytetaan klorideja ja sulfideja ja myds etenkin
rannikkoseuduilla, lampimilla ja erittdin kosteilla alueilla sekd uima-altaiden ja poreammeiden laheisyydessa. Tahrat ndyttavat
ruosteelta, mutta ne voidaan poistaa helposti ja niiden syntyminen voidaan estda. Pese ruostumattomasta teréksesta ja kromista

e Aarimmainen kuumuus ja sydpymiselle altistava ympéristd voi aiheuttaa pintojen sydpymisté, vaikka poltin onkin

Infrapunapolttimet ovat suunniteltu kestdmaén pitkaan, mutta ole varovainen kayttaessasi niita, silla niiden keraaminen pinta

2. Ala anna kylméan veden (sade, sprinkleri, vesiletku yms.) olla kosketuksissa keraamisten poltinten kanssa. Akillinen

lampétilanmuuton aiheuttaa halkeamia keraamisiin pintoihin.

3. Jos keraaminen poltin on marka, kun sitd kaytetaan, syntyy hoyrya, joka tuottaa painetta vahingoittaen sen keraamista

pintaa.

4. Jos keraaminen pinta altistuu jatkuvasti vedelle, pinta turpoaa ja laajenee tuottaen painetta, joka aiheuttaa pintaan

halkeamia ja rapautumia.

5. Jos huomaat, etta grillissa on seisovaa vetta, tarkista, ettei vesi ole paassyt pinnan sisaan. Irrota poltin, jos sen keraaminen
pinta on marka. Kaanna se ylosalaisin, jotta ylimaarainen vesi valuu pois. Tuo keraaminen poltin sisélle, jotta se voi kuivaa

kokonaan.

6. Valta kovien esineiden iskuja. Ole varovainen, kun asennat tai irrotat ritil6ita tai kun kaytat muita lisévarusteita.

Kuuman ilman poistoaukko
e Jotta polttimet toimisivat kunnolla, kuuman ilman taytyy virrata ulos grillista.

e Jos kuuma ilma ei paase virtaamaan ulos, polttimilla on hapenpuutos, joka aiheuttaa akillisia leimahduksia. Jos hapenpuutos

on jatkuvaa, keraamiset pinnat voivat halkeilla.

TURVALLISUUS\
ENNEN
KAIKKEA!

)

‘e

A3 koskaan peiti yli 75
prosenttia grillin paa- tai
sivupolttimesta kiintealla
metallilla valmistetuilla
esineilla (esim. paistolevyilla tai
pannuilla)

N J

VAROITUS! Kaanna kaasunsy6tto pois paalta ja irrota kaasupullo yksikdsta ennen huoltoa.
VAROITUS! Huolla grillia vasta, kun grilli on jaahtynyt valttaaksesi mahdolliset palovammat.
VAROITUS! Grillin vuototesti tulee suorittaa vuosittain ja aina kun jokin grillin osa vaihdetaan tai kun tunnet

kaasun hajun.
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Vianetsinta

Sytytysongelmat
e Pa&a-, taka- tai sivupolttimet eivat syty sytyttimelld, mutta sytytys tulitikulla onnistuu.

e Polttimet eivat ristisytyta toisiaan.

. . =
Mahdolliset syyt Ratkaisu )
>
™ eae s - . . .
= E’ETHRE -Jarjestelman aukko on likainen tai | o\ yicto JETFIRE™ -jarjestelman aukko pehmealla harjalla. Q,_
s ukossa 7
S e e e 28
£ R|§t|sytytysp|d|kkeet ovat likaiset tai Puhdista tai vaihda tarvittaessa. >
syOpyneet. 8-
Patteri on tyhja tai asennettu vaarin, Valhde}. patteri korkealaatuiseen, kovaan kayttéén suunniteltuun
patteriin.
=) Tarkista, etta elektrodijohto on tiukasti kiinni liittimesséa sytyttimen
‘% © | Loysa elektrodi- tai kytkinliitantajohto. takaosassa. Tarkista, ettd moduulin ja virtalukon (jos sisaltda) johdot
.E-E on tiukasti kiinni niiden vastaavissa liittimissa.
% 3 Sulje ilmansuljin tamén oppaan “Huolto-ohjeiden” - Palamisilman
= muutokset kohdan mukaisesti.

TARKEAA! Taman tehtdvan saa suorittaa vain patevé
kaasuasentaja.

Kovat dadnet ja leimahdukset
e Saadin pitda hurisevaa aanta.
e Liialliset leimahdukset ja lamp6 jakautuu epatasaisesti.

Mahdolliset syyt Ratkaisu @
Tama ei ole vika. Aani johtuu saatimen sisdisesta tarinasta eika

Normaali humiseva &ani kuumana péaivana. vaikuta grillin tehokkuuteen tai turvallisuuteen. Humisevia saatimia
El vaihdeta.

Sylinterin venttiili avattiin liilan nopeasti. Avaa sylinterin venttiili hitaasti

Varmista, ettéd levyt on asennettu niin, etta reiat ovat edessa ja
lovet pohjalla. Katso kokoamisohjeopas.

Esilammita grillia molemmilla padpolttimilla kovalla teholla 10-15
minuuttia.

Ylimaaraista rasvaa ja tuhkaa keraantyy ruskistuslevyille Puhdista levyt ja roiskekaukalo saannéllisesti. Ala vuoraa kaukaloa
ja roiskekaukaloon. alumiinifoliolla. Katso liséohjeita "Puhdistusohjeista".

%
< HALUAMME
AUTTAA!

Me Napoleonilla

haluamme varmistaa,

etta grillaushetkesi ovat
ikimuistoisia. Ota meihin
yhteyttad, mikali kaipaat apua.

— J
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Kaasun virtaus

e Alhainen 1ampd ja liekki on matala, vaikka venttiili on suurella asetuksella.

e Polttimet palaa keltaisella liekilla ja erittad kaasun hajua.

e Liekit nousevat kauas polttimesta. Lisaksi tuntuu kaasun hajua ja sytytyksessa saattaa olla vaikeuksia.

e Poltimmen teho HIGH, mutta asetus LOW. Jyriseva aani ja sininen liekki vapattaa polttimen pinnalla.

Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Propaani — vaara sytytystapa

Kaasun virtaus

Noudata sytytysohjeita huolellisesti. Kaikkien kaasuventtiileiden
tulee olla OFF-asennossa, kun sailion venttiili on paalla. Kadanna
sailio hitaasti paalle, jotta paine tasaantuu. Katso Kaytto —
"Sytytysohjeet".

e Alhainen lampd ja liekki on matala, vaikka venttiili on suurella asetuksella.

e Polttimet palaa keltaisella liekilld ja erittad kaasun hajua.

e Liekit nousevat kauas polttimesta. Lisaksi tuntuu kaasun hajua ja sytytyksesséa saattaa olla vaikeuksia.

e Poltimmen teho HIGH, mutta asetus LOW. Jyriseva aani ja sininen liekki vapattaa polttimen pinnalla.

Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Propaani — vaara sytytystapa

Keraamista pintaa ymparoiva tiiviste vuotaa tai
hitsausvirhe polttimen kotelossa.

20 | Vianetsinta

Noudata sytytysohjeita huolellisesti. Kaikkien kaasuventtiileiden
tulee olla OFF-asennossa, kun sailién venttiili on paalla. Kadanna
sailié hitaasti paalle, jotta paine tasaantuu. Katso Kaytté —
"Sytytysohjeet".

Anna polttimen jaédhtya ja tarkista mahdolliset murtumat. Jos
|6ydat murtumia, ota yhteytta Napoleon-jalleenmyyjaan tilataksesi
polttimen vaihtoon tarvittavat varaosat.

Esilammita grillia molemmilla paépolttimilla kovalla teholla 10-15
minuuttia.

Puhdista polttimen aukoista mahdolliset pesat tai seitit tamén
oppaan ohjeiden mukaisesti.
Katso "Vuototesti".

Avaa tai sulje ilmansuljinta hieman tdméan oppaan ohjeiden
mukaisesti.
Katso "Huolto-ohjeet".

TARKEAA! Taman tehtavan saa suorittaa vain pateva
kaasuasentaja.

Sammuta polttimet ja sulje sailién venttiili, odota minuutin ajan,
ennen kuin avaat venttiilin uudestaan kokonaan. Anna paineen
tasaantua muutaman sekunnin ajan ennen kuin sytytat grillin
sytytysohjeiden mukaisesti. Varmista, ettd noudatat sytytysohjeita
aina, kun sytytat grillin. Kaikkien kaasuventtiileiden tulee olla OFF-
asennossa, kun sailién venttiili on kaannetty paalle. Avaa sailién
venttiili aina hitaasti.
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Infrapunapolttimen liekki leimahtaa

e Kaytdn aikana polttimesta kuuluu akillinen suhahdus, jonka jalkeen grillista kuuluu jatkuva kaasupolttimen kaltainen aani.

Liekki himmenee tai liekki on suuri sytytettaessa.

Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Keraamisille pinnoille on kertynyt rasvaroiskeita ja
ruoanjaamia. Aukot ovat tukossa

Poltin kuumuu liikaa puutteellisen ilmanvaihdon vuoksi.
Pannu tai paistinlevy peittaa liikaa grillin pintaa.

Keraamista pintaa ymparoiva tiiviste vuotaa tai
hitsausvirhe polttimen kotelossa.

Ylimaaraista rasvaa ja tuhkaa kerdantyy ruskistuslevyille

ja roiskekaukaloon.

Maali halkeilee

e Maali halkeilee kannen tai kuvun alla.

Mahdolliset syyt

Kaanna poltin OFF-asentoon ja anna polttimen jadhtya vahintaan
2 minuutin ajan. Sytyta poltin uudelleen ja anna palaa HIGH-
asetuksella vahintédan 5 minuutin ajan tai kunnes keraamiset
polttimet hehkuvat tasaisen punaisina.

Varmista, etté grillin pinnasta enintaan 75 % on
ruoanlaittovalineiden tai lisdosien peitossa. Kaanna poltin OFF-
asentoon ja anna polttimen jadhtya vahintédédn 2 minuutin ajan.
Sytyta uudelleen.

Anna polttimen jaédhtya ja tarkista mahdolliset murtumat. Jos
|6ydat murtumia, ota yhteytta Napoleon-jalleenmyyjaan tilataksesi
polttimen vaihtoon tarvittavat varaosat.

Esilammita grillia molemmilla paépolttimilla kovalla teholla 10-15
minuuttia.

Puhdista levyt ja roiskekaukalo saannéllisesti. Ala vuoraa kaukaloa
alumiinifoliolla. Katso lisédohjeita "Puhdistusohjeista"”.

=
Q)
>
D
'—|-
28
>
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Ratkaisu

Sisapinnoille on kertynyt rasvaa.

Napoleon.com | Rogue® -sarjan grillit

Téma ei ole vika. Kannen ja kuomun pinnoite on posliinia tai
ruostumatonta terasta, joten pinnoite ei kuoriudu. Kuoriutuminen
johtuu kovettuneesta rasvasta, joka kuivaa maalimaisiksi
sirpaleiksi, jotka hilseilevat. S&&nnéllinen puhdistus auttaa
ehkaisemaan tata. Katso "Puhdistusohjeet".
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Napoleon President’s 15 vuoden rajoitettu takuuohjelma

NAPOLEON tuotteet on suunniteltu ja valmistettu ensiluokkaisista materiaaleista ja komponenteista, seka rakennettu
ammattilaistyond. Kaasuputket ja polttimot on vuototestattu ja koepoltettu tehtaan laadunvalvontaosastolla. Tama
tuote on tarkastettu kaikilta osin tekniselld osastolla ennen kuin se on pakattu laatikkoonsa, jotta sind kuluttajana voit
olla varma, etta tuote vastaa NAPOLEON tuotteille asetettuja laatuodotuksia.

NAPOLEON

NAPOLEON takaa uuden NAPOLEON-kaasugrillisi seuraavat materiaalit ja tyonlaadun vikojen osalta

ostopdivastd lahtien seuraavasti:

Aluminivaluosat / ruostumaton teras pohja.................... 15 vuotta
Ruostumaton terds Kupu ..........ccccceeiiiiniiiiiiicice 15 vuotta
Posliiniemaloitu KUPU.........ccooiviiiiiiiiiiie e 15 vuotta
Ruostumaton terds paistopinnat............ccccceevvirvinenne. 15 vuotta
Ruostumaton teras putkipolttimet..............ccccocviiinnne 10 vuotta, plus 50 % viidenteentoista vuoteen asti
Ruostumaton teras lammontasauslevyt ............ccceeee. 5 vuotta, plus 50 % viidenteentoista vuoteen asti
Posliiniemaloidut valurautaiset paistopinnat ................. 5 vuotta, plus 50 % viidenteentoista vuoteen asti
Keraamiset infrapunapolttimet (ei koske kehysta)......... 5 vuotta, plus 50 % viidenteentoista vuoteen asti
Kaikki muut 08at.........ccooeiiiiiiiiic 2 vuotta

*Takuuohjelman ehdot ja rajoitukset

NAPOLEON  takuuohjelma  kattaa  tuotantoviat  alkuperdiselle  ostajalle
edellyttden, etta tuote on ostettu valtuutetulta NAPOLEON jalleenmyyjélté
seuraavin ehdoin ja rajoituksin. Taulukossa mainittu plus 50% tarkoittaa
takuuohjelman  paattymisen jdlkeistd aikaa, varaosat [loytyvat kaasugrillin
omistajalle 50 %:n alennuksella svh-hinnasta. Tama rajoitettu takuuohjelma ei kata
lisdvarusteita tai ylimaaraisi osia.

Takuuohjelma ei ole siirrettavissa grillin  seuraavalle omistajalle. Grillin
saa asentaa vain asiantunteva henkild sen jalkeen, kun h&n on
tutustunut kéyttéohjeen kohtiin kasaamisesta ja asennuksesta, sekd kaytostéd ja
noudattaen  kaikkia  kansallisia  rakennus- ja  paloturvallisuusohjeita.
Takuuohjelma ei kata vahinkoja jotka johtuvat grillin kéyttovirheestd, huollon
puutteesta, rasvapalosta, vaarallisesta ~ ympdristostd, onnettomuudesta,
luvattomista muutoksista, ohjeen vastaisesta kaytosta, luvattomista osista,
huolimattomuudesta ja muiden tuottajien osien kayttamisesta. Takuuohjelma ei
kata yhteiso- tai ammattikéytdssa olevaa tuotetta.

Takuuohjelma ei kata muovisien osien varimuutoksia kemiallisia puhdistusaineita
kdytettdessd  tai  UV-séteille  altistumisesta  johtuvia  kulumia  tai

vahinkoja. Rajoitettu takuuohjelma ei mydskdan kata naarmuja, painautumia,
maalattuja tai pinnoitettuja pintoja, korroosiota tai lammon aiheuttamaa
varimuutosta, hankausaineiden tai sybvyttdvien puhdistusaineiden kéytosta
johtuvia vikoja, emaloidun pinnan hilseilya tai lohkeilua, eikd asennustarvikkeita.

Mikéli tuotevirhe estad grillin kayton (lapiruostuminen tai l4pipalaminen)
grillin takuuohjelman voimassa oloaikana, vaihto-osa toimitetaan. Napoleon
ei vastaa seuraavista vahingoista: grillin lilka kuumeneminen johtuen
ilmastollisista olosuhteista tai ilmanvaihdon puuttumisesta, rakeista,
kovasta tuulesta, kovakouraisesta Kasittelystd, hankaavista puhdistusaineista
tai  kemikaaleista aiheutuneita vahinkoja. Napoleon ei vastaa takuuosan
vaihtoon liittyvistd asennus-, lahetys-, tullaus- tai tydkuluista eivatka ne kuulu
takuun piiriin.

Téma rajoitettu takuuohjelma on annettu paikallisten lakien mukaisten oikeuksien
lisaksi. Nain ollen tdma rajoitettu takuuohjelma ei velvoita NAPOLEONia pitdméan
osia varastossa. Osien saatavuuden perusteella NAPOLEON voi harkintansa
mukaan tayttad kaikki velvoitteensa antamalla asiakkaalle alennusta uusiin
tuotteisiin. Ensimmaisen vuoden jalkeen NAPOLEONilla on oikeus palauttaa,
alkuperaisen takuuohjelman piiriin kuuluvalle ostajalle takaisin viallisen osan
(osien) tukkuhinta. Néin tehdessaan NAPOLEON tayttda kaikki tédmén
takuuohjelman mukaiset velvoitteet.

Kopio ostokuitista seka grillin malli- ja sarjanumero on esitettdva takuupyynnén
yhteydessd. Napoleon varaa oikeuden grillin tai sen osan tutkimiseen takuun
myontamiseksi. Sinun tulee ottaa yhteyttd NAPOLEONIN asiakaspalveluun tai
valtuutettuun jélleenmyyjéan takuuasioissa.
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NAPOLEON - YLI 40 VUOTTA
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NAPOLEON

Napoleon products are protected

by one or more U.S. and Canadian

and/or foreign patents or patents

pending.

De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel, The Netherlands

10-12 Home Farm, Meriden Road, Berkswell, CV7 7SL, United Kingdom
24 Napoleon Road, Barrie, Ontario, L4M 0G8, Canada

PUH: +31 345 588655
www.napoleon.com
eu.info@napoleon.com
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