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GENERAL INSTRUCTIONS

By purchasing this gas barbecue, you accept the
obligation of reading all the instructions on assembly,
use, care, and maintenance contained in this manual.
Read all the instructions and advice before using the
unit. In particular, read and understand all warning
and safety instructions before using the gas barbe-
cue. Follow all ignition and operation-related instruc-
tions closely. Handle metal parts carefully to avoid
injuries. Follow the order of steps.

THIS BARBECUE IS FOR OUTDOOR USE ONLY.
DUE TO OPEN DESIGN OF THE BARBECUE, POS-
SIBLE FAT LEAKS INTO THE COMPONENTS AND
FAT SPILLS OUTSIDE THE BARBECUE, DO NOT
USE THE BARBECUE NEAR OR ON TOP OF SENSI-
TIVE SURFACES.

FAT OF MARINADE MAY LEAK UNDER THE BAR-
BECUE, ONTO A BOTTOM PLATE OR INTO A CABI-
NET, AND FAT/MARINADE SPLASHES TO THE
SURROUNDING SURFACES ARE POSSIBLE. WHEN
USING THE BARBECUE, FAT LEAKS OR SPLASHES
ARE COMPLETELY NORMAL.

THE BARBECUE IS CE-MARKED AND APPROVED
IN ACCORDANCE WITH VALID LEGISLATION.
ANY STRUCTURAL MODIFICATION OF THE BAR-
BECUE IS PROHIBITED. WHEN ASSEMBLING THE
BARBECUE, NO COMPONENTS MAY BE OMITTED
OR ANY COMPONENTS ADDED TO THE STRUC-
TURE.

BARBECUE-RELATED WARNINGS AND
SAFETY INSTRUCTIONS

1. The barbecue is for outdoor use only.

2. Use of the barbecue for any other purpose than
intended may be dangerous.

3. After use always turn off gas supply from the
gas cylinder.

4. Follow all assembly instructions. Ignoring of
the instructions may cause problems in use.

5. The barbecue heats up during use — be careful if there
are pets, children, or the elderly nearby.

6. If you sense a strong smell of gas, turn off gas supply
from the gas cylinder immediately. Extinguish all flames
by closing the controller for each burner. Open the
barbeque lid and check for possible leaks. Carry out a leak
test in accordance with the instructions. Repair any
leaking joints. If you cannot locate the fault, contact a
qualified gas equipment maintenance services provider or
the importer.

7. Do not move the barbecue while it is in use or still hot.
8. Do not use or store combustible materials, liquids or
gasses near the barbecue.

9. Never check for leaks with open flame.

10. Do not use the barbecue if there are faults.

11. While the barbecue is in use, never disconnect any
gas connections from the barbecue or regulator.

12. Never |eave the barbecue unattended while in use.
13. Do not allow children to use the barbecue.

14. Clean the barbecue at regular intervals. Be careful not
to damage the burner openings and controller nozzles
during the cleaning.

15. In particular, the bottom of the barbecue, drip pan,
barbecue plate and grid must be kept clean of fat and
marinades. Risk of grease fire!

16. Do not use the barbecue under a canopy, next to a
wall, inside a garage, motor-caravan or caravan, on board
of a boat, in an enclosed area, or indoors. Check that
there are no combustible or flammable materials nearby.
There must be at least 1 meter (preferably more) of free
space around the barbecue in all directions.

17. We recommend servicing and cleaning the barbecue
at least once a year. If you are not sure of how to service
the unit, instead of servicing it by yourself, contact an
authorised gas equipment maintenance services provider.
18. Only a qualified gas equipment maintenance services
provider is allowed to service and adjust the barbecue’s
main valves, gas taps, and valve nozzles.

19. Before using the barbecue after a long period of
storage (for example, in spring) and after each replace-
ment of the gas cylinder or installation of new components
(such as pressure regulator or gas hose), always carry out
a leak test.
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20. When lighting the barbecue, the lid must always
be open.

21. Use heat-resistant BBQ gloves and sturdy long-
handled BBQ utensils when operating the barbecue.
22. Be prepared for possible accidents: make sure
you know the location of the first aid kit and fire extin-
guisher and are capable of using them.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product: Gas grill cello classic 3i
Model: 502100130

Total power

Main burners: 10,5 kW

Side burner; 2,5 kW

Gas consumption: 764 g/h+182 g/h
Operating pressure: 30 mbar
Gas:Butane/Propane

Appliance category: I3B/P(30)

Main burner nozzle diameter: 0,91 mm
Side burner nozzle diameter: 0,77 mm

C E 0063-25
PIN CODE:0063CQ7671

e Use outdoors only.

¢ Read the instructions before using the appliance.
¢ \WARNING: accessible parts may be very hot.
Keep young children away.

BEFORE USING THE BARBECUE
Gas cylinder, gas hose, pressure regulator

The gas hose, low-pressure regulator and hose
clamps are not supplied by the manufacturer. These
components need to be purchased separately.
Acquire a LPG cylinder (min. 5 kg, max. 11 kg), low-

pressure regulator (30 mbar), and gas hose from your
dealer.

Note! The regulator connected to the cylinder may not
be adjustable in any way and must be marked with
the operating pressure 30 mbar.

S &

The 30 mbar low-pressure regulators in the picture
are suitable for a gas barbecue, while the high-
pressure regulator on the right is intended for LPG
tools and must not be used with a gas barbecue.
The gas hose used must be a 10 mm LPG hose
approved for use in local country; the length may not
exceed 1.2 m.
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The low- pressure regulator must comply with the
standard of EN16436 or EN16129 as well as the
national regulations.

The type of replaceable hose should meet the
standard of EN 16436-1.

Check the condition of the gas hose on regular basis.
Replace worn or damaged hose. Keep the gas hose
away from hot parts of the barbecue.
Make sure the gas hose is not twisted in a manner
preventing gas flow through the hose.

Gas cylinder installation

1. Check that all controllers of the barbecue are in the
OFF position.

2. Install the gas hose tightly to the low-pressure
regulators hose fitting and the other hose end to the
hose fitting on the barbecue. Use hose clamps for
tightening.

3. Attach the low-pressure regulator to the gas cylin-
der. Check the regulator connection to the gas cylin-
der by pulling the regulator strongly upwards.

4. Open gas supply from the low-pressure regulator
slowly, to stabilize the gas pressure.

Gas cylinder removal

1. Use the low-pressure regulator to turn off the gas
flow.

2. Check that all controllers of the barbecue are in the
OFF position.

3. Detach the low-pressure regulator from the gas
cylinder.

Do not replace the gas cylinder near open flame or
embers.

Prior to first us

Before first use of the barbecue, carry out full leak
testing in accordance with the instructions. Light the
barbecue and use all burners at MAX power for
approx. 5 minutes (but not longer) with the lid open.
After that, close the lid and continue using the barbe-
cue at MAX power for additional 2-3 minutes. Once
this is accomplished, the storage grease residues
have burned off. Let the barbecue cool for about 15
minutes. Clean the grid and grilling plate by BBQ
cleaning brush. Oil the grid and grilling plate with
some cooking oil. Now the barbecue is ready for use.



Leak test

Leak testing is always required in the following cases:

e Before first-time ignition of the barbecue.

e Every time a new gas cylinder is installed or some
component replaced.

¢ \We recommend performing the test at least once a
year, before every barbecue season.

Always carry out the leak test outdoors, away from
heat, open flame, and combustible liquids. Do not
smoke while performing the test. Always use 50/50
liquid soap/water solution for leak testing. Never use
a match or open flame.

Always check the following when
carrying out a leak test

e (Gas cylinder valves and cylinder thread.

e All gas cylinder welds.

¢ Regulator mounting and gas cylinder connections.
e All hose joints (including side burner hoses, if
present).

Carry out leak testing as follows

e Use a recently filled and checked gas cylinder
connected to the barbecue with all of the barbecue
connectors in the OFF position.

e Open the pressure regulator.

e Using a brush and soap/water solution, wet all of
the connections and components.

e Check carefully for bubbles (signs of gas leakage).
e |f bubbles appear next to connections, tighten the
connections until retesting shows no sign of leakage
(always turn off gas supply for the duration of leakage
repairs).

e (Close the pressure regulator and make sure the
control valves are closed.

Do not use the barbecue if you fail to eliminate a leak.
Close the gas cylinder valve, detach the gas cylinder
and contact the importer.

USING THE BARBECUE

LIGHTNING INSTRUCTIONS

1. Open lid.turn all control knobs to eposition.

2. Open gas cylinder valve.wait for 5 seconds.

3. Press control knob to bottom and turn it an-
ticlockwise tilly @yposition. Click-sound hears and
burner ignites. If needed repeat 3-4 times.

4. If burner does not ignite, turn control knob to
eposition and wait for 5 minutes. Repeat point 3 or
ignite with matchstick.

5. When burner has ignited repeat point 3 with other
burners.
6. Adjust power by turning contol knobs.

Lighting by match in case of piezo igniter
failure

Grill firebox’s right side has open hole, where grill can
be ignited with long match.

1. Always open the lid before lighting the barbecue.
2. Turn on gas supply from the cylinder and low-
pressure regulator.

3. Though firebox’s open hole place a burning match
next to the burner.

4. Push and turn right side control knob till & POSi-
tion. Make sure by looking through the grid and heat
distribution panel that the burner has definitely
ignited.

If the burner still does not ignite, see the trouble-
shooting table for help.

Warning! Never lean over the barbecue when lighting
or using it.

If the burner does not ignite in 10 seconds in spite of
repeated attempts, turn off the barbecue controller
and cut gas supply from the cylinder. Leave the lid
open and wait for at least 5 minutes before
re-attempting to light the barbecue. This way, the gas
accumulated in the barbecue can escape.
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Side burner ignition

Use control knob from side burners control panel.

1. Always open the side burner lid before igniting a
burner.

2. Turn on gas supply from the cylinder and low-
pressure regulator.

3. Press control knob to bottom and turn it anticlock-
wise till big flame position. At the same time hears
click-voice. After click-voice, keep control knob
bottom pushed 2-3 seconds.

4., Repeat point 3 3-4 times.

5. Adjust the burner flame by turning the

controller between high and low power.

If burner does not ignite, see troubleshooting table, or
ignite with long match

Note! Side table frame is designed to hold max 5 kg
weight. Do not surpass weight limit.

Using the barbecue

1. When cooking food with the barbecue lid closed,
do not use more than one burner at MAX power. In
most cases, a single burner at full power is sufficient
for food preparation.

2. Never use more than two burners at MAX power
simultaneously. Excessive heat may damage the
barbecue components.

3. Never leave an operating barbecue unattended,
not even for a moment.

Flame withdrawal from the burner

In windy weather, the wind may push the flame away
from the burner. In such cases, the flame will burn
under the control panel. At the same time, loud
roaring or swishing noise can be heard.

The barbecue must be turned off immediately. If the
barbecue is not turned off, the barbecue valve,
control panel, and control knobs can be damaged.

Damages caused by wind-related flame withdrawal
are not covered by the warranty.

CELLO

Turning off the barbecue

1. Close off gas supply from the cylinder to the barbe-
cue.

2. When all of the burner flames have extinguished,
turn the burner controllers to the

OFF position. Once more, make sure gas supply from
the cylinder has been turned off.

3. Detach the pressure regulator from the gas cylin-
der.

Flame tamers

This barbecue is provided with flame tamers above
the burners. The flame tamers are intended for even
distribution of heat over the barbecue area, prevent-
ing hot flames from directly contacting the barbecued
food, and protection of the burners against the fat,
salty liquids and marinades dripping from the food.
Lava stones may not be used in this barbecue.

The flame tamers are placed on top of burners, under
the barbecue grid. A flame tamer is not used under
blank grilling plate. Because of this, the number of
flame tamers may differ from the number of burn-
ers.

Preparations

The barbecue needs to be warmed up before cooking
food. For this, light up the barbecue and use it at MAX
power for approx. 3-5 minutes with the lid down. If
the food prepared requires lower cooking tempera-
ture, use the controllers to lower the temperature
before loading the food. Never use all burners of the
barbecue simultaneously at MAX power — otherwise,
the barbecue will be too hot for cooking and the gas
is wasted. Keeping one or two burners on at a time is
usually sufficient, and a low power setting is recom-
mended. Experience will teach you to choose the best
setting.

Cooking time

This is influenced by several factors, and barbecuing
experience comes in handy. The time required may
depend on the raw materials, size of the barbecued
food, and even the weather. Experience suggests that
on a hot day, a lower power setting works better,
whereas on a cold day a higher power setting could
be more favourable. Try cooking various foods at
different settings to get the best feel.



Flare-ups

Flare-ups may increase the temperature inside the
barbeque overmuch and intensify fat dripping from
the cooked foods, thus adding to the grease fire
hazard. Minor flare-ups are normal and beneficial,
adding to the pleasant barbecue taste. In order to
keep the flare-ups under control, follow these tips:

e Remove visible fat from the meat before barbecu-
ing.

e Cook chicken and pork at a lower power setting.

e Make sure that the fat drain aperture on the barbe-
cue bottom is open and that the drip pan is not full.
Empty and wash the drip pan regularly.

e |f possible, always cook with the lid down and use
the minimum efficient power setting.

If you keep the lid down, the temperature inside the
barbecue remains constant and less gas is
consumed. Also, the food does not dry out if the lid is
down, due to the water vapors and heat released by
the LPG gas circulating inside the barbecue.

Marinades

Marinades are intended for flavouring of the barbe-
cued food. Inside the barbecue, marinades cause
sticking of the food to the barbecue grid or grilling
plate, may drain under the barbecue or catch fire.

If there is marinade present:

e Before placing the food into the barbecue, wipe off
excessive marinade.

e Never pour marinade on barbecued food while
inside the barbecue.

e Never apply marinade in which raw meat, chicken,
or fish have been kept onto barbecued food by a BBQ
brush. Otherwise, the bacteria from raw meat will end
up in the cooked food.

e |f you want to add taste or shiny surface to the
barbecued food, use a brush to apply some barbecue
sauce onto the food during the final stage of cooking.
Always prepare the sauces separately.

MAINTENANCE, CLEANING AND
STORAGE

Maintenance and cleaning of the barbecue

To ensure good condition and optimal service of

the barbecue over the years, the barbecue and its
components require cleaning and maintenance.
Perform at least the following operations after each
use, as soon as the barbecue has cooled.

Grilling grids and plates

If barbecued food has stuck to the grilling grids or
plates, proceed as follows:

- Use a paper towel to wipe off excessive fat and
marinade from the grid. Be thorough — do not leave
fat or marinade inside the barbecue, for they may
catch fire.

- Ignite the burners according to the instructions.
Adjust the burners to maximum power. Close the
barbecue lid.

- Let the burners incinerate any food residues, fat,
and marinade stuck to the grid and barbecue pan.
Use the burners at full power in an empty barbecue
for max. 5 minutes, otherwise the barbecue compo-
nents may overheat.

- Close the burners open the lid and let the compo-
nents cool for at least 15 minutes, until it is safe to
touch them.

- Use a brass BBQ brush to remove burnt food from
the grid and barbeque pan. Only a brash brush
intended specifically for barbecue cleaning may be
used for this. The bristles of an ordinary steel brush
are too hard and will spoil the surfaces of barbecue
components. The consequences of using a steel
brush are not covered by warranty.

- Finally, when the grids are clean, apply some cook-
ing oil on them, rendering the barbecue ready for next
use.

Any wear or corrosion of the grilling grid and plate
due to ordinary use, improper maintenance, or incor-
rect storage are not covered by the warranty.

Other barbecue components

The wooden parts of the barbecue must be cleaned
as follows:
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- All wooden parts must be regularly cleaned by
washing with soap/water solution and wiping by a
damp cloth.

- Dry the cleaned surfaces carefully.

- Wooden parts must be treated at least 2-3 times

a year by cleaning products for outdoor furniture
commonly available in stores. This prevents drying
and cracking of wooden components. Use the prod-
ucts in accordance with their instructions, but make
sure they are suitable for wooden components. A
good idea is to try cleaning and care products on
some wood component not directly visible, for
example, on the underside of the side table, before
actual use. This ensures compatibility of the product
with wooden parts.

The steel parts of the barbecue must be cleaned as
follows:

- All steel parts must be regularly cleaned by washing

with soap/water solution and wiping by a damp cloth.

- Dry the cleaned surfaces carefully.

- Texts and images printed on the control panel may
only be wiped clean with damp cloth. Do not scrub or
use any cleaning agents. A cleaning agent may
detach the texts or other markings of the control
panel.

- All steel parts, such as the barbecue lid and control
panel, must be treated at least 2-3 times a year by
steel cleaning and maintenance products available in
stores, such as the CRC 5-56 universal spray. This
prevents sticking of impurities and occurrence of rust
spots on steel surfaces. Use care products in accor-
dance with their instructions, but make sure they are
suitable for steel surfaces of the barbeque. A good
idea is to try cleaning and care products on some
steel component not directly visible, for example, in
the rear corner of the lid, before actual use. This
ensures compatibility of the product with the steel
parts of the barbecue.

- Use cleaning and maintenance products only on the
outer surfaces of the barbecue.

Drip pan under the barbecue:

- The drip pan under the barbecue must be emptied
whenever there are marinade and fat drips from the
barbecue. Avoid formation of fat pools on the drip
pan, as they may catch fire.

- Clean the drip pan by washing it in kitchen sink.
Cleaning of the drip pan can be made

easier by covering it with a sheet of baking paper and
a sheet of aluminium foil. Use a couple of small
stones to keep them in place. When there is fat and
marinade on the drip pan, remove and discard the foil
and the baking paper. Do not put sand on the drip
pan.

Attention! The fat and marinade on the drip pan
may catch fire. The warranty does not cover grease
fire-induced damages to the barbecue.

The flame tamers must be cleaned as follows:

- When the grids and grilling plate have been cleaned
according to instructions, lift them out of their seats.
- Clean the heat distribution panels using a BBQ
cleaning brush.

- Alternatively, you can wash the heat distribution
panels in kitchen sink. Do not use a dishwasher for
washing the panels.

- After cleaning, put the flame tamers back to their
places.

- Put back the grid and grilling plate.

Any wear or corrosion of the heat distribution panels
due to ordinary use, improper maintenance, or incor-
rect storage are not covered by the warranty.

Burners

The condition and functionality of the burners and
valves of the barbecue must be checked regularly.
Detach the burners and check their condition at least
two times per year. All burner openings must be
checked and possible blockages cleared. At the same
time, check that the valve nozzle is clean.

During transport/storage or between barbecue
sessions, small insects (such as spiders) may crawl
into the gas supply tubes and build nests or webs
there.

This may prevent gas from arriving to the venturi
tube, causing yellowish, smoky flame at the burner or
rendering lighting of the burner impossible. This
could even result in combustion
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of the gas outside the supply tube, which may
seriously damage the barbecue.

In case of such problems, close off gas supply and
wait for the barbecue to cool. When the barbecue has
cooled, remove the burner according to the instruc-
tions and clean the venturi tubes by brush or pipe
cleaner. Reinstall the burner according to the instruc-
tions and make sure the gas supply tubes have been
installed onto the gas valve nozzles.

If a gas fire has occurred outside the venturi tube,
before re-igniting the barbecue, check the condition
of all its components. If there are damaged compo-

nents, do not use the barbecue. Contact the importer.

Gas supply tubes must be cleaned regularly, in
particular, at the beginning of each barbecue season.

The warranty granted to the barbecue does not cover
damages caused by blocked gas supply tubes or
blocked valve nozzle.

To clean the burners, proceed as follows:

- Remove the barbecue grid, grilling plate and flame
tamers.

- Remove the burner from the barbecues firebox by
unscrewing the burner fixation screw. The screw is
located at the rear end of the burner.

- Use a thin wire to clean the burner openings.
Replace any damaged or extensively corroded burn-
ers as soon as possible.

- At the same time, check that the valve nozzle is
clean.

If the burners are in good condition, reinstall them in
the correct position.

- When reinstalling the burner to the barbecue, make
sure that the valve nozzle enters into the burner’s gas
supply aperture.

- Attach the burner to the barbecue’s firebox using
the fixation screw.

- Put back the flame tamers, grid and grilling palte.

The warranty does not cover use-related wear or
corrosion of the burners.

Storage

When the barbecue season is over and the barbecue
must be stored for the winter, do at least the follow-

ing:

- Thoroughly clean the barbeque. Wash the barbecue
components by dishwashing brush and soap/water
solution. Wash the burner box and lid of the barbecue
from the inside as well. Rinse thoroughly.

- Re-assemble the barbecue and turn it on for about
20 minutes, until it is completely dry.

- Let the barbecue cool down again.

- Clean the grid and grilling plate using a BBQ
cleaning brush.

- Qil the grid and grilling plate with some

cooking oil.

- Remove burners according to the instructions.

- Wrap the burners, grid and grilling plate,

warming rack, and flame tamers loosely with news-
paper and store the components indoors, in a dry and
warm place.

- Treat the wooden components of the barbecue with
wood oil.

- Detach the pressure regulator from the gas cylinder.

If you intend to store the barbecue outdoors, use a
decent protection cover sold separately. Such a
protection cover protects the barbecue from top to
bottom and stays in place even in windy weather.
Make sure there is air circulation under the protection
cover. The barbecue must always be stored at least
under a canopy, protected against direct rain or
snowfall. Make sure snow dropping from the roof
cannot damage the barbecue.

The warranty does not cover damages caused by
dropping snow or strong wind (toppling of the barbe-
cue).

Barbecue components to be stored indoors

The following barbecue components must be stored
indoors, in a dry place over the winter:

- Cast iron grid and grilling plate

- Warming rack

- Burners

- Flame tamers
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Gas cylinder storage

When the barbecue is not in use, gas flow from the
cylinder to the barbecue must be turned off. The gas
cylinder needs to be stored outdoors, in a well-
ventilated place. Do not store the gas cylinder in a
garage, basement, attic, or next to a heater.

WARRANTY AND WARRANTY PROCEDURE

Warranty

This barbecue and its components are covered by a
two-year manufacturing and materials warranty.
Keep the sales receipt, make a copy of the receipt
and attach it to these instructions for use as a
warranty certificate. In warranty matters, reliable
verification of the place of purchase and date of
purchase must be possible.

The warranty does not cover normal wear of the com-
ponents, warping or cracking of wooden parts, corro-
sion of components or surfaces, faults induced by
corrosion, faults and damages caused by improper
use or inadequate maintenance of the unit.

Discoloration of steel surfaces, spotting and darken-
ing are normal consequences of use and the passage
of time. Especially in humid and salty environments,
spot corrosion of steel surfaces is possible, for which
reason use of steel care products in accordance with
the instructions is very important. Such possible spot
corrosion does not interfere with use of the unit and
occurrence of the corrosion is completely normal for
steel surfaces, for which reason it is not covered by
the warranty.

If you should discover a fault of the product or product
component during the warranty period, please
contact the purchase place of the barbecue. The
importer will take care of all warranty procedures.
The importer will deliver a new component to replace
the damaged or missing component, but will not be
responsible for installation of the new component. In
case of self- assembled barbecues, the customer is
always

responsible for replacement of components, in accor-
dance with the barbecue’s instructions. Failure to
follow said instructions will void the warranty and the
use will not comply with the product certificate.

Use of the product for commercial production, sales,
or leasing purposes will void the warranty. The follow-
ing barbecue components are subject to use-related
wear, for which reason the warranty does not cover
any wear or corrosion thereof due to the use.

- Cast iron or stainless tube burners
- Barbecue grids and grilling plates
- Warming rack

- Flame tamers

- Grease tray

Warranty

If a fault is discovered in the product or product com-
ponent during the warranty period, or if components
are found missing during the assembly of the barbe-
cue, contact the place of purchase.

Before submitting a warranty claim, carefully read the
instructions for use and make sure that the claim is
not related to improper use or lack of maintenance.
In warranty matters, the following data must be
submitted to the place of purchase:

¢ The brand and model of the barbecue
e The cause for the claim
e The part number of the defective part
according to the parts list
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TROUBLESHOOTING GUIDE

Problem

Possible causes

Remedy

Impossible to light burner
(with igniter or match)

The burners do not
produce enough heat

® The burner openings are blocked

e (Clear the blockages

® (3as cylinder valve is not open

® Open gas cylinder valve

® Burners are not fitted properly to
barbecue valves

® Make sure barbecue burners
are fittedto valves

® Burner air inlet is blocked

e (Clean or replace burner

® Cylinder is empty or almost empty

® Replace with new cylinder

® Regulator is not fitted properly to
cylinder

® (3as supply is blocked

® (Check regulator connection to
cylinder

Straighten gas hose

Yellow, smoky flame

® Burner air inlet openings are blocked

® (lear the blockages

e | ots of salt or marinade on burner
surfaces

e (lean burners

Burner can be lit with
match, but not with igniter

® Poor conductor contact

Check all connections for tightnessctly

® Defective igniter or electrode
® Poor grounding

e Make sure the burner and igniter

areinstalled correctly

® Defective igniter

® Replace igniter

Flame goes out

e \Windy weather

* Move barbecue away from wind

® Cylinder almost empty

® Replace cylinder

Excessive heat
excessive flare-ups

® [at-rich food

e Trim excess fat and reduce burner power

® Blocked fat drain from barbecue

e (lean the fat collector and burners

® Cooked food is not positioned
correctly

e Position cooked food correctly.

Flames under control
panel

® Blocked burners
e Strong wind

e Shut off gas immediately, allow
barbecue to cool down and clean
burners

Regulator humming

® This is not a defect or a hazard

® Atemporary situation caused by high
outside air temperature and full cylinder

Incomplete flame

® The flame is visibly yellow

e (lean or replace burner and check for
burner blockages

The flame is too big

® You are using the wrong type of
pressure regulator.

® Replace with 30 mbar pressure
regulator

10
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YLEISET OHJEET

Ottaessasi tdman kaasugrillin kéyttodn olet samalla
velvoitettu lukemaan kaikki tdssd kayttoohjeessa
olevat kasaamis-, kaytto-, hoito- ja huolto-ohjeet. Lue
kaikki ohjeet ja neuvot ennen kuin kaytat laitetta.
Erityisesti sinun tulee lukea ja ymmartaa kaikki varoi-
tus- ja turvaohjeet ennen kaasugrillin kayttod. Seuraa
tarkoin sytytykseen ja kdyttoon liittyvid ohjeita. Kasit-
tele metalliosia varovasti, ettet loukkaa itsedsi.
Seuraa kaikkia kohtia jarjestyksessé.

TAMA GRILLI ON TARKOITETTU AINOASTAAN
ULKOKAYTTOON.

JOHTUEN GRILLIN AVONAISESTA RAKENTEESTA,
MAHDOLLISISTA  RASVAVALUMISTA RAKEN-
TEISSA JA RASVAN ROISKUMISESTA GRILLIN
ULKOPUOLELLE, ALA KAYTA GRILLIA ARKOJEN
PINTOJEN LAHEISYYDESSA TAI PAALLA.
GRILLISTA SAATTAA VALUA RASVAA TAI MARI-
NADEJA GRILLIN ALLE, ALATASOLLE TAI KAAP-
PIIN, SEKA NITA SAATTAA ROISKUA GRILLIN
YMPARISTOON. RASVAVALUMAT TAI ROSKEET
OVAT NORMAALI ILMIO KAYTETTAESSA GRIL-
LIA.

GRILLI ON CE-MERKITTY JA SE ON VOIMASSA

OLEVIEN ASETUSTEN MUKAISESTI HYVAKSYTTY.

GRILLIN PIENIKIN RAKENTEELLINEN MUUT-
TAMINEN ON KAIKILTA OSIN KIELLETTY. GRILLIN
KASAUKSESSA EI MITAAN OSIA SAA RAKEN-
TEESTA JATTAA POIS, MYOSKAAN MITAAN 0SIA
RAKENTEESEEN EI SAA LISATA.

GRILLIIN LUTTYVAT VAROITUKSET JA
TURVAOHJEET

1. Grilli on tarkoitettu ainoastaan ulkokayttoon.

2. Grillin kayttdminen muuhun kuin suunniteltuun
tarkoitukseen voi aiheuttaa vaaraa.

3. Sulje kaasuntulo kaasupullolta aina kéyton jalkeen.

CELLO

4. Seuraa kaikkia asennusohjeita. Jos ohjeita ei seurata,
voi ilmetd ongelmia kaytosséa.

5. Grilli kuumenee kayton aikana, ole tarkkaavainen jos
lahettyvilla on lemmikkejd, lapsia tai vanhuksia.

6. Jos tunnet voimakasta kaasun hajua, sulje kaasuntulo
kaasupullolta vélittomasti. Sammuta kaikki palavat liekit
sulkemalla jokaisen polttimen saadin. Avaa grillin kansi ja
tarkista mahdolliset vuodot. Tee vuototesti ohjeiden
mukaan. Korjaa mahdolliset vuotavat liitokset. Jos et 10yda
vikaa, ota yhteyttd kaasuasennusliikkeeseen tai ostopaik-
kaan.

7. Al siirra grillia kayton aikana tai kun grilli on vield
kuuma.

8. A4 kayta tai sdilyta palavia materiaaleja, nesteita tai
kaasuja grillin 1&heisyydessa.

9. Al4 koskaan tarkista kaasuvuotoa avotulella.

10. Al4 kéytd grillid jos siin on vikaa.

11. Al irrota mitdan kaasuliitoksia grillista tai sédtimestd
kun grilli on kéytossa.

12. Al4 koskaan j&ta grillid vartioimatta kayton aikana.
13. Ald anna lasten kayttaa grillia.

14, Grilli taytyy puhdistaa sa@anndllisin véliajoin. Varo ettet
vaurioita polttimien aukkoja ja sadtimien suuttimia puhdis-
tuksen aikana.

15. Etenkin grillin pohja, rasvapelti, parila ja ritild tulee
pitdd puhtaana rasvasta ja marinadeista. Rasvapalon
vaara.

16. Al4 kayta grillid katoksen alla, seinén vieressé, autot-
allissa, matkailuautossa tai — vaunussa, veneessa, sulje-
tussa tilassa tai sisatiloissa. Tarkista ettei lahettyvilld ole
palavia tai syttyvid materiaaleja. Vapaata tilaa taytyy olla
grillin sivuilla joka suuntaan vahintaan yksi metri, mielel-
ladn enemman.

17. Suosittelemme huoltamaan ja puhdistamaan grillin
vahintddn kerran vuodessa. Jos et ole varma miten laite
huolletaan, ala yritd itse huoltaa laitetta, vaan anna valtuu-
tetun kaasuhuoltoliikkeen tehda huolto.

18. Vain kaasuasennusoikeudet omaava huoltoliike saa
huoltaa ja saatad grillin paaventtiileitd, kaasuhanoja ja
venttiilien suuttimia.

19. Tee grillille aina vuototesti kun otat sen kayttoon
pitkdn varastointiajan jalkeen esim. kevaalla ja aina kun
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vaihdat kaasupullon tai olet asentanut uusia osia
jarjestelmaén, kuten paineensaatimen tai kaasulet-
kun.

20. Grillin kansi taytyy olla aina auki kun sytytat grillin.

21. Kayta kuumaa kestavid grillihanskoja ja tukevia
pitkdvartisia  grillaustarvikkeita apuvalineend kun
kaytat grillia.

22. Valmistaudu mahdolliseen onnettomuuteen niin
ettd tieddt missd ensiapupakkaus ja kasisammutin
ovat, ja ettd osaat kayttaa niita.

TEKNISET TIEDOT

Tuote: Kaasugrilli Cello classic 3i

Malli: 502100130

Kokonaisteho, paapoltin: 10,5 kW
Kokonaisteho, sivupoltin: 2,5 kW
Kaasunkulutus: 764 g/h + 182 g/h
Kayttopaine: 30 mbar
Kaasu:Butaani/Propaani
Laiteluokka:13B/P(30)

Paapolttimen suuttimen halkaisija: 0,91 mm
Sivupolttimen suuttimen halkaisija: 0,77 mm

C € 0063-25

TUNNISTEKOODI:0063CQ7671

e \ain ulkokayttoon.

* [ ue ohjeet ennen laitteen kayttoa.

¢ VAROITUS: laitteen osat voivat olla hyvin kuumia.
Pienten lasten paasy laitteelle estettava.

ENNEN GRILLIN KAYTTOA
Kaasupullo, kaasuletku ja paineensaadin

Grillin mukana ei toimiteta kaasuletkua, matalapa-
ineensaddintd eikd letkukiristimid. Ne myydaan
erikseen. Hanki vahintdén 5 kg ja enintaan 11 kg
nestekaasupullo, matalapainesaédin (29-30 mbar) ja
kaasuletku  jalleenmyyjaltdsi.  Huom.!  Pulloon
litettdva paineensaddin ei saa olla milladn tavoin
sdadettd-vissa ja siind pitdd lukea, ettd sdatimen
kéyttopaine on 29-30 mbar.

=

Kuvassa 29-30 mbar matalapainesaatimet, jotka
ovat oikea valinta kaasugrilllle sekd oikealla
korkeapainesaadin, joka on tarkoitettu nestekaasu-
tyokaluille eika sitd saa kayttad kaasugrillissa.

Kaasuletku pitdd olla Suomessa hyvaksyttya
halkaisi-jaltaan 10 mm nestekaasuletkua ja sen

pituus saa olla enintdén 1,2 m.

Kéyta kaasulaitteen kanssa EN16129 standardin
mukaista matalapainesaadintd ja EN16436 mukaista
kaasuletkua.

Letkun on oltava kansallisten maardysten mukainen,
ja sen pituus saa olla enintd@n 1,2 metrid ja halkai-
sija 10 mm.

Tarkista kaasuletkun kunto saanndllisesti. Vaihda
kulunut tai vaurioitunut letku uuteen. Pida huoli, ettei
kaasuletku ota kiinni grillin kuumiin osiin.

Katso, ettei kaasuletku ole kiertynyt tiukalle mutkalle,
joka estaa kaasun virtauksen kaasuletkussa.

Kayta grillin alla olevaa tasoa vain kaasupullon sdilyt-
tamiseen. Kun kaytat grillid, ota kaasupullo aina pois
grillin alta turvallisuus syista.

Kaasupullon asennus

1. Tarkasta ettd kaikki grillin sdatimet ovat kiinni
asennossa (OFF).

2. Asenna kaasuletku tiiviisti matalapainesaatimen
letkuistukkaan ja toinen paa grillissa olevaan letkuis-
tukkaan. Kayta kiristykseen letkuklemmareita.

3. Kiinnitd matalapainesaadin kaasupulloon. Tarkista
sadtimen  Kiinnitys  kaasupulloon  vetamalla
sadtimesta voimakkaasti ylospain.

4. Avaa kaasuntulo matalapainesaatimesta hitaasti,
etta kaasunpaine tasaantuu.

Kaasupullon irrotus

1. Sulje kaasunvirtaus matalapainesaatimesta.

2. Tarkasta ettd kaikki grillin saatimet ovat kiinni
asennossa (OFF).

3. Irrota matalapainesaadin kaasupullosta.

Al vaihda kaasupulloa avotulen tai hiilloksen I3hei-
syydessa.

Grillin kdyttoonotto

Ennen ensimmaista grillin kayttokertaa, tee sille
tdydellinen vuototesti ohjeiden mukaisesti. Sytyta
grilli ja kéytd kaikkia polttimia Max-teholla noin 5
minuuttia kansi auki, dl& yhtdédn kauemmin. Sen
jalkeen sulje kansi ja jatka grillin kdyttoa Max-teholla
vield 2-3 minuutin ajan. Kun tdma on suoritettu, on
grillista varastorasvat poltettu pois. Anna grillin
jaahtya noin 15 minuuttia. Puhdista ritila ja parila
grilinpuhdistusharjalla. ~ Oliyad ritild ja parila
ruokadljylla. Nyt grilli on valmis kayttoon.

CELLO



Vuototesti

Vuototesti tulee suorittaa aina seuraavissa yhteyk-
Sissé:

e Ennen grillin sytyttdmista ensimmaisté kertaa.

e Joka kerta kun taysi kaasupullo vaindetaan tilalle tai
jokin osa vaihdetaan.

e V/ahintaan kerran vuodessa, on suositeltavaa tehda
testi ainakin kayttokauden alussa.

Vuototesti taytyy tehdd aina ulkona, etaalla kuumuud-
esta, avotulesta ja tulenaroista nesteista. Ald tupakoi
testia suorittaessasi. Kayta ainoastaan nestesaippuan
ja veden seosta 50/50 vuototestiin. Al koskaan
kayta tulitikkua tai avotulta.

Seuraavat asiat taytyy aina tarkistaa
vuototestissa

e Kaasupullon venttiilit seké pullon kierteet.

e Kaikki kaasupullon hitsaukset.

e Saatimen Kiinnitykset ja kaasupullon liitdnnat.
e Kaikki letkuliitokset, seké sivupolttimen

letkut jos niité on.

Tee vuototesti seuraavasti

e Kayta hiljattain taytettyd ja tarkastettua kaasu-
pulloa, joka on liitetty grilliin, ja kaikki grillin saatimet
kiinni-asennossa (OFF).

e Avaa paineensaadin.

e Kayttdmalld harjaa ja saippuavetta,

kastele kaikki kohdassa mainitut

litokset ja osat.

e Katso huolellisesti muodostuvia kuplia, jotka ilmai-
sevat kaasuvuotoa.

e Kiristd liitoksia kuplivissa kohdissa kunnes uudesti
testattaessa ei havaita vuodon merkkeja (Sulje kaas-
untulo aina vuotojen korjaamisen ajaksi).

e Sulje paineensdadin ja varmista, ettd saatoventtiilit
ovat kiinni.

Ald kéytd grillia ellei vuotoja saa korjattua. Sulje
kaasupullon venttiili, irrota kaasupullo ja ole yhtey-
dessd maahantuojaan.

GRILLIN KAYTTAMINEN

Sytyttaminen saatimeen integroidulla piezolla

(Huom! Sytytys on jokaisessa saatonupissa)

1. Avaa grillin kansi aina kun sytytat polttimen.

2. Avaa kaasun tulo pullosta ja matalapainesaa-
timesta.

3. Paina polttimen saatonuppi sisdan ja kaanna
vastapdivaan ison liekin kuvan kohdalle, samalla
kuulet piezo-sytyttimen naksahduksen. Naksahduk-
sen jalkeen pida nappulaa sisddn painettuna noin 2-3
sekuntia, jolloin apuliekki sytyttaa liekin grillin poltti-
meen.

4. Toista kohta 3 niin useasti, ettd poltin syttyy.

5. S44da polttimen liekkid kdantamalla saddinta ison
ja pienen tehon vélilla.

6. Kun poltin on syttynyt, voidaan loput polttimet
sytyttad kaantamalld poltinta vastaavaa saatonuppia
vastapaivaan.

Sytyttaminen tulitikulla, jos saatimeen
integroitu piezo ei toimi

1. Avaa grillin kansi aina kun sytytat grillin.

2. Avaa kaasun tulo pullosta ja matalapainesaa-
timesta.

3. Sytytd aina ensin ritilan alla nakyvé poltin. Paina
saatimen nappulaa sisaan ja kaanna vastapaivaan
ison liekin kuvan kohdalle.

4. Vie samaan aikaan palava tulitikku polttimen
juureen saatimen nappulan alta rasvapellin ja grillin
rungon valista. Varmistu katsomalla ritilan ja
lammanjakolevyn 1dpi, ettd poltin on varmasti sytty-
nyt.

Jos poltin ei vielakaan syty, katso ongelmanrat-
kaisutaulukosta apua.

Varoitus! Al milloinkaan kumarru grillin paalle, kun
sytytat tai kaytat grillia.

Jos grillin poltin ei syty useista yrityksesta huolimatta
10 sekunnin aikana, sulje grillin sdadin ja kaasun tulo
pullosta. Jatéd kansi auki ja odota vahintddn 5 minuut-
tia ennen kuin yritdt uudelleen sytyttad grillin. Nain
grilliin kerddntynyt kaasu tuulettuu pois.

CELLO
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Sivukeittimen polttimen sytyttdminen

Kayta sivukeittimen omaa saadinta grillin
ohjauspaneelista.

1. Avaa sivukeittimen kansi.

2. Avaa kaasun tulo pullosta ja matalapainesaa-
timesta.

3. Paina polttimen saatonuppi sisdan ja kaanna
vastapdivaan ison liekin kuvan kohdalle, samalla
kuulet piezo- sytyttimen naksahduksen. Naksahduk-
sen jalkeen pidd nappulaa sisdédn painettuna noin 2-3
sekuntia, jolloin apuliekki sytyttad liekin grillin poltti-
meen.

4. Toista edellinen kohta tarvittaessa 3-4 kertaa.

5. S&éda polttimen liekkia kadntamalla saadinta ison
ja pienen tehon vélilla.

Jos poltin ei vielakdan syty, katso ongelmanrat-
kaisutaulukko tai sytytd poltin pitkan tulitikun avulla.

HUOM! Sivukeittimen runko on suunniteltu kannat-
telemaan enintdén 5 kg painoa. Ald ylitd painorajoitu-
sta.

Grillin kdyttdaminen

1. A3 kayta enempa4 kuin yhta poltinta Max teholla
kun valmistat ruokaa grillissa kansi kiinni. Usein tdma
yhden polttimen teho riittdd ruoan valmistukseen.

2. Ala koskaan kayta enempad kuin kahta poltinta
taysillda samanaikaisesti. Liika kuumuus voi vaurioit-
taa grillin osia.

3. A3 koskaan jaté paalla olevaa grillia hetkeksikaan
vartioimatta.

Liekin vetaytyminen polttimen juureen

Tuulisella saalld on mahdollista, ettd tuuli painaa
liekin pois polttimesta. Talloin liekki j&8 palamaan
ohjauspanelin alle. Samalla kuuluu voimakas
kohiseva tai ropottava aani.

Talloin grilli on sammutettava valittomasti. Jos grillid
ei sammuteta, voivat grillin venttiili, ohjauspaneeli ja
saatonupit vaurioitua.

Tuulen aiheuttaman liekin vetdytymisen aiheuttamat
vauriot eivat kuulu takuun piiriin.

Grillin sammuttaminen

1. Sulje kaasuntulo pullolta grilliin.

2. Kun kaikki liekit ovat polttimista sammuneet,
kaanna polttimien saatimet kiinni OFF-asentoon.
Varmistu vield ettd kaasun tulo pullosta on varmasti
kiinni.

3. Irrota paineensédadin kaasupullosta.

Lammaonjakopellit

Tassa grillissd  on  l&mmdnjakopellit — polttimien
yldpuolella. Ladmmonjakopeltien tehtdvd on jakaa
lampo tasaisesti grillausalueelle, estad kuuman liekin
osumista suoraan grillattaviin tuotteisiin seka suojella
polttimia ruoasta tippuvilta rasvoilta, suolaisilta
nesteiltd sekd marinadeilta.

Grillissa ei kaytetd laavakivia. Ldmmaonjakopellit
laitetaan grillausritildn alapuolella olevien polttimien
padlle. Umpiparilan alla ei kdytetd l[ammonjakopeltia.
Tésta johtuen lammonjakopeltien lukumaara on eri
kuin grillin polttimien lukumaaré.

Esivalmistelut

Grilli pitdd kuumentaa ennen ruokien laittoa grilliin.
Tama tehdaan sytyttamalla grilli ja kayttamalla sita
Max-teholla noin 3-5 minuuttia kansi alhaalla. Jos
valmistettava ruoka vaatii alhaisempaa lampatilaa
kypsennykseen, kaannd tehoa saatimistda pienem-
malle ennen ruoan laittamista grilliin. Al4 kayta grillin
kaikkia polttimia koskaan grillatessa Max-teholla
samaan aikaan, koska grilli on silloin tarpeettoman
kuuma ruoan valmistukseen, ja kulutat turhaan
kaasua. Yleensd riittdd ettd yksi - kaksi poltinta on
samaan aikaan paalla, ja nekin pienelld teholla.
Grillauskokemuksesta on hyotya tdssd asiassa.

Kypsennysaika

Tahan vaikuttaa moni asia ja grillauskokemuksesta
on hyotyd. Raaka- aineet, grillattavan ruoan koko ja
jopa saatila voivat vaikuttaa kypsennysaikaan. Koke-
mus nayttdd, ettd kuumana pdivand, matalampi
tehoasento toimii paremmin ja kylmand paivana
korkeampi tehoasento voi toimia paremmin. Parhaan
tuntuman grillin saa kokeilemalla eri ruokia, eri
tehoilla.

CELLO



Liekkien leimahtelu

Liekkien leimahtelu voi nostaa grillin sisdldmpotilaa
likaa ja lisata rasvan tippumista grillattavista ruoista,
ndin lisdten rasvapalon vaaraa. Joskin vahdinen
leimahtelu on normaalia ja suotavaa, koska se antaa
ruokaan mukavasti grillauksen makua. Liekkien
leimahtelun pitdmiseksi sopivana, toimi seuraavasti:

e Poista ndkyva rasva lihasta ennen grillaamista.

e Kypsytd kanan- ja possunlina pienemmalla teholla.
e \Varmista, ettd rasvanpoistoaukko grillin pohjassa
on auki ja ettei rasvapelti ole tdynnd. Tyhjennd ja pese
rasvapelti sdannollisesti.

¢(rillaa mahdollisuuksien mukaan aina kansi alhaalla
ja kayta alinta tehokasta tehonsaatdasetusta.

Pitamalla grillatessa kannen alhaalla, pysyy grillissa
lampotila tasaisena ja grilli kuluttaa vahemman
kaasua. Myos ruoka ei kuivu kannen ollessa alhaalla,
johtuen nestekaasuliekin vapauttamasta vesihoyrysta
ja ldmmosta, joka grillissé kiertaa.

Marinadit

Marinadien tehtdvd on maustaa grillattavat tuotteet.
Grillin sisalla marinadit aiheuttavat tuotteiden kiinni-
palamista grillausritiladn tai — parilaan, voivat valua
grillin alle tai ne voivat syttyd palamaan.

Kun marinointi on suoritettu:

e Ennen grilliin laittamista, poista ylimaardiset mari-
nadit pyyhkimalla ne paperilla.

e Al koskaan kaada marinadia grillissa olevien
grillattavien tuotteiden péaalle.

e Ald koskaan penslaa grillaussudilla marinadia
grillattavien tai grillatuiden tuotteiden péalle, jossa
liha, broileri tai kala on ollut raakana. Raa’an lihan
bakteerit padtyvat muuten valmiiseen tuotteeseen.

e Jos halutaan lisatd makua tai kiiltdvaa pintaa grillat-
tuihin tuotteisiin, voi grillauksen loppuvaiheessa
penslata maustekastikkeita tuotteisiin. Valmista ne
aina erikseen.

CELLO

GRILLIN HUOLTO, PUHDISTUS JA
VARASTOINTI

Grillin huolto ja puhdistus

Jotta grilli pysyy hyvdssd kunnossa ja siitd saisi
parhaan hyodyn useiksi vuosiksi, taytyy grillid ja sen
osia my0s puhdistaa ja huoltaa. Tee vahintddn
seuraavasti aina jokaisen kayttokerran jalkeen heti
kun grilli on jadhtynyt.

Grillin grillausritilat ja -parilat

Jos grillin grillausritiloinin ja -pariloihin on  jadnyt
grillattavaa ruokaa kiinni, toimi seuraavassa jarjestyk-
Sessé:

- Pyyhi talouspaperilla ylimaarainen rasva ja marina-
dit ritildista pois. Pyyhi tarkkaan, rasvaa ja marinadeja
ei saa jaada grilliin koska ne voivat syttya palaamaan.
- Sytytd grillin polttimet ohjeiden mukaisesti. S&dada
polttimet suurimmalle teholle. Laske grillin kansi alas.
- Anna polttimien polttaa kiinni jaanyt ruoka, rasva ja
marinadi karrelle ritilassa ja parilassa. Kayta polttimia
taydelld teholla tyhjassa grillissa korkeintaan 5
minuuttia, muuten grillin osat voivat kuumentua
likaa.

- Sulje polttimet, avaa grillin kansi ja anna osien
jaahtya ainakin 15 minuuttia kosketuslampoiseksi.

- Harjaa karrelle palanut ruoka ritildsta ja parilasta
harjalla jossa on messinkiharjakset. Harja pitad olla
ehdottomasti grillinpuhdistukseen tarkoitettu
grilliharja. Tavallisen terdsharjan harjakset ovat liian
kovat ja ne rikkovat grillin osien pinnat. Terdsharjan
kéyton jljet eivat kuulu takuun piiriin.

- Lopuksi kun ritilat ovat harjattu puhtaaksi, sivele
niihin  ruokadljya, niin grilli on heti kayttovalmis
seuraavaa kertaa varten.

Grillausritilan  ja — parilan  kaytostd aiheutuva
kuluminen tai huollon laiminlyonnistd ja vaarasta
varastoinnista aiheutuva ruostuminen ei kuulu takuun
piiriin.,
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Grillin muut osat

Grillin terdsosat tulee puhdistaa seuraavasti:

- Kaikki grillin terdsosat tulee sdénndllisesti puhdistaa
saippuavesiseoksella ja kostealla puhdistusliinalla
pyyhkimalla.

- Kuivaa puhdistetut pinnat huolellisesti.

- Ohjauspaneelin painettuja teksteja ja kuvioita ei saa
puhdistaa milld&n muulla kuin kostealla liinalla. Al
hankaa tai kdytd puhdistusaineita. Puhdistusaineet
voivat irrottaa ohjauspaneelin tekstit ja muut merkin-
nat.

- Kaikki terdsosat kuten grillin kansipelti ja ohjauspa-
neeli taytyy kasitelld yleisesti kaupoissa myytavilla
teraksen puhdistus- ja hoitoaineilla vahintadn 2-3
kertaa vuodessa, esimerkiksi CRC 5-56 monitoimis-
praylla. Talla ehkdistdan lian pinttyminen ja ruost-
epilkkujen esiintyminen terds pinnoilla.  Kéyta
hoitoaineita niiden omien ohjeiden mukaan, kuitenkin
ensin kokeillen aineen soveltuvuus grillin terdspin-
nalle. Puhdistus- ja hoitoaineita on hyvé kokeilla
johonkin grillin terdsosaan joka ei ole suoraan naky-
vissd esim. kannen takakulmaan ennen varsinaista
kayttod. Nain varmistutaan aineen soveltuvuus grillin
terasosille.

- Kaytd puhdistus- ja hoitoaineita ainoastaan grillin
ulkopinnoille.

Grillin alla oleva rasvapelti:

- Grillin alla oleva rasvapelti tulee

tyhjentdd aina kun sinne on tippunut grillista mari-
nadeja ja rasvaa. Rasvapellille ei saa padstdd muo-
dostumaan lammikoita, koska ne saattavat syttyd
palamaan.

- Puhdista rasvapelti pesemélld se tiskialtaassa.
Rasvapellin puhdistusta voi helpottaa laittamalla sille
leivinpaperin, jonka pééalle aluminifolion. Muutama
kivi pitdamaan naitd paikoillaan. Kun rasvapellilld on
rasvaa ja marinadeja otetaan folio ja leivinpaperi pois
ja laitetaan roskikseen. Al laita hiekkaa rasvapellille.

Huomio! Rasvapellilld oleva rasva ja marinadi voivat
syttyd palamaan. Rasvapalosta aiheutuneet grillin
vauriot eivat kuulu takuun piiriin.

Grillin lAmmaonjakopellit tulee puhdistaa seuraavasti:
- Kun ritild ja parila on puhdistettu ohjeen mukaisesti,
nosta ne pois paikoiltaan.

- Puhdista lammonjakopellit grillin puhdistusharjalla
harjaamalla.

- Vaihtoehtoisesti voit pestd lammonjakopellit tiskial-
taassa. Al laita lammonjakopeltejd astianpesu-
koneeseen.

- Puhdistuksen jalkeen laita ldmmonjakopellit takaisin
paikoilleen.

- Laita ritild ja parila takaisin paikoilleen.

Ladmmaonjakopellin kéytdsta aiheutuva kuluminen tai
huollon laiminlyonnistd ja véarastd varastoinnista
aiheutuva ruostuminen ei kuulu takuun piiriin.

Grillin polttimet

Grillin polttimien sek& venttiilien kunto ja toiminta on
tarkistettava  saannollisesti.  Vahintaan kahdesti
vuodessa on grillin polttimet otettava irti ja tarkistet-
tava niiden kunto. Polttimien kaikki reidt tulee
tarkastaa ja puhdistaa niista mahdolliset tukokset.
Samalla tulee tarkistaa ettd venttiilin suutin on
puhdas.

Kuljetuksen, grillauskertojen valilla tai varastoinnin
aikana, on mahdollista, etta pienet hyonteiset kuten
hamahakit voivat paasta kaasunsyottoputkiin, pesia
sielld tai tehda verkkojaan.
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Tama voi estdd kaasun tulon syottoputkeen,
aiheuttaen savuavan kellertavan liekin polttimessa tai
estda polttimen syttymisen kokonaan. Se voi jopa
aiheuttaa  kaasun  palamisen  syottoputken
ulkopuolella, mika voi vakavasti vahingoittaa grilli.

Jos nédin tapahtuu, sulje kaasun tulo ja odota etta grilli
jaantyy. Kun grilli on jaahtynyt, irrota poltin ohjeiden
mukaisesti ja puhdista kaasunsyottoputket harjalla tai
piipunpuhdistimella. Asenna poltin takaisin ohjeiden
mukaisesti ja varmistu, ettd kaasunsyottoputket on
asennettu kaasuventtiilien suuttimien paalle.

Jos kaasu on padssyt syttymdan syottoputken
ulkopuolella, tarkista grillin kaikkien osien kunto
ennen grillin sytyttdmistd uudelleen. Jos osia on
vaurioitunut, ala kayta grillid. Ota yhteys maahantuo-

jaan.

Kaasunsyottoputkien puhdistus tulee tehdd saannol-
lisesti, erityisesti kayttokauden alussa.

Grillille myonnetty takuu ei kata tukkeutuneista kaas-
unsyottoputkista tai tukkeutuneesta venttiilin suut-
timesta aiheutunutta vahinkoa.

Polttimien puhdistus tapahtuu seuraavasti.

- Poista grillausritild ja parila seka

lammonjakopelti.

- Irrota poltin grillin tulilaatikosta

avaamalla kiinnike, jolla poltin on kiinni. kiinnike on
polttimen takapaassa.

- Kéyta ohutta rautalankaa polttimen reikien puhdis-
tamiseen. Jos polttimet ovat vahingoittuneet tai ovat
pahasti ruosteessa, vaihda viallinen poltin uuteen
mahdollisimman pian.

- Tarkista samalla, ettd venttiilin suutin on puhdas.

Jos polttimet ovat hyvassa kunnossa, asenna ne
takaisin paikoilleen oikeaan asentoon.

- Varmista, ettd poltinta grilliin takaisin asennet-
taessa venttiilin suutin menee polttimen kaasunsyot-
toaukon sisaan.

- Kiinnita poltin grillin tulilaatikkoon kiinnikkeella.

- Laita ldmmonjakopelti seka ritild ja parila takaisin
paikoilleen.

Polttimien kéytosta aiheutunut kuluminen tai niiden
ruostuminen ei kuulu takuun piiriin.

Grillin varastointi

Kun grillauskausi on ohi ja varastoit grillin talven
ajaksi, tee vahintdan seuraavat asiat:

- Puhdista grilli perusteellisesti. Pese grillin osat
astianpesuharjalla seka saippuavesiseoksella. Pese
grillin tulilaatikko seka kansi myos sisapuolelta.

- Laita grilli takaisin paalle ja pida grillia paalld noin
20 minuuttia, jotta grilli on kuivunut perusteellisesti.
- Anna grillin jaanhtya.

- Harjaa grillin puhdistusharjalla grillausritild ja —
parila puhtaaksi. - Oljy4 ritila ja parila ruokadljylla.

- Irrota polttimet ohjeen mukaisesti.

- Kéari polttimet, ritild ja parila, lammitysritila seka
lammaonjakopellit ilmavasti sanomalehtipaperiin ja
sdilyta ne kuivassa lampoisessa paikassa sisatiloissa.
- Irrota paineensaadin kaasupullosta.

Jos sdilytat grillin ulkona, hanki grillille kunnon suoja-
peite, joita myydaan lisdvarusteena. Kunnon suoja-
peite suojaa grillin alas saakka ja pysyy paikoillaan
kovallakin tuulella. Huolehdi, ettd ilma paasee
kiertdmaan suojapeitteen alla. Grilli on sdilytettava
aina vahintaan katoksen alla, niin ettei se koskaan ole
suoraan vesi- tai lumisateessa. Huolehdi, ettei katolta
tippuva lumi paase vaurioittamaan grillia.

Katolta tippuneen lumen tai tuulen kaataman grillin
vauriot eivat kuulu takuun piiriin.

Grillin sisatiloissa sailytettavat osat

Seuraavat grillin osat tulee séilyttad kuivassa sisétil-
assa talven yli:

- Valurautaritild ja — parila.

- Lammitysritila

- Polttimet

- Lammonjakopellit

- Rasvapelti ja -kuppi
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Kaasupullon varastointi

Kun grilli ei ole kayt0ssd, kaasupullosta taytyy kaasun
virtaus grilliin olla suljettu. Kaasupullo vaatii sailytysta
ulkosalla, hyvin tuulettuvassa tilassa. Ald varastoi
kaasupulloa autotallissa, kellarissa, vintilld tai
lammityslaitteen vieressa.

TAKUU JA TAKUUASIOIDEN KASITTELY
Takuu

Talla grillilla ja sen osilla on kahden vuoden valm-
istus- ja materiaalitakuu. S&astd ostokuitti, ota siita
kopio ja liitd se ndihin kayttoohjeisiin takuutodistuk-
sena. Takuuasioissa on ostopaikka ja ostopdivamaara
kyettdvd osoittamaan luotettavasti toteen.

Takuu ei kata osien normaalia kulumista, osien tai
pintojen ruostumista, ruostumisesta johtuvia vikoja,
laitteen vadrinkaytosta tai huollon laiminlyonnista
johtuvia vikoja ja jalkia.

Teraspintojen varimuutos, pilkuttuminen ja tummen-
eminen on normaalia kaytossa ja ajan kuluessa.
Teraspinnoilla saattaa varsinkin kosteassa ja suolai-
sessa ymparistossa esiintya korroosiopilkkuja, joten
teraksen hoitoaineiden kaytt0 ohjeiden mukaan on
ehdottoman tarkeda. Nama mahdolliset korroosiopil-
kut eivat esta laitteen kayttod ja ne ovat aivan
normaali iimi¢ teraspinnoilla, joten niiden mahdoll-
inen esiintyminen osien pinnoilla ei kuulu takuun
piiriin.

Jos tuotteessa tai tuotteen osassa ilmenee vika
takuuaikana, ole yhteydesséa suoraan grillin ostopaik-
kaan. Myyja hoitaa kaikki takuukasittelyt. Viallisen tai
puuttuvan osan tilalle myyja tai hanen edustaja
lahettdd uuden osan, mutta ei vastaa viallisen tai
puuttuvan osan vaihdosta grilliin. ltse koottavissa
grilleissa asiakas vastaa aina itse osan vaihtamisesta
grilliin ohjeiden mukaan. Naiden ohjeiden noudatta-
matta jattamisen takia takuu raukeaa eikd kaytto
vastaa tuotetodistusta.

Takuu ei ole voimassa, mikali tuotetta kaytetdan
kaupallisessa valmistus-, myynti- tai vuokraustar-
koituksessa. Takuu ei

heikennd millaan tavalla Suomessa voimassa olevaa
kuluttajansuojalakia.

Seuraavat grillin osat kuluvat kaytossa, joten niiden
kéytostd johtuva kuluminen tai ruostuminen ei kuulu
takuun piiriin.

- V alurauta- tai rosteriputkipolttimet

- Grillausritildt ja -parilat

- LAmmitysritila

- Rasvapellit ja -kupit

Tiedustele tarvitsemaasi uutta osaa grillin ostopai-
kasta. Uusia osia grilleihin on saatavilla rajoitetusti.

Takuuasioiden kasittely

Jos tuotteessa tai tuotteen osassa ilmenee vikaa
takuuaikana tai osia puuttuu grillid kasattaessa, ole
yhteydessd suoraan grillin - ostopaikkaan. Myyja
hoitaa kaikki takuukasittelyt.

Ennen takuuvaatimusten esittdmista lue kéyttoohje
huolella lapi ja tarkista, ettd takuuvaatimus ei johdu
kayttoohjeiden vastaisesta kdytostd tai huollon
laiminlyGnnista.

Takuuasioissa seuraavat tiedot on toimitettava maah-
antuojalle:

- Grillin merkki ja mallinimi

- Reklamaation syy

- Viallisen osan osanumero
osaluettelon mukaisesti

- Kopio ostokuitista tai selvitys
ostopaikasta seké ostopdivamaara

- Kuluttajan nimi, puhelinnumero,
katuosoite, postinumero

Ylldmainitut tiedot tulee toimittaa reklamaation tai
takuuvaatimuksen yhteydesséa. Usein myos valokuvat
asiasta auttavat reklamaation ja takuu-asian nope-
assa hoitamisessa. Ota reklamoidusta tuotteesta tai
sen osasta/viasta 1-3 valokuvaa ja naytd niitd
ostopaikassa reklamaation tekemisen yhteydessa.

Lue lisaa: k-rauta.fi/asiakaspalvelu
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VIANHAKUOPAS

Ongelma

Mahdolliset syyt

Korjaustoimenpide

Poltin ei syty tulitikulla tai

sytyttimelld

Polttimet eivat tuota
tarpeeksi l[dmpoa

® Polttimen reidt ovat tukossa

® Pyhdista tukokset

® Kaasupullon venttiili on Kiinni

® Avaa kaasupullon venttiili

e Polttimet eivat ole kunnolla kiinni
grillin venttiileissa

e Varmista grillin polttimien kiinnitys
venttiileihin

® Polttimen ilmanotto on tukossa

® Puhdista tai vaihda poltin

® Kaasua on liilan vahan tai se on
lopussa

® \aihda kaasupullo tdyteen

® Paineensaadin ei ole kunnolla kiinni
kaasupullossa

® Kaasun tulo on estynyt

e Tarkista paineensaatimen kiinnitys
kaasupulloon

o (ikaise kaasuletku

Liekki savuavan
keltainen

e Polttimen ilimanottoaukot tukossa

e Puhdista tukokset

® Paljon suolaa tai marinadia
polttimien pinnalla

e Puhdista polttimet

Poltin syttyy tulitikull
mutta ei sytyttimella

® Huono johtimen kontakii

® Tarkista, etta liitokset ovat tiukalla

® Rikkindinen sytytin tai elektrodi
® Huono maadoitus

e Varmista, ettd poltin ja sytytin on
asennettu oikein

® Epékuntoinen sytytin

¢ Vaihda sytytin

Liekki sammuilee

® \/oimakas tuuli

e Siirrd grilli tuulensuojaan

® Kaasu on vahissa

¢ Vaihda kaasupullo

Liiaksi kuumuutta

® Runsasrasvainen ruoka

® Poista rasvaisia kohtia ja pienenna
polttimen tehoa

?/eier?];ﬂriilrﬁmen ® Rasvanpoisto grillista on estynyt e Puhdista rasvankerdin ja polttimet
® Kypsennettdva tuote ei ole oikeassa e Sijoita kypsennettéva tuote oikein
kohdassa
Liekkeja

tehonsaatokonsolin alla

® Tukoksia polttimissa
® Kova tuuli

¢ Sulje kaasupullon hana valittdmésti,

anna grillin jaahtya ja puhdista polttimet

Paineensaadin surisee

® Tam4 ei ole vika tai vaaratilanne

e (Ohimeneva tilanne johtuu korkeasta
ulkoilman lampatilasta ja taydesta
kaasupullosta

Epataydellinen liekki

® | iekki palaa voimakkaan keltaisena

e Puhdista tai vaihda grillin poltin ja
tarkista tukokset polttimissa

Liekki liian iso

® Kayt0ssd on vaara paineensaadin

e Vaihda 29-30 mbar paineensaadin
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SE
ALLMAN RAD

L&s alla anvisningar och rad innan ni borjar anvanda
produkten. FOlj noggrant montage, tandnings, skotsel
och anvandnings raden. Du bor ldsa och forsta speci-
ellt alla sakerhets samt varningsrad fére gasgrillen
tas i bruk. Behandla alla metalldelar forsiktigt s att
du inte skadar dig. Folj raden steg for steg.

DENNA GRILL AR ENDAST FOR UTOMHUSBRUK.
PA GRUND AV GRILLENS OPPNA KONSTRUKTION
KAN DET RINNA ELLER STANKA FETT

UTANFOR GRILLEN, ANVAND INTE GRILLEN
NARA ELLER PA KANSLIGA YTOR.

DET KAN RINNA FETT ELLER MARINAD UNDER
GRILLEN, PA NEDRE HYLLAN ELLER | SKAPET,
FETT KAN OCKSA STANKA RUNT GRILLEN.
FETTRINNING OCH STANK AR NORMALT OCH DE
HOR INTE TILL GARANTIN.

GRILLEN AR CE-MARKT OCH DEN AR GILTIG
ENLIGT | KRAFT VARANDE FORFATTNING.
MINSTA OMANDRING AV GRILLENS KONSTRUK-
TION AR FORBJUDET. UNDER UPPMONTERING
AV GRILLEN FAR INTE NAGON DEL LAMNAS
BORT INTE HELLER LAGGAS TILL.

GRILLENS VARNING OCH
SAKERHETSRAD

1. Grillen &r endast for utomhusbruk.

2. Stang alltid gasflaskan ventil da grillen inte ar i
bruk.

3. Folj monteringsanvisningar, forsummelse kan
orsaka problem.

4. Grillen &r het under anvandning, Iat inte barn eller
djur vistas i narheten av grillen.

5. Om ni kanner gaslukt, stang av gastillférseln ome-
delbart. Sléck alla 8ppna l&gor. Oppna grillhuven och
kontrollera mojliga lackage. GOr lackagetest enligt
instruktioner. Spann alla kopplingar nér lackagetesten
utfors. Om du inte hittar fel, kontakta auktoriserad
service eller inkdpsstéllet.

6. Flytta aldrig grillen da den ar i anvandning eller nar
denar het.

7. Hall alltid det nérliggande omrédet runt grillen rent
och fritt fran lattantandligt material s& som bensin eller
andra lattantandliga vatskor, papper eller oljetrasor.

8. Anvand aldrig tandstickor eller éppen 1aga nér ni gor
lackagetesten.

9. Anvénd inte grillen om dar finns fel

10. Lossa aldrig bort regulatorn nér grillen &r i bruk.

11. Ldmna aldrig grillen o0vervakad nér den ar i bruk.
12. Lt inte barn anvanda grillen.

13. Grillen maste rengoras regelbundet. Skada inte bran-
narens oppningar eller reglagens munstycken.

14. Kom ihdg att denna grill &r lampad endast fér utom-
husbruk och far inte anvdndas pa bétar eller i husvagnar.
Minimiavstand 1 m, helst mera, till narmaste nérliggande
del bakom och vid sidan av grillen.

15. Vi rekommenderar underhall och reng6ring av grillen
minst en gang per ar. Om du inte &r séker hur man gor
det, kontakta auktoriserad service.

16. Endast auktoriserad service far justera grillens ventiler
och munstycken.

17. Gor lackagetesten alltid nér du tar grillen i bruk efter
lang forvarning t.ex. pa véren, eller nar du har bytt
gasflaskan

18. Grillens lock méste alltid vara 6ppet ndr du tander
den.

19. Anvand alltid skyddshandskar vid hantering av grillens
varma delar och I&ngskaftade grillnings tillbehor.

20. Forbered for méjlig olycka s att du vet var forsthjalp-
medel och sldckare ar och att du vet hur man anvander
dem.

TEKNISK INFORMATION
Produkt: Gasolgrill Cello classic 3i
Modell: 502100130

Effekt, huvudbrénnare: 10,5 kW
Effekt, sidobrannare: 2,5 kW
Gasforbruk: 764 g/h + 182 g/h
Brukstryck: 30 mbar
Gas:Butan/Propan

Gastyp:13B/P(30)

Munstycke, huvudbrannare: 0,91 mm
Munstycke, sidobrannare: 0,77 mm

C € 0063-25

PINID. KOD:0063CQ7671

e Endast for utomhusbruk.

e | ds bruksanvisningar fore anvandning.

¢ VARNING: vissa delar kan vara mycket varma.
Hall barn pa avstand.
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FORE GRILLENS ANVANDNING

Gasflaska, gasslang och regulator

Grillen levereras utan gasslang, lagtrycksregulator
eller slangklammaren. Dom séljs separat. Skaffa en
gasflaska som ar mellan 5 kg och 11 kg, 1agtrycks-
regulator med fast tryck 30 mbar, gasslang samt 2 st
slangkldmmaren. Obs! Regulator bor vara ojusterbar
och den méste vara markt 30 mbar.

P4 bilden finns det 30 mbar lagtrycksregulatorer,
som ar ratt val till gasgrillen samt till hoger en
hogtrycksregulator som far anvdndas endast il
gasverktyg. Anvéand inte den till gasgrillar.

Anvéand endast en 10 mm och max 1,2 m lang
gasslang enligt bestammelserna.

Kontrollera gasslangen regelbundet. Byt ut en sliten
eller sondrig slang till en ny. Se till att inte slangen ror
grillens heta ytor.

Kontrollera att gasslangen inte har tvinn som hindrar
gasflodet i slangen

Hyllan under grillen &r endast for gasflaskans forvar-
ing. Nar du tar grillen i bruk, ta gasflaskan bort fran
hyllan. Det ar for sakerhets skull.

Gasflaskas montering

1. Kontrollera att alla grillens justeringsknoppar ar
stangda.

2. Montera gasslangens andra anda till lagtrycks-
regulators slangnippel och andra andan till grillens
slangnippel. Anvand slangklammor.

3.Anslut  lagtryckregulatorn ~ pa&  gasflaskan
Kontrollera fastning genom att lyfta gasflaskan med
regulatorn.

4. Oppna gasflddet fran Iagtrycksregulatorn sakta, s&
att trycket stabiliseras.

Gasflaskans lossning

1. Stang gasflddet fran 1agtrycksregulatorn

2. Kontrollera att alla justeringsknoppar ar stangda
(OFF).

3. Lossa lagtryckregulatorn fran gasflaska

Byt inte gasflaska i narhet av dppen laga

Grillens inkorande

Innan grillens forsta anvandning, gor komplett
lackagetest enligt raden. Placera fettplat pa plats

enligt instruktionerna. Tand grillen och 1t grillen
std pa hogsta effekt (MAX) i 5 minuter med Oppet
grillock. Stang grillocket och Iat grillen std pd med
hogsta effekt annu ytterligare ndgra minuter. LAt
grillen svalna ungefar 15 minuter. Rengor grillgallret
och platta med grillborste. Pensla dem med matolja.
Nu ar grillen fardig for anvéndning.

Lackagetest

Genomfor lackagetestet:

e Fore ni anvander grillen forsta gangen.
e Varje gang ni bytt gasflaska eller ndgon
annan komponent.

e Minst en gang per ar, helst i borjan av

grillsdsongen.

Lackagetesten skall genomfdras utomhus, utom
rackhall for varme, oppna lagor eller lattantandliga
vatskor. ROk inte under testen. Anvand en 50/50
tvalvattensblandning. Anvénd aldrig tandstickor eller
Oppen laga.

Foljande delar skall kontrolleras

e (Gasflaskans ventil och dess géanga.

e (asflaskans fogar.

e Regulatorn och dess tétning.

e Alla slangkopplingar, &ven till eventuell
sidobrénnare.

Gor lackagetesten enligt foljande rad

e Anvand en gasflaska som nyligen ar fylld och
kontrollerad, se till att alla reglage ar stangda (OFF)
pa grillen.

» Oppna gasflasksventilen.

e Sprid tvalvattenslosningen pa alla i punkt 16.6
namnda komponenter och kopplingar.
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e Titta noggrant efter bubblor, vilka ar en indikation
pé lackage.

e Spénn de kopplingar dar bubblorna uppstod vid.
Upprepad lackagetest visar att ldckaget ar korrigerat
(stang av gasflasksventilen dé ni &tgérdar lackagen)
e Stang regulatorn och kontrollera att alla justering-
sknoppar ar stangda.

Anvand inte grillen ifall lackaget inte kan &tgérdas.
Stang av gasflaskventilen, lossa gasflaskan och tag
kontakt med inkOpsstallet.

GRILLENS ANVANDNING

Tandning med justeringsknopp integrerad
piezotandare (OBS! Tandning finns i alla
justeringsknopp)

1. Oppna alltid grillocket eller sidokokarens lock
innan tandning.

2. Oppna gasflodet fran gasflaskans ventil och
lagtrycksregulator.

3. Tryck justeringsknopp in och vrid till stora lagas
bild, samtidigt hors piezotandarens Klick. Efter
klicket, hall justeringsknopp inne 2-3 sekunder,
hjalplagan tander grillens brannare.

4. Upprepa punkt 3 sa att brannaren tands.

5. Justera ldgan med att vrida justeringsknoppen
mellan stor och liten effekt.

6. Nar brannaren ar tand, kan fdliande brannare
tandas med att vrida motsvarande justeringsknopp fill
bilden pa stor laga.

Manuell tandning, om integrerade piezon
inte fungerar

1. Oppna alltid grillocket eller sidokokarens lock
inngn tandning.

2. Oppna gasflodet fran gasflaskans lagtrycksregula-
torn.

3. Tand forst den brannare som syns under gallret.
Tryck justeringsknoppen in och vrid till stora lagans
bild.

4, Samtidigt for tandstickan bredvid brannaren.
Kontrollera att brannaren tdnds genom att titta
genom gallret och varmespridarplaten.

VARNING

Luta aldrig dver grillen nér du ténder eller
anvander den.

Ifall brannaren inte tands efter tre forsok under 10
sekunder, vrid justeringsknoppen till stdngd position
(OFF). Stang gasflaskans ventil. Oppna grillens lock
och vanta minst 5 minuter att gasen skingrats. Efter
detta kan du ater préva att tdnda grillen.

TANDNING AV SIDOKOKAREN:

1. Qppna alltid sidokokarens locket innan tandning.
2. Oppna gasflodet fran gasflaskans lagtrycksregula-
torn.

3. Anvand grillkontrollen pa sidokokarens
kontrollpanel.

4. Tryck justeringsknopp in och vrid till stora l&gas
bild, samtidigt hors piezo- tdndarens Klick. Efter
klicket, hall justeringsknopp inne 2-3 sekunder,
hjalplagan tander grillens brannare.

5. Upprepa punkt 3 sé att brannaren tands.

6. Justera ldgan med att vrida justeringsknoppen
mellan stor och liten effekt.

Om brannaren fortfarande inte tands, 1as avsnittet
felsdkning eller tind med en lang tandsticka.

0BS! Sidobréannaren dr konstruerad for att belastas
med max. 5 kg. Overstig inte viktbegransningen.

Grillens anvandning

1. Anvénd aldrig mera &n en brénnare pa Max effekt
nar du tillreder mat med grillens lock stangt. Oftast
racker det med en brénnares effekt att tillreda mat.
2. Anvand aldrig mera &n tva brannare pa Max
effekt, hettan kan skada grillens delar.

3. L&mna inte en tand grill utan uppsyn.
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Lagan backas ut fran brannaren

Under hérd vind &r det mdjligt att [dgan backas ut
frén brannaren. D& brinner Idgan under
kontrollpanelen. Samtidigt det hors ett hart brus.
Sténg grillen omedelbart. Annars kan grillens ventil,
kontrollpanel och justeringsknoppar skadas.

Dessa skador hor inte till garantin.

Avstéangning

1. Sting gasflddet fran gasflaska

2. Nar alla 1&gor har slocknat, vrid alla justering-
sknoppar till OFF-position. Kontrollera &nnu att
gasflaskans ventil &r avstangd

3. Lossa lagtryckregulatorn fran gasflaskan

Varmespridarplatar

Det finns vdrmespridarplatar p& brannarma. De
sprider varmen jamnt till grillytan, forhindrar att heta
ldgan tar direkt kontakt med maten och skyddar
brannarna fran fett, vatskor samt marinader som
kan droppa fran maten.

Anvand inte lavasten i grillen.

Varmespridarplatarna laggs pa brannaren som ar
under grillgallret. Under grillplattan anvands inte
varmespridarplatar. Darfor & mangden av varmespri-
darplatar inte samma som méngden av brannaren.

Foreberedelser

Innan ni borjar grilla skall grillen varmas upp i 3-5
minuter pd hogsta effekt med locket stangt. Om
maten ni skall grilla kréver lagre temperatur stéll da
justeringsknopparna pé& 6nskad effekt fore ni lagger
pad maten. Anvand aldrig alla brannare med Max
effekten nar ni grillar, d& ar grillen for het att laga mat
i och ni forbrukar onddigt gas. Ofta récker det att
anvanda tva brannare och ocksé dessa med mindre
effekten. Grill erfarenheten hjélper.

Grilltider

Detta pdverkas av manga faktorer och erfarenhet av
grilining kommer att hjélpa er. Maten, dess tjocklek
och till och med vadret péverkar grilltiden. En varm
dag kravs lagre effekt, medan en hogre effekt &r
battre under en kall dag. Bésta resultatet far ni
genom att prova olika mojligheter.

Uppflamningar

Uppflamningar orsakas av for hog temperatur och
medfor att fett rinner frAn maten och det kan orsaka
fettbrand. Sméa uppflamningar & normala och bidrar
med rok som ger maten smak och arom. For att
halla uppflamningarna pa normal niva, vidta féljande
atgarder:

¢ | 4t marinaden rinna av ordentligt och skér bort
overflodigt fett fran kottet.

 Rengor grillen med jamna mellanrum.

o Se till att halet for dverblivet fett inte &r tilltAppt och
att fettplaten inte &r full. Rengor fettplaten med jamna
mellanrum, helst efter varje anvandning.

e Grilla med nedfallt grillock och lagsta mojliga effek-
tiva temperatur.

Med grillens lock stangt haller man en jamnare
temperatur, sparar p& gas och gor maten saftigare
da vétskan i maten stannar inne i grillen. och sparar
gas pasa satt. Maten torkar inte heller nér locket dr
fast pga. att nér flytgas brinner bildas det vattenanga

Marinader

Maten marineras for kryddning. Inne i grillen kan
marinaden orsaka att maten fastnar fast i grillgallret
och plattan, marinaden kan rinna under grillen och
den kan ta eld.

Nar marinering &r gjord:

e Torka bort onddig marinad fran det du skall grilla.
e Hall inte marinad dver maten du grillar.

e Pensla inte dver maten du grillar den fardiga mari-
naden var t.ex. broilern eller grisen har férvarats ra.
De bakterier som finns fran det raa kottet finns i mari-
naden.

e Om du vill ha mera smak eller glaserad yta pa
maten, kan du i slutet av grillningen ldgga pé& en
kryddsés som du sjalv tillratt,

Underhall

Er grill kommer att halla manga ar om ni genomfor
foljande rengdring och underhall efter varje bruk nér
grillen har svalnat.
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Grillens grillgaller och grillplatta

Om det fastnat mat pa gallret och plattan, flj dessa
rad:

e Torka bort fett och marinad med hushallspapper.
Var noggrann for om det blir ngot kvar kan de orsaka
fettbrand i grillen.

e | 4gg gallret och platta in i grillen och tand grillens
alla brannaren och sténg locket.

e Anvand grillen pa Max-effekten i hdgst 5 minuter s&
att allt fett och marinad ar brént.

e Stang grillen och dppna locket. Lat grillen svalna
ungefar 15 minuter.

e Skrubba av med en mjuk grillborste. stilborste ar
for hard och sondrar ytan. Skador som stalborste
orsakar, tillhor inte till garantin.

e Efter rengoring pensla grillgallret med matolja. Nu
ar grillen fardig for bruk.

Grillgallrets och — plattans slitage vid normalt bruk
eller rostning som &r foljd av underhélls forsummelse
eller fel forvarning, tillhor inte till garanti.

Grillens Gvriga delar
Grillens staldelar putsas enligt foljande:

e Alla staldelar skall putsas med varmt vatten och
tvalblandning med en fuktig trasa.

e Efterdt torkas alla putsade ytor torra.

e Kontrollpanel skall putsas endast med en fuktig
trasa. Skrubba inte. Anvéand inte putsmedel. Putsme-
del kan ta bort all text och markningar fran kontroll-
panelen.

e Alla staldelar som grill locket och kontrollpanelen
maste behandlas med allmént stalputsningsmedel till
exempel CRC 5-56 minst tre ganger per &r. Anvéind
medlet enligt dess anvisningar. Detta motverkar
smuts och rostfldckar pa ytorna. Anvand skétselme-
del enligt deras bruksanvisning, men prova forst pa
ett sddant stélle som inte direkt syns. Detta for att
kontrollera att medlet anpassar sig for stalytorna.

e Anvand stalputsningsmedel endast pé grillens yttre
ytor.
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Skotsel av fettplt:

e Under grillen finns en fettplat som skall témmas nér
dar finns fett och marinad. Fett kan borja brinna

e Rengdr fettplaten genom att tvatta den i diskho.
Fettplatens rengdring kan underldttas genom att
ldgga bakplatspapper pa den och 1agg aluminiumfolie
pd bakplatspappret. Lagg ndgra stenar att halla
pappret pa plats. Nar fettpldten maste tommas tas
foliet och bakplatspappret bort och sldngs. Lagg inte
sand pé fettplaten.

Obs!
Fett och marinad kan borja brinna. Skador som &r
resultat av fettbrand, tillhor inte till garanti.

Grillens varmespridarplat skall putsas féljande:

o Nér grillens galler och platta ar putsade enligt rad,
ta dem bort fran deras plats.

e Skrubba av med en mjuk massingsborste.

e VVdrmespridarplatarna kan dven tvattas i diskho.

e Efter rengdringen, lagg varmespridarpldtarna pa
deras plats.

e L3gg galler och plattan pé deras plats.

Varmespridarplats slitage vid normalt bruk eller
rostning som é&r foljd av underhalls forsummelse eller
fel forvarning, tillhor inte till garanti.

Brannare

Grillens brénnaren och ventilers kondition méaste
kontrolleras regelbundet. Atminstone tva ganger per
ar ar det viktigt att montera bort brdnnarna och
kontrollera deras kondition.Kontrollera att alla hal i
brannara ar Oppna. Kolla samtidigt att ventilens
munstycke ar rent. Under transport, mellan
grillanvandning och forvaring ar det mojligt

att sma insekter, s som spindlar, kommer in i
blandarroren. Dar bygger de nat, som kan blockera
gasflodet genom blandarrdret. Detta mérks som en
gul och sotig laga eller forhindrar brannaren att tandas.
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Det kan dven orsaka att gasen borjar brinna
utanfor brannaren, vilket kan medfdra stora skador

pa grillen.
<ﬁ\
)

Ifall detta intréffar, stdng av gasventilerna till "OFF”
lage och vanta tills grillen &r sval. Nar grillen har
svalnat, 16sgor brannaren och rengor blandarroret
med en borste eller piprensare. Montera tillbaka
brannaren enligt rdd och forsakra att blandarroret ar
ratt over ventilen med munstyckena enligt rdden. Var
noggrann med att blandarroret ar korrekt patradda pa
ventilen.

Om gasen har brunnit utanfor brannaren, kontrollera
alla grillens delar fore ny tandning. Om delar ar
skadade kontakta importoren.

Rengoring av blandarror skall ske med jamna
mellanrum, speciellt i borjan av varje grillsasong.

Skador som ar resultat av blockerat blandarror eller
blockerat ventils munstycke tillhor inte till garanti.

Grillens brannare ska rengoras enligt foljande:

e Ta bort galler, platta och varmespridarplat

e | ossa skruven som finns i brannarens bakanda och
ta bort brénnaren.

 Rengor alla hdl i brannaren med jarntrad. Om
bréannaren ar i daligt skick eller rostig, byt brannaren
till ny. Om brénnaren &r i gott skick montera den
tillbaka i ratt lage.

e Var noggrann med att blandarroret ar korrekt
patratt pa ventilen.

e F4st brannaren ingen i grilladan med skruven den
satt fast med.

e L 4gga varmespridarplat, galler och platta pa deras
plats.

Brannarens slitage vid normalt bruk eller rostning
som &r folid av underhdlls forsummelse eller fel
forvarning, tillnor inte till garanti.

Grillens forvaring

Nar grillsdsongen ar Over och det ar dags for
vinterforvaring, gor foljande:

e Tvdtta grillen noggrant. Tvatta grillens delar med
diskborste och tvalblandning. Tvétta grill Iddan och
locket ocksa fran insidan.

e Tand grillen och Iat det brinna ungefar 20 minuter
att grillen torkas noggrann.

e | 4t grillen svalna.

e Borsta gallret och plattan med grillborste.

e Smorj in dem med matolja.

e Ta bort brannaren enligt rad.

e Linda brannaren, gallret, plattan, varmegaller och
varmespridarplétar in i tidningspapper, och forvara
dem torrt inomhus.

e Ta bort regulatorn fran gasflaskan.

Om grillen forvaras utomhus, skaffa ordentligt
grillskydd, som séljs separat. Ett riktigt grillskydd ska
na anda ner till underlaget och héllas pé plats ocksé i
blasigt vader. Se till att luft kan cirkulera under
grillskyddet. Grillen skall helst forvaras under tak sa
att den inte blir utsatt for regn eller snd. Se till att
snon som faller fran taket, kan inte skada grillen.
Skador som &r resultat av fallande snon eller blasigt
vader tillhdr inte till garanti.

Grillens delar som maste forvaras inomhus

Grillens foljande delar méste forvaras inomhus:
e Gjutjarngaller och — platta.

e \Varmegaller

e Brannare

e \/drmespridarplatar

Gasflaskas forvarning

Nar grillen inte ar i anvdndning skall ventilen pa
gasflaskan vara stangd
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Gasflaskan far inte forvaras i garaget eller varma
utrymmen. Férvara gasflaskan i ett omrade dar luften
cirkulerar bra. Gasflaskan far inte forvaras i garaget,
pa vinden eller i ndrheten av varmeelement.

GARANTI OCH HANDLAGGNING AV
GARANTI

Garanti

For denna grill ges tva &rs garanti pa tillverknings och
materialfel. Spara kvittot, kopiera det och nita ihop
det med bruksanvisningen sé& galler det som garan-
tibevis. Ifall du héver till garantin skall inkdpsplats och
— tid anges.

Garantin galler inte fel som uppstétt genom normalt
slitage eller att grillen blivit rostig, man har anvant
grillen fel eller forsummat att skote underhdllet av
den.

Att fargforandringar, fldckar i stalytorna forekommer
eller de blir morkare ar normalt vid anvandning. |
fuktig och salthaltig miljo kan stlytorna fa rostflackar
varfor det ar viktigt att anvénda rostskyddsmedel. Om
flackar uppstér trots detta gar det bra att anvinda
grillen eftersom rostflackar &r normalt pé stélytor och
omfattas darfor inte av garantin.

Om produkten eller dess delar visar sig vara defekta
under garantiperioden ska du kontakta importoren
som skoter alla garantifall. Importéren byter ut en
defekt del eller en del som saknas eller skickar en ny,
men svarar inte for byte av delen. Garantin galler inte
on dessa instruktioner forsummas.

Garantin havs ifall denna produkt anvands for
kommersiellt &ndamél. Garantin galler inte heller om
grillen har andrats eller om den inte har anvants
enligt instruktionerna i denna manual.

Garantin forsédmrar inte konsumentskyddslagen som
géller i Finland.

Foljande delar slits vid normalt bruk, garantin géller
darfor inte for dessa.

- Gjutjarnsbrannare och rostfritt stal rérbrannare

- Grillgallret och grillplatta

- Vérmegallret

- Varmespridarplat

Handlaggning av garanti

Om produkten eller delar av denna visar sig vara
defekta under garantitiden eller de saknas vid
montaget ska du kontakta inkopsstallet direkt.
InkOpsstéllet skoter alla garantifall.

Fore garantikravet, 1&s igenom bruksanvisningen.
Garantin galler inte om dessa bruksanvisningar
forsummas.

Foljande uppgifter skall Idmnas till inkopsstéllet:

- Grillmarke och forsaljningsnamn

- Orsak till reklamation

- Artikelnummer p& defekt del enligt dellistan

- Kopia av kvittot eller uppgifter om inkopsstélle och
inkOpsdag

- Namn, telefonnummer, adress och postnummer

Handlaggning av garanti i Sverige

Om produkten eller delar av denna visar sig vara
defekta under garantitiden eller de saknas vid mon-
taget ska du kontakta inkdpsstéllet.

Fore garantikravet, 14s igenom bruksanvisningen.
Garantin galler inte om dessa bruksanvisningar
forsummas.

Féljande uppgifter skall Idmnas till kopplats:

- Grillmarke och forséljningsnamn

- Orsak till reklamation

- Artikelnummer pé defekt del enligt dellistan

- Kopia av kvittot eller uppgifter om inkopsstélle och
inkdpsdag

- Namn, telefonnummer, adress och postnummer
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FELSOKNINGSTABEL

Problem

Méjliga orsaker

Atgarder

Brannaren tander inte

Brannarna blir inte
tillréckligt heta

e Blockerat brannarhél

® Rengor brénnare

® (asflaskans ventil stang

e Oppna gasolflaska venti

® Brannarna ar inte korrekt installerat

e Kontrollera brannarens installation

® Brannarens blandarror ar tilltappt

® Rengor eller byt ut bréannaren

e | 4g gasniva eller den &r ndstan slut

® Byt gasolflaska

 Regulator &r inte ordentligt pasatt

® Blockerat gasflode

® Kontrollera regulatorn

e Kontrollera slangen

Gula lagor fran
brannaren

e Delvist tilltdppt blandarror

® Rengor brannaren

e Salt eller marinad i brannaren

® Reng0r brannaren

Brénnaren tands med
tandsticka men inte med
grillens tandare

* Dilig lednings kontakt

e Kontrollera kopplingarna

® Trasig elektrod
e Délig jordning

o Se ftill att samlarboxen, brannaren,
batteriet, piezo-tandaren ar korrekt
installerade

® Trasig tdndare

e Byt tdndaren

Lagan blaser ut

® Hard vind

® Placera grillen i mindre vind

e | 4g gasniva

® Byt gasolflaska

FOr hog temperatur
eller uppflamningar

® [FOr mycket fett i maten

e Skolj av kottet och justera brannarens
effekt

e Fullt fettaviopp

e T0m fettkoppen och rengdr brannarna

® Felplacerad grillprodukt

® Placera grillprodukten pa nytt

L&gor under
kontrollpanel

e Tilltdpta brannare
e Hard vind

e Stang av gasolflaskans ventil omedelbart.
Lat grillen svalna och rengdr brannarna.

Regulatorn surrar

e Det &r inget fel eller farlig situation

e Tillfallig storning som beror pa hdg
utomhustemperatur i kombination
med full gasolflaska

Oregelbunden laga

e Tilltdppta brannaren

® Rengor eller byt ut brannaren
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NO
ALMENNE RAD

Les alle anvisninger og rad fgr du begynner & bruke
produktet. Fglg ngye montering, tenning og bruksan-
visningene. Behandle alle metalldeler forsiktig. Folg
radene trinn for trinn. Du skal lese og forstd alle
sikkerhetsrad og advarsler fgr gassgrillen tas i bruk.
Behandle alle metalldeler forsiktig slik at du ikke
skader deg. Fglg radene steg for steg.

DENNE GRILLEN ER KUN FOR UTENDORS BRUK.
PA GRUNN AV GRILLENS APNE KONSTRUKSJON
KAN DET RENNE ELLER SPRUTE FETT UTENFOR
GRILLEN, BRUK IKKE GRILLEN N/ERE ELLER PA
@MTALIGE FLATER. DET KAN RENNE FETT ELLER
MARINADE UNDER GRILLEN, PA NEDRE HYLLE,
ELLER | SKAPET. FETT KAN OGSA SPRUTE
RUNDT GRILLEN. FETTRENNING OG SPRUT ER
NORMALT, 0G DEKKES IKKE AV GARANTIEN.
GRILLEN ER CE-MERKET 0G ER PRODUSERT |
HENHOLD TIL GJELDENDE BESTEMMELSER.

DEN MINSTE ENDRING AV GRILLENS KONSTRUK-
SJON ER FORBUDT.

UNDER OPPMONTERING AV GRILLEN, MA IKKE
NOEN DELER UTELATES ELLER LEGGES TIL.

ADVARSLER 0G SIKKERHETSRAD

1. Grillen er kun for utenders bruk.

2. Steng alltid gassflaskens ventil nar grillen ikke er i
bruk.

3. Felg monteringsanvisningene. Unnlatelse kan
forarsake problemer.

4. Grillen er varm under bruk, la ikke barn eller dyr
leke i neerheten av grillen.

5. Hvis du kjenner gasslukt, steng gasstilfgrselen
umiddelbart. Slukk alle &pne flammer. Apne grillokket
og kontroller mulige lekkasjer. Foreta lekkasjetest i
henhold til instruksjonene. Trekk til alle koblinger nar
lekkasjetesten utfgres. Hvis du ikke finner feil,
kontakt autorisert serviceverksted eller forhandleren.
6. Flytt aldri grillen nar den er i bruk eller er varm.

7. Hold alltid det naerliggende omradet rundt grillen

rent og fritt for lettantennelige materialer som bensin

ellerandre lettantennlige vaesker, papir eller oljefiller
8. Benytt aldri fyrstikker eller apen flamme nér du
foretar lekkasjetesten.

9. Bruk ikke grillen hvis det er feil ved den.

10. Koble aldri av regulatoren pa gassflasken nar grillen er
i bruk.

11. La aldri grillen sta ubevoktet nar den er i bruk.

12. La ikke barn bruke grillen.

13. Grillen mé rengjores regelmessig. Unngd & skade
brennerens apninger eller gassventilenes dyser.

14. Husk at denne grillen kun er beregnet for utendars
bruk og ma ikke benyttes pa bater eller i campingvogner.
Minimumsavstand skal vaere minst 1m til neermeste del
bak og ved siden av grillen.

15. Vi anbefaler vedlikehold og rengjgring av grillen minst
en gang pr. ar. Hvis du ikke er sikker pa hvordan man gjer
det, ta kontakt med et autorisert serviceverksted.

16. Kun et autorisert serviceverksted far justere grillens
ventiler og dyser.

17. Foreta alltid en lekkasjetest nar du tar grillen i bruk
etter lang tids lagring, f.eks. pa varen, eller nar du har
skiftet gassflaske

18. Grillens lokk ma alltid veere &pent nar du tenner den.
19. Benytt alltid beskyttelseshansker ved handtering av
grillens varme deler, samt bruk langskaftet grilltilbehar.
20. Forbered deg pa mulige ulykker slik at du vet hvor
farstehjelpsaker og brannslukker er, og at du vet hvordan
man bruker de.

TEKNISK INFORMASJON

Produkt: Gaasugrill Cello classic 3i
Modell: 502100130
Effekt, grilldel: 10,5 kW

Effekt, sidebrenner 2,5 kW
Gassforbruk: 764 g/h + 182 g/h
Brukstrykk: 30 mbar

Gass: Butane/Propan

Klasse: 13B/P(30)

Dyse, hovedbrennere: 0,91mm
Dyse, sidebrennere: 0,77 mm

C € 0063-25

ID. KOD:0063CQ7671

e Kun for utendars bruk.

e | &s bruksanvisningen far bruk.

o ADVARSEL: grillens flater kan bli sveert varme.
Hold barn pé betry ggende avstand.
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FOR DU BRUKER GRILLEN

Gassflaske, gasslange og regulator

Skaff en gassflaske som er mellom 5 kg og 11 kg,
lavtrykksregulator med fast trykk 30 mbar,
gasslange, samt 2 stk. slangeklemmer. Obs! Regula-
toren skal ikke vere justerbar og den skal veere
merket 30 mbar.

P4 bildet vises det to lavtrykksregulatorer 30 mbar,
som er riktig valg til gassgrillen samt en heytrykks-
regulator som kun skal benyttes til gassverktgy. Bruk
ikke denne til gassgriller.

Benytt kun en 10 mm og maks 1,5m lang
gasslange i henhold til bestemmelsene. Kontroller
gasslangen jevnlig. Bytt ut en slitt eller delagt slange
med en ny. Pass pa at slangen ikke berarer grillens
varme overflater

Pass pa at slangen ikke er tvinnet eller har knekk
som hindrer gasstremmen.

Hyllen under grillen er kun for lagring av flasken. Nar
du tar grillen i bruk, ta gassflasken bort fra hyllen og
sett den ved siden av grillen. Dette er av sikkerhets-
messige grunner.

Gassflaskens montering

1. Kontroller att alle grillens justeringsknapper er
stengt (OFF).

2. Monter gasslangens ene tilkobling til lavtrykks-
regulatorens slangenippel og den andre tilkoblingen
til grillens slangenippel. Benytt slangeklemmer
(selges separat).

3. Koble lavtrykksregulatoren pa gassflasken ved &
lafte opp den sorte kraven, for s & trykke den ned pé
plass. Kontroller innfestingen ved & lgfte gassflaske
med regulatoren.

4. Apne gassflyten fra lavtrykksregulatoren sakte, slik
at trykket stabiliseres.

Gasflaskens frigjaring

1. Steng gassflaskens ventil

2. Kontroller at alle justeringsknapper er stengt (OFF).
3. Koble lavtrykksregulatoren av gassflasken ved &
trekke opp den sorte kraven.

Bytt ikke gassflasken i naerheten av &pen flamme.
Kontroller alltid alle gasskoblinger ved & forta gassle-
kkasjetest etter flaskebytte

For forste gangs bruk

Fgr du begynner & grille, foreta komplett lekkasjetest,
sett fettkoppen pa plass i henhold til instruksjonene
tenn grillen og la grillen std pa maks effekt (MAX) i 5
minutter med &pent grillokk. Steng grillokket og la
grillen st pa heyeste effekt i ytterligere noen minut-
ter. La grillen st& i 15 minutter til den er kald. Rengjgr
grillristen og grillplaten med en grillbgrste. Pensle de
deretter med matolje. N& er grillen Klar til bruk.

Lekkasjetest
Gjennomfer lekkasjetesten:

e For du bruker grillen ferste gang.

e Hver gang du bytter gassflasken eller

noen annen komponent i gassystemet.

e Minst en gang pr. &r, helst i begynnelsen av
grillsesongen.

Lekkasjetesten skal gjennomferes ute uten varme-
kilder tilstede, apne flammer eller lettantennelig
vaesker. Royk ikke under testen. Benytt en 50/50 %
sape/vannblanding, eller en lekkasjespray. Benytt
aldri fyrstikker eller &pen flamme for & gjennomfere
lekkasjetesten.

Felgende deler skal kontrolleres

e Gassflaskens ventil og pakning mot regulator.

e Regulatoren og tetningen dens.

eAlle slangekoblinger, ogsd til en eventuell
sidebrenner.

* Benytt en gassflaske som nylig er fylt og kontrollert.

Pase at alle grillens brytere er stengt. (OFF) p& grillen.
e Apne gassflaskeventilen.

* Pensle pa sape/vannlgsningen/lekkasjesprayen pa

alle ovennevnte komponenter og koblinger.

 Se ngye etter om det bobler, noe som er en indikas-
jon pa at det er en lekkasje.

e Trekk etter de koblingene som boblene kom ved.

Gjentatt lekkasjetest viser at lekkasjen er stoppet
(Steng regulatoren mens du utbedrer lekkasjen).

Bruk ikke grillen hvis du ikke greier & utbedre lekkas-
jen. Steng flaskeventilen og frigjer regulatoren fra
flasken og ta kontakt med autorisert service eller din
forhandler.
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BRUK AV GRILLEN

Tenning med bryterens integrerte piezotenner.

(OBS! Alle bryterene har egne tennere)

1. Rpne alltid grillokket og sidebrennerens lokk far
tenning.

2. Apne ventilen pa lavtrykkregulatoren.

3. Trykk bryteren inn og vri mot flammesymbolet, du
vil hare et klikk fra piezotenneren. Etter klikket holdes
bryteren i 2-3 sekunder. Flammen tenner hele
grillens brenner.

4. Gjenta punkt 3 slik at brenneren tenner.

5. Juster effekten ved & vri bryteren mellom stor og
liten effekt.

6. Nar brenneren er tent, kan resterende brennere
tennes ved & vri tilhgrende brytere til bilde av den
store flammen

Manuell tenning om ikke den integrerte
piezotenneren fungerer

1. Apne alltid lokket og sidebrennerens lokk fgr
tenning.

2. Apne ventilen til lavirykksregulatoren p&
gassflasken

3. Tenn forst brenneren som er synlig under
grillristen. Trykk inn bryteren og vri il det store
flammesym bolet.

4, Samtidig ferer du en fyrstikk inntil brenneren.
Kontroller at brenneren tennes ved & se gjennom
grillristen og varmefordelingsplaten.

Hvis brenneren fortsatt ikke tenner, les avsnittet
feilsgking.

Advarsel

Len deg aldri over grillen nar du tenner eller
bruker den.

Hvis brenneren ikke tenner etter tre forsgk i lgpet av
10 sekunder, vri bryteren til stengt posisjon (OFF).
Steng gassflaskens ventil. Apne grillens lokk og vent
minst 5 minutter til gassen er ventilert bort. Etter
dette kan du prgve & tenne grillen igjen.

TENNING AV SIDOBRENNEREN:

1. Apne alltid sidebrennerens lokk fgr tenning.

2. Apne ventilen pa lavtrykkregulatoren.

3. Trykk bryteren inn og vri mot

flammesymbolet, du vil hare et klikk fra piezotenneren.
Etter klikket holdes bryteren i 2-3 sekunder.
Flammen tenner hele grillens brenner.

4. Gjenta punkt 3 slik at brenneren tenner.

5. Juster effekten ved & vri bryteren mellom stor og
liten effekt.

Hvis brenneren fortsatt ikke tenner, les avsnittet
feilsgking eller tenn med en lang fyrstikk.

0BS! Sidebrennerens bord er konstruert for en
maks belastning pa 5 kg. Overstig ikke
vektbegrensningen.

Bruk av grillen

1. Benytt aldri mer enn en brenner pa Maks effekt
nar du steker mat med grillens lokk stengt. Oftest er
det tilstrekkelig med en brenners effekt for &
tilberede mat.

2. Benytt aldri mer enn to brennere pa Maks effekt,
fordi varmen kan skade grillens deler.

3. Hvis grillen har sidebrenner, er den dimensjonert
for & tdle en 3 L Kjeles vekt, og bruk av stgrre kjeler
er ikke anbefalt.

4. Forlat aldri en tent grill uten tilsyn.

Flammen slar tilbake til ventilen

Ved sterk vind kan flammen sl tilbake til ventilen.
Da brenner flammen under kontrollpanelet. Det
hores kraftig sus/fresing.

Steng av grillen umiddelbart ellers kan grillens ventil,
bryterpanel og brytere skades.

Denne typen skader dekkes ikke av garantien.
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Avstenging

1. Steng gassflaskens ventil

2. Nér alle flammer har slukket, vri alle bryterne il
"OFF”-posisjon. Kontroller igjen at gassflasken
ventil er stengt.

3. Ta lavtrykksregulatoren av gassflasken

Varmefordelingsplater

Det ligger varmefordelingsplater over grillens
brennere. Disse sprer varmen jevnt til grillflaten,
hindrer direkte kontakt mellom flammer og mat,

Samt beskytter brennerne fra fett, saltholdige veesker

0g marinader.
Lavastein brukes ikke.

Varmefordelingsplatene legges over brennerne som
er under grillristene. Under grillplaten brukes det ikke
varmefordelingsplater. Derfor er det ikke like mange
varmefordelingsplater som brennere.

Forberedelser

Far du begynner & grille, skal grillen varmes opp i 3-5
minutter pa hgyeste effekt med lokket stengt. Hvis
maten du skal grille krever en lavere temperatur, still
justeringsknappene pa gnsket effekt far du legger pa
maten. Benytt aldri alle brennerne pa Maks effekt nar
du griller. Grillen blir for varm & lage mat pé, du
forbruker ungdig mye gass og du kan skade grillen.
Ofte er det tilstrekkelig & benytte to brennere med
lavere effekt. Dine grillerfaringer vil gi deg kunnskap
om dette etter hvert.

Grilltider

Dette pavirkes av mange faktorer og dine grillerfar-
inger kommer til & hjelpe deg. Maten, tykkelsen og til
og med veeret pavirker grilltiden. En varm dag krever
lavere effekt, mens en hayere effekt er bedre pa en
kald dag. Det beste resultatet far du ved a prave ulike
muligheter.

Oppflamminger

Oppflamminger forarsakes av for hgy temperatur og
medfgrer at fett renner fra maten og kan forarsake
fettbrann. Sméa oppflamminger er normalt og bidrar
med rgyk som gir maten smak og aroma. For &

holde oppflammingene pa normalt niva, fglg felgende
anbefalinger:

e | a marinaden renne godt av og skjeer bort
overfladig fett fra kjottet/steken.

e Grill kylling og svin med lavere temperatur.

e Rengjer grillen med jevne mellomrom.

e Pase at hullet for fettavrenning ikke er tett og att
fettkoppen ikke er full. Rengjer fettkoppen med jevne
mellomrom

e Grill med lukket grillokk og med den lavest mulige
effektive temperatur.

Med grillokket i stengt posisjon kommer du til & holde
en mer konstant temperatur i grillen og sparer gass
pa denne maten. Maten tgrker heller ikke nér lokket
er stengt fordi ndr propangassen brenner dannes det
vanndamp som bidrar til saftigere grillresultat.

Marinader

Maten marineres fer den legges pa grillen. Mari-
naden kan forarsake at maten fester seg pa risten og
grillplaten. Den kan ogsé renne ned under grillen & ta
fyr.

Nar marineringen er klar:

e Tork bort overflgdig marinade fra kjpttet.

e Hell ikke marinade pd mens du griller.

e |kke bruk den ferdige marinaden som svin eller
kylling har ligget i. Det er bakterier fra det ré kjgttet.
e Hvis du vil ha mer smak eller en glasering pa
utsiden av det du griller, s& kan du legge pa en egen
kryddersaus som du lager selv.

Vedlikehold

Din grill kommer kommer til & vare i mange &r hvis du
giennomfarer fglgende etter hver gangs grilling nar
grillen er blitt kald.

Stapejernsrister og stepejernsplate

Hvis mat har satt seg fast pa risten eller platen, folg
disse radene:
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e Tork bort fett og marinade med husholdningspapir.
Veer ngye, for om det blir noe igjen kan det forarsake
fettbrann i grillen.

e | egg risten og platen inn i grillen og tenn grillens
brennere som er nermest den fastbrente maten pa
platen og risten i grillen og steng lokket.

e Sett brennerne pa maks effekt i maks 5 minutter
slik at all mat og marinade brennes bort.

* Sl av grillen og apne lokket. La grillen avkjgles i 15
minutter og skrubb med en myk messingbarste.
Stalbgrste er for stiv og vil gdelegge platene. Skader
ved bruk av stalbarste dekkes ikke av garantien.

e Pensle grillristene og grillplaten med matolje etter
rengjeringen, og grillen er klar til bruk igjen.
 Normal slitasje pa grillristen og grillplaten samt rust
forarsaket av darlig vedlikehold dekkes ikke av garan-
tien.

Grillens gvrige deler
Grillens tredeler skal vedlikeholdes som falger:

e Alle tredeler skal vaskes med varmt vann og
sapeblanding. Bruk en fuktig klut.

e Deretter tarker du av alle fuktige flater.

e Tre deler bgr behandles med vanlig
beskyttelsesmiddel minst 2-3 ganger pr. ar. Slik
unngar du at treverket terker og sprekker. Bruk
beskyttelsesmiddelet som beskrevet i den enkelte
bruksanvining, men prgv deg fram p& et mindre
omréde farst for & forsikre deg om at det riktig for det
aktuelle treverket.

Grillens staldeler skal behandles pa felgende méte:

e Alle blanke stéldeler skal vaskes med varmt vann
0og sape. Bruk en fuktig klut.

e Etterpa torkes alle fuktige flater.

e Kontrollpanelet skal vaskes med en fuktig Klut. Det
skal ikke pusses eller brukes pussemiddel.
Pussemiddel kan fjerne tekst og informasjon fra
panelet.

e Alle stdldeler som grillokket og frontpanelet ma
behandles med et vanlig stalpussemiddel som for
eksempel CRC 5-56 minst tre ganger pr. ar. Bruk
middelet i henhold til dets anvisninger.
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Dette motvirker smuss og rustflekker pd flatene. Bruk
vedlikeholdsmiddelet i henhold til dets anvisninger,
men prgv det ut pd et sted som er lite synlig farst.
Dette gjores for & kontrollere at middelet passer il
bruk pa stalflatene

* Bruk stdlpussemiddel kun pa grillens ytre flater.

Grillens fettoppsamler skal rengjeres pa felgende
mate:

e Under grillen er det et fettbrett som skal tammes
nér det er fett og marinade i den. Fett kan begynne &
brenne.

* Rengjer fettoppsamleren med varmt vann og sape.
Rengjeringen av fettoppsamleren blir enklere hvis det
legges bakepapir i bunnen og aluminiumsfolie over
dette. Bruk noen steiner for & holde papiret pa plass.
Nér fettoppsamleren ma temmes fiernes bakepapiret
og folien. Legg ikke sand i fettoppsamleren.

Obs! Fett og marinader kan begynne & brenne.
Skader som oppstéar som resultat av fettbrann
dekkes ikke av garanti.

Grillens varmefordelingsplate skal rengjgres pé
falgende mate:

e Nar grillens rist og plate er rengjort som tidligere
beskrevet tas disse vekk.

e Skrubb av varmefordelingsplatene med en myk
messingbarste.

o Varmefordelingsplatene kan ogsé rengjeres med
varmtvann og sape.

e Etter rengjoring legges platene tilbake pa plass.

e | eqg deretter rist og plate tilbake pa plass.

Varmefordelingsplatenes slitasje ved normal bruk
eller rust som fplge av manglende vedlikehold eller
opbevaring dekkes ikke av garantien.

Brennerne

Minst to ganger i aret er det viktig & plukke ut brenne-
rme og tennrgrene for rengjoring. Bruk barste eller
piperensere for rengjering av  venturiergrene.
(Brennernes hals) Kontroller at alle hull i brenneren er
apne. Hvis brenneren er blitt skadet eller er rusten, sé
bytt den ut med en gang.
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Brenneren kan kjgpes som en reservedel. Hvis
brenneren er i god stand, monter den korrekt tilbake.
Veer ngye med at brennerne blir tilbakemontert
korrekt inn pé ventilene og at de skrus godt fast i
grillen. Kontroller samtidig at ventilens dyse er ren.

Under transport og lagring er det mulig at smé insek-
ter, som f.eks.edderkopper, finner sin vei inn i for
eksempel venturiergret. Der bygger de nett som kan
blokkere gassflyten gjennom venturiergret. Dette
merkes som en gul og sotete brennerflamme eller
forhindrer brenneren i & tenne. Det kan 0gsa innebaere
at gassen begynner & brenne utenfor brenneren, noe
som kan fare til store skader pa grillen.

Hvis dette inntreffer, sett bryterne i stilling "OFF” og
vent til grillen er blitt kald. N&r den er kald kan du
lpsne brennerne og rengjere venturiergret med berste
0g piperenser. Monter tilbake brennerne og forsikre
deg om at de entrer inn p& gassventilene med dyser.

Om gassen har brent utenfor brenneren skal alle
bergrte deler kontrolleres far ny tenning. Om deler er
skadet skal du kontakte importaren.

Rengjering av venturiergrene skal skie med jevne
mellomrom, og spesielt for hver grillsesong.

Garantien dekker ikke skader som oppstar

pa grunn av tette venturiergr, dyser eller rust.

Grillens brennere rengjgres pé felgende mate:

e Ta bort grillristen, platen og varmefordelingsplatene.

¢ | gsne skruen eller Klipset som sitter i bakkant av
brenneren og ta ut brenneren

e Rengjer alle hull i brenneren med en stéltrad.

e Om brenneren er i darlig stand eller rusten, bytt den
utienny.

Om brenneren er i god stand monteres den tilbake p&
plass etter rengjering.

e Sgrg for at venturiergret monteres rett pd ventilen.
e Fest brenneren til grillkassen med skrue eller klips.
¢ | egg varmefordelingsplatene, rist og plate tilbake
pd plass.

Brennerens slitasje ved normal bruk eller rust som
fplge av manglende vedlikehold eller feil oppbevaring
dekkes ikke av garantien.

Lagring

Nar grillsesongen er over og det er pa tide med
vinterlagring, gjer felgende:

e Rengjer grillen ngye. Rengjor delene med varmt
vann og sape. Bruk klut eller oppvaskbarste. Rengjgr
grillkassen og lokket ogsé fra innsiden.

e Tenn grillen og la den brenne i ca. 20 minutter slik
at den tarker helt.

e [ a grillen bli kald.

e Borste grillristen og grillplaten med grillbarste.
Smer de deretter inn med matolje. Rapsolje er &
foretrekke da dette er ren olje.

e Ta bort brennerne som tidligere beskrevet.

® | egg brennere, varmefordelingsplater, varmehylle,
grillrist og grillplate i avispapir og oppbevar dette tort
innendars.

¢ Behandle tredeler med treolje.

e Ta regulatoren av gassflasken.

e Spray gjerne rapsolie pd blanke stélflater som
konserveringsmiddel fgr vinterlagring.

Om grillen oppbevares utendgrs, skaffes et grilltrekk,
som selges separat. Et riktig grilltrekk skal n& helt
ned og sitte pa plass selv om det blaser. Sgrg for at
luft kan sirkulere under grilltrekket. Grillen skal helst
oppbevares under tak sa den er
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beskyttet fra regn og sn@. Pass pa at sng som faller
fra taket ikke kan skade grillen.

Skader som resultat av fallende sng eller vind dekkes
ikke av garantien.

Deler som skal oppbevares innenders
Folgende deler skal oppbevares innendars:

e Stgpejernsgrillrist og — plate
e Varmehylle

® Brennere

¢ Varmefordelingsplater

Oppbevaring av gassflasken

Nér grillen ikke er i bruk, ma gassen vare avstengt
ved flaskeventilen. Grillen og gassflasken kan lagres
ute i et godt ventilert omrade. Gassflasken kan ikke
lagres i en garasje, i et lukket rom under bakken eller
ner varme flater. Skal grillen lagres inne, koble fra
gassflasken. Lagre gassflasken i et godt ventilert
omréde, og pédse at sikkerhetslokket er pasatt.
Gassflasken ma ikke lagres i garasjen, pa loftet eller
naer en varmekilde.

GARANTI 0G GARANTIHANDTERING

Garanti

For denne grillen gis det to &rs garanti pa produksjon
og materialfeil. Ta vare pa kjgpskvitteringen og stift
den sammen med bruksanvisningen som din garan-
tiseddel. Gjor du garantikrav, ma innkjgpssted og
dato oppgis.

Garantien gjelder ikke feil som har oppstatt ved
normal slitasje eller ved at grillen har rustet, tredeler
er misfarget/nar slatt seg, man har brukt grillen feil
eller ikke har vedlikeholdt grillen tilstrekkelig.

At det skjer fargeendringer, at det oppstar flekker pa
stalflatene eller at de er blitt mgrkere, er normalt etter
bruk. | fuktig og saltholdig miljg, kan stélflatene fa
rustflekker om de ikke settes inn med rusthindrende
middel. Hvis flekker oppstar

pa tross av dette, sd gar det bra og bruke grillen
ettersom rustflekker er normalt pé& stalflater og
omfattes derfor ikke av garantien.

Hvis produktet eller dets deler viser seg a veere
defekte i lgpet av garantitiden skal du kontakte
forhandleren som behandler garantisaken. Forhan-
dleren erstatter en defekt del eller en manglende del.
Skifte av delen ma du foreta selv. Garantien gjelder
ikke om forutsetningene foran ikke er blitt fulgt.

Garantien gjelder ikke om produktet benyttes til kom-
mersielt bruk. Garantien gjelder heller ikke om grillen
er blitt forandret og ikke er brukt i henhold til denne
manualens instruksjoner.

Folgende deler slites ved normalt bruk. Garantien
gjelder derfor ikke for disse.

* Stgpejernsbrennere og rgrbrennere i stal
e Grillrist og grillplate

e \/armehyllen

e \Varmefordelingsplater (Flavoriser)

* (Gassledergrene

Nye deler i stedet for slitte kan bestilles av
din forhandler.

Garantihandtering

Hvis produktet eller deler av dette viser seg a veere
defekt under garantitiden eller det er mangler under
montasjen, skal du kontakte forhandleren. Forhan-
dleren tar seg av alle garantisaker. Felgende opplys-
ninger skal gis til forhandleren:

- Grillens navn og varenummer

- Grunnen til reklamasjonen

- Artikkelnummer pa defekt del ifglge delelisten

- Kopi av kvittering eller opplysninger om kjgpssted
0g dato

- Navn, telefonnummer, adresse og postnummer
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FEILSOKNINGSTABELL

Problem

Mulige arsaker

Tiltak

Brenneren tenner ikke

Brennerne er ikke
tilstrekkelig varme

® Blokkert brennerhull

® Rengjer brenneren

® (assflaskens ventil er steng

e Apne gassflaskens venti

® Brenneren er ikke korrekt installert

e Kontroller brennerens installasjon

® Brennerens venturiergr er tett

® Rengjor eller bytt ut brenneren

e | avt gassniva eller flasken er neste
tom

® Byit gassflask

 Regulatoren er ikke ordentlig pasatt

® Blokkert gassflyt

® Kontroller regulatoren

e Kontroller slangen

Gule flammer fra
brennerne

® Delvis tett venturiergr

® Rengjer brenneren

e Salt eller marinade i brenneren

® Rengjor brenneren

Brennerne tenner med
fyrstikk, men ikke med
grillens tenner

e Darlig kontakt pd tenneren

e Kontroller koblingene

® Defekt elektrode
® Darlig jording

e Pise att gassledergrene, brenneren,
batteriet og batteritenneren er korrekt
installert

e Defekt tenner

e Bytt tenneren

Flammen blaser ut

e Sterk vind

® Plasser grillen i ly av vinden

e Lavt gassniva

® Bytt gassflaske

For hey temperatur
eller oppflamminger

® For mye fett i maten

e Tork av kjottet og juster brennerens
effekt

® Fullt fettavigp

® Tpm fettkoppen og rengjer brennerne

® Feilplasserte grillrister

® Plasser grillristene pa nytt

Flammer bak
frontpanelet

e Tette venturiergr/brennere
e Sterk vind

e Steng gassflaskens ventil
umiddelbart. La grillen avkjgles og
rengjor brennerne.

Regulatoren durer

® Det er ingen feil eller farlig
situasjon

¢ Tilfeldig forstyrrelse avhengig av
temperaturen ute i kombinasjon med
nivaet pa gassen i flasken

Uregelmessig flammer

e Tett, rusten eller defekt brenner

® Rengjor eller bytt ut brenneren
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GENERELLE ANVISNINGER

Ved at kabe denne gasgrill accepterer du
forpligtelsen til at leese alle instruktioner om
montering, brug, pleje og vedligeholdelse i denne
brugsanvisning. Lees alle instruktioner og rad, fer du
bruger enheden. Las og forsta iser alle advarsler og
sikkerhedsanvisninger, for du bruger gasgrillen.

Folg alle instruktioner vedrgrende opteending og
betjening ngje. Handter metaldele forsigtigt for at
undgé skader. Fglg reekkefglgen trin for trin.

DENNE GRILL ER KUN TIL UDEND@RS BRUG.

PA GRUND AF GRILLENS ABNE DESIGN, MULIGE
FEDTL/AKAGER | KOMPONENTERNE 0G
FEDTSPILD UDEN FOR GRILLEN, MA DU IKKE
BRUGE GRILLEN | N/ERHEDEN AF ELLER OVEN
PA FOLSOMME OVERFLADER.

FEDT FRA MARINADEN KAN LOBE UD UNDER
GRILLEN, NED PA EN BUNDPLADE ELLER | ET
SKAB, 0G DER ER RISIKO FOR ST/ENK AF
FEDT/MARINADE PA DE OMGIVENDE
OVERFLADER. NAR DU BRUGER GRILLEN, ER
FEDTL/AKAGER ELLER ST/ENK HELT NORMALT.
GRILLEN ER CE-M/ERKET 0G GODKENDT |
HENHOLD TIL G/ELDENDE LOVGIVNING. ENHVER
STRUKTUREL Z£NDRING AF GRILLEN ER
FORBUDT. NAR GRILLEN SAMLES, MA DER IKKE
UDELADES KOMPONENTER ELLER TILFBJES
KOMPONENTER TIL KONSTRUKTIONEN.

GRILLRELATEREDE ADVARSLER 0G
SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

1. Grillen er kun til udendars brug.
2. Det kan veere farligt at bruge grillen til andre
formal end det, den er beregnet til.

3. Sluk altid for gastilfgrslen fra gasflasken efter brug.

4. Fplg alle monteringsanvisninger. Hvis du ikke
folger instruktionerne, kan det give problemer under
brug.

5. Grillen bliver varm under brug - veer forsigtig, hvis
der er keeledyr, barn eller &ldre i narheden.

6. Hvis du oplever en steerk gaslugt, skal du straks
slukke for gastilfgrslen fra gasflasken. Sluk alle
flammer ved at lukke ventilen for hver breender.

Abn 1&get pa grillen, og tjek for eventuelle lekager.
Udfar en leekagetest i overensstemmelse med
instruktionerne. Reparer eventuelle utaette samlinger.
Hvis du ikke kan finde fejlen, skal du kontakte en
kvalificeret gasmontgr eller importgren.

7. Flyt ikke grillen, mens den er i brug eller fortsat varm.
8. Brug eller opbevar ikke braendbare materialer, vaesker
eller gasser i nerheden af grillen.

9. Foretag aldrig leekagekontrol med aben ild.

10. Brug ikke grillen, hvis den er defek.

11. Mens grillen er i brug, mé du aldrig afbryde
gastilslutningerne fra grillen eller regulatoren.

12. Efterlad aldrig grillen uden opsyn, mens det er i brug
13. Lad ikke barn bruge grillen.

14. Renggr grillen med jeevne mellemrum. Pas pa ikke at
beskadige breenderabningerne og ventildyserne under
rengeringen.

15. Isaer skal bunden af grillen, drypbakken, grillpladen
0g risten holdes rene for fedt og marinade. Risiko for
breendende fedt!

16. Brug ikke grillen under en baldakin, ved siden af en
vaeg, inde i en garage, campingvogn eller autocamper,
ombord pa en bad, i et lukket omrade eller indendgrs.
Tjek, at der ikke er breendbare eller brandfarlige
materialer i ngerheden. Der skal vaere mindst 1 meter
(helst mere) fri plads omkring grillen i alle retninger.

17. Vi anbefaler at servicere og renggre grillen mindst en
gang om é&ret. Hvis du ikke er sikker p&, hvordan du skal
servicere enheden, skal du kontakte en autoriseret
gasinstallatgr i stedet for selv at servicere den.

18. Kun en kvalificeret gasinstallater mé servicere og
justere grillens hovedventiler, gashaner og ventildyser.
19. For grillen tages i brug efter lzengere tids opbevaring
(f.eks. om foraret), og efter hver udskiftning af gasflasken
eller installation af nye komponenter (f.eks. trykregulator
eller gasslange), skal der altid udfgres en laekagetest.
20. Nar du teender grillen, skal laget altid vaere &bent.
21. Brug varmebestandige grillnandsker og robuste
grillredskaber med langt skaft, nar du bruger grillen.
Veer forberedt pa mulige ulykker: Sgrg for, at du ved,
hvor farstehjaelpskassen og brandslukkeren findes, og at
du er i stand til at bruge dem.

22. Veer forberedt pd mulige ulykker: Sgrg for, at du ved,
hvor farstehjaelpskassen og brandslukkeren findes, og at
du er i stand til at bruge dem.
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TEKNISKE SPECIFIKATIONER
Produkt: Gasgrill Cello classic 3i

Model: 502100130

Samlet effekt

Hovedbraendere: 10,5 kW

Sidebraender: 2,5 kW

Gasforbrug: Maks. 764 g/h+182 g/h
Driftstryk: 30 mbar

Gas: Butane/Propane
Anvendelseskategori: 13 B/P(30)
Hovedbranderens dysediameter: 0,91 mm
Diameter p& sidebreenderens dyse: 0,77 mm

C E 0063-25

PRODUKTKODE: 0063CQ7671

e Kun til udenders brug.
e | &s instruktionerne, fgr du bruger apparatet.

e ADVARSEL: tilgeengelige dele kan vaere meget varme.

Hold sma bgrn veek.

INDEN BRUG AF DENNE GRILL

Gasflaske, gasslange, trykregulator, gasslange,
lavtryksregulator og slangeklemmer leveres ikke af
producenten. Disse komponenter skal kgbes separat.
Kab en gasflaske (min. 5 kg, maks. 11 kg), en
lavtryksregulator (30 mbar) og en gasslange hos din
forhandler.

Bemaerk! Regulatoren, der er tilsluttet flasken, ma
ikke kunne justeres p& nogen made og skal vaere
maerket med et driftstryk pa 30 mbar.

S &

Lavtryksregulatorerne pa 30 mbar pé billedet passer
til en gasgrill, mens hgjtryksregulatoren til hgjre er
beregnet til LPG-veerktgj og ma ikke bruges til en
gasgrill. Den anvendte gasslange skal veere en 10
mm LPG-slange, der er godkendt til brug i det
relevante land. Leengden mé ikke overstige 1,2 m.

Lavtryksregulatoren skal overholde standarden
EN16436 eller EN16129 samt de nationale
bestemmelser.

Den udskiftelige slange skal opfylde standarden i EN
16436-1.

Kontrollér regelmaessigt gasslangens tilstand.
Udskift slidte eller beskadigede slanger. Hold
gasslangen vek fra grillens varme dele.

Kontrollér, at gasslangen ikke er snoet pa en made,
der forhindrer gassen i at passere gennem slangen.

Installation af gasflaske

1. Kontrollér, at alle grillens ventiler er i
OFF-position.

2. St gasslangen godt fast pa lavtryksregulatorens
slangekobling og den anden ende af slangen pa
grillens slangekobling. Brug slangeklemmer til at
spande med.

3. Sat lavtryksregulatoren pa gasflasken. Kontrollér
regulatorens forbindelse til gasflasken ved at traekke
regulatoren kraftigt opad.

Abn langsomt for gastilfarslen fra laviryksregulatoren
for at stabilisere gastrykket.

Borttagning af gasflaske

1.Brug lavtryksregulatoren til at afbryde gastilfgrslen.
2.Kontrollér, at alle grillens ventiler er i OFF-position.
3.Afmonter lavtryksregulatoren fra gasflasken.
Udskift ikke gasflasken i naerheden af aben ild eller
glader.

Inden den anvendes farste gang

For du tager grillen i brug ferste gang, skal du udfere
en fuld leekagetest i overensstemmelse med instruk-
tionerne. Taend grillen, og brug alle breendere pa
MAX effekt i ca. 5 minutter (men ikke leengere) med
abent I8g. Luk derefter laget, og fortseet med at
bruge grillen pa MAX-effekt i yderligere 2-3 minutter.
Nar det er sket, er fedtresterne fra lageret breendt af.
Lad grillen kele af i ca. 15 minutter. Renger risten og
grillpladen med en grillbgrste. Olier risten og grillp-
laden med madolie. Nu er grillen Klar til brug.
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Lakagetest

Laekagetest er altid pakraevet i falgende tilfeelde:

¢ |nden grillen teendes forste gang.

e Hver gang der installeres en ny gasflaske eller en
komponent udskiftes.

o Vianbefaler at udfgre testen mindst en gang om
aret for hver grillseson.

Udfer altid leekagetesten udendars, vaek fra varme,
aben ild og breendbare veaesker. Du ma ikke ryge,
mens du udfgrer testen. Brug altid 50/50 flydende
s&be/vand-oplasning til lekagetesten. Brug aldrig en
teendstik eller ben ild.

Tjek altid folgende, nar du udferer en
lekagetest

o (Gasflaskeventiler og flaskegevind.

o Alle svejsninger pa gasflasken.

e Montering af regulator og tilslutning af gasflaske.
e Alle slangesamlinger (inklusive slanger til
sidebraendere, hvis de findes).

Udfer leekagetesten pa felgende made

e Brug en nyligt fyldt og kontrolleret gasflaske, der
er tilsluttet grillen med alle grillens regulatorer i
OFF-position.

e Abn trykregulatoren.

e Brug en barste og saebevand til at gore alle
samlinger og dele véde.

e Tjek omhyggeligt for bobler (tegn pa gaslaekage).
e Hvis der opstér bobler ved samlingerne, skal du
stramme dem, indtil en ny test ikke viser tegn pa
lekage (luk altid for gastilferslen, mens du reparerer
lekagen).

e Luk trykregulatoren, og serg for, at reguler-
ingsventilerne er lukkede.

Brug ikke grillen, hvis det ikke lykkes dig at eliminere
en leekage.
Luk gasflaskens ventil, tag gasflasken af, og kontakt
importgren.

BRUG AF GRILLEN
OPTANDINGSANVISNIN

1. Abn 1get. Drej alle betjeningsknapper til position e,
2. Rbn gasflaskens ventil. Vent i 5 sekunder.

3. Tryk betjeningsknappen i bund, og drej den mod
uret til position 81 Der hares en Kliklyd, og braenderen
teendes. Gentag om ngdvendigt 3-4 gange.

4. Hvis braenderen ikke antaendes, skal du dreje
betjeningsknappen til position eog vente i 5 minutter.
Gentag punkt 3, eller antaend med en tendstik.

5. Nar breenderen er teendt, gentages punkt 3 med de
andre breendere.

6. Juster effekten ved at dreje pa betjeningsknap-
perne.

Teending med tendstik i tilfeelde af fejl i
piezotaenderen

| hojreide af grillens breendkammer sidder der et
abent hul, hvor grillen kan anteendes med en lang
teendstik.

1. Abn altid Iaget, for du teender grillen.

2. Rbn for gastilfgrslen fra gasflasken og lavtryksreg-
ulatoren.

3. Placer en braendende taendstik ved siden af
breenderen gennem det abne hul i grillens breend-
kammer.

4. Tryk og drej betjeningsknappen i hgjre side til
positionen gy .

Kontrollér ved at kigge gennem gitteret og varmefor-
delingspanelet, at braenderen faktisk er taendt.

Hvis breenderen stadig ikke teender, kan du fa hjeelp i
fejlfindingslisten.

Advarsel! Lzn dig aldrig ind over grillen, nér du
teender eller bruger den.

Hvis braenderen ikke antendes i lpbet af 10 sekunder
pa trods af gentagne forsgg, skal du slukke for
grillregulatoren og afbryde gastilfrslen fra flasken.
Lad laget sta abent, og vent i mindst 5 minutter, for
du forsager at taende grillen igen. Pa den méade kan
den gas, der er ophobet i grillen, slippe ud.
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Teending af sidebrander

Brug betjeningsknappen pé sidebraenderens
betjeningspanel.

1.Abn altid 1&get til sidebraenderen, far du teender en
brander.

2.Abn for gastilferslen fra gasflasken og
lavtryksregulatoren.

3.Tryk betjeningsknappen i bund, og drej den mod
uret til positionen for stor flamme. Samtidig hares
en Kliklyd. Efter kliklyden skal du holde
betjeningsknappen nede i 2-3 sekunder.

4.Gentag punkt 3 3-4 gange.

5.Juster braenderflammen ved at dreje
betjeningsknappen mellem hgj og lav effekt.

Hvis braenderen ikke tender, se fejlfindingslisten,
eller teend med en lang teendstik

Bemaerk! Sidebordets stel er designet til at beere en
vaegt pd maks. 5 kg. Overskrid ikke veegtgraensen.

Brug af grillen

1. Nar du tilbereder mad med I&get lukket, ma du
ikke bruge mere end én breender pa MAX effekt. | de
fleste tilfeelde er en enkelt breender med fuld effekt
tilstraekkelig til tilberedning af mad.

2. Brug aldrig mere end to breendere pa MAX-effekt
samtidig. Ungdvendig hgj varme kan beskadige
grillens komponenter.

3. Efterlad aldrig en taendt grill uden opsyn, ikke
engang et gjeblik.

Flammen presses ud af braenderen

| blaesevejr kan vinden presse flammen ud af
breenderen. | sddanne tilfeelde vil flammen braende
under kontrolpanelet. Samtidig kan man hgre en hgj
bralende eller svirpende lyd.

Grillen skal straks slukkes. Hvis grillen ikke slukkes,
kan grillens ventil, kontrolpanel og betjeningsknap-
per blive beskadiget.

Skader forarsaget af flammer, der presses ud af
braenderen, dakkes ikke af garantien.

Sadan slukkes grillen

1. Sluk for gasforsyningen fra flasken til grillen.

2. Nér alle breenderflammerne er slukket, skal du
dreje breendernes betjeningsknapper til positionen
OFF. Kontrollér igen, at der er slukket for
gastilfgrslen fra flasken.

3. Afmonter lavtryksregulatoren fra gasflasken.

Varmefordelingsplader

Denne grill er forsynet med varmefordelingsplader
over breenderne. Varmefordelingspladerne er
beregnet til at fordele varmen jaevnt over
grillomradet, forhindre varme flammer i at komme i
direkte kontakt med den grillede mad og beskytte
breenderne mod fedt, salte veesker og marinader, der
drypper fra maden.

Lavasten mé ikke bruges i denne grill.
Varmefordelingspladerne er placeret oven pé
breenderne under grillristen. Der bruges ikke
varmefordelingsplader under en tom grillplade. Pa
grund af dette kan antallet af varmefordelingsplader
afvige fra antallet af breendere.

Forberedelser

Grillen skal varmes op, for maden tilberedes. Teend
grillen med alle braendere pa MAX effekt i ca. 3-5
minutter (men ikke l&ngere) med &bent 1ag. Hvis den
tilberedte mad kraever en lavere
tilberedningstemperatur, skal du bruge
betjeningsknapperne til at seenke temperaturen, for
du lzegger maden i. Brug aldrig alle grillens
breendere samtidig pa MAX effekt - ellers bliver
grillen for varm til madlavning, og gassen gar til
spilde. Det er normalt tilstreekkeligt at have en eller
to breendere taendt ad gangen, og det anbefales at
bruge en lav effekt. Erfaringen leerer dig at veelge
den bedste indstilling.

Tilberedningstid

Denne pavirkes af flere faktorer, og erfaring med at
grille er en fordel. Den kraevede tid kan afhange af
rdvarerne, sterrelsen pa den grillede mad og endda
vejret. Erfaringen viser, at en lavere effektindstilling
fungerer bedre pa en varm dag, mens en hgjere
effektindstilling kan veere mere fordelagtig pa en kold
dag. Prov at tilberede forskellige fadevarer ved
forskellige indstillinger for at fa den bedste
fornemmelse.
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Pludselige flammer

Pludselige flammer kan gge temperaturen inde i
grillen for meget og forstaerke afdrypningen af fedt
fra de tilberedte fadevarer, hvilket gger risikoen for
fedtbrand. Mindre pludselige flammer er normale og
gavnlige og bidrager til den gode grillsmag. Falg
disse tips for at holde de pludselige flammer under
kontrol:

¢ Fjern synligt fedt fra kedet, for du griller det.

e Tilbered kylling og svinek@d pa en lavere effekt.
e Sgrg for, at fedtaflabet pé grillens bund er abent,
0g at drypbakken ikke er fuld. Tem og rengar
drypbakken regelmaessigt, gerne efter hver gang
grillen er blevet brugt.

® Hvis det er muligt, ber du altid lave mad med
laget nede og ved mindst mulig effekt, som samtidig
er effektiv.

Hvis du holder laget nede, forbliver temperaturen
inde i grillen konstant, og der forbruges mindre gas.
Maden terrer heller ikke ud, hvis Iaget er nede, p&
grund af vanddampene og varmen fra LPG-gassen,
der cirkulerer inde i grillen.

Marinader

Marinader er beregnet til at give smag til den grillede
mad. Inde i grillen kan marinaden f& maden til at
klaebe til grillristen eller grillpladen. Den kan ogsa
lebe ind under grillen eller bryde i brand.

Hvis der er marinade il stede:

e Tor overskydende marinade af, for du laegger
maden pa grillen.

e Hzld aldrig marinade pa grillmaden, nar den er
pa grillen.

e Pafgr aldrig marinade, som rat kad, kylling eller
fisk har ligget i, med en grillpensel pa den allerede
grillede mad. Ellers vil bakterierne fra det ra kad
ende i den tilberedte mad.

® Huvis du vil give den grillede mad smag eller en
skinnende overflade, kan du bruge en pensel til at
smere lidt barbecuesauce pa maden i den sidste
fase af tilberedningen. Tilbered altid saucerne
separat.

40

VEDLIGEHOLDELSE, RENGORING 0G
OPBEVARING

Vedligeholdelse og rengering af grillen

For at sikre, at grillen er i god stand og fungerer
optimalt i arenes lgb, skal grillen og dens komponen-
ter rengares og vedligeholdes. Gor i det mindste
dette, s snart grillen er afkglet, efter hver gang du
har brugt grillen.

Grillriste og -plader

Hvis den grillede mad har sat sig fast pa grillristene
eller pladerne, skal du gere fglgende:

- Brug et stykke kgkkenrulle til at tarre
overskydende fedt og marinade af risten. Veer
grundig - lad ikke fedt eller marinade blive siddende
inde i grillen, da der kan ga ild i det.

- Teend for braenderne i henhold til anvisningerne.
Indstil breenderne til maksimal effekt. Luk laget pa
grillen.

- Lad breenderne forbraende eventuelle madrester,
fedt og marinade, der sidder fast pa risten og
grillpanden. Anvend braenderne pa fuld effekt i en
tom grill i maks. 5 minutter, ellers kan grillens
komponenter blive overophedede.

- Luk breenderne, abn laget, og lad komponenterne
kole af i mindst 15 minutter, indtil det er sikkert at
rgre ved dem.

- Brug en grillbgrste med messingwire til at fierne
fastbreendt mad fra risten og grillpanden. Der ma kun
bruges en barste, der er beregnet til rengering af
grill. Barsterne pé en almindelig stalbarste er for
hérde og @delaegger grilldelenes overflader.
Konsekvenserne af at bruge en stalbgrste er
ikke daekket af garantien.

- Til sidst, nér ristene er rene, smgrer du lidt
madolie pa dem, sé grillen er klar til naste brug.

Eventuel slitage eller korrosion af grillristen og
-pladen som felge af almindelig brug, forkert
vedligeholdelse eller forkert opbevaring deekkes ikke
af garantien.

Andre grilldele

Grillens treedele skal rengares pé falgende made:
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- Alle treedele skal rengares regelmaessigt ved at
vaske dem med saebevand og tgrre dem af med en
fugtig klud.

- Tar de rengjorte overflader omhyggeligt.

- Treedele skal behandles mindst 2-3 gange om ret
med rengaringsprodukter til udendgrsmabler, der
almindeligvis fas i butikkerne. Det forhindrer
udterring og revnedannelse pé treedelene. Brug
produkterne i overensstemmelse med deres
instruktioner, men sgrg for, at de er egnede til
treedele. Det er en god idé at afprgve renggrings- og
plejeprodukter pa en del af treeet, som ikke er direkte
synlig, f.eks. pa undersiden af sidebordet, for
midlerne tages i brug. Det sikrer, at produktet er kan
bruges pa traedele.

Grillens staldele skal renggres pé falgende made:
-Alle stéldele skal renggres regelmaessigt ved at
vaske dem med saebevand og terre dem af med en
fugtig klud.

- Tar de rengjorte overflader omhyggeligt.

- Tekst og billeder trykt pa kontrolpanelet ma kun
afterres med en fugtig klud. Du ma ikke skrubbe eller
bruge rengeringsmidler. Et renggringsmiddel kan
lasne teksterne eller anden maerkning pa
kontrolpanelet.

- Alle stéldele, som f.eks. grillens 1ag og
kontrolpanelet, skal behandles mindst 2-3 gange om
aret med rengerings- og vedligeholdelsesprodukter til
stél, som fas i butikkerne, f.eks. universalsprayen
CRC 5-56. Det forhindrer, at urenheder satter sig
fast, og at der opstar rustpletter pa stéloverfladerne.
Brug produkterne i overensstemmelse med deres
instruktioner, men kontrollér, at de egner sig il
staloverflader pa en grill. Det er en god idé at afpreve
rengerings- og plejeprodukter pa dele af stélet, som
ikke er direkte synlige, f.eks. lagets bageste hjgrner,
for midlerne tages i brug. Det sikrer, at produktet er
kan bruges pé grillens staldele.

- Brug kun renggrings- og vedligeholdelsesprodukter
pé grillens ydersider.

Drypbakke under grillen:

- Drypbakken under grillen skal tsemmes, nar der
drypper marinade og fedt fra grillen. Undga, at der
dannes fedtpgle pa drypbakken, da der kan ga ild i
dem.

- Renger drypbakken ved at vaske den af i
kokkenvasken.

Renggringen af drypbakken kan gares lettere ved at
deekke den med et stykke bagepapir og et stykke
aluminiumsfolie. Brug et par smé sten til at holde
dem pa plads. Nar der er fedt og marinade pa
drypbakken, skal du fierne og kassere folien og
bagepapiret. Laeg ikke sand i drypbakken.

Bemaerk! Der kan g4 ild i fedt og marinade i
drypbakken. Garantien daekker ikke skader pa grillen
forérsaget af fedtbrand.

Varmefordelingspladerne skal renggres pé folgende
made:

- Nér ristene og grillpladen er rengjort i henhold til
anvisningerne, lgftes de ud fra der, hvor de sidder.
- Renger varmefordelingspanelerne med en
grillbgrste.

- Du kan ogsa vaske varmefordelingspanelerne i
kokkenvasken. Brug ikke opvaskemaskine il at
vaske panelerne.

- Efter rengering seettes varmefordelingspladerne
tilbage pa plads.

- Seet risten og grillpladen tilbage

Eventuel slitage eller korrosion af grillristen og -
pladen som fplge af almindelig brug, forkert
vedligeholdelse eller forkert opbevaring dee kkes ikke
af garantien.

Braendere

Breendernes og grillventilernes tilstand og
funktionalitet skal kontrolleres regelmaessigt. Tag
braenderne af, og kontrollér deres tilstand mindst to
gange om aret. Alle breenderabninger skal
kontrolleres, og eventuelle blokeringer skal fiernes.
Kontrollér ved samme lejlighed, at ventildysen er ren.
Under transport/opbevaring eller mellem
grillsessioner kan sma insekter (f.eks. edderkopper)
kravle ind i gastilfgrselsslangerne og bygge reder
eller spind der.

Det kan forhindre gassen i at né frem til venturirgret
og fordrsage en gullig, ragfyldt flamme ved
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braenderen eller gare det umuligt at teende
braenderen. Det kan endda resultere i en forbreending
af gassen uden for tilfgrselsraret, hvilket kan medfgre
alvorlige skader pa grillen.

| tilfeelde af sddanne problemer skal du lukke for
gastilferslen og vente pa, at grillen keler af. Nar
grillen er afkglet, skal du fierne breenderen i henhold
til anvisningerne og rengere venturirgrene med en
barste eller en piberenser. Monter braenderen igen i
henhold til anvisningerne, og serg for, at
gasforsyningsslangerne er monteret pa gasventilens
dyser.

Hvis der er opstaet en gasbrand uden for venturirgret,
skal du kontrollere tilstanden for alle dele, for du
teender grillen igen. Brug ikke grillen, hvis der er
defekte dele. Kontakt importaren.

Gastilfarselsslangerne skal rengeres regelmaessigt,
iseer i begyndelsen af hver grillsaeson.

Garantien for grillen daekker ikke skader forarsaget af
tilstoppede gasrar eller tilstoppede ventildyser.

Gar felgende for at rengere breenderne:

- Fjern grillristen, grillpladen og
varmefordelingspladerne.

- Fjern braenderen fra grillens braeendkammer ved at
skrue breenderens fastgarelsesskrue ud. Skruen
sidder i den bageste ende af breenderen.

- Brug en tynd stélwire til rengere breendernes
abninger. Udskift beskadigede eller steerkt
korroderede braendere sé hurtigt som muligt.

- Kontrollér ved samme lejlighed, at ventildysen er
ren.

Hvis breenderne er i god stand, skal du installere dem
igen i den rigtige position.

- Na&r du monterer braeenderen pa grillen igen, skal du
sgrge for, at ventildysen gar ind i breenderens
gastilfgrselsabning.

- Montér breenderen pa grillens braendkammer ved
hjeelp af fastgarelsesskruen.

- Seet varmefordelingsplader, rist og grillplade tilbage.

Garantien daekker ikke brugsrelateret slitage eller
korrosion af braenderne.

Opbevaring

Nar grillseesonen er slut, og grillen skal opbevares
for vinteren, skal du som minimum ggre felgende:

- Rengar grillen grundigt. Vask grillens dele med en
opvaskebagrste og sebevand. Vask ogsa
breendkammer og laget pé grillen indefra. Skyl
grundigt.

- Saml grillen igen, og teend den i ca. 20 minutter,
indtil den er helt tor.

- Lad grillen kole af igen.

- Renggr risten og grillpladen med en grillbarste.

- Olier risten og grillpladen med madolie.

- Rengar drypbakken.

- Fjern breenderne i henhold til anvisningerne.

- Pak breenderne, risten og grillpladen, varmestativet
og varmefordelingspladerne Igst ind i avispapir, og
opbevar delene indendars pa et tart og varmt sted.
- Behandl grillens treedele med traeolie.

- Afmonter lavtryksregulatoren fra gasflasken.

Hvis du har teenkt dig at opbevare grillen udendars,
skal du bruge et ordentligt beskyttelsesovertraek, der
selges separat. Sdan et beskyttelsesovertraek
beskytter grillen fra top til bund og bliver pa plads
selv i bleesevejr. Sgrg for, at der er luftcirkulation
under beskyttelsesovertraekket. Grillen skal altid
mindst opbevares under en baldakin, beskyttet mod
direkte regn eller snefald. Sgrg for, at sne, der falder
ned fra taget, ikke beskadiger grillen.

Garantien deekker ikke skader som fglge af nedfald
af sne eller steerk vind (der veelter grillen).

Grillens dele skal opbevares indenders

Fglgende grilldele skal opbevares indendars pé et
tort sted om vinteren:

- Stebejernsristen og grillpladen

- Varmestativ

- Breendere

- Varmefordelingsplader
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Opbevaring af gasflaske

Nar grillen ikke er i brug, skal der slukkes for gastil-
forslen fra flasken til grillen. Gasflasken skal opbeva-
res udenders pd et godt ventileret sted. Undgd at
opbevare gasflasken i en garage, en kalder, et loft
eller ved siden af et varmeapparat.

GARANTI 0G GARANTIPROCEDURE

Garanti

Denne grill og dens komponenter er daekket af en
todrig fabriks- og materialegaranti. Gem kvitteringen,
tag en kopi af kvitteringen og vedlaeg den denne
vejledning til brug som garantibevis. | garantisager
skal det veere muligt at foretage en palidelig
verifikation af kebssted og kgbsdato.

Garantien deaekker ikke normalt slid pd komponenter,
skaevheder eller revner i treedele, korrosion af
komponenter eller overflader, fejl fordrsaget af
korrosion, fejl og skader forérsaget af forkert brug
eller utilstreekkelig vedligeholdelse af enheden.
Misfarvning af staloverflader, pletter og markfarvning
er normale konsekvenser af brug og tidens gang.
Iseer i fugtige og saltholdige miljger er der risiko for
punktkorrosion af stéloverflader, og derfor er det
meget vigtigt at bruge stalplejeprodukter i
overensstemmelse med anvisningerne. En sddan
mulig punktkorrosion forstyrrer ikke brugen af
enheden, og forekomsten af korrosion er helt normal
for staloverflader, hvorfor den ikke deekkes af
garantien.

Hvis du opdager en fejl p& produktet eller en
produktkomponent i garantiperioden, skal du
kontakte det sted, hvor du har kebt grillen.
Importeren tager sig af alle garantiprocedurer.
Importgren leverer en ny komponent som erstatning
for den beskadigede eller manglende komponent,
men er ikke ansvarlig for installationen af den nye
komponent. | tilfeelde af selvmonterede griller er
kunden altid ansvarlig for udskiftning af komponenter
i overensstemmelse med grillens instruktioner. Hvis
disse instruktioner ikke fglges, bortfalder garantien,
0g brugen vil ikke veere i overensstemmelse med
produktcertifikatet. Hvis produktet bruges til
kommerciel produktion, salg eller leasing, bortfalder
garantien.

Folgende grillkomponenter er udsat for
brugsrelateret slitage, hvorfor garantien ikke daekker
slitage eller korrosion af disse som fglge af brug.

- Breendere i stpbejern eller rustfrit ror
- Grillriste og grillplader

- Varmestativ

- Varmefordelingsplader

- Fedtbakke

Garanti:

Hvis du opdager en fejl pa produktet eller en
produktkomponent i garantiperioden, eller hvis der
mangler dele i forbindelse med monteringen af
grillen, skal du kontakte det sted, hvor du har kgbt
grillen. Fer du indsender et garantikrav, skal du leese
brugsanvisningen omhyggeligt og sikre dig, at kravet
ikke er relateret til forkert brug eller manglende
vedligeholdelse. | garantisager skal fglgende data
indsendes til kpbsstedet:

e (rillens meerke og model

e Arsagen til kravet

Reservedelsnummeret pd den defekte del i henhold
til reservedelslisten
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TROUBLESHOOTING GUIDE

Problem

Mulige arsager

Afhjeelpning

Umuligt at teende
breenderen (med teending
eller teendstik)

Braenderne producerer ikke
nok varme

® Braenderabningerne er blokeret

o Gasflaskens ventil er ikke aben

® Fern blokeringerne

e Abn gasflaskens ventil

® Branderne er ikke monteret
korrekt pé grillens ventiler

® Branderens luftindtag er blokeret
® Flasken er tom eller nasten tom

eRegulatoren er ikke tilsluttet korrekt
til cylinderen

® (astilfgrslen er blokeret

o Abningerne i breenderens luftindtag
er blokeret

e Kontrollér, at grillbreenderne er monteret
pa ventilerne

® Rengor eller udskift breenderen
e Skift flasken til en ny flaske

e Kontroller regulatorens forbindelse til
cylinderen

e Straighten gas hose

® Ren gasslangen ud
Fjern blokeringerne

Gul flamme med kraftig rag

e Masser af salt eller marinade pa
breenderens overflader

e Renger braenderne

Braenderen kan tendes
med en tendstik, men
ikke med taendingen

® Darlig lederkontakt

e Kontrollér, at alle samlinger er taette

o Defekt teending eller elektrode

e Darlig jordforbindelse

® Kontrollér, at breenderen og teenderen
er installeret korrekt

® Defekt teending

e Udskift tzendingen

Flammen gar ud

e Blesevejr

o Flyt grillen veek fra vinden

e Flasken er naesten tom

e Udskift flasken

Overdreven varme
overdrevne pludselige
flammer

® Fedtrig mad

e Fjern overskydende fedt, og reducer
braenderens effekt

® Blokeret fedtaflgb fra grill

e Rengoer fedtopsamleren og braenderne

o Tilberedt mad er ikke placeret
korrekt

® Placer tilberedt mad korrekt.

Flammer under kontrolpanel

® Blokerede braendere
® Kraftig vind

e Sluk straks for gassen, lad grillen kgle af,
0g renggr braenderne

Regulatorer brumme

® Dette er ikke en defekt eller en fare

e En midlertidig situation fordrsaget af en
hej udetemperatur og en fuld gasflaske

Ufuldsteendig flamme

® Flammen er synligt gul

® Renger eller udskift breenderen og
kontrollér, at breenderen ikke er blokeret

Flammen er for stor

® Du bruger den forkerte type
trykregulator.

e Skift til en 30 mbar trykregulator
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EE
ULDJUHISED

Ostes selle gaasigrilli, oled (htaegu kohustatud
lugema labi koik kdesolevas kasutusjuhendis olevad
kokkupaneku-, kasutus-, ja hooldusjuhised. Loe l&bi
kOik juhendid ja nouanded, enne kui hakkad seadet
kasutama. Enne gaasigrilli kasutuselevottu pead sa
eriti tahelepanelikult lugema ja moistma koiki
hoiatus- ja turvajuhiseid. Jargi tapselt stitamise ja
kasutamisega seotud juhiseid. Ole metallosadega
ettevaatlik, et end mitte vigastada. Jargi koiki juhendi
punkte nende jarjestuses.

SEE GRILL ON MOELDUD AINULT VALISKASU-
TUSEKS.

GRILLI AVATUD KONSTRUKTSIOONI, RASVA
VOIMALIKU KONSTRUKTSIOONIDESSE VALGU-
MISE JA VALJAPOOLE PRITSIMISE TOTTU ARA
KASUTA GRILLI TUNDLIKE PINDADE LAHEDUSES
VOI NENDE PEAL.

GRILLIST VOIB VALGUDA RASVA VOI MARI-
NAADE GRILLI ALLA, ALAPINNALE VOI -KAPPI
NING NEED VOIVAD PRITSIDA UMBER GRILLI.
RASVA VALGUMINE JA PRITSMED ON GRILLI
KASUTAMISEL NORMAALNE NAHTUS.

GRILLIL ON CE-MARGISTUS NING SEE ON KEHTI-
VATE MAARUSTE KOHASELT HEAKS KIIDETUD.
GRILLI KONSTRUKTSIOONI VAHENEGI MUUT-
MINE ON KATEGOORILISELT KEELATUD. GRILLI
KOKKUPANEKUL EI TOHI UHTKI 0SA JAADA KON-
STRUKTSIOONILE KINNITAMATA, SAMUTI El
TOHI MINGEID OSI LISADA.

GRILLIGA SEOTUD HOIATUSED JA
OHUTUSJUHISED

1. Grill on m&eldud ainult véliskasutuseks.

2. Parast kasutamist sule alati gaasiballoon.

3. Jargi koiki paigaldusjuhendeid. Kui juhendeid ei
jargita, voib kasutamisel tekkida probleeme.

4. Kasutamise ajal grill kuumeneb. Ole valvas, kui ldhed-
uses on lemmikloomi, lapsi voi vanureid.

5. Kui tunned tugevat gaasilohna, sule gaasiballoon
viivitamatult. Kustuta koik polevad leegid, sulgedes iga
poleti regulaatori. Ava grilli kaas ja kontrolli voimalikke
gaasilekkeid. Tee lekkekontroll vastavalt juhistele.
Paranda voimalikud lekkivad Uhendused. Kui viga ei
Onnestu leida, vota kontakti gaasipaigaldusfirma voi
maaletoojaga.

6. Ara teisalda grilli selle kasutamise ajal véi siis, kui grill
on veel kuum.

7. Ara kasuta voi hoia pélevaid materjale, vedelikke voi
gaase grilli laheduses.

8. Ara kunagi kontrolli gaasileket lahtise tulega.

9. Ara kasuta grilli, kui sellel on midagi viga.

10.Ara eemalda mingeid tihendusi grillist vdi regulaator-
ist, kui grill on kasutusel.

11.Ara kunagi jata grilli selle kasutamise ajal jarelevalveta.
12.Ara luba lastel grilli kasutada.

13.Grilli tuleb regulaarselt puhastada. Ole ettevaatlik, et
mitte vigastada poletite avasid ja regulaatorite dudse.
14 Eriti grilli pohi, rasvaplekk, grillimisplaat ja -rest tuleb
puhastada rasvast ja marinaadidest. Rasva polemise oht.
15.Ara kasuta grilli varikatuse all, seina dares, garaaZis,
elamuautos voi -vagunis, paadis, suletud ruumis voi
siseruumides. Kontrolli, et Idheduses ei oleks tuleohtlikke
materjale. Vaba ruumi peab olema grilli kilgedel (ks
meeter, soovitatavalt ronkem.

16.Soovitame, et grilli hooldataks ja puhastataks vahemalt
kord aastas. Kui sa ei tea tapselt, kuidas seadet
hooldatakse, ara Urita seda ise teha, vaid lase hooldus
teha volitatud gaasihooldusfirmal

17.Ainult  gaasipaigaldusdigustega hooldefirma  tohib
hooldada ja reguleerida grilli peaventiile, gaasikraane ja
ventiilide ddtse.

18.Tee grillile alati lekkekontroll, kui votad selle kasu-
tusele parast pikka sailitusaega, naiteks kevadel, ning
alati, kui vahetad gaasiballooni vOi oled hankinud
stisteemile uusi osi nagu rohureduktori voi gaasivooliku.
19.Grilli kaas peab olema alati lahti, kui seda sdilitad.
20.Kasuta grilli kasutamisel kuumakindlaid grillimiskin-
daid ja tugevaid pika varrega grillimisriistu.

21.0le valmis voimalikuks dnnetuseks nii, et tead, kus on
esmaabipakend ja tulekustuti. Samuti pead oskama neid
kasutada.
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TEHNILISED ANDMED

Toode: Gaasigrill Cello classic 3i
Mudel: 502100130

Koguvdimsus: 10,5 kW
Koguvoimsus killgpoleti: 2,5 kW
Gaasikulu: 764 g/h + 182 g/h
Toorohk: 30 mbar

Gaasi: Butaan/Propaan
Kasutusklass: 13B/P(30)

Peapoleti dudsi [abimoot: 0,91 mm
Pliit dudsi 1abimoot: 0,77 mm

C E 0063-25

HOUDNIMI NUMMER:0063CQ7671

e Ainult valiskasutuseks.

e Enne kasutuselevottu loe labi kasutusjuhendid.
¢ HOIATUS: seadme osad vbivad olla tulised.
Vaikeste laste juurdepads seadmele ennetatav.

ENNE GRILLI KASUTUSELEVOTTU
Gaasiballoon, gaasivoolik ja reduktor

Koos grilliga ei tarnita gaasivoolikut, madal-
rohureduktorit ega vooliku pingutusklambreid. Need
muUakse eraldi. Osta vahemalt 5 kg ja maksimaalselt
11 kg vedelgaasiballoon, madalrohureduktor (30
mbar) ja gaasivoolik edasimudjalt. NB! Ballooniga
thendatav reduktor ei tohi olla mingil juhul reguleeri-
tav. Sellel peab olema Kiri, et reduktori toorohk on 30
mbar.

Pildil on 30 mbar madalréhureduktorid, mis on diged
gaasigrillile  paigaldamiseks,  ning  paremal
korgrohureduktor, mis on mdeldud vedelgaasil toota-
vatele t0oriistadele. Seda ei tohi gaasigrillil kasutada.

Gaasivoolik peab olema Soomes heakskiidetud, 10
mm ldbimddduga vedelgaasivoolik. Selle maksi-
maalne pikkus tohib olla 1,2 m.

Kasuta grilli all olevat pinda vaid gaasiballooni sailita-
miseks. Kui kasutad grilli, vota balloon ohutuse taga-
miseks alati grilli alt &ra.

Gaasiballooni paigaldamine

1. Kontrolli, et kdik grilli regulaatorid oleksid kinni
(OFF).

2. Paigalda gaasivoolik tihedalt madalrhureduktori
osakule ning teine ots grillil olevale voolikuotsakule.
Kasuta pingutamiseks voolikuklambreid.

3.Kinnita  madalrdhureduktor ~ gaasiballoonile.
Kontrolli reduktori kinnitust gaasiballoonil, tdommates
seda tugevasti llespoole.

4. Ava gaas reduktorist aeglaselt, et gaasirohk
uhtlustuks.

Gaasiballooni lahtivotmine

1. Sulge gaasivool reduktorist.

2. Kontrolli, et koik grilli regulaatorid oleksid kinni
(OFF).

3. VVota reduktor gaasiballoonilt lahti.

Ara vaheta gaasiballooni lahtise tule voi hddguvate
sUte laheduses.

Grilli kasutuselevott

Enne grilli esmakasutust tee sellele taielik lekkekon-
troll vastavalt juhenditele. Asetage rasvanou
vastavalt juhistele kohale. Siiiita grill ja kasuta kdiki
poleteid maksimaalse voimsusega umbes 5 minutit,
kaas avatuna, kuid mitte kauem. Seejarel sulge gaas
ja jatka grilli kasutamist maksimaalsel voimsusel veel
2 — 3 minutit. Kui see on tehtud, on grillilt
konserveerimismaarded maha poletatud. Lase grillil
umbes 15 minutit jahtuda. Puhasta grillimisplaat ja -
rest grillipuhastusharjaga. Maari grillimisplaati ja
-resti toidudliga. Nadd on grill kasutusvalmis.

Lekkekontroll

Lekkekontroll tuleb sooritada alati jargmistel juhtudel:
e Enne grilli esmakordset stltamist.

® |ga kord, kui paigaldatakse uus, taidetud gaasibal-
loon v0i vahetatakse valja moni osa.

e \/ahemalt kord aastas on soovitatav teha lekkekon-
troll, vahemalt kasutushooaja alguses.

Lekkekontroll tuleb sooritada alati valjas, eemal
kuumusest, lahtisest tulest ja
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tuleohtlikest  vedelikest.  Kontrollimise ajal dra
suitseta. Kasuta kontrollimiseks alati vaid vedelseebi
ja vee lahust suhtes 50/50. Ara kunagi kasuta
tuletikke voi lahtist tuld.

Lekkekontrolli tegemisel tuleb kontrollida
alati jargmisi asju

e (Gaasiballooni ventiil ning ballooni keermed.

* Koik gaasiballooni keevituskohad.

¢ Reduktori kinnitused ja gaasiballooni ihendused.
e Koik voolikutihendused ja klgpdleti voolikud, Kui
need on olemas.

Soorita lekkekontroll jargmisel viisil

e Kasuta hiljuti taidetud ja kontrollitud gaasiballooni,
mis on thendatud grilliga, ning koik grilli regulaatorid
on kinni (OFF).

e Ava reduktor.

e Kasutades harja ja seebivett, niisuta koiki punktis
32.6 mainitud dhendused ja osad.

¢ \/ aata tahelepanelikult tekkivaid mulle, mis anna-
vad marku gaasilekkest.

e Pinguta mullitavas kohas (hendusi, kuni uuesti
kontrollides lekke tunnuseid ei ole naha (sule gaas
alati, kui parandad lekkivaid kohti).

e Sule reduktor ja kontrolli, et reguleerimisventiilid
oleksid kinni.

Ara kasuta grilli, kui lekkeid ei ole voimalik paran-
dada. Sule gaasiballooni ventiil ja eemalda gaasibal-
loon ning vota kontakti midjaga.

GRILLI KASUTAMINE

Siiiitamine regulaatori integreeritud piezo-
siliitajaga (NB! Siiiitesiisteem on igal
reguleerimisnupul).

1. Ava grilli kaas alati, kui stititad poleti.

2. Avagaasivoolballoonistjareduktorist.

3. Vajuta poleti reguleerimisnuppu  sissepoole ja
poora vastupaeva suure leegi mérgi kohale, ihtaegu
kuuled piezo-suitaja naksatust. Pérast seda hoia
nuppu allavajutatult umbes 2 — 3 sekundit, mispeale
abileek stitab leegi grilli poletis.

4, Korda punkti 3, kuni leek poletis.

5. Reguleeri poleti leeki, poorates regulaatorit suure
ja véikese voimsuse vahel.

6. Kui leek poletis on slttinud, voib Ulejd@nud poletid
stilidata, poorates iga poleti reguleerimisnuppu
vastupaeva.

Siiiitamine tuletikuga, kui regulaatori
integreeritud piezo- siiiitaja ei toota

1. Ava grilli kaas alati, kui stititad grilli.

2. Ava gaasivool balloonist ja madalréhureduktorist.
3. Slita alati koigepealt resti all nahtaval olev pdleti.
Vajuta regulaatori nuppu sissepoole ning poora
vastupéeva suure leegi margi kohale.

4. Vi samal ajal pdlev tuletikk pdleti alumise osani
regulaatori nupu alt rasvapleki ja grilli korpuse
vahelt. Veendu, et pdleti leek on kindlasti sittinud,
vaadates labi resti ja soojusjaotusplaadi.

Kui poleti leek ei ole ikka veel stttinud, vaata pohjust
veaotsingu tabelist.

Hoiatus! Ara kunagi kummardu grilli peale, kui
stititad voi kasutad grilli.

Kui grilli pdleti ei sti paljudest katsetest hoolimata
10 sekundi véltel, sule grilli regulaator ja gaasivool
balloonist. Jata kaas lahti ning oota vahemalt 5
minutit, enne kui proovid grilli uuesti stitidata. Nii
lendub grilli kogunenud gaas vélja.

GRILLI JUURES OLEVA PLIIDI POLETI
SUUTAMINE:

1. Ava pliidi kaas enne stGtamist.

2. Avagaasivoolballoonistjareduktorist.

3. Kasuta pliidi poleti reguleerimise nuppu selle ees
oleval paneelil.

4, Vajuta poleti reguleerimisnuppu sissepoole ja
poora vastupdeva suure leegi margi kohale, iihtaegu
kuuled piezo-stltaja naksatust. Parast seda hoia
nuppu allavajutatult umbes 2 — 3 sekundit, mispeale
abileek stititab leegi grilli poletis.

5. Korda punkti 3, kuni leek poletis.

6. Reguleeri poleti leeki, pdorates regulaatorit suure
ja vaikese voimsuse vahel.

Kui plleti ei sitti ikka veel, siis vaata Ule probleemi
lahenduse tabel, et leida lahendus. Vi proovi poletit
stilitada pika tuletiku abil.

TAHELEPANU! Grilli juures asuva gaasipliidi raam
kannab umbes 5kg suurust raskust. Ara ileta kaalu-
piirangut.
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Grilli kasutamine

1. Ara kasuta rohkem kui (iht pdletit maksimaalse
voimsusega, kui valmistad grillis toitu, kaas kinni.
Uldiselt piisab selle (ihe pdleti voimsusest toidu
valmistamiseks.

2. Ara kunagi kasuta rohkem kui kaht poletit
taisvoimsusel thtaegu. Liigne kuumus kahjustab grilli
0Si.

3. Ara kunagi jata tootavat grilli hetkekski jarelev-
aleta.

Leegi kandumine pdleti allossa
Tuulise iimaga on voimalik, et tuul surub leegi poletist
4ra. Siis jaab leek pdlema juhtpaneeli alla. Untaegu
kuuldub tugev kohisev voi korisev heli.

Sellisel juhul tuleb grill viivitamatult kustutada. Kui
seda ei tehta, voivad grilli ventiil, juhtpaneel ja regu-
leerimisnupud viga saada.

Kui leek tuulest tingituna allapoole kandub ja tekkivat
kahjustused, siis kindlustus neid ei hivita.

Grilli kustutamine

1. Keera gaasiballoon kinni.

2. Kui koik leegid on poletites kustunud, keera
poletite regulaatorid kinni, OFF- asendisse. Kontrolli
veelkord, et balloonist gaasi ei tule.

3. Vota reduktor gaasiballoonist lahti.

Soojusjaotusplaadid

Sellel grillil on pdletite kohal soojusjaotusplaadid.
Nende eesmérk on jaotada soojust thtlaselt grillimis-
pinnale, takistada kuuma leegi kokkupuudet otse
grillitavate toiduainetega ning kaitsta

poleteid toidust tilkuvate rasvade, soolaste vedelike ja

marinaadide eest.

Grillis ei ole kasutatud laavakivi.

Soojusjaotusplaadid  pannakse  grillimisresti  all
olevate poletite peale. Grillimisplaadi all soojusjaotus-
plaate ei kasutata. Sellest tulenevalt on soojusjaotus-
plaatide arv erinev poletite arvust.

Ettevalmistused

Enne toiduainete paigutamist grilli tuleb seda
kuumendada. Selleks grill siilidatakse ja lastakse
leegil pdleda maksimaalsel voimsusel umbes 2 — 5
minutit, kaas suletud. Kui valmistatav toit nouab
kiipsetamiseks madalamat temperatuuri, keera
vOoimsust  regulaatoriga  vahemaks, enne  Kui
toiduained grillle paned. Ara kasuta koiki grill
poleteid maksimaalvoimsusel iheaegselt, sest siis on
grill toiduvalmistamiseks liiga kuum ja thtlasi kulutad
ligselt gaasi. Uldiselt piisab, kui korraga pdleb (iks-
kaks poletit ning needki vdikese vdimsusega. Siin
tulevad ka appi grillimiskogemused.

Kiipsetusaeg

Seda mojutavad mitmed asjaolud ning ka grillimisk-
ogemusest on abi. Kipsetusajale vbivad mojuda
toorained, grillitavate toiduainete suurus ja isegi ilm.
Kogemused néitavad, et palaval pdeval on parem
kasutada vaiksemat voimsust ja kilmal ajal jalle
suuremat. Parima grillimistunnetuse saab siis, kui
proovida valmistada erinevaid toite erineva voim-
susega.

Leekide lahvatamine

Leekide lahvatamine voib tosta grilli sisetemperatuuri
liiga korgeks ning lisada rasva tilkumist grillitavast
toidust, mispeale tekib rasva pélemise oht. Vahesed
lahvatused on normaalsed ja soovitatavad, sest need
annavad toidule meeldiva grillimaitse. Leekide
vaoshoidmiseks toimi jargmiselt:

e Eemalda enne grillimist lihalt néhtav rasv.
e Kilpseta kana- ja sealiha vaiksema voimsusega.
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e Veendu, et rasvaeemaldusava grilli pohjas on lahti
ja et rasvanou ei oleks tais. Tuhjenda ja pese
rasvandu regulaarselt, eelistatavalt pdrast iga
kasutuskorda.

e Grilli toiduaineid voimaluse korral alati kinnise
kaane all ning kasuta voimalikult vaikest vajalikku
voimsust.

Kui grilli kaas hoitakse kinni, pUsib temperatuur
thtlasena ning grill kulutab vahem gaasi. Ka toit ei
hakka kinnise kaane all kuivama, seda tanu vedel-
gaasist eralduvale veeaurule ja grillis ringlevale
soojusele.

Marinaadid

Marinaadid on ette nahtud grillitavate toodete mait-
sestamiseks. Grillis pohjustavad marinaadid toodete
kinnipolemist  grillimisrestile voi —plaadile. Need
voivad valguda grilli alla voi sttida.

Kui marineerimine on |0petatud:

e Enne grillile panekut eemalda lihalt ligne marinaad
paberiga puhkides.

e Ara kunagi vala marinaadi grillis olevate toodete
peale.

e Ara kunagi pintselda grillitavate voi grillitud toodete
peale marinaadi, milles on hoitud toorest liha, kana
v0i kala. Toore liha bakterid jouavad sel viisil valmist-
oidusse.

e Kui soovitakse lisada grillitud toodetele head mait-
set voi ldiget, voib grillimise 10pul pintseldada neid
maitsestamiskastmega. Need kastmed tuleb aga
eraldi valmistada.

GRILLI HOOLDAMINE, PUHASTAMINE
JA SAILITAMINE

Grilli hooldamine ja puhastamine

Et grill pisiks heas korras ning sellest oleks kasu
paljude aastate valtel, tuleb seda ning erinevaid osi
ka puhastada ja hooldada. Soorita véhemalt
jargmised toimingud alati pérast igat kasutuskorda,
kui grill on jahtunud.

Grillimisrestid ja -plaadid

Kui grillimisrestidele ja -plaatidele on jaanud kinni
toiduaineid, tegutse jargmises jarjestuses:

- Plihi majapidamispaberiga liigne rasv ja marinaadid
restidelt maha. PUhi hoolikalt, sest rasva ja mari-
naade ei tohi jadda grilli — need voivad suttida.

- Stitita grilli pdletid vastavalt juhenditele. Sea pdletid
suurimale voimsusele. Pane grilli kaas kinni.

- Lase poletitel poletada kinnijadnud toiduained, rasv
ja marinaad soestumiseni restil ja grillimisplaadil.
Kasuta poleteid taisvoimsusel tihjas grillis maksi-
maalselt 5 minutit, muidu voivad grilli osad liigselt
kuumeneda.

- Sule poletid, ava grilli kaas ja lase osadel jahtuda
vahemalt 15 minutit, kuni neid on voimalik
puudutada.

- Puhasta soestunud toiduained restilt ja grillimis-
pinnalt messingharjaga. Hari peab olema tingimata
grilli puhastamiseks ettenahtud messinghari. Tava-
line terashari on liiga kova ning rikub grilli osade
pindasid. Terasharja kasutamise jaljed ei kdi garantii
alla.

- LOpuks, kui restid on puhtaks harjatud, pintselda
neid toidudliga. Nudd on grill jargmiseks kasutuskor-
raks valmis.

Grillimisresti ja -plaadi kasutamisest tulenevad
kulumine voi hoolduse tegematajatmisest ja valest
hoidmisest tulenev roostetamine ei kuulu garantii
alla.

Grilli muud osad
Grilli puitosad tuleb puhastada jargmisel viisil:

- KOik puitosad tuleb regulaarselt puhastada seebivee
ja niiske lapiga.

- Kuivata puhastatud pinnad hoolikalt.

- Puitosi tuleb td0delda (ldiselt kauplustes miitida-
vate, duemaooblile moeldud puhastus ja hooldusva-
henditega vahemalt 2 — 3 korda aastas. Sellega
takistatakse puitosade Kkuivamist ja I6henemist.
Kasuta hooldusvahendeid vastavalt nende kasutus-
juhistele, kuid kdigepealt proovi nende sobivust puito-
sadele. Puhastus- ja hooldusvahendeid on soovitav
katsetada puitosadel, mis ei ole otse nahtaval,
nditeks to0pinna all. Nii saab veenduda,
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et vastavad ained puitosade
puhastamiseks sobivad.

Grilli terasest valmistatud osad tuleb puhastada
jargmisel viisil:

- Koik grilli terasosad tuleb regulaarselt puhastada
seebivee ja niiske lapiga.

- Kuivata puhastatud pinnad hoolikalt.

- Juhtpaneelile triikitud tekste ja mérke ei tohi puhas-
tada muu kui ainult niiske lapiga. Ara kiiri ega
kasuta puhastusaineid. Need voivad kustutada
juhtpaneeli teksti ja muud margistused.

- KOik terasosad nagu grilli kaaneplekk ja juhtpaneel
tuleb toodelda Uldiselt kauplustes muldavate
terasepuhastus- ja -hooldusvahenditega vahemalt 2
— 3 korda aastas. Naiteks universaalse aerosooliga
CRC 5-56. Sellega takistatakse mustuse paakumine
ja roostelaikude tekkimine teraspindadele. Kasuta
hooldevahendeid vastavalt nende omadele kasutus-
juhenditele, kuid koigepealt katseta nende sobivust
grilli teraspindadele.

- Puhastus- ja hooldusvahendeid on soovitatav enne
kasutamist proovida grilli osadel, mis ei ole otse
nahtaval, nditeks kaane taganurgas. Nii on voimalik
kindlustada vahendi sobivust grilli terasosadele.

- Kasuta puhastus- ja hooldusvahendeid ainult grilli
vélispindadel.

Grilli all olev rasvandu:

- Grilli all olev rasvandu tuleb tiihjendada alati, kui
sinna on grillist tilkunud marinaade ja rasva.
Rasvanous ei tohi olla suures koguses rasva, sest see
voib suttida.

- Pese rasvanou puhtaks kraanikausis.

Tahelepanu! Rasvandus olevad rasv ja marinaad
voivad suttida. Grilli rasvapdlengust tingitud kahjus-
tused ei kéi garantii alla.

Grilli soojusjaotusplaadid tuleb puhastada jargmiselt:
- Kui rest ja grillimisplaat on puhastatud vastavalt

juhistele, tosta need oma kohtadelt dra.
- Puhasta soojusjaotusplaadid grillipuhastusharjaga.

- V6id pesta plaadid ka kraanikausis. Ara pane
soojusjaotusplaate ndudepesumasinasse.

- Pérast puhastamist pane soojusjaotusplaadid oma
kohtadele tagasi.

- Pane grillimisrest ja -plaat oma kohtadele tagasi.

Soojusjaotusplaatide kasutamisest tulenev kulumine
vOi hoolduse tegematajatmisest ja valest sdilitamisest
tulenev roostetamine ei kai garantii alla.

Grilli poletid

Grilli pdletite ning ventiilide korrasolekut ja tod tuleb
regulaarselt kontrollida. Vahemalt kaks korda aastas
tuleb grilli pdletid lahti votta ning kontrollida nende
seisukorda. Poletite kGik avad on vaja kontrollida ja
puhastada voimalikud ummistunud kohad. Samal ajal
tuleb kontrollida, et ventiili diids oleks puhas. Trans-
portides, grillimiskordade vaheajal voi sailitamisel on
voimalik, et vdikesed putukad, naiteks @mblikud,
voivad pdédseda gaasitorudesse, pesitseda seal Voi
kududa oma vorkusid.

See voib takistada gaasi padsu etteandetorusse,
pohjustada suitseva kollaka leegi poletis voi takistada
poleti leegi stttimist taielikult. See voib isegi
pohjustada gaasi polemise etteandetorust valjaspool,
mille tagajarjel voib grill oluliselt viga saada.

Kui nii juhtub, sule gaas ja oota grilli jantumist. Kui
grill on jahtunud, vota poleti juhendite kohaselt lahti ja
puhasta gaasitorud harja voi piibupuhastusvahen-
diga. Paigalda poleti tagasi vastavalt juhenditele ning
veendu, et gaasitorud on paigaldatud gaasiventiilide
otsakute peale.

Kui gaas on stttinud valjaspool etteandetoru, kontrolli
grilli koigi osade
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seisukorda, enne kui grilli uuesti stititad. Kui moni osa
on vigastatud, ara kasuta grilli. Vota kontakti maale-
toojaga.

Gaasitorud tuleb puhastada regulaarselt, eriti kasu-
tushooaja alguses.

Grillile antud garantii ei kata ummistunud gaasitorud-
est voi ummistunud ventiilidiidsist tulenevaid kahjus-
tusi.

Poletid puhastatakse jargmiselt:

- Eemalda grillimisrest ja -plaat ning soojusjaotusp-
laat.

- Eemalda poleti grilli tulekastist, keerates lahti kruvi,
millega poleti on kinnitatud. Kruvi on poleti tagaosas.
- Kasuta peent traati pdleti avade puhastamiseks. Kui
poletid on vigastatud voi vaga roostes, vaheta vigane
poleti uue vastu voimalikult kiiresti.

- Kontrolli Ghtaegu, et ventiili dtids oleks puhas.

Kui poletid on heas korras, pane need tagasi oma
kohale digesse asendisse.

- V eendu, et poletit grilli tagasi paigaldades laheks
ventiili diits poleti gaasiavasse.

- Kinnita poleti grilli tulekasti kilge kruviga.

- Pane soojusjaotusplaat ning grillimisrest ja -plaat
oma kohtadele tagasi.

Poletite kasutamisest tulenev kulumine vOi nende
roostetamine ei kéi garantii alla.

Grilli sailitamine
Kui grillimishooaeg on labi ning paned grilli talveks
hoiule, soorita vahemalt jargmised toimingud:

- Puhasta grill pohjalikult. Pese grilli osad noudepe-
suharja ja seebiveega. Pese grilli tulekast ja kaas ka
seestpoolt.

- Pane grill uuesti kaima ja hoia seda nii umbes 20
minutit pohjalikuks kuivatamiseks.

- Lase grillil jahtuda.

- Puhasta grillipuhastusharjaga grillimisrest ja -plaat.
- Madri resti ja grillimisplaati toiduoliga.

- VOta poletid lahti vastavalt juhendile.

- Kaari poletid, rest ja grillimisplaat, soojendusrest
ning soojusjaotusplaadid

ajalehepaberisse nii, et 0hk ligi paaseks, ning hoia
neid kuivas ja soojas siseruumis.

- Tootle grilli puitosad puidudliga.

- V6ta reduktor gaasiballoonist lahti.

Kui hoiad grilli valjas, muretse sellele kaitsekate,
mida mitakse lisavarustusena. Korralik kate kaitseb
grilli Gleni ning pusib paigal ka kova tuulega. Hoolitse
selle eest, et 6hk padseks kaitsekatte alla. Grilli tuleb
hoida vahemalt varikatuse all nii, et see ei jadks
kunagi otse vihma voi lume kétte. Hoolitse selle eest,
et varikatuselt kukkuv lumi grilli ei vigastaks.

Katuselt kukkunud lume vdi tuule tottu Umbermineku
tagajarjel tekkinud vigastused ei kai garantii alla.

Grilli siseruumides siilitatavad osad

Jargmisi grilli osi peab dle talve sdilitama kuivas
siseruumis:

- Malmist grillimisrest ja grillimisplaat
- Soojendusrest

- Poletid

- Soojusjaotusplaadid

Gaasiballooni siilitamine

Kui grill ei ole kasutusel, tuleb gaasiballoon sulgeda.
Gaasiballooni tuleb séilitada valjas, hasti ventileeri-
tavas kohas. Ara pane gaasiballooni hoiule garaaZi,
keldrisse, pooningule voi kiitteseadmete korvale.

GARANTII JA GARANTIIPROBLEEMIDE
LAHENDAMINE
Garantii

Grillil ja selle osadel on kaheaastane tootmis- ja
materjaligarantii. Hoia ostutSekk alles, tee sellest
koopia ning lisa kaesolevale kasutusjuhendile garan-
titunnistusena.  Garantiiprobleemide lahendamisel
tuleb ostukoht ja -kuupdev kindlalt téendada.

Garantii ei kata osade normaalset kulumist, puitosade
vaandumist voi Iohenemist, osade voi pindade roost-
etamist, roostest tulenevaid kahjustusi, samuti
seadme valest
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kasutamisest voi hoolduse tegematajatmisest johtu-
vaid vigu voi jalgi.

Teraspindade varvimuutus, tappide tekkimine ja
tumenemine on kasutamisel ja aja jooksul
normaalne. Teraspindadele voOib eriti niiskes ja
soolases keskkonnas tekkida roostetdppe. Terase
hooldusainete juhenditekohane kasutamine on eriti
tahtis. Need voimalikud roostetapid ei takista seadme
kasutamist ning on teraspindadel normaalne nahtus.
Seega ei kdi nende voimalik tekkimine osade

pindadele garantii alla.

Kui tootel voi selle osadel ilmneb garantiiajal vigu,
vOta otse kontakti grilli maaletoojaga. Maaletooja
sooritab koik garantiitoimingud. Vigase voi puuduva
0sa asemele saadab maaletooja uue osa, kuid ei
vastuta selle grillile paigaldamise eest. Ise kokkupan-
davate grillide puhul vastutab klient alati osa grillile
paigaldamise eest vastavalt juhenditele. Nende
juhiste taitmatajatmise puhul kaotab garantii kehti-
vuse ning kasutamine ei vasta toote toendile.

Garantii ei kehti, kui toodet kasutatakse arilistel toidu-
valmistamis-, mtigi- voi rendieesmarkidel.

Jargmised grilli osad kuluvad kasutamisel ning nende
kasutamisest tulenev kulumine voi roostetamine ei
kdi garantii alla:

- Malm- v0i roostevabast torust valmistatud poletid;
- Grillimisrestid ja -plaadid

- Soojendusrest

- Soojusjaotusplaadid

Garantiiasjade korraldamine

Kui tootel voi selle osal iimneb garantiiajal viga voi
grilli osi jadb kokkupanekul puudu, vota kontakti grilli
mitgikohaga.

Enne garantiinduete esitamist loe hoolikalt labi kasu-
tusjuhend ning kontrolli, et garantiindue ei tuleneks
kasutusjuhendite  vastasest  kasutamisest  VvOi
hooldustoimingute tegematajatmisest.

Garantiinbudega  seoses tuleb  esitada  grilli
mudgikohta jargmised andmed:

e Grilli mark ja mudel;

e Reklamatsiooni pohjus

¢ \/igase osa number vastavalt osade loetelule

e QOstutSeki koopia voi selgitus mudgikohast ning
ostukuupaey;

e Kasutaja nimi, telefoninumber, aadress ja posti-
indeks.
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VEAOTSING

Probleem

Voimalikud pohjused

Lahendused

Poleti ei sUtti tuletiku voi
stilitajaga

Pdletid ei anna piisavalt
kuumust

® Pjleti avad on umbes

Puhasta poleti avad

® (Gaasiballooni ventiil on kinni

Ava gaasiballooni ventiil

® Poletid ei ole grilli ventiilide kiljes
korralikult kinni

Kontrolli grilli pdletite kinnitust
ventiilidele

® Pjletite 6huvott on umbes

Puhasta pdleti voi vaheta uue vastu

® (Gaasi on liiga vahe voi see on otsas

Paigalda tdidetud gaasiballoon

® Reduktor ei ole gaasiballoonile
korralikult kinnitatud

® (Gaasivool on takistatud

Kontrolli reduktori kinnitust
gaasiballoonile

Sea gaasivoolik sirgeks

Leek on kollane ja
suitseb

® Pdleti 6huvotuavad on umbes

Puhasta dhuvdtuavad

® Poleti pinnal on palju soola voi
marinaadi

® Pyhasta poletid

Poleti suttib tuletikuga,
kuid mitte stilitajaga

e Juhtme kontakt on halb

Kontrolli, et hendused oleksid
korralikult pingutatud

e Siilitaja voi elektrood ei toota
¢ Halb maandus

Kontrolli, et poleti ja stltaja oleksid
Oigesti paigaldatud

® S{iutaja on rikkis

Vaheta siiitaja vélja

Leek kustub aeg-ajalt

® Tugev tuul

Vii grill tuulevarju

® (3aas on Idpukorral

Paigalda tdidetud gaasiballoon

Liigselt kuumust ja
Ulemaérased leegid

® \/dga rasvane toit

Eemalda rasvased kohad ja vahenda
poleti voimsust

® Rasva dravool grillist on takistatud

Puhasta rasvakogur ja poletid

e Kiipsetatav toode ei ole diges kohas

Paiguta klpsetatav toode Gigesse kohta

Leegid voimsuse
reguleerimiskonsooli all

® Pjleti ummistunud
® Tugev tuul

Sulge viivitamatult gaasiballooni kraan,
lase grillil jahtuda ja puhasta poletid

Reduktor suriseb

® See ei ole viga voi ohuolukord

Mooduv néhtus, mis tuleneb vélisdhu
korgest temperatuurist ja téis
gaasiballoonist

Ebapiisav leek

® | eek poleb tugevalt kollasena

Puhasta grilli poleti voi vaheta uue
vastu ning kontrolli péleti ummistusi

Leek on liiga suur

® Kasutusel on vale reduktor

Paigalda 30 mbar reduktor
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LV
VISPARIGIE NORADIJUMI

legadajoties So gazes grilu, jus uznematies izlasit
visas Saja rokasgramata ieklautas montazas,
lietoSanas, kopSanas un apkopes instrukcijas. Pirms
ierices lietoSanas izlasiet visus noradijumus un
padomus. Pirms gazes grila lietoSanas rupigi izlasiet
un ieverojiet visus bridingumus un droSibas noradiju-
mus. Rupigi ieverojiet visus ar iedarbinasanu un
ekspluataciju saistitos noradijumus. Lai izvairitos no
traumam, uzmanigi lietojiet metala detalas. leverojiet
darbibu secibu.

SIS GRILS IR PAREDZETS LIETOSANAI TIKAI
ARPUS TELPAM.

ATVERTAS GRILA KONSTRUKCIJAS, IESPEJAMAS
TAUKU NOPLUDES UZ DETALAM UN TAUKU
NOPLUDES ARPUS GRILA DEL NELIETOJIET
GRILU JUTIGU VIRSMU TUVUMA VAI UZ TAM.
MARINADES TAUKI VAR NOPLUST ZEM GRILA,
UZ APAKSEJAS PLAKSNES VAI UZ SKAPISA, UN
TAUKU/MARINADES SLAKATAS VAR NOKLOT Uz
APKARTEJAM VIRSMAM. IZMANTOJOT GRILU,
TAUKU NOPLUDES VAI SLAKATAS IR PILNIGI
NORMALS PROCESS.

GRILS IR APLIECINATS AR CE MARKEJUMU UN
APSTIPRINATS SASKANA AR SPEKA ESOSAJIEM
TIESIBU AKTIEM.

IR AIZLIEGTS VEIKT JEBKADAS GRILA KON-
STRUKCIJAS IZMAINAS. SALIEKOT GRILA KON-
STRUKCIJU, NEDRIKST IZLAIST NEVIENU SASTA-
VDALU VAI PIEVIENOT KONSTRUKCIJAI CITAS
DETALAS.

AR GRILU SAISTITI BRIDINAJUMI UN DROSIBAS
NORADIJUMI

1. Grils ir paredzets lietoSanai tikai arpus telpam.

2. Grila lietoSana jebkadiem citiem merkiem, kuriem
tas nav paredzets, var but bistama.

3. Péc lietoSanas vienmer izsledziet gazes padevi no
gazes balona.

4. leverojiet visus montazas noradijumus. Noradijumu
neievéroSana var radit lietoSanas problémas.

5. LietoSanas laika grils sakarst — esiet uzmanigs, ja
tuvuma ir majdzivnieki, berni vai vecaki cilveki.

6. Ja jutat specigu gazes smaku, nekavejoties izsledziet
gazes padevi no gazes balona. Nodzesiet visas liesmas,
aizverot katra degla regulatoru. Atveriet grila vaku un
parbaudiet, vai nav nopludes. Veiciet nopludes parbaudi
saskana ar noradijumiem. Salabojiet visas nopludes
vietas savienojumos. Ja nevarat atrast defektu, sazini-
eties ar kvalificetu gazes iekartu apkopes pakalpojumu
sniedzeju vai importetaju.

7. Neparvietojiet grilu, kamer tas tiek lietots vai vel ir
karsts.

8. Grila tuvuma nedrikst izmantot vai uzglabat degoSus
materialus, Skidrumus vai gazes.

9. Nekad neparbaudiet nopludes ar atklatu liesmu.

10. Neizmantojiet grilu, ja ir raduSies bojajumi.

11. Kamer lietojat grilu, nedrikst atvienot gazes savieno-
jumus no grila vai regulatora.

12. Nekad neatstajiet grilu bez uzraudzibas ta lietoSanas
laika.

13. Nelaujiet berniem lietot grilu.

14. Grils ir regulari jatira. Veicot tirianu, esiet uzmanigs,
lai nesabojatu degla atveres un regulatora sprauslas.
15. Jo 1pasi grila lejasdala, pilienu paplate, grila plaksne
un rezgis ir jatira no taukiem un marinadem. Tauku
aizdegSanas risks!

16. Nelietojiet grilu zem nojumes, pie sienas, garaza,
autofurgona vai treileri, uz kuga, slegta teritorija vai
iekStelpas. Parbaudiet, vai tuvuma nav viegli uzliesmo-
joSu vai degoSu materialu. Ap grilu jabat vismaz 1
metram (velams vairak) brivas vietas visos virzienos.

17. Més iesakam veikt grila apkopi un tirsanu vismaz
reizi gada. Ja neesat parliecinats, ka veikt ierices
apkopi, ta vieta, lai to daritu pats, sazinieties ar pilnvaro-
tu gazes iekartu apkopes pakalpojumu sniedzeju.

18. Grila galveno varstu, gazes kranu un varstu sprauslu
apkopi un reguléSanu drikst veikt tikai kvalificéts gazes
iekartu apkopes pakalpojumu sniedzejs.

19. Pirms grila lietoSanas péc ilgakas uzglabasanas
(piemeram, pavasari) un pec katras gazes balona
nomainas vai jaunu sastavdalu (piemeram, spiediena
regulatora vai gazes $lutenes) uzstadisanas, vienmer
veiciet nopludes parbaudi.
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20.Aizdedzinot grilu, vakam vienmer jabat atvertam.
21.Lietojot grilu, izmantojiet karstumizturigus grila
cimdus un izturigus grila piederumus ar gariem
rokturiem.

22 .Esiet gatavs iespejamiem negadijumiem:
parliecinieties, vai zinat pirmas palidzibas
aptiecinas un ugunsdzeéSama aparata atraSanas
vietu un protat tos izmantot.

TEHNISKAS SPECIFIKACIJAS

Produkts: Gazes Grils Cello classic 3i
Modelis: 502100130

Kopeja jauda

Galvenie degli: 10.5kW

Sanu deglis: 2.5 kW

Gazes paterins: 764 g/h+182g/h

Darba spiediens: 30 mbar

Gaze: Butans/Propans

Gazes veids: 13B/P(30)

Galvena degla sprauslas diametrs: 0.91 mm
Sanu degla sprauslas diametrs: 0.77 mm

C € 0063-25

PIN KODS:0063CQ7671

e Tikai arigai lietoSanai.

e Pirms lietoSanas izlasiet lietoSanas instrukcijas.
¢ BRIDINAJUMS: iekartas var but uzliesmojoss.
piekluve maziem berniem ir profilaktiva.

PIRMS GRILA LIETOSANAS
Gazes balons, gazes Slutene, spiediena
regulators

Razotajs nepiegada gazes S|uteni, zemspiediena
regulatoru un §ldtenes skavas. Sis detalas
jaiegadajas atseviski. legadajieties SNG balonu
(min. 5 kg, maks. 11 kg), zema spiediena regulato-
ru (30 mbar) un gazes Slateni no sava izplatitaja.
Piezime. Pie balona pieslegtais regulators nedrikst
but reguléjams, un uz ta jabut noraditam darba
spiedienam 30 mbar.

Attela redzamie 30 mbar zemspiediena regulatori ir
piemeroti gazes grilam, savukart augstspiediena
regulators labaja puse ir paredzets SNG instrumen-
tiem un to nedrikst izmantot ar gazes grilu.
lzmantotajai gazes Slutenei jabat 10 mm SNG
Slutenei, kas apstiprinata lietoSanai jusu valstr; tas
garums nedrikst parsniegt 1,2 m.

Regulari parbaudiet gazes Slutenes stavokli.
Nolietota vai bojata S|Utene ir janomaina. Uzglabaji-
et gazes Sluteni talu no karstam grila dalam.
Parliecinieties, vai gazes Slutene nav savita ta, ka
gazes plusma caur Slateni ir ierobezota.

Gazes balona uzstadiSana

1. Parbaudiet, vai visi grila sledzi ir izslegta (OFF)
pozicija.

2. Gazes Sluteni cieSi piestipriniet pie zemspiediena
regulatora S|utenes savienojuma, bet otru lutenes
galu — pie Slutenes savienojuma uz grila. Stiprinasa-
nai izmantojiet S|utenes skavas.

3. Pievienojiet zemspiediena regulatoru gazes
balonam. Parbaudiet regulatora savienojumu ar
gazes balonu, strauji pavelkot regulatoru uz augsu.
4, L.enam atveriet gazes padevi no zemspiediena
regulatora, lai stabilizétu gazes spiedienu.

Gazes balona nonemsana

1. Izmantojiet zemspiediena regulatoru, lai apturétu
gazes plusmu.

2. Parbaudiet, vai visi grila sledzi ir izslegta (OFF)
pozicija.

3. Atvienojiet zemspiediena regulatoru no gazes
balona.

Nenonemiet gazes balonu atklatas liesmas vai oglu
tuvuma.

Pirms pirmas lietoSanas reizes

Pirms grila pirmas lietoSanas reizes veiciet pilnu
nopludes parbaudi saskana ar noradijumiem.
Novietojiet pilienu pannu vieta saskana ar instrukcijam.
Aizdedziniet grilu un ar atvertu vaku izmantojiet
visus deglus maksimala jauda (MAX) aptuveni 5
minutes (bet ne ilgak). Pec tam aizveriet vaku un
turpiniet lietot grilu ar maksimalo jaudu vel 2—-3
minutes. Kad tas tiks izdarits, tauku atlikumi bus
sadegusi. Atstajiet grilu atdzist apméram 15
minates. Noftiriet rezgi un griléS8anas plaksni ar BBQ
tirSanas birsti. Apsmeregjiet reZgi un griléSanas
plaksni ar ellu. Tagad grils ir gatavs lietoSanai.

Nopludes parbaude

Nopludes parbaude vienmer ir javeic Sados gadiju-
mos:

e pirms grila aizdedzinaSanas pirmo reizi;

e katru reizi, kad tiek uzstadits jauns gazes balons
vai nomainita kada detala.

e Meés iesakam So parbaudi veikt vismaz reizi gada
pirms katras griléSanas sezonas.

Nopludes parbaudi vienmer veiciet arpus telpam,
talu no karstuma, atklatas liesmas un degoSiem
Skidrumiem. Parbaudes laika nedrikst sméket.
Nopludes parbaudei vienmer izmantojiet 50/50
Skidro ziepju/udens Skidumu. Nekada gadijuma
nelietojiet serkocinus vai atklatu liesmu.
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Veicot nopludes parbaudi, vienmer
parbaudiet Sadus parametrus

e (Gazes balonu varstus un balonu vitnes.

e \/isas gazes balona metinajuma Suves.

¢ Regulatora montazu un gazes balonu savienoju-
mus.

e V/isus $lutenes savienojumus (tai skaita sanu
degla Slutenes, ja tadas ir).

Veiciet Sadu noplides parbaudi

e |zmantojiet nesen piepilditu un parbauditu gazes
balonu, kas pieslegts grila iericei ar visiem grila
savienotajiem pozicija OFF.

e Atveriet spiediena regulatoru.

e Ar suku un ziepju/tdens Skidumu samitriniet
visus savienojumus un sastavdalas.

e Ripigi parbaudiet, vai nerodas burbuli (gazes
nopludes pazimes).

* Ja blakus savienojumiem paradas burbuli,
nostipriniet savienojumus, lidz atkartotaja parbaude
nerodas nopludes pazimes (nopludes noversanas
laika vienmer jaizsledz gazes padeve).

e Aizveriet spiediena regulatoru un parliecinieties,
vai reguléSanas varsti ir aizverti.

Neizmantojiet grilu, ja neizdodas noverst nopludi.
Aizveriet gazes balona varstu, atvienojiet gazes
balonu un sazinieties ar importetaju.

GRILA IZMANTOSANA
AIZDEDZINASANAS INSTRUKCIJAS

1. Atveriet vaku. Pagrieziet visus reguléSanas
slédzus e pozicija.

2. Atveriet gazes balona varstu. Pagaidiet 5
sekundes.

3. Nospiediet reguléSanas sledzi uz leju un
pagrieziet to preteji pulkstenraditaju kustibas
virzienam, lai sasniegtu # poziciju. Pec klikSka
skanas deglis aizdegsies. Ja nepiecieSams, atkar-
tojiet 3—4 reizes.

4. Ja deglis neaizdegas, pagrieziet reguléSanas
sledzi e pozicija un pagaidiet 5 minutes. Atkartojiet
3. punkta noraditas darbibas vai aizdedziniet ar
serkocinu.

5. Kad deglis bus aizdedzies, atkartojiet 3. punkta
noraditas darbibas ar citiem degliem.

6. Noreguléjiet jaudu, pagrieZot reguléSanas
sledzus.

Aizdedzinasana ar sérkocinu pjezo aizdedz-
es klumes gadijuma

Grila kurtuves labaja puse ir atverts caurums, kur
grilu var aizdedzinat ar garu serkocinu.

1. Pirms grila aizdedzinaSanas vienmer atveriet
vaku.

2. lesledziet gazes padevi no balona un zema
spiediena regulatoru.

3. Kamer kurtuve ir atverta, novietojiet blakus
deglim degoSu sérkocinu.

4. Nospiediet un pagrieziet labas puses reguléSanas
sledzi lidz # pozicijai. Aplukojot rezgi un siltuma
sadales paneli, parliecinieties, vai deglis ir pilniba
aizdedzies.

Ja deglis joprojam neaizdegas, skatiet problemu
noversanas tabulu.

Bridinajums! Aizdedzinot vai lietojot grilu, nekad
neliecieties virs ta.

Ja, neraugoties uz atkartotiem meginajumiem,
deglis 10 sekunzu laika neaizdegas, izsledziet grila
regulatoru un partrauciet gazes padevi no balona.
Atstajiet vaku atvertu un uzgaidiet vismaz 5
mindtes, pirms atkal méginat aizdedzinat grilu.
Sada veida gaze, kas uzkrajas grila, varés izplist.

Sanu degla aizdedzinasana

Izmantojiet reguléSanas slédzi no sanu degla
regulesanas panela.

1. Pirms degla aizdedzinaSanas vienmer atveriet
sanu degla vaku.

2. lesledziet gazes padevi no balona un zema
spiediena regulatoru.

3. Nospiediet reguleSanas sledzi uz leju un pagriezi-
et to preteji pulkstenraditaju kustibas virzienam lidz
lielas liesmas pozicijai. Vienlaikus atskanes klikskis.
Pec KklikSka turiet reguleSanas sledzi nospiestu
apaksa 2—3 sekundes.

4. 3. punkta noraditas darbibas atkartojiet 3—4
reizes.

5. Noregulgjiet degla liesmu, iesledzot regulatoru
starp lielu un mazu jaudu.

Ja deglis neaizdegas, skatiet problemu novéersanas
tabulu vai aizdedziniet ar garu serkocinu.

Piezime. Sanu galda ramis ir paredzets maksimali
5 kg svaram. Neparsniedziet svara ierobezojumu.
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Grila lietoSana

1. Gatavojot edienu ar aizvertu grila vaku, neizman-
tojiet vairak ka vienu degli ar maksimalo jaudu.
Vairakuma gadijumu ediena pagatavoSanai pietiek
ar vienu degli ar pilnu jaudu.

2. Nekad vienlaikus neizmantojiet vairak ka divus
deglus ar maksimalo jaudu. Parmerigs karstums
var sabojat grila detalas.

3. Nekad neatstajiet funkcionéjoSu grilu bez

uzraudzibas pat uz 1su bridi.

Liesmas izvadiSana no degla

Veéjaina laika vejs var novirzit liesmu no degla.
Sados gadijumos liesma deg zem regulésanas
panela. Taja pasa laika var dzirdet skalu rukonas
vai SvikstoSu troksni.

Grils ir nekavejoties jaizsledz. Ja grils nebus
izslegts, var tikt bojats grila varsts, regulesanas
panelis un reguléSanas sledzi.

Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas radusies
Véja izraisitas liesmas nopludes del.

Grila izslegSana

1. Aizveriet gazes padevi no balona uz grilu.

2. Kad visas degla liesmas bus izdzisusas,
pagrieziet degla regulesanas sledzus izslégta (OFF)
pozicija. Velreiz parliecinieties, vai gazes padeve no
balona ir izslégta.

3. Atvienojiet spiediena regulatoru no gazes balona.

Liesmu savalditaji

Sis grils ir aprikots ar liesmas savalditajiem virs
degliem. Liesmu savalditaji ir paredzeti vienmerigai
karstuma sadalei pa grila laukumu, nelaujot
karstam liesmam tieSi saskarties ar griléjamiem
edieniem un pasargajot deglus no taukiem, salajiem
Skidrumiem un marinadem, kas pil no edieniem.
Saja grila nedrikst izmantot lavas akmenus.

Liesmu savalditaji janovieto uz degliem zem grila
rezga. Zem tukSas grileSanas plaksnes nav jaizman-
to liesmu savalditajs. Tapéc liesmu savalditaju
skaits var atskirties no deglu skaita.

SagatavoSana

Pirms &diena gatavoanas grils ir jauzsilda. Sim
nolukam aizdedziniet grilu un izmantojiet to ar
maksimalo jaudu (MAX) aptuveni 3—5 minates ar
nolaistu vaku. Ja gatavotajam edienam nepieciesa-
ma zemaka gatavo$anas temperatura, pirms ediena
ievietoSanas izmantojiet reguléSanas sledzus, lai
pazeminatu temperaturu. Nekad neizmantojiet visus
grila deglus vienlaikus ar maksimalo jaudu, preteja

gadijuma grils bus parak karsts ediena gatavoSanai
un gaze tiks izSkiesta. Vienlaikus parasti pietiek ar

Gatavosanas laiks

To ietekme vairaki faktori, un pieredze grileSana ir
loti batiska. NepiecieSamais laiks var but atkarigs
no izejvielam, grilejama ediena lieluma un pat laika
apstakliem. Pieredze liecina, ka karsta diena labak
darbojas mazaks jaudas iestatijums, savukart
auksta diena labveligaks var but lielaks jaudas
iestatijums. Meéginiet gatavot dazadus edienus,
izmantojot dazadus iestatijumus, lai iegutu vislabako
rezultatu.

Uzliesmojumi

Uzliesmojumi var parmerigi paaugstinat temperaturu
grila iekSpuse un pastiprinat tauku pileSanu no
gatavotajiem edieniem, tadejadi palielinot tauku
aizdegSanas risku. Nelieli uzliesmojumi ir normala
un labveliga paradiba, kas pastiprina patikamo grila
garSu. Lai kontrolétu uzliesmojumus, ieverojiet Sos
padomus:
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¢ Pirms cepSanas uz grila no galas nonemiet
redzamos taukus.

e \/istas galu un cukgalu gatavojiet ar zemaku
jaudas iestatijumu.

e Parliecinieties, vai tauku noteces atvérums uz
grila lejasdalas ir atverts un vai pilienu noteces
paplate nav pilna. Regulari iztukSojiet un mazgajiet
pilienu paplati, velams péc katras lietoSanas reizes.
e Ja iespejams, vienmer gatavojiet ar nolaistu vaku
un izmantojiet minimalo jaudas iestatijumu.

Ja vaks ir nolaists, temperatura grila iekSpusé
saglabajas nemainiga un tiek pateréts mazak
gazes. Turklat eédiens neizzust, ja vaks ir nolaists,
pateicoties udens tvaikiem un siltumam, ko izdala
SNG cirkulacija grila iekSpuse.

Marinades

Marinades ir paredzetas grileta ediena garsas
pieskirsanai. Grila iekSpuseé marinades izraisa
ediena pielipSanu pie grila rezga vai grileSanas
plaksnes, var notecét zem grila vai aizdegties.

Ja sastava ir marinade:

e Pirms ediena ievietoSanas grila noslaukiet lieko
marinades daudzumu.

¢ Nekad nelejiet marinadi uz grileta ediena, kamer
tas atrodas grila iekSpuse.

e Nekad neuzklajiet marinadi, kura ir bijusi glabata
jela gala, vistas gala vai zivis, uz griletiem edieniem
ar BBQ birsti. Preteja gadijuma bakterijas no jelas
galas nonaks ediena, velams péc katras lietoSanas
reizes.

e Ja griletajam edienam vélaties pieskirt garSu vai
spidumu, pédeja gatavoSanas posma ar otu uz
ediena uzklajiet nedaudz barbekju merces. Merces
vienmer gatavojiet atseviski.

APKOPE, TIRISANA UN UZGLABASANA

Grila apkope un tiriSana

Lai nodroSinatu labu grila stavokli un optimalu
kalpoSanu gadu gaita, grils un ta detalas ir jatira un
jauzkopj. Péc katras lietoSanas reizes, tiklidz grils ir
atdzisis, veiciet vismaz $adas darbibas.

Grila rezgi un plaksnes
Ja griletais ediens ir pielipis pie grileSanas rezgiem
vai plaksnem, rikojieties Sadi:

- Ar papira dvieli noslaukiet no rezga parpaliku$os
taukus un marinadi. Esiet uzmanigs — neatstajiet
taukus vai marinadi grila iekSpusg, jo tie var aizdeg-
ties.

- Aizdedziniet deglus saskana ar noradijumiem.
lestatiet deglus maksimalaja jauda. Aizveriet grila
vaku.

- Laujiet degliem sadedzinat ediena atliekas, taukus
un marinadi, kas pielipusi pie rezga un grila
virsmas. Tuksa grila izmantojiet deglus ar pilnu
jaudu ne ilgak ka piecas minutes, pretéja gadijuma
grila sastavdalas var parkarst.

- Aizveriet deglus, atveriet vaku un |aujiet sasta-
vdalam atdzist vismaz 15 minutes, lidz tam var droSi
pieskarties.

- Izmantojiet misina grileSanas birsti, lai no rezga un
grilé§anas virsmas nonemtu piedeguso édienu. Sim
nolikam drikst izmantot tikai ipasi grila tiriSanai
paredzetu birsti. Parastas terauda birstes ir parak
cietas un boja grila detalu virsmas. Garantija
neattiecas uz térauda birstes lietoSanas sekam.

- Visheidzot, kad rezgi ir tiri, uzklajiet uz tiem
nedaudz cepamas ellas, padarot grilu gatavu
nakamajai lietoSanai.

Garantija neattiecas uz grileSanas rezga un plak-
snes nodilumu vai koroziju, kas radusies parastas
lietoSanas, nepareizas apkopes vai nepareizas
uzglabasanas del.

Citas grila detalas
Grila koka detalas ir jatira Sadi:

- Visas koka detalas regulari jatira, mazgajot ar
ziepju / udens Skidumu un noslaukot ar mitru
dranu.

- Rupigi nosusiniet notiritas virsmas.

- Koka detalas vismaz 2—3 reizes gada jaapstrada
ar veikalos pieejamiem ara mebelu tiriSanas
lidzekliem. Tas novers koka detalu izzGSanu un
plisanu. Lietojiet produktus saskana ar to
lietoSanas instrukcijam, bet parliecinieties, vai tie ir
piemeroti koka detalam. Pirms lietoSanas izmeégini-
et tiriSanas un kopSanas lidzek|us uz kadas koka
detalas, kas nav tieSi redzama, pieméram, uz sanu
galdina apak$ejas dalas. Tas nodroSina produkta
saderibu ar koka detalam.
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Grila terauda dalas jatira Sadi:

- Visas térauda dalas regulari jatira, mazgajot ar
ziepju / udens Skidumu un noslaukot ar mitru
dranu.

- Rupigi nosusiniet nofiritas virsmas.

- Uz reguléSanas panela uzdrukatos tekstus un
attélus drikst noslaucit tikai ar mitru dranu. Neber-
zgjiet virsmu un nelietojiet nekadus mazgaSanas
lidzek|us. MazgaSanas lidzeklis var atdalit tekstus
vai citus reguléSanas panela markejumus.

- Visas térauda dalas, pieméram, grila vaks un
reguleSanas panelis, vismaz 2—3 reizes gada
jaapstrada ar veikalos pieejamiem térauda tirisanas
un apkopes lidzekliem, teiksim, CRC 5-56
universalo aerosolu. Tas novers piemaisijumu
pielipSanu un rusas plankumu rasanos uz terauda
virsmam. Lietojiet kopSanas lidzeklus saskana ar
noradijumiem, bet parliecinieties, vai tie ir piemero-
ti grila térauda virsmam. Pirms lietoSanas ietei-
cams izmeginat tirisanas un kopSanas lidzek|us uz
kadas térauda detalas, kas nav tieSi redzama,
pieméram, vaka aizmugureja sturl. Tas nodroSina
produkta saderibu ar grila terauda dalam.

- TinSanas un apkopes lidzeklus izmantojiet tikai uz
grila argjam virsmam.

Pilienu paplate zem grila:

Katru reizi, kad no grila pil marinades un tauku
pilieni, ir jaiztukSo zem grila esosa pilienu paplate.
lzvairieties no tauku pilienu veidoSanas uz paplates,
jo tie var aizdegties.

Notiriet pilienu paplati, nomazgajot to virtuves
izlietné. Pilienu paplates tiriSanu var atvieglot,
parklajot to ar cepama papira kartu un aluminija
folijas kartu. lzmantojiet nelielus akmentinus, lai tos
noturétu vieta. Kad tauki un marinade ir notecejusi,
nonemiet un izmetiet foliju un cepamo papiru.
Nenovietojiet smiltis uz pilienu paplates.

Uzmanibu! Tauki un marinade uz pilienu paplates
var aizdegties. Garantija neattiecas uz tauku
degSanas izraisitiem grila bojajumiem.

Liesmu savalditaji jatira Sadi:

- Kad rezgi un grileSanas plaksne ir iztiriti saskana
ar noradijumiem, izvelciet tos no to atraSanas
vietas.

- Notiriet siltuma sadales panelus, izmantojot BBQ
tirnsanas suku.

- Varat ari mazgat siltuma sadales panelus virtuves
izlietne. Panelu mazgasanai neizmantojiet trauku
mazgajamo masinu.

- Péc tinSanas novietojiet liesmu savalditajus
atpakal.

- lelieciet atpakal rezgi un grileSanas plaksni.

Garantija neattiecas uz siltuma sadales panelu
nodilumu vai koroziju, kas radusies parastas
lietoSanas, nepareizas apkopes vai nepareizas
uzglabasanas del.

Degli

Regulari japarbauda grila deglu un varstu stavoklis
un funkcionalitate. Vismaz divas reizes gada atvien-
ojiet deglus un parbaudiet to stavokli. Japarbauda
visas degla atveres un janovers iespejamie aizspros-
tojumi. Vienlaikus parbaudiet, vai varsta sprausla ir
tira.

TransportéSanas / glabasanas laika vai starp
griléSanas reizém mazi kukaini (pieméram, zirnekli)
var ielist gazes padeves caurules un veidot tur
ligzdas vai tiklus.

Tas var noverst gazes nonakSanu Venturi caurulg,
izraisot dzeltenigu, dumakainu liesmu pie degla vai
padarot degla aizdedzinaSanu neiesp&jamu. Tas var
izraisit pat gazes sadegSanu arpus padeves
caurules, kas var sabojat grilu.

Sadu problemu gadijuma aizveriet gazes padevi un
pagaidiet, l1dz grils atdziest. Kad grils ir atdzisis,
nonemiet degli saskana ar noradijumiem un nofiriet
Venturi caurules ar birstiti vai caurulu tiritaju.
Uzstadiet degli saskana ar instrukcijam un
parliecinieties, vai gazes padeves caurules ir
uzstaditas uz gazes varsta sprauslam.

Ja gazes liesmas ir aizdegusas arpus Venturi
caurules, pirms grila atkartotas aizdedzinasanas
parbaudiet visu ta detalu stavokli. Ja detalas ir
bojatas, nelietojiet grilu. Sazinieties ar importétaju.

Gazes padeves caurules ir regulari jatira, jo 1pasi
katras grileSanas sezonas sakuma.

Grilam pieSkirta garantija neattiecas uz bojajumiem,
kas radusies aizséréjusu gazes padeves caurulu vai
aizserejusas varsta sprauslas del.
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Lai iztirtu deglus, rikojieties Sadi:

- Nonemiet grila rezgi, grileSanas plaksni un liesmu
savalditajus.

- Nonemiet degli no grila kurtuves, atskravejot
degla fiksacijas skruvi. Skruve atrodas degla
aizmugure.

- Lai iztiritu degla atveres, izmantojiet planu stiepli.
Péc iespejas atrak nomainiet bojatus vai stipri
sarsejusus deglus.

- Vienlaikus parbaudiet, vai varsta sprausla ir tira.

Ja degli ir laba stavokli, uzstadiet tos atbilstoSa
pozicija.

- Atkartoti uzstadot degli uz grila, parliecinieties,
vai varsta uzgalis ir ievietots degla gazes padeves
atvere.

- Piestipriniet degli pie grila kurtuves, izmantojot
fiksacijas skravi.

- Uzlieciet atpakal liesmu savalditajus, rezgi un
grileSanas plaksni.

Garantija neattiecas uz deglu nodilumu vai koroziju,
kas saistita ar lietoSanu.

Uzglabasana
Kad grileSanas sezona ir beigusies un grils ir
jaglaba ziema, veiciet vismaz Sadus pasakumus:

- Rupigi iztiriet grilu. Nomazgajiet grila detalas,
izmantojot trauku mazgasanas birsti un ziepju /
udens Skidumu. No iekSpuses nomazgajiet ari grila
degla kasti un vaku. Rupigi noskalojiet.

- Atkartoti salieciet grilu un iesledziet to uz aptuveni
20 minutem, lidz tas ir pilnigi sauss.

- Pagaidiet, kamer grils atdzisis.

- Notiriet rezgi un griléSanas plaksni, izmantojot
BBQ firiSanas birsti.

- Apsmergjiet rezgi un grileSanas plaksni ar ellu.

- Nonemiet deglus saskana ar noradijumiem.

- Deglus, rezgi un griléSanas plaksni, sildisanas
paliktni un liesmu savalditajus brivi ietiniet avize un
uzglabajiet tos sausa un silta vieta iekStelpa.

- Apstradajiet grila koka detalas ar koka ellu.

- Atvienojiet spiediena regulatoru no gazes balona.

Ja grilu planojat uzglabat arpus telpam, izmantojiet
piemerotu aizsargparklajumu, kas tiek pardots
atseviski. Sads aizsargparklajums aizsarga grilu no
augsas [idz apakSai un paliek vieta pat vejaina laika.
Parliecinieties, vai zem aizsargparklajuma ir
nodroSinata gaisa cirkulacija. Grils vienmer jauzgla-
ba vismaz zem jumta, pasargajot no tiesa lietus vai
sniega. Parliecinieties, vai no jumta kritoSais sniegs
nevar sabojat grilu.

Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas radusies
sniega krianas vai stipra veja del (grila apgasanas).

Grila detalas, kas jauzglaba iekStelpas
Sadas grila detalas ziemas laika jaglaba telpas,
sausa vieta:

- Cuguna rezgis un grila plaksne

- Sildisanas plaukts

- Degli

- Liesmu savalditaji

Gazes balona uzglabasana

Ja grils netiek lietots, gazes plusma no balona uz
grilu ir jaizsledz. Gazes balons jauzglaba ara, labi
védinama vieta. Gazes balonu nedrikst glabat
garaza, pagraba, béninos vai blakus silditajam.

GARANTIJA UN GARANTIJAS PRO-
CEDURA

Garantija

Sim grilam un ta detalam ir divu gadu raZo$anas un
materialu garantija. Saglabajiet pardoSanas Ceku,
izveidojiet Ceka kopiju un pievienojiet to Siem
noradijumiem, lai izmantotu ka garantijas apliecibu.
Garantijas gadijumos jabut iespéjai parbaudit
pirkuma vietu un pirkuma datumu.

Garantija neattiecas uz detalu parastu nolietojumu,
koka detalu deforméSanos vai plisanu, detalu vai
virsmu koroziju, korozijas izraisitiem defektiem,
defektiem un bojajumiem, kas raduSies nepareizas
ierices lietoSanas vai neatbilstoSas apkopes dél.
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Terauda virsmu iekraso$anas, plankumu
veidoSanas un tumsaka krasa ir normalas
lieto3anas un laika gaita izraisitas sekas. Ipasi
mitra un sala vide iespejama terauda virsmu
punktveida korozija, tapéec ir |oti svarigi lietot
terauda kopSanas lidzek|us saskana ar instrukci-
jam. Sada iespéjama punktveida korozija netraucé
ierices lietoSanu, un tas rasanas ir pilnigi normala
terauda virsmam, tapec uz to neattiecas garantija.

Ja garantijas laika atklajat produkta vai produkta
detalas defektu, ludzu, sazinieties ar grila iegades
vietu. Importétajs nodrosSinas visas garantijas
proceduras. Importetajs piegadas jaunu detalu
bojatas vai trukstosas detalas vieta, tacu nebus
atbildigs par jaunas detalas uzstadiSanu.
PaSmontétu grilu gadijuma klients vienmer ir
atbildigs par detalu nomainu saskana ar grila
lietoSanas instrukcijam. Minéto noradijumu
neievéroSana anulé garantiju un lietoSana neatbilst

produkta sertifikata prasibam.

Produkta izmantoSana komercialai razoSanai,
pardoSanai vai iznomasanai anulé garantiju. Talak
noraditas grila detalas ir paklautas nodilumam, kas
rodas lietoSanas deél, tapec garantija neattiecas uz
to nodilumu vai koroziju izmantoSanas dél.

- Cuguna vai neriiséjosa térauda caurulu degli
- Grila rezgi un griléSanas plaksnes

- SildiSanas plaukts

- Liesmu savalditaji

- Tauku paplate

Garantija

Ja garantijas laika izstradajumam vai ta detalai tiek
atklats defekts vai ja, montéjot grilu, tiek atklats
detalu trkums, sazinieties ar iegades vietu.

Pirms garantijas pretenzijas iesniegSanas rupigi
izlasiet lietoSanas instrukciju un parliecinieties, vai
pretenzija nav saistita ar nepareizu lietoSanu vai
nepietiekamu apkopi.

Garantijas jautajumos iegades vietai ir jaiesniedz
Sadi dati:

e Grila zimols un modelis

e Pretenzijas celonis

e Bojatas detalas numurs saskana ar detalu
sarakstu
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PROBLEMU NOVERSANAS ROKASGRAMATA

Problema

lespejamie celoni

Risinajums

serkocinu)
Degli neizdala pietiekami
daudz siltuma

Nav iespejams aizdedzinat

¢ Degla atveres ir aizsprostotas

e Notiriet aizsprostojumus

degli (ar aizdedzinataju vai

e (3azes balona varsts nav atverts

e Atveriet gazes balona varstu

e Degli ir nepareizi piestiprinati pie
grila varstiem

e Parliecinieties, vai grila degli ir
piestiprinati pie varstiem

¢ Degla gaisa ieplude ir bloketa

e |ztiriet vai nomainiet degli

e Balons ir tukSs vai gandriz tukss

e Nomainiet to pret jaunu balonu

e Requlators ir nepareizi piestiprinats
pie balona

e Parbaudiet regulatora savieno jumu ar
balonu

¢ Degla gaisa iepludes atveres ir
aizsprostotas

e Notiriet aizsprostojumus

Dzeltena, dumakaina liesma

e |iels sals vai marinades daud
zums uz deglu virsmam

e Notiriet deglus

Degli var aizdedzinat ar
serkocinu, tacu ne ar
aizdedzinataju

e Slikts vadu savienojums

e Parbaudiet visu savienojumu
hermeétiskumu

e Bojats aizdedzinatajs vai elektrods
e Nepietiekams zemejums

e Parliecinieties, vai deglis un
aizdedzinatajs ir pareizi uzstaditi

e Bojats aizdedzinatajs

e Nomainiet aizdedzinataju

Liesmas nodziest

e \/gjaini laika apstakii

e Parvietojiet grilu talak no veja

e Balons ir gandriz tukss

e Nomainiet balonu

Parmeriga karstuma
uzliesmojumi

e Ar taukiem bagats ediens

¢ Nogrieziet liekos taukus un samaziniet
degla jaudu

* Blokéta tauku aizpluSana no grila

¢ Notiriet tauku uztvereju un deglus

e (Gatavais ediens ir nepareizi novietots

e Pareizi novietojiet gatavo edienu

Liesmas zem reguléSanas
panela

o Aizsprostoti degli
e Specigs Vejs

eNekavejoties izsledziet gazi, |aujiet
grilam atdzist un iztiriet deglus

e Tas nav defekts vai bistama paradiba e Islaiciga situacija, ko izraisijusi augsta

aréja gaisa temperattra un pilns balons

Nepilna liesma

e | iesma ir redzami dzeltena

e |ztiriet vai nomainiet degli un parbau
diet, vai deglis nav aizsprostots

Liesma ir parak liela

¢ |r izmantots nepareizs spiediena
regulatora tips.

¢ Nomainiet pret 30 mbar spiediena
regulatoru

62

CELLO




63

CELLO



NO. |ARTICLE NO. PACKAGE NAME DESCRIPTION QTY
1 | EL-1813TH-1 warm rack 1
2 EL-1813TH-2 cart iron grid 1
3 C39 flame tamer 2

back part for lid
4 — 1
up part for lid
6 . 1
0]
EL-1813TH- , right and left part for lid
4+6+7+8+9 BBQ lid ; ]
7 % | % 1
i
special srews for lid 2 pcs
8 % 2
front part for lid
9 — 1
S C37 thermometer 1
10 | EL-1813TH-10 handle on lid 1
11 | EL-1813TH-11 back windshield 1
12 | EL-1813TH-12 right/left windshield 1
13 | EL-1813TH-13 firebox 1
14 C41 sider burner rack 1
15 C36 control knob 4
side table with burner
16 C40 left / PIECE 1
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NO. [ARTICLE NO. PACKAGE NAME DESCRIPTION QTY
17 ; Back left leg — 1
20 EL-1813TH- E Front left legf _ 1

17+20+25+27 legs set / — !

Front right leg
25 | —— : 1
o7 // Back left leg 1
18 | EL-1813TH-18 Side table front part left 1
. . control knob base

19 | EL-1813TH-19 for side burner !
21 C44 wheels 2
22 | EL-1813TH-22 pin for wheels 2
23 | EL-1813TH-23 front steel curtain 1
24 | EL-1813TH-24 Cabin bottom plate 1
26 | EL-1813TH-26 | Side table front part right 1
28 | EL-1813TH-28 side table right/ PIECE 1
29 | EL-1813TH-29 | reinforcing plate for handle 1
30 C42 handle on side table 1
31 C43 grease tray 1
32 C38 cushion rubber 2
33 | EL-1813TH-33 cart iron plate 1
34 C45 Grease cup support 1
35 C46 Grease cup 1
36 | EL-1813TH-36 inner layer of lid 1

EL-1813TH-0 main burner 0

EL-1813TH-00 screw bags
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NO. DESCRIPTION SPEC QTY
A [@ M6 18PCS
B I= M6x14 4PCS
C f] | ) M6x60 8PCS
D J= M6x10 14PCS
E = M4x8 22PCS
F <::> M8 4PCS
G M8 2PCS
H % Spanner 1PCS

View of blister pack
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GB FOR SAFETY REASONS GAS CYLINDER MAY NOT BE UNDER GRILL, WHILE GRILL IS OPERATED. KEEP GAS
CYLINDER NEXT TO GRILL, WHILE GRILL IS OPERATED. o

FI TURVALLISUUSSYISTA KAASUPULLOA EI SAA PITAA GRILLIN ALLA SEN OLLESSA KAYTOSSA. PIDA
KAASUPULLO KAYTON AIKANA GRILLIN VIERESSA, ) )

SE AV SAKERHETSKEL FAR INTE GASOLFLASKAN VARA UNDER GRILLEN NAR DEN AR | BRUK. PLACERA
GASOLFLASKAN BREDVID,GRILLEN NAR DEN AR | BRUK. O 0

NO AV SIKKERHETMESSIGE ARSAKER FAR IKKE GASSFLASKEN STA UNDER GRILLEN NAR DEN ER | BRUK.
OPPBEVAR GASSFLASKEN VED SIDEN AV GRILLEN NAR DEN ER | BRUK.

DK AF SIKKERHEDSGRUNDE MA GASCOLINDER IKKE STA UNDER GRILLEN, MENS GRILLEN BRUGER.
OPBEVAR GASCILINDER VED SIDEN AF GRILLEN, MENS GRILLINGEN ER I DET.

EE OHUTUSE TAGAMISEKS EI TOHI GAASIBALLOONI HOIDA GRILLI ALL, KUI' SEE ON KASUTUSEL. HOIA GAAS
BALLOONI KASUTAMISE JALA GRILLI KORVAL.

LV DROSIBAS IEMELU GAZES PUDELI NEDRIKST GLABAT ZEM GRILA, KAD TO TIEK IZMANTOTA.
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Manual instructions material/
Ohjekirjan materiaali/
Bruksanvisning for material/
Manuel instruktionsmateriale/
Juhendmaterjal/

Lieto$anas noradijumi/
Naudojimo vadovo medziaga

e Manufacturer « Valmistaja o Tillverkare « Produsent » Fabrikant « Tootja « Razotajs e
Gamintojas « Kesko Corporation Building and technical trade, Tyopajankatu cn )
s 12, FI- 00580 Helsinki © Kesko 2025. Made in China. PAP
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