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Tervetuloa Electroluxiin! Kiitos, etta olet valinnut taman laitteen.

Saat kayttoon liittyvia neuvoja, esitteita, vianmaéaritysohjeita seka huolto- ja
korjausohjeita:

www.electrolux.com/support

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttdéa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkilévahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat

virheellisestad asennuksesta tai kaytosta. Sailyta ohjeita aina

varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkiloiden turvallisuus
 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka henkil6t, joilla on

fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai

puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata

laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytdssa ja jos he ymmartavat kayttoon

- TURVALLISUUSTIEDOT ...
- TURVALLISUUSOHUEET ....oooooooo oo
 TUOTTEEN KUVAUS.......cooooommimmmimismsisssssssssss s
CKAYTTOPANEELL ...oooooooooooeeeecoeeoecoooooooosssessss oo
ENNEN ENSIKAYTTOA ...ccoooiioieieeee oo
PAIVITTAINEN KAYTTO ..o

liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja

erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
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rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella.

Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittdd asianmukaisesti.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkielaimet poissa
laitteen lahettyviltd sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kayttoon
sisatiloissa.

Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kayttd ei ylitd (keskimaaraisia) kotitalouskaytdn tasoja.
Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.
Irrota laite sahkoverkosta ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkilo,
jotta valtytaan sahkovaaroilta.

VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaaksesi
sahkoiskun vaaran.

VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Valta koskettamasta lampovastuksia tai
laitteen sisatilan pintoja.
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« Kayta suojakasineita poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen siséalle.
« Kayta ainoastaan tahan laitteeseen suositeltua

paistolampomittaria.

+ Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa

jarjestyksessa.

« Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

« Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

/\ VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litannat saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkild.

» Poista kaikki pakkausmateriaalit.

» Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

* Noudata verkkosivuillamme olevia
asennusohjeita.

» Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

» Ala koskaan veda laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

* Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

* Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

» Tarkista ennen laitteen asentamista, etta
laitteen luukku avautuu esteetta.

» Laite on varustettu sahkotoimisella
jaahdytysjarjestelmalla. Sita on kaytettava
sahkosyotolla.

2.2 Sahkokytkenta

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja sahkdiskun vaara.

Kaikki sahkdkytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkdasentajan vastuulle.
Laite on kytkettava maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoarvojen mukaisia.

Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.
Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa vain
valtuutettu huoltoliike.

Ala anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.
Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyokaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on |6ysasti kiinni
virtajohdossa, &l kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
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» Sahkodasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkoverkosta kaikista navoista. Erottimen
kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan
3 mm.

» Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto
ja paapistoke.

Asennuksen tai vaihdon kaytettavissa ole-
vat johtotyypit Euroopassa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaapelin poikkileikkauksen osalta, ks.
arvokilpeen merkittya kokonaistehoa. Ks.
myos taulukko:

Kokonaisteho (W) Virtajohdon poikki-
pinta-ala (mm?)

enintaan 1 380 3x0.75
enintdan 2 300 3x1
enintaan 3 680 3x1.5

Maadoitusjohdon (vihrea/keltainen johto) on
oltava 2 cm pidempi kuin ruskea vaihe- ja
sininen nollajohto.

2.3 Valitse

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, palovammojen ja
sahkdiskujen tai réjahdyksen vaara.

« Ala muuta laitteen teknisid ominaisuuksia.

» Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

» Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.

» Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

* Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen
luukun laitteen ollessa toiminnassa.
Laitteesta voi purkautua ulos kuumaa
iimaa.

+ Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.

. Alé kohdista painetta avoimeen oveen.

» Ala kayta laitetta tyotasona tai tavaroiden
sailytystasona.

* Avaa laitteen luukku varovaisuutta
noudattaen. Alkoholipitoisten ainesosien
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kayttamisen tuloksena voi muodostua
alkoholin ja ilman seoksia.

« Ala paasta kipindita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi
sen luukun.

« Kayta aina sailontatarkoituksiin
hyvéksyttyja lasiastioita ja -purkkeja.

« Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

/\ VAROITUS!

Laitteen vaurioitumisen vaara.

« Esta emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

— Ala aseta ruoanlaittovalineité tai muita
esineita laitteeseen siten, etta ne
olisivat suorassa kosketuksessa
laiteen pohjan kanssa.

— Ala aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa laitteen
pohjan kanssa.

— Al3 laita vetta suoraan kuumaan
laitteeseen.

- Al3 séilyté kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

— Noudata varovaisuutta poistaessasi tai
asentaessasi lisdosia.

* Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
terédksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.

« Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa
pysyvia tahroja.

« Laitteen luukku on pidettava suljettuna
kayton aikana.

« Jos laite asennetaan kalusteen paneelin
(esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan
sulkea laitteen ollessa toiminnassa.
Lampda tai kosteutta voi kertya suljetun
kalusteen paneelin taakse ja laite,
kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena
vaurioitua. Ala sulje kalusteen paneelia
ennen kuin laite on taysin jaahtynyt kayton
jalkeen.



2.4 Hoito ja puhdistus

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, tulipalon tai laitteen
vaurioitumisen vaara.

Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta ennen yllapitotoimien
aloittamista.

Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt. On
olemassa riski, etta lasipaneelit voivat
sarkya.

Vaihda rikkoutuneen tilalle heti uusi ehja
lasipaneeli. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

Ole varovainen, kun irrotat luukun
laitteesta, luukku on painava.

Puhdista laite sdanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.
Puhdista laite kostealla pehmealla liinalla.
Kayta ainoastaan neutraaleja pesuaineita.
Al kéyta hankaavia tuotteita, hankaavia
sienia, liuotteita tai metalliesineita.

Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

2.5 Sisavalaistus

Lisatietoa tdman tuotteen sisélla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestdméaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampétila, tarina, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.
Tama tuote sisaltda valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.

Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.6 Huolto

Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

2.7 Havittaminen

/\ VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

/\ VAROITUS!

Loukkaantumisen tai tukehtumisen
vaara.

Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta viranomaiselta.
Irrota laite verkkovirrasta.

Leikkaa virtajohto poikki aivan laitteen
sivulta ja havita se.
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3. TUOTTEEN KUVAUS

3.1 Yleiskatsaus

el

B BEN

=N
-

4. KAYTTOPANEELI

4.1 Laitteen kytkeminen paalle ja
pois paalta.

Kytke laite paalle.

1. Paina nuppeja. Nupit tulevat ulos.

2. Valitse toiminto kdantamalla uunin
toimintojen kiertonuppia.

3. Saada asetuksia kaantamalla
ohjausnuppia.

Laitteen virran katkaiseminen: kdanna

uunitoimintojen nuppi Off (pois paalta) -

asentoon

4.2 Kosketuspainikkeet/painikkeet

— Ajan asettaminen.

5. ENNEN ENSIKAYTTOA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

8 Ssuomi

Kayttopaneeli

Uunitoimintojen saaténuppi
Virran merkkivalo / symboli
Nayttd

Saatonuppi (IdBmpdétilan valitsemiseen)
Lampétilan merkkivalo / symboli
Lampodvastus
Paistolampomittarin pistorasia
Lamppu

Puhallin

Lokero — vesipuhdistussailio
Pellinkannatin, irrotettava
Kannatintaso

HENEBR S E

@ Kellotoiminnon asettaminen.

_|_ Ajan asettaminen.

4.3 Niyttd
A B A C
| I I |
2 -l
L Hoao 9
-1 ”?

A. Kellotoiminnot
B. Ajastin
C. Paistolampomittarin merkkivalo

5.1 Kellonajan asetus

Kun laite on kytketty ensimmaisen kerran
sahkodverkkoon, odota, kunnes naytéssa
nakyy: "00:00" tai "12:00" (mallista riippuen).

1. +,

— — paina asettaaksesi kellonajan.



2. O_ Vahvista painamalla painiketta tai
asetettu kellonaika tallentuu
automaattisesti 5 sekunnin kuluttua.

5.2 Esikuumennus ja puhdistus

Ennen ensimmaistd kayttokertaa ja
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutumista tyhja laite taytyy esikuumentaa.
Laite voi aiheuttaa epamiellyttavaa hajua ja
savua. Tuuleta huone esikuumennuksen
aikana.

1. Poista kaikki varusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannattimet laitteesta.

2. Aseta toiminto \:] Aseta toiminnon
enimmaislampdtila. Anna laitteen olla
toiminnassa 1 t.

6. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Uunitoiminnot

Valo

Lampun sytyttdminen.

lﬂ Kostea kiertoilma

¢ Tama toiminto saastéa energiaa ruoanlai-
ton aikana. Kun kaytat tata toimintoa, lait-
teen sisalampdtila voi poiketa Iampétila-
asetuksesta. Jalkilampétilaa kaytetéaan.
Kuumennusteho voi laskea. Katso lisatie-
toa luvusta "Paivittainen kaytt6”, Huomau-
tus: Kostea kiertoilma.

‘:] Yla + alalamp6 / Vesipuhdistus
Kypsentdminen ja paistaminen yhdella ta-
solla.

Katso lisatietoja kohdasta "Hoito ja puh-
distus”: Aqua Clean.

Alalampo
Rapean pohjan omaavien kakkujen leipo-
miseen ja ruoan saildmiseen.

Kiertoilma

Lihan ja kakkujen paistaminen. Aseta ma-
talampi [dmpétila kuin Ylalampd + alalam-
po -toiminnon kanssa, silla tuuletin jakaa
lammon tasaisesti uunin sisatilaan.

3. Aseta toiminto i} Aseta toiminnon
enimmaislampdtila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

4. Aseta toiminto . Aseta toiminnon
enimmaislampaétila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

5. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

6. Puhdista laite ja sen varusteet vain
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

7. Aseta varusteet ja irrotettavat kannattimet
takaisin alkuperaiseen asentoonsa.

E| Pikagrillaus
Litteiden ruokien suuren maaran grillauk-
seen ja paahtoleivan valmistamiseen.

5 Tehogrillaus

Isohkojen, luisten liha- tai lintupaistien
paistamiseen yhdessa ritildasennossa.
Gratinointi ja ruskistus.

Pizza-toiminto

Pizzan ja muiden ruokien valmistamiseen,
jotka vaativat enemman lampda alhaalta.

K] Sulatus
Ruoan, (hedelmien ja vihannesten) sulat-
taminen. Sulatusaikaan vaikuttavat pakas-
tetun ruoan maara ja koko.

6.2 Huomautus: Kostea kiertoilma

Taman toiminnon avulla maaritettiin
energiatehokkuusluokka (vastaamaan
standardeja EU 65/2014 ja EU 66/2014).
Testit seuraavan mukaisesti: IEC/EN
60350-1.

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton
aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin
energiatehokkuus olisi mahdollisimman suuri.

Kun valitset tdman toiminnon, lamppu
sammuu automaattisesti.

Ruoanlaitto-ohjeet ovat luvussa "Neuvoja ja
vinkkeja”’Kostea kiertoilma. Yleissuosituksia
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energiansaastamiseksi on luvussa
"Energiatehokkuus”, kohdassa
Energiansaastovinkkeja.

6.3 Uunitoiminnon asettaminen.

1. K&anna uunin toimintojen vaanninta
uunitoiminnon valitsemiseksi.

7. LISATOIMINNOT
7.1 Jaahdytyspuhallin

Kun laite on paalla, jaahdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti paalle pitaakseen
laitteen pinnat viileind. Kun kytket laitteen
pois paalta, jadhdytyspuhallin on kaynnissa,
kunnes laite on jaahtynyt.

7.2 Ylikuumenemissuoja

Uunin virheellinen toiminta tai vialliset osat
voivat aiheuttaa vaarallisen

8. KELLOTOIMINNOT

8.1 Kellotoimintojen taulukko

@ Kellonaika
Aseta, muuta tai tarkista kellonaika.

|9| Kesto
Laitteen toiminta-ajan keston asettaminen.

Q Hélytinajastin
Laskennan asettaminen. Talla toiminnolla ei
ole vaikutusta laitteen toimintaan. Voit ottaa
tdman toiminnon kayttéon milloin tahansa.
My@s silloin, kun laite on pois paalta.

8.2 Asetus: Kellonaika

1. O. paina toistuvasti kellonajan
muuttamiseksi. © - vilkkuu.

2. + — - paina asettaaksesi kellonajan.
Vilkkuminen lakkaa noin 5 s kuluttua ja
naytdssa nakyy aika.

@ — vilkkuu, kun laite kytketaan
sahkoverkkoon, sahkodkatkon jalkeen tai kun

ajastinta ei ole asetettu. + — —paina
asettaaksesi kellonajan.

10 SUOMI

2. Valitse lampétila kdantamalla vaanninta.
3. Kun ruoka on valmista, kdanna nupit Off-
asentoon, jotta laitteen virta sammuu.

ylikuumenemisen. Taman estamiseksi
uunissa on ylikuumenemissuoja, joka
katkaisee virransyoton. Virta kytkeytyy
automaattisesti uudelleen, kun lampétila on
laskenut normaalille tasolle.

8.3 Asetus: Kesto

1. Aseta uunitoiminto ja lampdtila.

2. O- paina toistuvasti. [=>1- vilkkuu.
3. + — - painamalla asetat: Kesto.

Naytossa nakyy 121 [ - vilkkuu, kun

asetettu aika paattyy. Adnimerkki kuuluu ja

laite kytkeytyy pois paalta.

4. Voit sammuttaa danimerkin painamalla
mita tahansa painiketta.

5. K&anna saatimet Off-asentoon.

8.4 Asetus: Haélytinajastin

1. ©O- paina toistuvasti. A vilkkuu.

2. + — - paina asettaaksesi kellonajan.

Toiminto kaynnistyy automaattisesti 5 s

kuluttua. Laitteesta kuuluu danimerkki, kun

asetettu aika on paattynyt.

3. Voit sammuttaa danimerkin painamalla
mita tahansa painiketta.

4. Kaanna saatimet Off-asentoon.



8.5 Peruuta: Kellotoiminnot

1. @ - paina toistuvasti, kunnes
kellotoiminnon symboli alkaa vilkkua.

2. Painaja pida painettuna painiketta —.

9. TARVIKKEIDEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

9.1 Lisavarusteiden asennus

Tarvikkeita on saatavilla mallin
mukaan. Lue QR-koodi tarkis-
taaksesi, miten laitteen mukana
toimitettuja tarvikkeita kaytetaan.
Lisavarusteita voi tilata erikseen.
Saat lisatietoa paikalliselta edus-
tajalta.

Pieni lovi ylaosassa parantaa turvallisuutta ja
toimii kallistumisenestosuojana. Nama lovet
toimivat myds kaatumisen estémisessa.
Ritilan reuna estaa keittoastioiden luisumisen
ritilalta.

Aseta tarvike (paistoritila/leivinpelti)
kannatinkiskojen valiin. Varmista, etta ritila
koskettaa uunin sisdosan takaosaa ja jalat
osoittavat alaspain .

=

Jos uunipelti on kalteva, aseta kaltevuus
osoittamaan uunin sisdosan takaosaa kohti.

Jos tarvikkeessa on merkinta, varmista, etta
se on itseesi pain.

Jos kaytat reidllista leivinpeltia, aseta
leivinpelti/pannu alle tippuvien nesteiden
keraamiseksi.

Kellotoiminto sammuu muutaman sekunnin
kuluttua.

9.2 Paistolampomittari
Se mittaa ruoan sisalampatilan.
Valittavia lampétiloja on kaksi:

. °C. laitteen sisalampdtila. Sen tulee olla
vahintaan 25 °C ruoan sisalampdétilaa
korkeampi.

. M ruoan sisalampdtila.
Suositukset:

« Ainesosien pitaisi olla huoneenlampdisia.

+ Al kéyta sitd nestemaisiin ruokiin.

« Kypsennyksen aikana ruoka-anturin neula
on oltava taysin tyonnettyna ruokaan.

Kypsennys
toiminnolla: Paistolampdmittari

/\ VAROITUS!

Palovammojen vaara on olemassa, silla
paistolampdmittari ja uunipellin
kannattimet kuumenevat huomattavasti.
Ala koske paistolampomittarin kahvaan
paljain kasin. Kayta aina patalappuja.

1. Paistolampdmittarin asettaminen ruoan
sisdan:
Liha-, lintu- ja kalaruoka
Aseta paistolampdmittarin neula
kokonaan lihan tai kalan keskelle
paksuimpaan kohtaan.

suomi 11
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Vuokaruoka

Aseta paistolampomittarin karki tarkalleen
vuokaruoan keskelle. Paistolampdmittari
tulee asettaa vakaasti paikoilleen yhteen
kohtaan kypsennyksen ajaksi. Kayta sen
vakauttamiseen kiinteda ruoka-ainesta.
Aseta paistolampomittarin silikonikahva
tukevasti keittoastian reunaa vasten.
Paistolampdmittarin karki ei saa
koskettaa keittoastian pohjaan.

10. NEUVOJA JA VINKKEJA

10.1 Ruoanlaittoon liittyvia
suosituksia

Taulukoissa mainitut Iampétilat ja paistoajat
ovat ainoastaan suuntaa-antavia.
Optimaalinen aika ja lampdétila maaraytyvat
reseptin ja kaytettyjen ainesten laadun ja
maaran mukaan.

Laitteesi saattaa paistaa tai paahtaa eri
tavalla kuin edellinen laitteesi. Alla olevat
vinkit sisaltavat suositellut lampdtilat,
kypsennysajat ja kannatintasot eri
ruokalajeille.

Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

Jos taulukossa ei ole reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin
samantyyppisen paistoksen asetuksia.

12 SUOMI

2. Aseta paistolampomittari laitteen sisalla
olevaan pistorasiaan. Katso "Tuotteen

kuvaus”.
Paistomittarin merkkivalo /‘? vilkkuu.
3. Paina: + tai = : aseta ruoan

sisalampatila. Lampétilan voit asettaa
vélille 30 °C - 99 °C.
4. Valitse uunitoiminto ja tarvittaessa uunin
lampdtila.
Kun ruoka on kuumentunut asetettuun
lampédtilaan, laitteesta kuuluu danimerkki.
Paina mita tahansa symbolia aanimerkin
lopettamiseksi. Voit jatkaa kypsennysta ruoan
oikean kypsyysasteen varmistamiseksi.
5. Kytke virta pois laitteesta.
6. Irrota paistolampomittarin pistoke
pistorasiasta ja poista ruoka laitteesta.
Lampdtilaa voi muuttaa milloin tahansa

kypsennyksen aikana. Paina @ jos haluat
muuttaa ruoan asetettua sisédlampdtilaa.

Katso energiansaastdvinkkeja luvusta
"Energiatehokkuus".

Taulukoissa kaytetyt symbolit:

§5§ Ruokalaji
Uunitoiminto

°C Lampatila

Varusteet

Kannatintaso

] &

Kypsentamisaika (min)




10.2 Kostea kiertoilma — suositellut

varusteet

Kayta tummia heijastamattomia vuokia ja

astioita. Ne imevat enemman lampda

vaaleisiin ja heijastaviin astioihin verrattuna.
* Pizzapannu - tumma, heijastamaton,

|apimitta 28cm

* Uunivuoka — tumma, heijastamaton,

|apimitta 26cm

¢ Annosvuoat — keraaminen, lapimitta 8cm,

korkeus 5 cm

* Piirasvuoka - tumma,

heijastamaton, lapimitta 28cm

10.3 Kostea kiertoilma

Parhaan tuloksen saat noudattamalla alla
olevassa taulukossa lueteltuja ehdotuksia.

— (<)

&L, = C = O
Makeat sampylat, 12 leivinpelti tai uunipannu 175 3 40 - 50
kappaletta
Sampylat, 9 kappalet- leivinpelti tai uunipannu 180 2 35-45
ta
Pizza, pakaste, 0,35  Paistoritila 180 2 45-55
kg
Kéaaretorttu leivinpelti tai uunipannu 170 2 30-40
Brownie leivinpelti tai uunipannu 170 2 45 - 50
Kohokas, 6 kpl keraamiset astiat ritilalla 190 3 45-55
Torttupohja torttuvuoka ritilalla 180 2 35-45
Victoria-voileipa uunivuoka ritilalla 170 2 35-50
Hoyrytetty kala, 0,3 leivinpelti tai uunipannu 180 2 35-45
kg
Kokonainen kala, 0,2 leivinpelti tai uunipannu 180 3 25-35
kg
Kalafilee, 0,3 kg pizzapannu ritilélla 170 3 30-40
Haudutettu liha, 0,25 leivinpelti tai uunipannu 180 3 35-45
kg
Shashlik, 0,5 kg leivinpelti tai uunipannu 180 3 40 - 50
Pikkuleivat, 16 kpl leivinpelti tai uunipannu 150 2 30-45
Macaron leivos, leivinpelti tai uunipannu 180 2 45 - 55
20 kpl
Muffinssit, 12 kappa- leivinpelti tai uunipannu 170 2 30 - 40
letta
Suolaiset leivonnai- leivinpelti tai uunipannu 170 2 35-45
set, 16 kpl
Murotaikinapikkulei-  leivinpelti tai uunipannu 150 2 40 - 50
vat, 20 kpl
Pikkutortut, 8 kpl leivinpelti tai uunipannu 170 2 30-40

SUOMI

13



pa— o,
z = C O
Vihannekset, haudu-  leivinpelti tai uunipannu 180 35-45
tetut, 0,4 kg
Kasvismunakas pizzapannu ritilélla 180 35-45
Valimeren vihannek-  leivinpelti tai uunipannu 180 35-45
set, 0,7 kg

10.4 Tiedoksi testauslaitoksille
Testit standardin IEC 60350-1 mukaisesti.

= - o,

L = = C O
Pienet kakut (20 kpl/leivin-  Yla + alalampd Leivinpelti 3 170 20-35
pelti)
Pienet kakut (20 kpl/leivin-  Kiertoilma Leivinpelti 3 150 - 160 20-35
pelti)
Pienet kakut (20 kpl/leivin-  Kiertoilma Leivinpelti 2ja4 150 - 160 20-35
pelti)
Omenapiirakka, 2 vuokaa  Yla + alalampo Paistoritila 2 180 70 -90
@20 cm
Omenapiirakka, 2 vuokaa Kiertoilma Paistoritila 2 160 70-90
@20 cm
Rasvaton sokerikakku, Yla + alalampd Paistoritila 2 170 40 - 50
kakkuvuoka @ 26 cm 1)
Rasvaton sokerikakku, Kiertoilma Paistoritila 2 160 40 - 50
kakkuvuoka @ 26 cm 1)
Rasvaton sokerikakku, Kiertoilma Paistoritila 2ja4 160 40 - 60
kakkuvuoka @ 26 cm 1)
Murokeksit Kiertoilma Leivinpelti 3 140 - 150 20-40
Murokeksit Kiertoilma Leivinpelti 2ja4 140 - 150 25-45
Murokeksit Yla + alalampd Leivinpelti 3 140 - 150 25-45

Grilli Paistoritila 4 max. 1-5

Paahtoleipa 1)

1) Esikuumenna laitetta 10 minuuttia.

11. HUOLTO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
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11.1 Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia

Puhdistusaineet

« Puhdista laitteen etuosa pelkalla
lampimalla vedelld ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.



Puhdista ja tarkista uunin sisatilan

kehyksen ymparilla oleva luukun tiiviste.
» Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.
» Poista tahrat miedolla pesuaineella.
Jokapadivainen kaytto

» Puhdista laitteen sisdosa jokaisen kayton
jalkeen. Rasvan tai muiden jaamien
kertyminen saattaa aiheuttaa tulipalon.

» Kosteus voi tiivistya laitteeseen tai oven
lasipaneeleihin. Kondensaation
vahentémiseksi anna laitteen kayda 10
minuuttia ennen ruoanvalmistusta. Ala
sailyta ruokaa laitteessa yli 20 minuuttia.
Kuivaa laitteen sisdosa pelkastaan
mikrokuituliinalla jokaisen kayttokerran
jalkeen.

Tarvikkeet

» Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pelkastaan mikrokuituliinaa, lamminta
vettd ja mietoa puhdistusainetta.
Lisavarusteita ei saa pesta
astianpesukoneessa.

» Tarttumattomia lisédvarusteita ei saa
puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla tai
teravareunaisilla esineilla.

11.2 Uunipeltien kannattimien

irrotus

Poista kannattimet laitteen puhdistamiseksi.

1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

2. Veda kannattimen etuosa irti
sivuseinasta.

3. Veda kannattimen takaosa irti
sivuseinasta ja poista se.

I
OZ‘F 57

[ RSN

4. Asenna kannattimet painvastaisessa
jarjestyksessa.

11.3 Vesipuhdistus

Tama puhdistustoiminto poistaa jaljelle
jadaneen rasvan ja ruokajaamat laitteesta
kosteuden avulla.

Kaada vesi lokeroon: 300 ml.

Aseta toiminto E]

Aseta lampdtilaksi 90 °C.

Anna laitteen toimia 30 min:n ajan.
Sammuta laite.

Odota, kunnes laite on jadhtynyt.
Puhdista uunitila pehmealla liinalla.

oahwON =

11.4 Luukun irrottaminen ja
asentaminen

Uunin luukussa on kaksi lasipaneelia. Voit
irrottaa uunin luukun ja sisaisen lasipaneelin
sen puhdistamiseksi. Lue kohdan "Luukun
irrottaminen ja asentaminen” ohjeet kokonaan
ennen lasilevyjen poistamista.

/\ HUOMIO!
Al k&yté laitetta ilman lasipaneeleja.

1. Avaa luukku kokonaan auki ja pida kiinni
molemmista saranoista.

2. Nosta ja vedd lukituksia, kunnes ne
napsahtavat.

3. Sulje uunin luukku puolivaliin sen
ensimmaiseen avausasentoon. Nosta ja
veda luukkua sen jalkeen ja irrota se
paikaltaan.
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4. Aseta luukku sen ulkopinta alaspain
vakaalle pinnalle levitetyn pehmeén liinan
paalle.

5. Pida kiinni luukun

reunalistasta B molemmin puolin luukun
ylareunaa ja tyénna sisdanpain
pidiketiivisteen vapauttamiseksi.

6. Irrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

7. Pitele luukun lasilevya sen ylareunasta ja
veda se varoen ulos. Varmista, etta lasi
irtoaa kannattimista kokonaan.

8. Puhdista lasipaneelit vedella ja
saippualla. Kuivaa lasipaneelit
huolellisesti. Lasipaneeleja ei saa pesta
astianpesukoneessa.

9. Asenna lasipaneeli ja uunin luukku
takaisin paikalleen puhdistuksen jalkeen.

12. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

16 SUOMI

Jos luukku on asennettu paikalleen oikein,
kuulet napsahduksen lukituksia sulkiessasi.
Kehyksen painatuspuolen on osoitettava
luukun sisapuolelle. Varmista, ettei
lasipaneelin kehyksen painatuspuolen pinta
ole asennuksen jalkeen karkea siihen
koskettaessa.

Luukun reunalista napsahtaa paikalleen.
Varmista, etta asennat sisaisen lasipaneelin
A oikein paikalleen.

A
=g

— = [

11.5 Lampun vaihtaminen

/\ VAROITUS!

Sahkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

2. |Irrota laite verkkovirrasta.

3. Aseta liina uunin pohjalle.

/\ HUOMIO!

Pitele halogeenilamppua aina kankaalla
peitettyna, jotta lamppuun ei pala
rasvajaamia.

Takalamppu

1. Irrota suojalasi kiertamalla sita.

2. Puhdista lampun kansi.

3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
lammonkestavaan lamppuun.

4. Asenna lasinen kansi.



12.1 Kéyttohairiot...

Mikali laitteessa ilmenevaa ongelmaa ei ole
kuvattu tdssa taulukossa, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Syy ja korjaustoi-
menpide

Ongelma

Ongelma

Syy ja korjaustoi-
menpide

Lamppu on palanut. Vaih-
da lamppu. Katso luvun
"Hoito ja puhdistus” kohta
Lampun vaihtaminen.

Lamppu ei toimi.

Laite ei kuumene.

Sulake on palanut. Var-
mista, etta vian syy on
sulakkeessa. Jos ongel-
ma toistuu, kdanny sah-
kdalan ammattilaisen
puoleen.

Paistolampoémittari ei toi-
mi.

Paistolampdmittari -osan
pistoketta ei ole liitetty
asianmukaisesti pistok-
keeseen.

Luukun tiiviste on vialli-
nen.

Ala kayta laitetta. Ota yh-
teytta valtuutettuun huol-
toliikkeeseen.

Naytdssa nakyy "00:00"
tai "12:00".

On tapahtunut virtakatko.
Aseta kellonaika. Katso
kohta "Ennen ensikayt-
toa".

13. ENERGIATEHOKKUUS

12.2 Huoltotiedot

Jos et itse I0yda ratkaisua ongelmaasi, ota
yhteys jalleenmyyjéan tai valtuutettuun
huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot |6ydat
laitteen arvokilvesta. Arvokilpi I0ytyy laitteen
etukehyksesta. Se nakyy, kun luukku
avataan. Ala poista arvokilpea laitteesta.

Suosittelemme, ettd kirjoita tiedot tahan:

Malli (MOD.) :

Tuotenumero (PNC):

Sarjanumero (S.N.):

13.1 EU:n energiamerkintoja ja ekologista suunnittelua koskevien
asetusten mukainen tuotetietolomake ja tuotetiedot

Toimittajan nimi Electrolux

) . COB402X 949286660
Mallin tunniste COB500B 949286661
Energiatehokkuusluokka 81.2
Energiatehokkuusluokka A+

Energiankulutus normaalikaytssa Yla- ja alalampd -toiminnossa

0.93 kWh/kierros

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila

0.69 kWh/kierros

Pesien lukumaara

1

Léampdlahde

Sahko

Aanimer.voimak

721

Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
COB402X 29.1kg
Massa
COB500B 29.1kg
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IEC/EN 60350-1 — Ruoanlaittoon tarkoitetut sahkdtoimiset kodinkoneet — Osa 1: Mallistot, uunit, héyryuunit ja gril-

lit — Menetelmia tehon mittaukseen.

13.2 Tehonkulutuksen tuotetiedot ja enimmaisaika soveltuvan alhaisen

virrankulutuksen saavuttamiseen

Virrankulutus valmiustilassa

0.8W

Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se voi saavuttaa automaattisesti sopivan pienen virrankulutuk-

sen

20 min

13.3 Energiansaastovinkkeja

Seuraavat vinkit auttavat saastamaan
energiaa laitteen kayton yhteydessa.

Varmista, etta laitteen luukku on kiinni laitteen
ollessa kaynnissa. Ala avaa laitteen luukkua
liian usein kypsennyksen aikana. Pida luukun
tiiviste puhtaana ja varmista, etta se on hyvin
kiinni paikoillaan.

Kayta metallisia keittoastioita ja tummia,
heijastamattomia vuokia ja astioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Ala esikuumenna laitetta ennen kypsennysté,
ellei sita ole erikseen suositeltu.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun valmistat
kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kayta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

14. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

L/:). Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

18 SUOMI

Jaannoslampo

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
laitteen lampdtila alimmalle asetukselle 3-10
minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.
Jalkilampo laitteen sisalla jatkaa ruoka-
aineksien kypsentamista.

Pida ruoka lampimana ja lammita muita
ruokalajeja jalkilampoa kayttéen.

Ruoan lampiména pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin ldmpétila-asetus,
niin voit hyodyntaa jalkilammon ja sailyttaa
ruoan lampimana.

Kostea kiertoilma
Tama toiminto séastaa energiaa ruoanlaiton
aikana.

Kun tdma toiminto on paalla, lamppu on pois
paalta.

Al havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.



Velkommen til Electrolux! Takk for at du valgte produktet vart.
@ Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og

reparasjon:
www.electrolux.com/support

Med forbehold om endringer.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfelgende instruksjoner ngye innen du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og sarbare mennesker

 Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.
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« Barn bgr vaere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med produktet.

» Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

« ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjales ned.

» Hvis produktet har en barnesikring, bar den aktiveres.

» Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

1.2 Generell sikkerhet

 Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

 Dette produktet er beregnet for bruk innendears i ett hjem.

» Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom,
gjestehus og andre lignende steder hvor slik bruk ikke
overstiger (gjennomsnittlig) bruk for husholdningsrom.

» Bare en kvalifisert person ma montere produktet og skifte ut
kabelen.

» Bruk ikke produktet far du installerer det i en innebygget
enhet.

» Trekk stagpselet ut av stikkontakten fgr du utfgrer
vedlikehold.

« Om tilfarselsledningen er skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert servicesenter eller tilsvarende
kvalifiserte personer for & unnga at den kan utgjare en
elektrisk fare.

« ADVARSEL: Sarg for at produktet er slatt av far du bytter
lampen for a unnga fare for elektrisk stot.

« ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Veer forsiktig sa du ikke bergrer
varmeelementene eller produktrommets overflate.

« Bruk alltid grillvotter til a fijerne eller sette inn tilbehar eller
ovnsutstyr.

» Bruk kun steketermometeret anbefalt for dette produktet.
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 For a fierne ovnsstigene, ma du farst trekke dem ut i front
og siden i bakkant. Monter ovnsstigene i motsatt

rekkefolge.

* |kke bruk damprengjaring til a rengjere produktet.

* lkke bruk skurende rengjgringsmidler eller skarpe
gjenstander av metall for a rengjare glassdgren, da dette
kan ripe opp glasset og fare til at glasset blir matt.

2. SIKKERHETSANVISNINGER

2.1 Montering

/\ ADVARSEL!

Installering ma kun foretas av en
kvalifisert person.

Fjern all emballasje.

Ikke monter eller bruk et skadet produkt.
Folg installasjonsinstruksjonene som er
tilgjengelige pa nettstedet vart.

Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet.
Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og
lukket fottay.

Ikke dra eller Iaft produktet etter
handtaket.

Monter produktet pa et trygt og egnet sted
som oppfyller monteringskrav.

Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

Far du monterer produktet, sjekk at
produktdgren apner uten hindring.
Produktet er utstyrt med et elektrisk
kjolesystem. Det ma brukes med elektrisk
stremforsyning.

2.2 Elektrisk tilkobling

/\ ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stat.

Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av
en kvalifisert elektriker.

Produktet ma veere jordet.

Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stremforsyningen.

Bruk alltid en korrekt montert, jordet
stikkontakt.

Ikke bruk grenuttak eller skjateledninger.
Pass pa at stapselet og streamkabelen ikke
paferes skade. Hvis strgmkabelen ma
erstattes, ma dette utferes av vart
Autoriserte servicesenter.

Strgmkablene ma ikke bergre eller komme
naer apparatets dar eller sprekken under
apparatet, spesielt ikke nar den er i bruk
eller nar deren er varm.

Beskyttelsen mot elektrisk stet fra
stremferende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

Ikke sett stgpselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.
Hvis stikkontakten er Igs skal du ikke sette
i stapselet.

Ikke trekk i kabelen for a koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stgpselet.
Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stramnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.
Produktet leveres med stgpsel og
stremledning.

Anvendelige kabeltyper for montering eller
utskiftning i Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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For ledningsavsnittet henvises det til den
nominelle effekten pa typeskiltet: Du kan
ogsa se etter i tabellen:

Totalt stremforbruk  Ledningstverrsnitt

(W) (mm?)
maks 1380 3x0.75
maks 2300 3x1
maks 3680 3x1.5

Jordledningen (grenn/gul kabel) ma vaere 2
cm lenger enn den brune fasen og de bla
ngytrale kablene.

2.3 Bruk

/\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brannskader og
elektrisk stat eller eksplosjon.

* Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

« Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

» |kke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

+ Sla av produktet etter hver bruk.

» Veer forsiktig nar du apner deren til
produktet nar det er i bruk. Varmluft kan
slippe ut.

+ Ikke bruk produktet med vate hender eller
nar det er i kontakt med vann.

 lkke belast deren nar den er apen.

» Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

» Apne daren til produktet forsiktig. Bruk av
ingredienser med alkohol kan fgre til en
blanding av alkohol og luft.

+ Ikke la gnister eller apne flammer komme i
kontakt med produktet nar du apner
daren.

» Bruk alltid glass og krukker som er
godkjent for konserveringsformal.

* Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare
produkter, inn i eller i naerheten av
apparatet.

/\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

» For a forhindre skade pa emaljen:
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— ikke plasser ovnsutstyr eller andre
gjenstander direkte i bunnen av
produktet.

— ikke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av rommet i produktet.

— ikke team vann direkte inn i det varme
produktet.

— ikke oppbevar fuktig servise eller mat i
produktet nar tilberedningen er ferdig.

— veer forsiktig nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

« Misfarge pa produktets emalje eller rustfritt
stal har ingen innvirkning pa funksjonen.

» Bruk en grill-/stekepanne for blgte kaker.
Fruktsaft gir permanente flekker.

« Tilbered alltid med produktets dar lukket.

* Hvis produktet er montert bak et
mgbeldgr, ma du serge for at deren aldri
er lukket nar produktet er i drift. Varme og
fuktighet kan bygge seg opp bak et lukket
mgbelder og dermed forarsake skade pa
produktet, boligen eller gulvet. Ikke lukk
mgbeldgren fgr produktet er helt avkjglt
etter bruk.

2.4 Stell og rengjering

/\ ADVARSEL!

Fare for personskade, brann eller skade
pa produktet.

» Sla av produktet og trekk stepselet ut av
stikkontakten fgr rengjering og
vedlikehold.

» Pase at produktet er kaldt. Det er fare for
at glasspanelene kan knuses.

» Erstatt dgrglassene umiddelbart nar de er
skadet. Kontakt et autorisert
servicesenter.

» Veer forsiktig nar du fierner deren fra
produktet, dgren er tung.

* Rengjgr produktet med jevne mellomrom
for & hindre skade pa overflaten.

* Rengjgr produktet med en fuktet myk klut.
Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Du ma
aldri bruke skurende oppvaskmidler,
skuresvamper, lgsemidler eller
metallgjenstander.

» Folg sikkerhetsanvisningene pa pakken
hvis du bruker ovnsspray.



2.5 Innvendig lys

/\ ADVARSEL!
Det er fare for elektrisk stat.

* Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment & signalisere
informasjon om produktets driftsstatus. De
er ikke ment & brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

» Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

*  Bruk kun lyspzerer med tilsvarende
spesifikasjoner.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generell oversikt

pa el s

B BEN

[N
-

Betjeningspanel

4. BETJENINGSPANEL
4.1 Sla produktet av og pa.

For a sla pa produktet:

1. Trykk pa bryterne. Bryterne kommer ut.
2. Drei bryteren for ovnsfunksjonene for a
velge funksjon:

2.6 Tjenester

« Kontakt det autoriserte servicesenteret for
a reparere apparatet.
* Bruk kun originale reservedeler.

2.7 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!
Fare for skade eller kvelning.

« Kontakt kommunen din for informasjon om
hvordan du kaster produktet.

» Koble produktet fra strgmforsyningen.

« Kutt av stremkabelen neer produktet og
kast den.

Bryter for ovnsfunksjoner
Strgmindikator/-symbol

Display

Betjeningsbryter (for temperaturen)
Temperaturindikator/-symbol
Varmeelement

Kontakt til steketermometer

Lys

Vifte

Gravert ovnsrom - Beholder for rengjgring
med vann

Uttakbare brettstiger
Hyllenivaer

EERRRNCEOEN

HE

3. Drei kontrollbryteren for a justere
innstillinger.
Drei bryteren for ovnsfunksjoner til av-

posisjonen for & sla av produktet (0],
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4.2 Sensor felt /| Knapper

J— For a stille inn tiden.

@ For & stille inn en klokkefunksjon.

+ For a stille inn tiden.

4.3 Display
A B A C
| I I |
-l
Q gobon 9
=] ”?

5. FOR FORSTEGANGS BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

5.1 Klokkeinnstilling.

Etter farste tilkobling til stram, vent til
displayet viser: "00:00" eller "12:00"
(avhengig av modell).

1. + — —trykk for & stille inn tiden.

2. O. trykk for & bekrefte, ellers blir det
angitte tid pa dagen lagret automatisk
etter 5 sekunder.

5.2 Forste forvarming og rengjering

Forvarm det tomme produktet far farste
gangs bruk og kontakt med mat. Produktet

6. DAGLIG BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.
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A. Klokkefunksjonene
B. Timer
C. Indikator for steketermometer

kan avgi ubehagelig lukt og rayk. Ventiler
rommet under forvarming.

1. Fjern tilbehgr og avtakbare hyllestgtter fra
produktet.

2. Angi funksjon |:] Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pai1t.

3. Angi funksjon ﬁ Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pai 15 min.

4. Angi funksjon . Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pa i 15 min.

5. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

6. Rengjoar produktet og tilbehgret kun med
en mikrofiberklut, varmt vann og et mildt
vaskemiddel.

7. Sett tilbehgret og de avtakbare
hyllestgttene tilbake til startposisjonen.

6.1 Varmefunksjoner

Lys

Slik slar du pa lampen.




lil Baking med fukt

¢ Denne funksjonen er laget med tanke pa a
spare energi nar man lager mat. Nar du
bruker denne funksjonen, kan temperatu-
ren i produktet variere fra den angitte tem-
peraturen. Restvarmen brukes. Varmeef-
fekten kan reduseres. For mer informa-
sjon, se kapittelet «Daglig bruk», merkna-
der om: Baking med fukt.

C] Over- og undervarme / Rengjering med
vann
For a bake og steke pa ett hylleniva.
Se kapitlet «Stell og rengjering» for mer
informasjon om: Rengjering med vann.

Undervarme
For & hermetisere mat og bake kaker med
spr@ bunn.

Varmluft

For & steke kjott og bake kaker. Still inn en
lavere temperatur enn for konvensjonell
matlaging, da viften fordeler varmen jevnt
innvendig i ovnen.

Rask grilling
Slik griller du store mengder tynne mat-
stykker og rister brad.

| Gratinering med vifte

For a steke store kjottstykker eller fiserfe
pa én brettplassering. For a gratinere og
brune.

Pizzafunksjon
= For & bake pizza og andre retter som kre-
ver mer varme nedenfra.

7. TILLEGGSFUNKSJONER
7.1 Kjolevifte

Nar produktet er i bruk, slar kjeleviften seg pa
automatisk for & holde produktets overflater
kalde. Hvis du slar av produktet, er kjgleviften
aktiv til produktet avkjales.

] Tining
For & tine mat (grennsaker og frukt). Tine-
tiden avhenger av mengden og starrelsen
pa den frosne maten.

6.2 Merknader om: Baking med fukt

Denne funksjonen blir brukt til & overholde
energieffektivitetsklassen og gkodesignkrav (i
henhold til EU 65/2014 og EU 66/2014).
Tester i henhold til: IEC/EN 60350-1.

Stekeovnsdgren skal veere lukket under
tilberedning slik at funksjonen ikke forstyrres,
og ovnen er i drift med hgyest mulig
energieffektivitet.

Nar du bruker denne funksjonen, slas
ovnslampen automatisk av.

For matlagingsinstruksjonene se kapittelet
«Rad og tips»Baking med fukt. For generelle
anbefalinger om energisparing se kapittelet
«Energieffektivitet», Energisparetips.

6.3 Stille inn en ovnsfunksjon

1. Vri pa knappen for varmefunksjonene for
a velge en oppvarmingsfunksjon.

2. Drei pa kontrollvelgeren for a velge
temperatur /.

3. Nar tilberedningen er ferdig, drei bryterne
til av-posisjonen for & sla av produktet.

7.2 Sikkerhetstermostat

Feil bruk av ovnen eller gdelagte
komponenter, kan medfgre alvorlig
overopphetelse. For a forhindre dette har
ovnen en sikkerhetstermostat som avbryter
stremforsyningen. Ovnen slar seg automatisk
pa igjen nar temperaturen faller.
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8. KLOKKEFUNKSJONENE

8.1 Tabell over klokkefunksjoner

@ Tid pa dagen
For a stille inn, endre eller sjekke klokkeslett.

I_)l Steketid
For a velge hvor lenge produktet virker.
Q Varselur

For a stille inn en nedtelling. Denne funksjo-
nen har ingen innvirkning pa bruken av pro-
duktet. Du kan stille inn denne funksjonen nar
som helst, selv nar ovnen er slatt av.

8.2 Innstilling: Tid pa dagen

1. O trykk gjentatte ganger for & endre
klokkeslettet. D. blinker.

2.+, — _trykk for a stille inn tiden.
Etter ca. 5 s stopper blinkingen og displayet
viser klokkeslettet.

@ - blinker nar du kobler produktet til en
stramkilde, nar det har veert et strembrudd

eller nar timeren ikke er innstilt. + — —trykk
for & stille inn tiden.

8.3 Innstilling: Steketid

1. Stille inn en varmefunksjon og
temperaturen.

9. BRUKE TILBEHZRET

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

9.1 Innsetting av tilbehor

Tilbeher tilgjengelig avhengig av
modell. Skann QR-koden for &
sjekke hvordan du bruker tilbehgr  [Thipk 1
som falger med produktet. Du
kan bestille valgfritt tilbehgr sepa-
rat. Kontakt din lokale leverander
for mer informasjon.

En liten fordypning pa toppen aker
sikkerheten og gir vippebeskyttelse.
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2. O_ trykk gjentatte ganger. g blinker.
3. =, — — trykk for & stille inn: Steketid.

Displayet viser =1 1=1- blinker nar den

innstilte tiden er over. Signalet hgres og

produktet slar seg av.

4. Trykk pa en vilkarlig knapp for & stoppe
signalet.

5. Drei bryterene til av-stillingen.

8.4 Innstilling: Varselur

1. O_ trykk gjentatte ganger. Al blinker.

2. + — — trykk for & stille inn tiden.

Funksjonen starter automatisk etter 5 s. Nar

innstilt tid avsluttes, hgrer du et lydsignal.

3. Trykk pa en vilkarlig knapp for & stoppe
signalet.

4. Drei bryterene til av-stillingen.

8.5 Avbryter: Klokkefunksjonene

1. O- trykk gjentatte ganger til
klokkesymbolet begynner a blinke.

2. Trykk og hold —.
Klokkefunksjonen slas av etter noen fa
sekunder.

Fordypningene er ogsa tippebeskyttet.
Kanten rundt risten forhindrer at kokekar sklir
av risten.

Sett inn tilbehgret (rist/brett) mellom
styreskinnene pa hyllestetten. Sgrg for at
hyllen bergrer baksiden av ovnsinterigret og
fottene peker ned .



=

Hvis brettet har en skraning, plasser den mot
baksiden av ovnens interigr.

Hvis det er en inskripsjon pa tilbehgret, serg
for at den vender mot deg.

Hvis du bruker et brett med hull, plasser
brettet/pannen under for & samle opp
dryppende veesker.

9.2 Steketermometer

Den maler temperaturen i maten.

To temperaturer ma stilles inn:

. C- temperaturen inne i produktet. Den

bgr veere minst 25 °C hgyere enn matens
kjernetemperatur.

. /? - kiernetemperaturen for maten.
Anbefalinger:

+ Ingrediensene bgr holde romtemperatur.

» |kke bruk det til flytende retter.

* Under tilberedning ma nalen pa
steketermometeret settes helt inn i retten.

Matlaging med: Steketermometer

/\ ADVARSEL!

Siden steketermometeret og
hyllestgttene blir sveert varme er det en
risiko for brannskader. Ikke bergr
handtaket pa steketermometeret med
bare hender. Bruk alltid grillvotter.

1. Sett steketermometeret i maten:
Kjott, fjzerkre og fisk
Stikk hele spissen av steketermometeret
inn i midten av kjettet eller fisken, helst i
den tykkeste delen.

Gryterett

Sett spissen pa steketermometeret
ngyaktig i midten av gryteretten.
Steketermometeret bar sta stadig pa
samme sted under stekingen. For a
oppna dette kan du bruke en solid
ingrediens. Bruk kanten av formen som
stotte for silikonhandtaket pa
steketermometeret. Spissen av
steketermometeret skal ikke rgre bunnen
av formen.

2. Plugg steketermometeret inn i kontakten
som befinner seg pa sideveggen inne i
produktet. Se i «Produktbeskrivelse».

Steketermometerets indikator /%2 blinker.

3. Trykk pa: —+ eller — for & stille inn
kjernetemperaturen i maten. Du kan stille
inn temperaturen fra 30 °C til 99 °C.

4. Angi varmefunksjon og, om ngdvendig,
ovnstemperatur.

Nar retten nar den angitte temperaturen,

herer du et lydsignal. Trykk et vilkarlig symbol

for & stoppe lydsignalet. Du kan fortsette
tilberedningen for & sikre at maten er godt
stekt.

5. Slik slar du av produktet.

6. Ta pluggen til steketermometeret ut av
kontakten og ta ut retten.

Du kan endre kjernetemperaturen nar som

helst under tilberedningen. Trykk pa Ofor a
stille inn kjernetemperatur i maten.
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10. RAD OG TIPS

10.1 Rad om tilberedning

Temperaturer og tilberedningstider i tabellene
er kun veiledende. De avhenger av
oppskriftene og kvalitet og mengde
ingredienser som brukes.

Produktet kan bake eller steke annerledes
enn det forrige produktet. Antydningene
nedenfor viser anbefalte innstillinger for
temperatur, tilberedningstid og
hylleplassering for spesifikke mattyper.

Tell brettposisjonene fra bunnen av ovnen.

Hvis du ikke finner opplysningene for en
bestemt oppskrift, kan du ta utgangspunkt i
en tilsvarende rett.

For energisparetips, se kapittelet
«Energieffektivitet».

Symboler som brukes i tabellene:

g Mattype

Varmefunksjon

°C Temperatur

Tilbehgr

E| Hylleniva

@ Tilberedningstid (min)

10.2 Baking med fukt — anbefalt
tilbehor

Bruk marke og ikke-refleksive bokser og
beholdere. De har bedre varmeabsorbering
enn den lette fargen og de refleksive rettene.

* Pizzapanne — mark, ikke-reflekterende,
diameter 28cm

+ Bakebrett — mark, ikke-reflekterende,
diameter 26cm

* Ramekiner — keramikk, diameter 8cm,
hgyde 5 cm

¢ Tertebunnsform - mark, ikke-refleksiv,
diameter 28cm

10.3 Baking med fukt

Folg forslagene i tabellen for best mulig
resultater.

&L, = °C = O

Sgt sma gjeerbakst, stekebrett eller langpanne 175 3 40 - 50
12 stk

Rundstykker, 9 stk stekebrett eller langpanne 180 2 35-45
Frossen pizza, 0,35 rist 180 2 45 -55
kg

Rullekake stekebrett eller langpanne 170 2 30-40
Brownies stekebrett eller langpanne 170 2 45 - 50
Soufflé, 6 stk keramisk ildfast form pa rist 190 3 45 - 55
Sukkerbradbunn sukkerbrgdform pa rist 180 2 35-45
Formkake med sylte-  bakeform pa rist 170 2 35-50
toy

Posjert fisk, 0,3 kg stekebrett eller langpanne 180 2 35-45
Hel fisk, 0,2 kg stekebrett eller langpanne 180 3 25-35
Fiskefilét, 0,3 kg pizzabrett pa rist 170 3 30-40
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&L, = C = O
Posjert kjatt, 0,25 kg  stekebrett eller langpanne 180 3 35-45
Shashlik, 0,5 kg stekebrett eller langpanne 180 3 40 - 50
Informasjonskapsler  stekebrett eller langpanne 150 2 30-45
(Cookies), 16 stk
Makroner, 20 stk stekebrett eller langpanne 180 2 45 - 55
Muffins, 12 stk stekebrett eller langpanne 170 2 30-40
Ikke-s@t butterdeig, stekebrett eller langpanne 170 2 35-45
16 stk
Sandkjeks, 20 stk stekebrett eller langpanne 150 2 40 - 50
Smaterter, 8 stk stekebrett eller langpanne 170 2 30-40
Grennsaker, posjerte, stekebrett eller langpanne 180 2 35-45
0,4 kg
Vegetarisk omelett pizzabrett pa rist 180 3 35-45
Middelhavsgrennsa-  stekebrett eller langpanne 180 4 35-45
ker, 0,7 kg
10.4 Informasjon for testinstitutter
Tester i henhold til IEC 60350-1.

= - )
L, = =l C O

Smakaker, 20 stk. per ste- Over- og undervarme Stekebrett 3 170 20-35
kebrett

Smakaker, 20 stk. per ste-  Varmluft Stekebrett 3 150 - 160 20-35
kebrett

Smakaker, 20 stk. per ste-  Varmluft Stekebrett 2094 150 - 160 20-35
kebrett

Eplepai, 2 former @ 20 cm  Over- og undervarme Rist 2 180 70-90
Eplepai, 2 former @ 20 cm  Varmluft Rist 2 160 70-90
Fettfritt sukkerbred, kake- ~ Over- og undervarme Rist 2 170 40 - 50
form @ 26 cm 1)

Fettfritt sukkerbred, kake-  Varmluft Rist 2 160 40 - 50
form @ 26 cm 1)

Fettfritt sukkerbrgd, kake-  Varmluft Rist 20g4 160 40 - 60
form @ 26 cm 1)

Kjeks Varmluft Stekebrett 3 140 - 150 20-40
Kjeks Varmluft Stekebrett 20g4 140 - 150 25-45
Kjeks Over- og undervarme Stekebrett 3 140 - 150 25-45
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4

Hl
il

°C 8

Smerbrgd 1) Grill

Rist 4 maks. 1-5

1) Forvarm ovnen i 10 minutter.

11. STELL OG RENGJYRING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

11.1 Merknader om rengjoring
Rengjeringsmidler

* Rengjer produktets forside kun med en
mikrofiberklut med varmt vann og et mildt
vaskemiddel. Rengjar og sjekk
dgrpakningen som sitter rundt rammen til
ovnsrommet.

« Bruk en rengjeringslasning for a rengjgre
metalloverflater.

* Rengjer flekker med et mildt vaskemiddel.

Hverdagsbruk

* Rengjor innsiden av produktet etter hver
bruk. Fettoppsamling eller andre rester
kan fgre til brann.

» Fuktighet kan kondensere inne i produktet
eller pa glasspanelene i dgren. For &
redusere kondensen, kan du la produktet
veere i gang i 10 minutter far du lager mat.
Ikke oppbevar maten i produktet lenger
enn 20 minutter. Terk innsiden av
produktet kun med en mikrofiberklut etter
hver bruk.

Tilbehor

* Rengjer alt tilbeher etter hver bruk og la
det terke. Bruk kun en mikrofiberklut med
varmt vann og et mildt vaskemiddel. lkke
rengjer tilbeharet i en oppvaskmaskin.

* Rengjor ikke tilbehgr med slippbelegg ved
hjelp av sterke vaskemidler eller skarpe
gjenstander.

11.2 Fjerning av hyllestottene
Fjern hyllestattene for a rengjere produktet.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.
2. Trekk den fremre delen av brettstigen ut
fra sideveggen.
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3. Trekk den bakre delen av hyllestgtten ut
fra sideveggen og ta den ut.

| P
) Jifs D7
\H—'<\'

4. Monter brettstigen i motsatt rekkefglge.

11.3 Rengjgring med vann

Denne rengjgringsprosedyren bruker
fuktighet for & fierne gjenveerende fett og
matrester fra produktet.

1. Ha vann i nedsenkningen i ovnsbunnen:
300 ml.

Still inn funksjonen C]

Still temperaturen til 90 °C.

La produktet virke i 30 min.

Slik slar du av produktet.

Vent til produktet er kaldt. Tark ovnen
med en myk klut.

oahON

11.4 Fjerning og montering av
doren

Ovnsdgren har to glass. Du kan ta av
ovnsdgren og det innvendige dgrglasspanelet
for & rengjere det. Les hele «Fjerning og
montering av dgren»-instruksjonen fgr du
fierner glassene.

/\ FORSIKTIG!
Ikke bruk ovnen uten glasspanelene.

1. Apne daren helt, og hold begge
hengslene.



plass.

Lukk ovnsdgren halveis til farste apne
posisjon. Trekk og lgft for & ta deren ut av
holderen.

Legg dgren pa et mykt toystykke pa et
stabilt underlag.

Hold darlisten B gverst pa deren pa
begge sider og trykk innover for a frigjere

klipslasen.

Trekk derlisten mot deg for a fierne den.
Hold derens glasspanel pa den gverste
kanten og trekk det forsiktig ut. Pase at

glasset skyves helt ut av stattene.

8. Rengjer glasspanelene med vann og
sape. Tark glasspanelene forsiktig. lkke
rengjor glasspanelene i
oppvaskmaskinen.

9. Nar rengjgringen er ferdig, monterer du
glassene og ovnsdgren igjen.

Hvis dgren er riktig montert, vil du hgre et

klikk nar du lukker lasene.

Omradet med trykk ma vende mot innsiden

av dgren. Kontroller etter monteringen, at

overflaten av glasspanelet med trykk ikke er
ru nar du tar pa den.

Darlisten klikker nar den installeres riktig.
Pass pa at du monterer det innvendige
glasspanelet A riktig i holderne.

11.5 Skifte lyspare

/\ ADVARSEL!

Det er fare for elektrisk stot.
Lampen kan veaere varm.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.
2. Koble produktet fra stramforsyningen.
3. Legg kluten pa ovnsgulvet.

/\ FORSIKTIG!
Hold alltid halogenlampen med en klut for

a hindre at fettrester brenner pa lampen.

Bakre ovnslampe

1. Drei glassdekselet for & ta det av.
2. Rengjer glassdekselet.
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3. Erstatt paeren med en egnet
varmebestandig lyspaere som taler 300

°C.

12. FEILSGKING

/\ ADVARSEL!

Se etter i Sikkerhetskapitlene.

12.1 Hva ma gjeres, hvis ...

| tilfeller som ikke er inkludert i denne
tabellen, ta kontakt med et autorisert

servicesenter.

Problem

Arsak og lgsning

Produktet blir ikke varmt.

Sikringen har gatt. Kon-
troller om sikringen er ar-
saken til funksjonssvik-
ten. Kontakt en godkjent
elektriker hvis feilen ved-
varer.

Steketermometer starter
ikke.

Pluggen til Steketermo-
meter er ikke satt helt inn
i kontakten.

Dgrpakningen er skadet.

Ikke bruk produktet. Kon-
takt et autorisert service-
senter.

Displayet viser "00:00™
eller "12:00".

Det var strembrudd. Angi
tid pa dagen. Se «For for-
ste gangs bruk».

13. ENERGIEFFEKTIVITET

4. Monter glassdekselet.

Problem Arsak og lgsning

Lampen fungerer ikke Lyspaeren har gatt. Bytt
lyspaeren. Se «Stell og
rengjgring», Skifte ut lam-

pen.

12.2 Servicedata

Hvis du ikke greier a lgse problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter.

Du finner informasjon som servicesenteret
behgver pa typeskiltet. Typeskiltet er plassert
pa den fremre rammen til produktet. Det er
synlig nar du apner dgren. lkke fiern
typeskiltet fra produktet.

Vi anbefaler at du noterer opplysningene
her:

Modell (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):

13.1 Produktinformasjon og produktinformasjonsark i henhold til EU-
forordninger om gkodesign og energimerking

Leverandgrens navn

Electrolux

Modellidentifikasjon

COB402X 949286660
COB500B 949286661

Energieffektivitetsindeks

81.2

Energieffektivitetsklasse

A+

Energiforbruk med standard matmengde, over- og undervarme

0.93 kWt/syklus

Energiforbruk med standardbelastning, viftemodus

0.69 kWt/syklus
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Antall ovner

1

Varmekilde Elektrisitet
Volum 721
Ovnstyper Innebygd ovn
COB402X 29.1 kg
Masse
COB500B 29.1 kg

EN 60350-1 - Elektriske husholdningsprodukter for matlaging — del 1: Komfyrer, ovner, dampovner og grillappara-

ter - Metoder for maling av yteevne.

13.2 Produktinformasjon for stremforbruk og maksimal tid for a na

gjeldende laveffektmodus

Stremforbruk i standby-modus

0.8W

Maksimal tid som trengs for at utstyret automatisk skal na gjeldende laveffektmodus

20 min

13.3 Energisparingstips

Falgende tips nedenfor vil hjelpe deg med a
spare energi nar du bruker produktet.

Sgrg for at produktets der er lukket nar
produktet er i bruk. Ikke apne dgren for ofte
under matlaging. Hold dgrpakningen ren og
sorg for at den sitter godt pa plass.

Bruk kokekar i metall og marke, ikke-
reflekterende bokser og beholdere for a
forbedre energisparingen

Ikke forvarm produktet fer tilberedning med
mindre det er spesielt anbefalt.

Hold pausene mellom stekingen sa kort som
mulig nar du lager flere retter om gangen.

Tilberedning med varmluft
Bruk om mulig tilberedningsfunksjoner med
varmluft for & spare strem.

14. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer som er merket med

symbolet ‘-/:) Legg emballasjen i riktige
beholdere for & resirkulere det. Bidrar til &
beskytte miljget, menneskers helse og for a
resirkulere avfall av elektriske og elektroniske
produkter. Ikke kast produkter som er merket

Restvarme

Nar tilberedningstiden er lengre enn 30 min,
reduser produktets temperatur til minimum 3 -
10 min fgr matlagingen avsluttes.
Restvarmen inne i produktet fortsetter a
tilberede.

Bruk restvarmen til & holde maten varm eller
varme opp andre retter.

Slik holder du maten varm
Hvis du vil bruke restvarmen til & holde maten
varm, velg lavest mulig temperaturinnstilling.

Baking med fukt
Funksjonen er laget med tanke pa a spare
strgam under matlaging.

Nar du bruker denne funksjonen, er lampen
av.

med symbolet E sammen med
husholdningsavfallet. Produktet kan leveres
der hvor tilsvarende produkt selges eller pa
miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for neermere opplysninger.
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