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Tervetuloa Electroluxiin! Kiitos, etta olet valinnut taman laitteen.

Saat kayttoon liittyvia neuvoja, esitteita, vianmaéaritysohjeita seka huolto- ja
korjausohjeita:

www.electrolux.com/support

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttdéa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkilévahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat

virheellisestad asennuksesta tai kaytosta. Sailyta ohjeita aina

varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkiloiden turvallisuus
 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka henkil6t, joilla on

fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai

puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata

laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytdssa ja jos he ymmartavat kayttoon

- TURVALLISUUSTIEDOT ..ottt
- TURVALLISUUSOHUJEET ..o
. TUOTTEEN KUVAUS ...
KAYTTOPANEELL ...ttt
- ENNEN ENSIKAYTTOA. ..ot

liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja

erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
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rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella tai
mobiililaitteilla, joissa on sovellus.

Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkieldaimet poissa
laitteen lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kayttoon
sisatiloissa.

Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylitd (keskimaaraisia) kotitalouskaytdn tasoja.
Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.
Irrota laite sahkoverkosta ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkild,
jotta valtytaan sahkovaaroilta.

VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaddksesi
sahkoiskun vaaran.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Valta koskettamasta lampdvastuksia tai
laitteen sisatilan pintoja.
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« Kayta suojakasineita poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen siséalle.
« Kayta ainoastaan tahan laitteeseen suositeltua

paistolampomittaria.

+ Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa

jarjestyksessa.

« Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

« Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

/\ VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litannat saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkild.

» Poista kaikki pakkausmateriaalit.

» Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

* Noudata verkkosivuillamme olevia
asennusohjeita.

» Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

» Ala koskaan veda laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

* Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

* Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

» Tarkista ennen laitteen asentamista, etta
laitteen luukku avautuu esteetta.

» Laite on varustettu sahkotoimisella
jaahdytysjarjestelmalla. Sita on kaytettava
sahkosyotolla.

2.2 Sahkokytkenta

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja sahkdiskun vaara.

Kaikki sahkdkytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkdasentajan vastuulle.
Laite on kytkettava maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoarvojen mukaisia.

Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.
Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa vain
valtuutettu huoltoliike.

Ala anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.
Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyokaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on |6ysasti kiinni
virtajohdossa, &l kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
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Sahkbdasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen

sahkoverkosta kaikista navoista. Erottimen

kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan
3 mm.

Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto
ja paapistoke.

2.3 Valitse

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, palovammojen ja
sahkdiskujen tai réjahdyksen vaara.

Ala muuta laitteen teknisi& ominaisuuksia.
Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.
Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen
luukun laitteen ollessa toiminnassa.
Laitteesta voi purkautua ulos kuumaa
iimaa.

Ala kayta laitetta, jos katesi ovat méarét tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.
,f-:\lé kohdista painetta avoimeen oveen.
Ala kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.

Avaa laitteen luukku varovaisuutta
noudattaen. Alkoholipitoisten ainesosien
kayttamisen tuloksena voi muodostua
alkoholin ja ilman seoksia.

Ala paasta kipingita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi
sen luukun.

Kayta aina sailontatarkoituksiin
hyvaksyttyja lasiastioita ja -purkkeja.

Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

Al jaa Wi-Fi-salasanaasi muille.

— Ala aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa laitteen
pohjan kanssa.

— A3 laita vettd suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Al sailyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

— Noudata varovaisuutta poistaessasi tai
asentaessasi lisdosia.

* Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
terédksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.

« Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa
pysyvia tahroja.

« Laitteen luukku on pidettava suljettuna
kayton aikana.

» Jos laite asennetaan kalusteen paneelin
(esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan
sulkea laitteen ollessa toiminnassa.
Lampda tai kosteutta voi kertya suljetun
kalusteen paneelin taakse ja laite,
kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena
vaurioitua. Ala sulje kalusteen paneelia
ennen kuin laite on taysin jadhtynyt kayton
jalkeen.

2.4 Hoito ja puhdistus

/\ VAROITUS!
Henkilévahinkojen, tulipalon tai laitteen

vaurioitumisen vaara.

/\ VAROITUS!
Laitteen vaurioitumisen vaara.

Esta emalipinnan vaurioituminen tai

haalistuminen:

— Al4 aseta ruoanlaittovalineita tai muita
esineita laitteeseen siten, etta ne
olisivat suorassa kosketuksessa
laiteen pohjan kanssa.

6 SuoMmi

« Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta ennen yllapitotoimien
aloittamista.

* Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt. On
olemassa riski, etta lasipaneelit voivat
sarkya.

« Vaihda rikkoutuneen tilalle heti uusi ehja
lasipaneeli. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

* Ole varovainen, kun irrotat luukun
laitteesta, luukku on painava.

« Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.

« Puhdista laite kostealla pehmealla liinalla.
Kayta ainoastaan neutraaleja pesuaineita.
Ala kéyta hankaavia tuotteita, hankaavia
sienid, liuotteita tai metalliesineita.

« Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.




2.5 Hoéyrytoiminto

/\ VAROITUS!

Palovammojen ja laitteen vaurioitumisen
vaara.

» Laitteesta tuleva hoyry voi aiheuttaa
palovammoja:

— Avaa laitteen luukku varoen toiminnon
ollessa toiminnassa. HOyry saattaa
talloin paasta ulos.

— Avaa laitteen luukku varoen
hdéyrytoiminnon kayton jalkeen.

2.6 Sisavalaistus

tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.
« Tama tuote sisaltda valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.
« Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.7 Huolto

« Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

« Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

2.8 Havittaminen

/\ VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

» Liséatietoa taman tuotteen sisélla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestdmaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
ldmpétila, térind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole

3. TUOTTEEN KUVAUS

3.1 Yleiskatsaus

mn B @
D

aaaaé

©)
ol
'?//—§;

Kayttdpaneeli

Naytto

Vesisailio
Paistolampomittarin pistorasia

/\ VAROITUS!

Loukkaantumisen tai tukehtumisen
vaara.

« Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta viranomaiselta.

« lIrrota laite verkkovirrasta.

* Leikkaa virtajohto poikki aivan laitteen
sivulta ja havita se.

Lampdvastus

Lamppu

Puhallin

Putken poistokohdan kalkinpoisto
Pellinkannatin, irrotettava
Kannatintaso

3.2 Varusteet

Tarvikkeita on saatavilla mallin mukaan. Lue
QR-koodi tarkistaaksesi, miten laitteen
mukana toimitettuja tarvikkeita kaytetaan.
Lisavarusteita voi tilata erikseen. Saat
lisatietoa paikalliselta edustajalta.

BERERREE

(=]
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4. KAYTTOPANEELI

4.1 Ohjauspaneelin yleisndkyma
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Wi-Fi-yhteys

Kellonaika

KAYNNISTA/PYSAYTA

Lampotila

Uunitoiminnot

Ajastin

Paistolampomittari (vain tietyt mallit)

E@MmMoO o>

Nayton merkkivalot

OK Valinnan/asetuksen vahvistaminen.

< Valikossa siirtyminen takaisin yhden tason
verran.

k‘) Viimeisen toiminnon peruuttaminen.

Lisatoimintojen kytkeminen toimintaan ja
pois paalta.

Aanimerkki aktivoituu.

DD

Aanimerkki ja kypsennyksen lopetustoiminto
aktivoituvat.

%
=
o
o

Vain ponnahdusviesti aktivoituu.

Ajastettu kdynnistyminen on kytketty toimin-
taan.

CIEN

Paalla/ Kaynnisté ja sammuta laite paina-

Pois malla pitkaan.

. Luettelo laitteen ominaisuuksista
Valikko ja asetuksista.
Suosikit Luettelo suosikkiasetuksista.
Nayts limoittaa laitteen nykyiset asetuk-
set.

Lampun T s
kytkin Kytke valo paalle ja pois paalta.
m Pikakuu- Toiminnon kytkeminen paalle ja

mennus  pois paalta: Pikakuumennus:

4.2 Nayttoé
Nayttod, jossa tarkeimmat toiminnot.
A B
| |
,’.I\\ Ll
B 12:30
° o
R8s 150°C
©) 15min © | | START
| | | | |
G F E D C

5. ENNEN ENSIKAYTTOA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

8 Ssuomi

Asetuksen peruuttaminen.

Wi-Fi-yhteys -yhteys on kytketty paalle.

| 9| D

Etéohjaus on kytketty paalle.

5.1 Ensimmainen yhteys

Naytossa nakyy tervetuloviesti ensimmaisen
yhteyden muodostamisen jalkeen.



Sinun on asetettava: Kieli, Nayton kirkkaus,
Painikeaanet, Adnenvoimakkuus, Veden
kovuus, Kellonaika.

5.2 Langaton yhteys

Laitteen yhdistdmiseen tarvitaan seuraavat

asiat:

» langaton verrko Internet-yhteydella

* samaan langattomaan verkkoon
yhdistetyn mobiililaitteen

1. Lataa sovellus skannaamalla
kayttdoppaan takakannessa oleva QR-
koodi. Voit myds ladata sovelluksen
suoraan sovelluskaupasta.

wnN

Kaynnista laite.

4. Paina =. Valitse: Asetukset /
Yhteysasetukset.

5. ™ _kytke paalle tai pois paalta

liu'uttamalla tai painamalla: Wi-Fi-yhteys:

Laitteen langaton moduuli kdynnistyy
90 s kuluessa.

®

Etakayttd kytkeytyy turvallisuussyista
automaattisesti pois kaytosta 24 t:n
kuluttua. Toista kayttéonottovaiheet
tarvittaessa.

Noudata sovelluksen perehdytysohjeita.

Taajuus 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

Protokolla IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Enimmaisteho  EIRP <20 dBm (100 mW )

Wi-Fi-moduuli NIUS-50

5.3 Ohjelmistolisenssit

Taman tuotteen ohjelmisto sisaltaa
komponentteja, jotka perustuvat

ilmaisohjelmistoihin ja avoimen lahdekoodin
ohjelmistoihin. Electrolux kiitollisena ilmoittaa,

etta kehittamisprojektissa on kaytetty
avoimen lahdekoodin ohjelmistoja ja
robotiikkayhteistjen osallistumista.

Jos haluat kayttéa naiden ilmaisten ja
avoimen lahdekoodin ohjelmistojen
komponentteja, joiden kayttdoikeusehdot

edellyttavat julkaisemista, ja nahda kaikki ao.

tekijanoikeustiedot ja sovellettavat
kayttdoikeusehdot, vieraile sivustoilla: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com
(kansio NIUS).

5.4 Esikuumennus ja puhdistus

Ennen ensimmaista kayttokertaa ja
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutumista tyhja laite taytyy esikuumentaa.
Laite voi aiheuttaa epamiellyttavaa hajua ja
savua. Tuuleta huone esikuumennuksen
aikana.

1. Poista kaikki varusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannattimet laitteesta.

2. Aseta toiminto E] Aseta toiminnon
enimmaislampdtila. Anna laitteen olla
toiminnassa 1 t.

3. Aseta toiminto |j Aseta toiminnon
enimmaislampdtila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

4. Aseta toiminto . Aseta toiminnon
enimmaislampdtila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

5. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

6. Puhdista laite ja sen varusteet vain
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

7. Aseta varusteet ja irrotettavat kannattimet
takaisin alkuperaiseen asentoonsa.

5.5 Asetus: Veden kovuus

Kun kytket laitteen sahkodverkkoon, sinun on
asetettava veden kovuuden taso.

Kayta testiliuskaa tai ota yhteytta paikalliseen
vesiyhtiodn tarkastaaksesi veden kovuuden.

1. Aseta testiliuska hanaveteen noin 1's
ajaksi. Ala aseta testiliuskaa juoksevan
veden alle.

2. Ravista testiliuskasta jaljella olevan
veden poistamiseksi.

Tarkista yhden min kuluttua veden
kovuus alla olevasta taulukosta.

4. Aseta veden kovuuden taso: Valikko /
Asetukset / Kayttéonottoasetukset /
Veden kovuus.

Testiliuskan varit muuttuvat edelleen. Tarkista

veden kovuus 1 minuutin kuluessa min

testauksen jalkeen.

SuUoMI 9



Veden kovuuden tasoa voidaan muuttaa
valikossa: Asetukset /
Kayttoonottoasetukset / Veden kovuus.

Alla olevassa taulukossa on esitetty veden
kovuus vastaavalla veden luokituksella.
Saada veden kovuus taulukon mukaiseksi.

Vedenkovuuden taso

Testiliuska

2 — keskikova

]

3 -kova

LTI

Vedenkovuuden taso Testiliuska

4 — erittdin kova

[LLL]

1 - pehmea

]
]

6. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Uunitoiminnot

VAKIOTOIMINNOT

@

Joissakin uunitoiminnoissa valo voi
sammua automaattisesti alle 80 °C:n
lampdtilassa.

EKSTRAT

‘3 Grilli

Ohuiden ruokien grillaus ja leivan paahta-
minen.

Teho grillaus
Isohkojen, luisten liha- tai lintupaistien
paistamiseen yhdessa ritildasennossa.
Gratinointi ja ruskistus.

El

Sailonta

Kun haluat séiléa vihanneksia ja hedelmia,
aseta purkit vedella taytetylle leivinpellille.

Kéytd samankokoisia kuumuutta kestavia

purkkeja, joissa on bajonetti- tai kierrekor-

kit. Kayta alinta kannatintasoa.

Kiertoilma

Lihan ja kakkujen paistaminen. Aseta ma-
talampi lampétila kuin Ylalampd + alalam-
pd -toiminnon kanssa, silla tuuletin jakaa
lammon tasaisesti uunin sisatilaan.

Kuivattaminen

Siivutettujen hedelmien, vihannesten ja
sienten kuivaus. Jotta kostea ilma poistuisi
ja hedelmat kuivuisivat paremmin, uunin
luukku kannattaa avata silloin talldin kui-
vausprosessin aikana.

Pakasteet
Taydellinen valmisruokiin (esim. ranskalai-
set, kroketit tai kevatsampylat).

Hll

Lautasten lammitys
Lautasen esilammitykseen tarjoilua varten.

Yla + alalampo
Kypsentaminen ja paistaminen yhdella ta-
solla.

1

K

Sulatus

Ruoan, (hedelmien ja vihannesten) sulat-
taminen. Sulatusaikaan vaikuttavat pakas-
tetun ruoan maara ja koko.

Pizza-toiminto

Sopii parhaiten pizzan ja muiden ruokien
valmistamiseen, jotka vaativat enemman
lampda alhaalta.

<

§55
=4

Gratinointi
Ruokalajeille kuten lasagne ja perunagra-
tiini. Gratinointi ja ruskistus.

g Alalampo
Valitse tdma toiminto kypsennyksen jal-
keen, jotta ruoka ruskistuu tarvittaessa
enemman pohjalla. Kéyté alinta kannatin-
tasoa.

Matalalampo
Matalaldampdkypsennystoiminto. lhanteelli-
nen herkkien ruokien (esim. naudan-, vasi-
kan- tai karitsanlihan) valmistamiseen.

10 SUOMI




lll Léampimana pito
Ruoan lampimana pitoon. Huomaa, etta
jotkin ruoat voivat kypsya ja kuivua, kun
niité pidetaan lampimana. Peita astiat tar-
vittaessa.

l%] Kostea kiertoilma

¢ Tama toiminto séastaa energiaa ruoanlai-
ton aikana. Kun kaytat tata toimintoa, lait-
teen sisalampdtila voi poiketa lampétila-
asetuksesta. Jalkilampotilaa kaytetaan.
Kuumennusteho voi laskea. Katso lisatie-
toa luvusta "Paivittdinen kayttd”, Huomau-
tus: Kostea kiertoilma.

HOYRY

[ Steamify
Kéyta hdyrya héyryttdmiseen, hauduttami-
seen, kevyeen ruskistamiseen, leivontaan
seka paistamiseen.

) Lammitys hoyrylla

Ruokien uudelleen lammitys hoyryttamalla
estaa pinnan kuivumisen. Lampo jakautuu
kevyesti ja tasaisesti, mika saa ruoan
maistumaan yhté hyvalta kuin vasta val-
mistettu ruoka. Talla toiminnolla voidaan
ldammittaa ruokia uudelleen suoraan lauta-
sella. Voit uudelleenlammittdd useamman
kuin yhden lautasellisen kerralla kayttamal-
1a eri hyllypaikkoja.

Leipa

Talla toiminnolla voit valmistaa leipaa ja
sampyldité ja saavuttaa erinomaisen ra-
peuden, varin ja pinnan kiillon.

r Taikinan nostatus
Nopeuttaa hiivataikinan kohoamista. Peita
taikinan pinta kuivumisen estamiseksi.

) Voimakas hoyry
Vihannesten, lisékkeiden tai kalan hoyryt-
tamiseen.

) Korkea kosteus

Tama toiminto soveltuu herkkien ruokala-
jien kypsentamiseen, kuten vanukkaille,
piirakoille ja kalalle.

[ Matala kosteus

o Toiminto soveltuu lihalle, lintupaistille, uu-
niruoille ja padoille/paistoksille. Hoyryn ja
ldmmon yhdistelman ansiosta lihasta tulee
mehukasta ja mureaa seka samalla rapea-
pintaista.

6.2 Huomautus: Kostea kiertoilma

Taman toiminnon avulla maaritettiin
energiatehokkuusluokka (vastaamaan
standardeja EU 65/2014 ja EU 66/2014).
Testit seuraavan mukaisesti: IEC/EN
60350-1.

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton
aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin
energiatehokkuus olisi mahdollisimman suuri.

Kun valitset tdman toiminnon, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua.

Ruoanlaitto-ohjeet ovat luvussa "Neuvoja ja
vinkkeja”’Kostea kiertoilma. Yleissuosituksia
energiansaastamiseksi on luvussa
"Energiatehokkuus”, kohdassa
Energiansaastovinkkeja.

6.3 Asetus: Uunitoiminnot

1. Kaynnista laite: Naytdssa nakyy
oletuslammitystoiminto ja Iampdtila.

2. Paina lammitystoiminnon symbolia
siirtyaksesi alivalikkoon.

3. Valitse uunitoiminto ja paina OK.
4. Aseta lampdtila. Paina OK.

5. Paina START .

Paistolampomittari — voit kytkea
paistolampomittarin paalle milloin tahansa
ennen kypsennysta tai sen aikana. Katso luku
"Lisdvarusteiden kaytto, paistolampomittari".

6. STOP - paina kytkeaksesi
lammitystoiminnon pois paalta.
7. Sammuta laite.

6.4 Asetus: Steamify -
Hoyrytoiminnot

1. Kaynnist4 laite. Valitse uunitoiminnon
symboli ja siirry alavalikkoon sita
painamalla.

2. Paina . Aseta hdyryuunitoiminto.

3. Paina OK. Lampatila-asetukset nakyvat
naytolla.

4. Aseta lampétila. Hoyryuunitoiminnon
tyyppi maaraytyy asetetun lampdétilan
mukaan:

a. Hoyrytys 50 - 100 °C - vihannesten,
viljalajien, palkokasvien, ayridisten ja
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kalan, terriinien ja lusikalla sydtavien
jalkiruokien hoyrytykseen.

b. Haudutus hoyrylla 105 - 130 °C -
haudutetun lihan tai kalan, leivan ja
lintupaistin seka juustokakkuijen ja
patojen/paistosten valmistamiseen.

c. Ruskistus hoyrylla 135 - 150 °C -
lihan, pataruokien, taytettyjen
vihannesten, kalan seka
laatikkoruokien valmistamiseen.
HOyryn ja ldmmon yhdistelman
ansiosta lihasta tulee mehukasta ja
mureaa, seka samalla rapeapintaista.
Jos ajastin asetetaan, grillitoiminto
kytkeytyy automaattisesti paalle
uunitoiminnon viimeisten minuuttien
aikana kevytta gratinointia varten.

d. Paahtaminen ja leipominen
hoyrylla 155 - 230 °C - paistettujen
ruokien, liharuokien, kalaruokien,
lintupaistin, taytettyjen
voitaikinaruokien, piirakoiden,
muffinssien, laatikkoruokien,
vihannesten seka leivonnaisten
valmistamiseen. Jos ajastin asetetaan
ja ruoka asetetaan ensimmaiselle
alatasolle, grillitoiminto kytkeytyy
automaattisesti paalle uunitoiminnon
viimeisten minuuttien aikana rapean
pohjan luomiseksi.

5. Paina OK.

6. Paina vesisailion kantta avataksesi sen.

7. Tayta vesisailio kylmalla vedella
enimmaistasoon (n. 950 ml) saakka,
kunnes kuulet &animerkin tai nayttéén
iimestyy ilmoitus. Vesimé&ara riittda noin
50 min ajaksi. Ala tayta vesisailiota sen
maksimivetoisuuden yli. Vesivuodon,
ylivirtauksen ja huonekaluvaurioiden riski
on olemassa.

/\ VAROITUS!

Kayta ainoastaan kylméa hanavetta.
Ala kayta suodatettua
(mineraalitonta) tai tislattua vetta. Ala
kayta muita nesteita. Ala kaada
vesisailioon helposti syttyvia tai
alkoholipitoisia nesteita.
8. Tyobnna vesisailit alkuasentoonsa.

9. Paina START .
Hoyrya alkaa nakya noin kahden min
kuluttua. Kun laite on kuumentunut
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asetettuun lampdtilaan, laitteesta kuuluu

aanimerkki.

10. Kun vesi on loppumaisillaan vesisailiosta,
laitteesta kuuluu danimerkki. Tayta
vesisailio.

11. Sammuta laite.

12. Tyhjenna vesisailié aina hoyrytoiminnon
kayttamisen jalkeen kalkkijagamien
muodostumisen valttdmiseksi.

Katso kohtaa "Huolto ja puhdistus”,

Vesisailion tyhjennys.

13. Avaa uunin luukku varoen kypsennyksen
jélkeen. Jaanndsvesi voi kondensoitua
uunin sisatilaan.

14. Kun laite on jaadhtynyt, kuivaa uunin
sisapuoli pehmealla liinalla.

/\ VAROITUS!
Laite on kuuma. On olemassa
palovammojen vaara. Ole varovainen
vesisailiota tyhjentaessa.
6.5 Valikko

Paina E siirtyaksesi valikkoon.

Valikon kohta Sovellus

Avustava ruoanvalmistus Listaa automaattiset oh-

jelmat

Puhdistus Listaa puhdistusohjel-
mat

Suosikit Listaa omat ohjelmat

Laitteen asetuksien
maarittdminen.

Lisatoiminnot

Asetukset Yhteysase-  Verkkoasetusten konfi-
tukset gurointi
Kayttdonot-  Laitteen asetuksien
toasetukset maarittdminen.
Huolto Nayttaa ohjelmistoversi-

on ja kokoonpanon.

Alavalikko toiminnolle: Puhdistus

Alavalikko Sovellus

Kuivaus Kosteuden poistaminen uunitilasta

héyrytoimintojen kayttdmisen jalkeen.




Alavalikko Sovellus

Alavalikko Kuvaus

Vesisailion Jéljella olevan veden poistaminen ve-

tyhjennys sisailiésta hoyrytoimintojen kayton jal-
keen.

Hoyrypuhdis- Kevyt puhdistus.

tus

Hoyrypuhdis- Perusteellinen puhdistus.

tus Plus

Kalkinpoisto  Kalkkijadmien poistaminen héyrynke-
hittimen virtapiirista.

Huuhtelu Hoyrynkehittimen piirin huuhteleminen

ja puhdistaminen hdyrytoimintojen
usein toistuvan kayton jalkeen.

Alavalikko toiminnolle: Lisatoiminnot

Alavalikko Kayttokohde

Uunivalo Kytkee lampun paalle ja pois paalta.

Lapsilukko Estaa laitteen tahattoman kaynnista-

misen.

Pikakuumen- Lyhentaa lampenemisaikaa. Kaytetta-

nus vissa vain joissakin uunitoiminnoissa.
Muistutus Kytkee muistutuksen péaélle ja pois
Puhdistami-  paalta.

sesta

Digitaalisen =~ Muuttaa ndytdssa nakyvan ajan muo-

kellon tyyli don.

Alavalikko toiminnolle:
Yhteysasetukset

Alavalikko Kuvaus

Wi-Fi-yhteys  Ota kayttoon ja poista kaytosta: Wi-Fi-
yhteys:
Etéohjaus Etdohjauksen ottaminen kayttoon ja
poistaminen kaytosta.
Lisatoiminto néakyy vasta, kun laite on
kytketty paalle: Wi-Fi-yhteys:
Automaatti-  Etdohjauksen automaattinen kaynnis-
nen kauko- tys, kun olet painanut painiketta
ohjaus KAYNNISTA.
Lisatoiminto nakyy vasta, kun laite on
kytketty paalle: Wi-Fi-yhteys:
Verkko Verkon tilan ja signaalin voimakkuu-

den tarkistaminen: Wi-Fi-yhteys:

Unohda verk- Poistaaksesi automaattisen yhdistami-
ko sen nykyiseen verkkoon.

Alavalikko toiminnolle:
Kayttoonottoasetukset

Alavalikko Kuvaus

Kieli Asetta laitteen kielen.

Nayton kirk-
kaus

Asettaa ndytén kirkkauden.

Painikedanet Kytkee hipaisupainikkeiden &anet
paalle tai pois. Aanimerkkeja ei voi

poistaa kaytdsta seuraavista: ®

Aanenvoi- Asettaa painikedanien ja signaalien
makkuus aanenvoimakkuuden.

Veden ko- Asettaa veden kovuuden tason.
vuus

Kellonaika Asettaa kellonajan ja paivamaaran.

Alavalikko toiminnolle: Huolto

Alavalikko Kuvaus

Demo-toi- Aktivointi-/deaktivointikoodi: 2468
minto

Ohjelmisto-  Ohjelmistoversiota koskevia tietoja.
versio

Palauta teh-  Palauttaa tehdasasetukset.
dasasetukset

6.6 Asetus: Avustava
ruoanvalmistus.

Avustava ruoanvalmistus -alivalikko sisaltaa
lisatoimintoja ja ohjelmia, jotka on suunniteltu
erikoisruokalajeja varten. Jokaiselle taman
alivalikon ruokalajille on kaytossa siihen
sopivat asetukset. Voit sdataa aikaa ja
lampdtilaa kypsentamisen yhteydessa.

Joidenkin ruokalajien kohdalla voit kypsentaa
myos asetuksella Paistolampomittari. Ruoan

kypsyystaso:
¢ Puoliraaka
« Keskitaso
* Kypsa
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1. Kaynnista laite.
2. Paina—.

3. Paina X. Siirry kohtaan Avustava
ruoanvalmistus.
4. Valitse ruoka tai ruokalaji.

7. LISATOIMINNOT

7.1 Suosikit ¥

Voit tallentaa jopa 3 suosikkiasetusta, kuten
uunitoiminnon ja kypsennysajan.

1. Kéynnista laite.

2. Valitse haluamasi asetus.

3. Paina=—.

4. Valitse: Suosikit / Tallenna nykyiset
asetukset.

5. Lisaa asetus luetteloon painamalla:+:
Suosikit.

6. Paina OK.
"') - nollaa asetus painamalla.

Q. peruuta asetus painamalla.

7.2 Toiminnon lukitus

Tama toiminto estaa toiminnon tahattoman
muuttamisen.

1. Kytke laite paalle.
2. Aseta lammitystoiminto.

3. iﬁ? H — paina samanaikaisesti toiminnon
kaynnistadmiseksi.

7’«\7, §- paina samanaikaisesti, jos haluat
kaynnistaa toiminnon.

7.3 Lapsilukko

Toiminto estaa laitteen tahattoman
kaynnistamisen.

1. Kaynnista laite.

2. Paina=—/.
3. Valitse Lisatoiminnot / Lapsilukko.
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5. Aseta ruoka laitteeseen ja paina START .
Kun toiminto paattyy, tarkista, onko ruoka
valmis. Pidenna kypsennysaikaa tarvittaessa.

4. Paina koodikirjaimia
aakkosjarjestyksessa.

Lapsilukko on otettu kayttoon.

Kun toiminto on kaytdssa, paaset kayttamaan

seuraavia toimintoja: Ajastin , Wi-Fi-yhteys ja

lamppu ovat kaytettavissa.

Laitteen kaytdn mahdollistamiseksi valitse
koodin kirjaimet aakkosjarjestyksessa.
7.4 Automaattinen virrankatkaisu

Turvallisuussyistéa laitte sammuu tietyn ajan
kuluttua, jos uunitoiminto on toiminnassa eika
asetuksia muuteta.

(°C) D
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Jos aiot kayttaa uunitoimintoa automaattisen
virrankatkaisuajan ylittavan ajan, aseta
kypsennysaika. Katso luku "Kellotoiminnot".

Automaattinen virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen kanssa: Uunivalo,
Paistolampomittari, Lopetus.

7.5 Jaahdytyspuhallin

Kun laite on paalla, jaadhdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti paalle pitdékseen
laitteen pinnat viileind. Kun kytket laitteen
pois paalta, jaahdytyspuhallin on kdynnissa,
kunnes laite on jaahtynyt.



8. KELLOTOIMINNOT

8.1 Kellotoimintojen kuvaus

Toiminto Kuvaus

Ajastin
sarvo on 23 t 59 min.

Voit maarittaa, mita tapahtuu, kun aika

on kulunut umpeen, valitsemalla halu-
amasi: Lopeta toiminto.

Kypsennysajan asettaminen. Enimmai-

Lopeta toi-  Adnimerkki — kun aika on kulunut um-

minto

sa, myos silloin, kun laite ei ole kayn-
nissa.

peen, laitteesta kuuluu aanimerkki. Voit
ottaa toiminnon kaytt66n milloin tahan-

Aanimerkki ja uunin sammutus — kun ai-
ka on kulunut umpeen, laitteesta kuuluu

aanimerkki ja uunitoiminto kytkeytyy
pois paalta.

Vain huomautusviesti naytélla — kun ai-

ka on kulunut, ilmoitus tulee nakyviin

nayttéon. Voit ottaa toiminnon kayttéén

milloin tahansa, my®ds silloin, kun laite
ei ole kdynnissa.

Ajastettu
kaynnisty-
minen

misen siirtdminen.

Kypsennyksen alkamisen ja/tai paatty-

Ajan lisaa-
minen

Kypsennysajan pidentaminen.

Ajastin
sarvo on 23 t 59 min. Voit kytkea toi-
minnon paalle ja pois paalta. Talla toi-
minnolla ei ole vaikutusta laitteen toi-
mintaan.

Laitteen toiminta-ajan naytté. Enimmai-

8.2 Asetus: Kellonaika

1. Kaynnista laite.
2. Paina: Kellonaika
3. Aseta aika.

4. Paina OK,
8.3 Asetus: Ajastin

1. Valitse uunitoiminto ja aseta lampdtila.
2. Paina @

3. Aseta aika.
Voit valita haluamasi lopetustoiminnon

painamalla ® ® @

4. Paina OK. Toista toimenpide, kunnes
paanaytto nakyy.
Kypsennysaikaa voidaan pidentaa, kun

kypsennysaikaa on jaljellda 10 %, eika ruoka

ole viela valmis. Voit myds muuttaa
uunitoimintoa. Pidenna kypsennysaikaa
painamalla +1min.

8.4 Asetus: Ajastettu
kdynnistyminen

1. Valitse uunitoiminto ja aseta lampdétila.

Paina @

Kypsennysaika on asetettu.
Paina ® ® ®

Paina: Ajastettu kdynnistyminen.
Valitse haluamasi kdynnistysaika.

N ook b

Paina OK Toista toimenpide, kunnes
paanayttd nakyy.

©

.5 Asetus: Ajastin

Paina @

Paina ® ® @

Paina: Ajastin.

Liu'uta tai paina ,, niin voit nahda
toiminta-ajan paanaytolla.

5. Paina OK, Toista toimenpide, kunnes
paanayttd nakyy.

P oh =

8.6 Ajastimen asetusten
muuttaminen

Asetettua aikaa on mahdollista muuttaa
milloin tahansa kypsennyksen aikana.

1. Paina @
2. Aseta ajastimen arvo.
3. Paina OK,

SUOMI
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9. TARVIKKEIDEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

9.1 Lisavarusteiden asennus

®

Tarvikkeiden ominaisuudet voivat
vaihdella mallin mukaan. Katso lisatietoja
tarvikkeista luvusta "Tuotteen kuvaus”.

Pieni lovi yldosassa parantaa turvallisuutta ja
toimii kallistumisenestosuojana. Nama lovet
toimivat myds kaatumisen estémisessa.
Ritilan reuna estaa keittoastioiden luisumisen
ritilalta.

Aseta tarvike (paistoritild/leivinpelti)
kannatinkiskojen valiin. Varmista, etta ritila
koskettaa uunin sisdosan takaosaa .

Jos uunipelti on kalteva, aseta kaltevuus
osoittamaan uunin sisdosan takaosaa kohti.

Jos tarvikkeessa on merkinta, varmista, etta
se on itseesi pain.

Jos kaytat reidllista leivinpeltia, aseta
leivinpelti/pannu alle tippuvien nesteiden
kerdamiseksi.

9.2 Paistolampomittari

Se mittaa ruoan sisalampdétilan. Sita voi
kayttaa jokaisen kuumennustoiminnon
yhteydessa.

Valittavia lampétiloja on kaksi:
. C. laitteen sisalampatila. Sen tulee olla

vahintaan 25 °C ruoan sisalampdétilaa
korkeampi.

16 SUOMI

. M- ruoan sisalampdtila.
Suositukset:

« Ainesosien pitaisi olla huoneenlampdisia.

+ Al kéyta sita nestemaisiin ruokiin.

« Kypsennyksen aikana ruoka-anturin neula
on oltava taysin tyonnettyna ruokaan.

Laite laskee likimaaraisen kypsennyksen

paattymisajan. Se riippuu ruoan maarasta,

uunitoiminnosta ja lampétilasta.

Kypsennys
toiminnolla: Paistolampdmittari

/\ VAROITUS!

Palovammojen vaara on olemassa, silla
paistolampdmittari ja uunipellin
kannattimet kuumenevat huomattavasti.
Ala koske paistolampomittarin kahvaan
paljain kasin. Kayta aina patalappuja.

1. Kytke laite paalle.

2. Valitse uunitoiminto ja tarvittaessa uunin
lampdtila.

3. Paistolampdmittarin asettaminen ruoan
sisaan:
Liha-, lintu- ja kalaruoka
Aseta paistolampoémittarin neula
kokonaan lihan tai kalan paksuimpaan
kohtaan.

Padat/paistokset

Aseta paistolampomittarin karki tarkalleen
padan/paistoksen keskelle.
Paistolampdmittari tulee asettaa vakaasti
paikoilleen yhteen kohtaan kypsennyksen
ajaksi. Kayta sen vakauttamiseen kiinteda
ruoka-ainesta. Aseta paistolampdmittarin



silikonikahva tukevasti keittoastian
reunaa vasten. Paistolampdmittarin karki
ei saa koskettaa keittoastian pohjaan.

4. Aseta paistolampomittari laitteen sisalla
olevaan pistorasiaan. Katso luku
"Tuotteen kuvaus”.

Senhetkinen paistolampomittarin Iampdtila

nakyy naytossa.

5. A aseta paistolampomittarin Iampdtila
painamalla.

6. ©® ® ® _paina asettaaksesi haluamasi
valinnan:

10. NEUVOJA JA VINKKEJA

10.1 Ruoanlaittoon liittyvia
suosituksia

Taulukoissa mainitut [Bmpdtilat ja paistoajat
ovat ainoastaan suuntaa-antavia.
Optimaalinen aika ja lampdétila maaraytyvat
reseptin ja kaytettyjen ainesten laadun ja
maaran mukaan.

Laitteesi saattaa paistaa tai paahtaa eri
tavalla kuin edellinen laitteesi. Alla olevat
vinkit sisaltavat suositellut lampdtilat,
kypsennysajat ja kannatintasot eri
ruokalajeille.

Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

Jos taulukossa ei ole reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin
samantyyppisen paistoksen asetuksia.

Katso energiansaastovinkkeja luvusta
"Energiatehokkuus".

Muita suosituksia on saatavilla
verkkosivustollamme olevista
ruoanvalmistustaulukoista. Tarkista
laitteen PNC-numero laitteen sisdpuolen
etukehyksessa olevasta arvokilvesta
ruoanlaittovinkkien l6ytamiseksi.

+ Aanimerkki — kun ruoka on
kuumentunut asetettuun lampétilaan,
laitteesta kuuluu aanimerkki.

+ Aanimerkki ja uunin sammutus — kun
ruoka on kuumentunut asetettuun
ldmpdtilaan, laitteesta kuuluu
aanimerkki ja kypsennys paattyy.

7. Valitse lisatoiminto ja siirry paanaytolle
painamalla toistuvasti painiketta OK,

8. Paina START .

9. Kun ruoka on kuumentunut asetettuun
lampdtilaan, laitteesta kuuluu aanimerkki.
Tarkista, onko ruoka valmista. Pidenna
kypsennysaikaa tarvittaessa.

10. Irrota paistolampdmittarin pistoke
pistorasiasta ja poista ruoka laitteesta.

Taulukoissa kaytetyt symbolit:

§§9 Ruokalaji
=
Uunitoiminto
°C Lampétila
Varusteet

Hl

Lokero (Gastronorm)

Paino (kg)

oy
H|
E Kannatintaso
O

Kypsentamisaika (min)

10.2 Kostea kiertoilma — suositellut
varusteet

Kayta tummia heijastamattomia vuokia ja
astioita. Ne imevat enemman lampoa
vaaleisiin ja heijastaviin astioihin verrattuna.

¢ Pizzapannu - tumma, heijastamaton,
lapimitta 28cm

¢ Uunivuoka - tumma, heijastamaton,
lapimitta 26cm
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+ Annosvuoat — keraaminen, ldpimitta 8cm, | 10.3 Kostea kiertoilma
korkeus 5 cm

» Piirasvuoka — tumma,
heijastamaton, lapimitta 28cm

Parhaan tuloksen saat noudattamalla alla
olevassa taulukossa lueteltuja ehdotuksia.

— o,

L, = C = O
Makeat sémpylat, leivinpelti tai uunipannu 180 2 25-35
16 kpl
Kéaaretorttu leivinpelti tai uunipannu 180 2 15-25
Kokonainen kala, 0,2 leivinpelti tai uunipannu 180 3 15-25
kg
Pikkuleivat, 16 kpl leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
Macaron leivos, leivinpelti tai uunipannu 160 2 25-35
24 kpl
Muffinssit, 12 kappa- leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
letta
Suolaiset leivonnai-  leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
set, 20 kpl
Murotaikinapikkulei-  leivinpelti tai uunipannu 140 2 15-25
vat, 20 kpl
Pikkutortut, 8 kpl leivinpelti tai uunipannu 180 2 15-25

10.4 Tiedoksi testauslaitoksille
Testit seuraavien standardien mukaisesti: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Paistaminen yhdelld kannatintasolla

&L, = °C Q) =
Rasvaton sokerikakku Kiertoilma Paistoritila 160 45 - 60 2
Rasvaton sokerikakku Yla + alalampd Paistoritila 160 45 - 60 2
Omenapiirakka 1) Kiertoilma Paistoritila 160 55-65 2
Omenapiirakka 1) Yla + alalampd Paistoritila 180 55 - 65 1
Murokeksit Kiertoilma Leivinpelti 140 25-35 2
Murokeksit Yla + alaldampo Leivinpelti 140 25-35 2
Pienet kakut (20 kpl/leivinpel- Kiertoilma Leivinpelti 150 20-30 3
ti) 2)
Piezn)et kakut (20 kpl/leivinpel- Yla + alaldampé Leivinpelti 170 20-30 3
ti)
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e

°C

@)

Paahtoleipa 3) Grill

Paistoritila

max.

1-2

1) 2 vuokaa vinottain (9 20 cm). Oikeanpuoleinen asetetaan vasemmanpuoleista edemmaksi.

2) Esikuumenna tyhja laite.
3) Esikuumenna laitetta 5 min.

Paistaminen useilla kannatintasoilla

N = °C O =
Murokeksit Kiertoilma Leivinpelti 140 25-45 2ja4
Pienet kakut (20 kpl/leivinpel- Kiertoilma Leivinpelti 150 25-35 2ja4
ty 1)
Rasvaton sokerikakku Kiertoilma Paistoritila 160 45-55 2ja4
Omenapiirakka Kiertoilma Paistoritila 160 55-65 2ja4

1) Esikuumenna tyhja laite.

10.5 Tiedoksi testauslaitoksille
Testit toiminnolle: Voimakas hoyry.

Seuraavien standardien mukaiset testit: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Aseta lampaétilaksi 100 °C.

2 = SI= O
Parsakaali 1) 2) 2/3 Hoyrysarja, rei'itetty 0.3 3 8-9
Parsakaali 1) 2) 2/3 Hoéyrysarja, rei'itetty maks. 3 10 - 11
Herneet, pakaste- 2 x 2/3 Hoyrysarja, rei'itetty 2x15 2ja4 Kunnes lampétila kylmimmas-

tut 2)

sa kohdassa saavuttaa arvon

85 °C.

1) Esikuumenna laitetta, kunnes asetettu Idmpétila on saavutettu. Ala kayté toimintoa: Pikakuumennus.
2) Aseta leivinpelti ensimmaiselle kannatintasolle siten, ettd kaltevuus suuntautuu uunin takaosaa kohti.

Lisaa hoyrytysresepteja

&

.

=

°C

@)

Gastronorm 1/2,

2 (lohi)

40 (perunat)

Yhdistelmaruoan Titetty ( "y 18-20 (lohi)

hévrvtys (2 annos- . . rei’itetty (perunat ja . —20 (lohi
y1r); ys ( Voimakas hoyry parsakaali) ja refi'itta- 4 (paerf:rl](:te;ll Ja 100 10-12 (parsa-

ta) matén (lohi) P kaali)

Paahtovanukas (6 Pyoreat posliiniastiat

annosta) Korkea kosteus paistoritilalla 2 % 35-45

Uunimunakas Voimakas hdyry Gastronorm 1/2, refit- 2 85 35-45

tamaton

Suoml 19



& =

ru

= °C O

Vaalea leipa Leipa

Leivinpelti 2) 2 180

40 -50

Kana 3) Matala kosteus

Paistoritila 2 200

60-70

1) Aseta ainekset uuniin yksi kerrallaan oikeaan aikaan, jotta kaikki ainekset kypsentyvat samanaikaisesti. Voit val-

mistaa kaksi annosta samanaikaisesti.

2) Kéayta leivinpeltia siten, ettéd kaltevuus suuntautuu uunin takaosaa kohti.

3) Aseta leivinpelti ensimmaiselle kannatintasolle tippuvan rasvan keradamiseksi.

11. HUOLTO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

11.1 Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia

Puhdistusaineet

» Puhdista laitteen etuosa pelkalla
ldampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

» Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.

» Poista tahrat miedolla pesuaineella.

Jokapaivainen kaytto

» Puhdista laitteen sisdosa jokaisen kayton
jalkeen. Rasvan tai muiden jaamien
kertyminen saattaa aiheuttaa tulipalon.

« Ala sailyta ruokaa laitteessa yli 20
minuuttia. Kuivaa laitteen sisdosa
pelkastaan mikrokuituliinalla jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Tarvikkeet

» Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pelkastaan mikrokuituliinaa, lamminta
vetta ja mietoa puhdistusainetta.
Lisdvarusteita ei saa pesta
astianpesukoneessa.

» Tarttumattomia lisédvarusteita ei saa
puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla tai
teravareunaisilla esineilla.

11.2 Uunipeltien kannattimien
irrotus
Poista kannattimet laitteen puhdistamiseksi.

1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.
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2. Veda kannattimia varovasti ylospain
etummaisesta kiinnikkeesta.

3. Veda kannattimen etuosa irti
sivuseinasta.

4. Veda kannattimet takasalvasta ulos.

Asenna hyllytuet painvastaisessa
jarjestyksessa.

Teleskooppikiskojen kiinnitystappien on
osoitettava eteenpain.

11.3 Hoyrypuhdistus

1. Sammuta laite ja odota, ettd se on
jaahtynyt.

2. Poista kaikki varusteet ja irrotettavat
pellinkannattimet uunista.

3. Puhdista uunin sisatilan pohja ja luukun
sisdosa lampimalla vedelld ja miedolla
pesuaineella kayttamalla pehmeaa
puhdistusliinaa.

4. Tayta vesisaili6 maksimitasoon, kunnes
merkkiaani kuuluu tai ndytossa nakyy
viesti.

5. Valitse: Valikko / Puhdistus.



Lisatoimin- Kuvaus

to

Hoyrypuhdis- Kevyt puhdistus

tus Kesto: 30 min
Hoéyrypuhdis- Normaali puhdistus

tus Plus Suihkuta sisdosaan pe-

suainetta.
Kesto: 75 min

6. Paina START . Noudata naytélle tulevia
ohjeita.

Laitteesta kuuluu danimerkki, kun puhdistus

on paattynyt.

7. Paina mita tahansa symbolia &animerkin
sammuttamiseksi.

8. Sammuta laite.

9. Kun laite on jaahtynyt, kuivaa siséatila
pehmealla liinalla.

10. Jata uunin luukku auki ja odota, etta
uunin sisus on Kuiva.

®

Kun tama toiminto on toiminnassa, valo
on sammunut.

11.4 Muistutus Puhdistamisesta

Kun muistutus ilmestyy, on suositeltavaa
suorittaa puhdistus.

Kayta toimintoa: Hoyrypuhdistus Plus.
11.5 Kalkinpoisto

Kayta sita hoyryjarjestelman kalkinpoistoon.

1. Sammuta laite ja odota, ettd se on
jaahtynyt.

2. Poista kaikki lisdvarusteet

3. Varmista, ettd vesisailid on tyhja. Katso
kohtaa "Huolto ja puhdistus”, Vesisailion
tyhjennys.
Ensimmaisen osan kesto: noin 100 min

4. Valitse: Valikko / Puhdistus / Kalkinpoisto.

5. Aseta grilli-/uunipannu ensimmaiselle
kannatintasolle.

6. Kaada vesiséilioon 250 ml
kalkinpoistoainetta.

7. Tayta vesisailion jaljella oleva osa 700
ml:lla vettd, kunnes kuulet aanimerkin tai
nayttdon tulee nakyviin ilmoitus.

8. Kaynnista toiminto ja noudata naytoélla
nakyvia ohjeita. Kalkinpoiston
ensimmainen osa kaynnistyy.

Toisen osan kesto: noin 35 min

9. Téayta vesisailioon 950 ml vettd, kunnes
kuulet aénimerkin tai nayttéon ilmestyy
ilmoitus.

10. Poista grilli-/uunipannu, kun toiminto on
paattynyt.

11. Sammuta laite ja odota, etta se on
jaahtynyt.

12. Puhdista uunin sisdosa pehmealla liinalla.

13. Anna uuniluukun olla auki ja odota, etta
uunin sisdosa kuivuu.

Jos laitteeseen jaa kalkinpoiston jalkeen

kalkkijgamia, nayttd pyytaa toistamaan

toimenpiteen.

11.6 Kalkinpoistomuistutus

Laite antaa kaksi muistutusta kalkinpoistosta.
Kalkinpoistomuistutusta ei voi poistaa
kaytosta.

* Pehmea muistutus — suosittelee laitteen
kalkinpoistoa.

« Kova muistutus — velvoittaa poistamaan
kalkin. Jos kalkinpoistoa ei suoriteta toisen
muistutuksen aktivoituessa,
hdéyrytoiminnot poistuvat kaytosta.

11.7 Huuhtelu

Kayta sita hoyryjarjestelman puhdistamiseen
hdyrytoimintojen tiheén kayton jalkeen.

1. Sammuta laite ja odota, etta se jaahtyy.

2. Poista kaikki lisdvarusteet

3. Aseta uunipannu ensimmaiselle
kannatintasolle.

4. Tayta vesisailio vedellda enimmaistasoon
saakka, kunnes kuulet danimerkin tai
nayttéon tulee nakyviin ilmoitus.

5. Valitse: Valikko / Puhdistus / Huuhtelu.

Kesto: noin 30 min

6. Kytke toiminta paalle ja noudata naytolle
tulevia ohjeita.

7. Poista uunipannu, kun toiminto on
paattynyt.

@

Kun tama toiminto on toiminnassa, valo
on sammunut.
11.8 Kuivaus

Kayta sitéd uunin kuivaamiseen
hdéyrytoiminnon kayttamisen tai
hoéyrypuhdistuksen jalkeen.
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1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

2. Poista kaikki lisdvarusteet

3. Valitse: Valikko / Puhdistus/Kuivaus.

4. Noudata naytélle tulevia ohjeita.

11.9 Kuivauksen muistutus

Nayttd pyytaa kuivaamaan laitteen
hdyrytoiminnon kayttamisen jalkeen.

Kuivaa laite painamalla KYLLA.

11.10 Vesisailion tyhjennys

Kayta sita hoyrytoiminnon kayttamisen

jélkeen jaljella olevan veden poistamiseksi

vesisailiosta.

1. Sammuta laite ja odota, ettd se jadhtyy.

2. Poista kaikki lisavarusteet

3. Aseta uunipannu ensimmaéiselle
kannatintasolle.

4. Valitse: Valikko / Puhdistus / Vesisailion
tyhjennys.

Kesto: 6 min

5. Kytke toiminta paélle ja noudata naytolle
tulevia ohjeita.

6. Poista uunipannu, kun toiminto on
paattynyt.

®

Kun tama toiminto on toiminnassa, valo
on sammunut.

11.11 Luukun irrottaminen ja
asentaminen

Voit poistaa luukun ja sisaiset lasilevyt niiden
puhdistamiseksi. Lasipaneelien lukumaara
vaihtelee eri malleissa.

/\ VAROITUS!

Luukku on painava.

/N\ HUOMIO!

Kasittele lasia varoen, tdma koskee
erityisesti etupaneelin reunoja. Lasi voi
rikkoontua.

1. Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt.
2. Avaa luukku kokonaan.

3. Paina saranoissa olevia lukitusvipuja A.
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4. Sulje uunin luukku ensimmaiseen
avausasentoon (likimaarin 70 ° kulma).

5. Tartu luukkuun k&sin kummaltakin
puolelta ja veda se irti uunista yldspain
suuntautuvassa kulmassa.

6. Aseta luukku sen ulkopinta alaspain
vakaalle pinnalle levitetyn liinan paalle.

7. Pida kiinni luukun

reunalistasta B molemmin puolin luukun
ylareunaa ja tydnna sisdanpain
pidiketiivisteen vapauttamiseksi.

8. Irrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

9. Tartu lasilevyihin ylareunasta ja veda ne
yksi kerrallaan ulos.

10. Puhdista lasipaneeli vedella ja saippualla.
Kuivaa lasipaneeli huolellisesti. Lasilevyja
ei saa pesta astianpesukoneessa.

Suorita edella kuvatut vaiheet

painvastaisessa jarjestyksessa

puhdistamisen jalkeen. Kiinnita ensiksi pienin
lasilevy, sitten suurempi ja lopuksi luukku.

Varmista, etta lasipaneelit on asetettu
oikeaan asentoon. Muutoin luukun pinta voi
ylikuumentua.



11.12 Lampun vaihtaminen

/\ VAROITUS!

Sahkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

2. |Irrota laite verkkovirrasta.

3. Aseta liina uunin pohjalle.

Ylalamppu

1. Irrota lampun lasikupu kiertamalla sita.

AN : ‘ /

12. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

12.1 Mita tehd3, jos...

2. Irrota metallirengas ja puhdista lasikupu.

3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
lammonkestavaan lamppuun.

4. Kiinnitéd metallirengas suojalasiin ja
asenna se paikoilleen.

Sivulamppu

1. lIrrota vasen ritildnkannatin, jotta paaset
kasittelemaan lamppua.

2. lIrrota suojus Torx 20 ruuviavaimella.

3. Puhdista lampun kansi.

4. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
lammonkestavaan lamppuun.

5. Asenna metallikehys ja tiiviste. Kirista
ruuvit.

6. Asenna vasen ritilankannatin.

Ongelman kuvaus

Syy ja korjaustoimenpide

Laite ei kaynnisty eiké sita voida
kayttaa.

Laitetta ei ole kytketty verkkovirtaan tai se on kytketty vaarin.

Laite ei kuumene.

Kelloa ei ole saadetty.

Katso ohjeet kellon saatamiseen luvusta "Kellotoiminnot”.

Luukku ei ole kunnolla kiinni.

Sulake on palanut.

Tarkista, johtuuko ongelma sulakkeesta. Jos ongelma toistuu, kdanny sah-
kdéalan ammattilaisen puoleen.

Lapsilukko on aktivoitu.

Lamppu on kytketty pois paalta.

Lamppu on palanut. Vaihda lamppu.

Katso lisatietoja kohdasta "Huolto ja puhdistus”.

@ Sahkokatkos pysayttaa aina puhdistuksen. Toista puhdistus, jos sdhkokatkos keskeyttaa sen.

Ongelma langattoman verkon sig-

naalissa. reititin.

Tarkista, onko alylaitteesi yhdistetty verkkoon. Tarkista langaton verkko ja

Kaynnista reititin uudelleen.
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Ongelman kuvaus

Syy ja korjaustoimenpide

Uusi reititin asennettu tai reititti-
men maarityksia on muutettu.

Maarita laite ja mobiililaite uudelleen katsomalla lisétietoa luvun "Ennen en-
sikayttoa” kohdasta "Langaton yhteys”.

Langattoman verkon signaali on
heikko.

Siirra reititin mahdollisimman lahelle laitetta.

Laitteen lahella oleva mikroaal-
touuni aiheuttaa hairiéta langatto-
maan signaaliin.

Kytke mikroaaltouuni pois paalta.
Valta kayttamasta toista mikroaaltouunia ja laitteen etédohjausta samanaikai-
sesti. Mikroaaltouuni aiheuttaa hairiéta lahiverkkosignaaliin.

12.2 Virhekoodit

Naytdssa nakyy virheviesti, kun ohjelmistossa tapahtuu jokin virhe. Ongelmaluettelo 16ytyy alla

olevasta taulukosta.

Koodi ja kuvaus

Korjaustoimenpide

F102 — luukku ei ole kunnolla kiinni tai luukun lukitus
on vaurioitunut. 1)

Sulje luukku.
Kytke laite pois paalté ja takaisin paalle.

F111 — Paistolampomittari on asetettu virheellisesti pis-
torasiaan.

Aseta Paistolampomittari kokonaan pistokkeeseen.

F240, F439 - nayton kosketuskentat toimivat virheelli-
sesti.

Puhdista nayton pinta. Varmista, ettei kosketuskentissa
ole epapuhtauksia.

F601 — ongelma liittyen Wi-Fi-yhteys-signaaliin.

Tarkista verkkoyhteys. Katso luvun "Ennen ensikayttoa"
kohta "Langaton yhteys".

F604 — ensimmainen yritys Wi-Fi-yhteys-yhteyden
muodostamiseksi epaonnistui.

Kéaynnista laite uudelleen. Katso luvun "Ennen ensikayt-
t6a@" kohta "Langaton yhteys".

F908 - laitejarjestelma ei saa yhteytta kayttdpaneeliin.

Kéaynnista laite uudelleen.

F602, F603 — Wi-Fi-yhteys ei ole kaytettavissa. 1)2)

Kytke laite pois paalté ja takaisin paalle.

1) Kun seuraava virheilmoitus nakyy toistuvasti naytossa, vian alajarjestelméa on saattanut poistua kaytosta. Ota
talléin yhteytta paikalliseen jalleenmyyjaan tai valtuutettuun huoltopalveluun.

2) Jos jokin naista virheista esiintyy, muut laitteen toiminnot toimivat normaalisti.

12.3 Huoltotiedot

Jos et itse |0yda ratkaisua ongelmaasi, ota
yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot I0ydat
laitteen arvokilvesta. Arvokilpi 16ytyy laitteen
etukehyksesta. Se nakyy, kun luukku
avataan. Ala poista arvokilped laitteesta.

13. ENERGIATEHOKKUUS
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Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli (MOD.) :

Tuotenumero (PNC):

Sarjanumero (S.N.):




13.1 EU:n energiamerkintdja ja ekologista suunnittelua koskevien
asetusten mukainen tuotetietolomake ja tuotetiedot

Toimittajan nimi

Electrolux

Mallin tunniste

COS960B 944032183

EOK9S6B0 944032184
Energiatehokkuusluokka 61.9
Energiatehokkuusluokka A++

Energiankulutus normaalikaytssa Yla- ja alalampd -toiminnossa

1.09 kWh/kierros

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila

0.52 kWh/kierros

Pesien lukumaara

1

Léampdlahde

Séahko

Aanimer.voimak

701

Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
C0OS960B 36.5 kg
Massa
EOK9S6B0 36.5 kg

IEC/EN 60350-1 — Ruoanlaittoon tarkoitetut sdhkdtoimiset kodinkoneet — Osa 1: Mallistot, uunit, hdyryuunit ja gril-

lit — Menetelmia tehon mittaukseen.

13.2 Tehonkulutuksen tuotetiedot ja enimmaisaika soveltuvan alhaisen

virrankulutuksen saavuttamiseen

Virrankulutus valmiustilassa 0.8 W
Virrankulutus verkon valmiustilassa 20w
Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se voi saavuttaa automaattisesti sopivan pienen virrankulutuk- 20 min

sen

Katso ohjeet langattoman verkkoyhteyden
kytkemisesta kayttoon ja pois kaytosta
luvusta "Ennen ensimmaista kayttokertaa”.

13.3 Energiansaastovinkkeja

Seuraavat vinkit auttavat sadstamaan
energiaa laitteen kayton yhteydessa.

Varmista, etta laitteen luukku on kiinni laitteen
ollessa kaynnissa. Ala avaa laitteen luukkua
liian usein kypsennyksen aikana. Pida luukun
tiiviste puhtaana ja varmista, etta se on hyvin
kiinni paikoillaan.

Kayta metallisia keittoastioita ja tummia,
heijastamattomia vuokia ja astioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Ala esikuumenna laitetta ennen kypsennysta,
ellei sita ole erikseen suositeltu.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun valmistat
kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kdyttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kdyté uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

Jaannoslampo

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
laitteen lampatila alimmalle asetukselle 3-10
minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.
Jalkilampo laitteen sisalla jatkaa ruoka-
aineksien kypsentamista.
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Pida ruoka lampimana ja lammitd muita
ruokalajeja jalkilampda kayttaen.

Kun sammutat laitteen virran, naytdssa nakyy
jalkilampd tai [Ampdtila.

Jos ohjelma kytketaan paalle Kesto
aktivoituna ja kypsennysaika on yli 30
minuuttia, joissakin laitteen toiminnoissa
lampodvastukset sammuvat automaattisesti
aikaisemmin.

Ruoan lampiméana pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-asetus,
niin voit hyddyntaa jalkilammon ja sailyttaa
ruoan lampimana. Jalkilammaon merkkivalo tai
lampdtila syttyy nayttéon.

Kypsentaminen lampun ollessa
sammutettuna

Kytke lamppu pois paalta kypsennyksen
aikana. Kytke se paalle ainoastaan
tarvittaessa.

14. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

L/?.). Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.
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Kostea kiertoilma
Tama toiminto s&astaa energiaa ruoanlaiton
aikana.

Kun tdma toiminto on kaytdssa, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua. Voit sytyttda lampun uudelleen,
mutta talléin energiasaasto on pienempi.

Lepotila
Naytto siirtyy 2 minuutin kuluttua
valmiustilaan.

Ala havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.



Velkommen til Electrolux! Takk for at du valgte produktet vart.
@ Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og

reparasjon:
www.electrolux.com/support

Med forbehold om endringer.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfelgende instruksjoner ngye innen du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og sarbare mennesker

 Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.
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« Barn bgr vaere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med produktet og mobilenheter med appen.

» Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

« ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjales ned.

» Hvis produktet har en barnesikring, bar den aktiveres.

» Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

1.2 Generell sikkerhet

 Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

 Dette produktet er beregnet for bruk innendears i ett hjem.

» Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom,
gjestehus og andre lignende steder hvor slik bruk ikke
overstiger (gjennomsnittlig) bruk for husholdningsrom.

» Bare en kvalifisert person ma montere produktet og skifte ut
kabelen.

» Bruk ikke produktet for du installerer det i en innebygget
enhet.

» Trekk stagpselet ut av stikkontakten fgr du utfgrer
vedlikehold.

« Om tilfarselsledningen er skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert servicesenter eller tilsvarende
kvalifiserte personer for & unnga at den kan utgjare en
elektrisk fare.

« ADVARSEL: Sarg for at produktet er slatt av far du bytter
lampen for a unnga fare for elektrisk stot.

« ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Veaer forsiktig sa du ikke bergrer
varmeelementene eller produktrommets overflate.

« Bruk alltid grillvotter til a fijerne eller sette inn tilbehar eller
ovnsutstyr.

* Bruk kun steketermometeret anbefalt for dette produktet.
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 For a fierne ovnsstigene, ma du farst trekke dem ut i front
og siden i bakkant. Monter ovnsstigene i motsatt

rekkefolge.

* |kke bruk damprengjaring til a rengjere produktet.

* lkke bruk skurende rengjgringsmidler eller skarpe
gjenstander av metall for a rengjare glassdgren, da dette
kan ripe opp glasset og fare til at glasset blir matt.

2. SIKKERHETSANVISNINGER

2.1 Montering

/\ ADVARSEL!

Installering ma kun foretas av en
kvalifisert person.

Fjern all emballasje.

Ikke monter eller bruk et skadet produkt.
Folg installasjonsinstruksjonene som er
tilgjengelige pa nettstedet vart.

Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet.
Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og
lukket fottay.

Ikke dra eller Iaft produktet etter
handtaket.

Monter produktet pa et trygt og egnet sted
som oppfyller monteringskrav.

Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

Far du monterer produktet, sjekk at
produktdgren apner uten hindring.
Produktet er utstyrt med et elektrisk
kjolesystem. Det ma brukes med elektrisk
stremforsyning.

2.2 Elektrisk tilkobling

/\ ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stat.

Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av
en kvalifisert elektriker.

Produktet ma veere jordet.

Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stremforsyningen.

Bruk alltid en korrekt montert, jordet
stikkontakt.

» lkke bruk grenuttak eller skjgteledninger.

« Pass pa at stapselet og stramkabelen ikke
paferes skade. Hvis strgmkabelen ma
erstattes, ma dette utferes av vart
Autoriserte servicesenter.

» Stremkablene ma ikke bergre eller komme
naer apparatets dar eller sprekken under
apparatet, spesielt ikke nar den er i bruk
eller nar deren er varm.

« Beskyttelsen mot elektrisk stet fra
stremferende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

« lkke sett stgpselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.

« Hovis stikkontakten er Igs skal du ikke sette
i stapselet.

» lkke trekk i kabelen for a koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stgpselet.

* Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

« Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stramnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.

» Produktet leveres med stgpsel og
stremledning.

2.3 Bruk

/\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brannskader og
elektrisk stat eller eksplosjon.
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» Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

» Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

» |kke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

« Sla av produktet etter hver bruk.

» Veer forsiktig nar du apner daren til
produktet nar det er i bruk. Varmluft kan
slippe ut.

+ Ikke bruk produktet med vate hender eller
nar det er i kontakt med vann.

+ |kke belast degren nar den er &pen.

» Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

» Apne daren til produktet forsiktig. Bruk av
ingredienser med alkohol kan fgre til en
blanding av alkohol og luft.

 Ikke la gnister eller apne flammer komme i
kontakt med produktet nar du apner
deren.

» Bruk alltid glass og krukker som er
godkjent for konserveringsformal.

» Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare
produkter, inn i eller i naerheten av
apparatet.

» |kke del Wi-Fi-passordet ditt.

produktet, boligen eller gulvet. Ikke lukk
mebeldaren for produktet er helt avkjalt
etter bruk.

2.4 Stell og rengjering

/\ ADVARSEL!
Fare for personskade, brann eller skade

pa produktet.

/\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

» For a forhindre skade pa emaljen:

— ikke plasser ovnsutstyr eller andre
gjenstander direkte i bunnen av
produktet.

— ikke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av rommet i produktet.

— ikke tom vann direkte inn i det varme
produktet.

— ikke oppbevar fuktig servise eller mat i
produktet nar tilberedningen er ferdig.

— veer forsiktig nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

» Misfarge pa produktets emalje eller rustfritt
stal har ingen innvirkning pa funksjonen.

» Bruk en grill-/stekepanne for blgte kaker.
Fruktsaft gir permanente flekker.

» Tilbered alltid med produktets dar lukket.

» Hovis produktet er montert bak et
mebeldgr, ma du sgrge for at dgren aldri
er lukket nar produktet er i drift. Varme og
fuktighet kan bygge seg opp bak et lukket
mabelder og dermed forarsake skade pa
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« Sla av produktet og trekk stgpselet ut av
stikkontakten for rengjering og
vedlikehold.

» Pase at produktet er kaldt. Det er fare for
at glasspanelene kan knuses.

» Erstatt dgrglassene umiddelbart nar de er
skadet. Kontakt et autorisert
servicesenter.

»  Veer forsiktig nar du fierner dgren fra
produktet, dgren er tung.

* Rengjgr produktet med jevne mellomrom
for & hindre skade pa overflaten.

* Rengjgr produktet med en fuktet myk klut.
Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Du ma
aldri bruke skurende oppvaskmidler,
skuresvamper, Igsemidler eller
metallgjenstander.

» Folg sikkerhetsanvisningene pa pakken
hvis du bruker ovnsspray.

2.5 Dampkoking

/\ ADVARSEL!
Fare for brannskader og skade pa

produktet.

 Frigitt damp kan fare til brannskader:
— Pass pa a ikke apne dgren til
produktet nar funksjonen er aktivert.
Damp kan slippe ut.
— Apne forsiktig produktets dgr etter en
dampkoking.

2.6 Innvendig lys

/\ ADVARSEL!
Det er fare for elektrisk stat.

* Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,




fuktighet, eller er ment & signalisere
informasjon om produktets driftsstatus. De
er ikke ment & brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

» Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

»  Bruk kun lyspeerer med tilsvarende
spesifikasjoner.

2.7 Tjenester

» Kontakt det autoriserte servicesenteret for
a reparere apparatet.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generell oversikt

ONE AN

Betjeningspanel

Display

Vanntank

Kontakt til steketermometer

* Bruk kun originale reservedeler.

2.8 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!
Fare for skade eller kvelning.

« Kontakt kommunen din for informasjon om
hvordan du kaster produktet.

» Koble produktet fra strgmforsyningen.

« Kutt av stramkabelen neer produktet og
kast den.

Varmeelement

A Lys

Vifte

Bl Avkalking rerutiep
Bl Uttakbare brettstiger
Hyllenivaer

3.2 Tilbehor

Tilbehgar tilgjengelig avhengig av modell.
Skann QR-koden for & sjekke hvordan du
bruker tilbehar som falger med produktet. Du
kan bestille valgfritt tilbehar separat. Kontakt
din lokale leverandgr for mer informasjon.
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4. BETJENINGSPANEL

4.1 Oversikt over betjeningspanel

= ges

R))

|
T

i
OBl 0

B

Wi-Fi

Tid pa dagen

START/STOPP

Temperatur

Varmefunksjoner

Timer

Steketermometer (bare utvalgte modeller)

E@MmMoO o>

Displayindikatorer

QK  For & bekrefte valget eller innstillingen.

< Ga ett niva tilbake pa menyen.

Trykk og hold for & sla produktet

PalAv
pa og av.
Viser produktets tilvalg og innstil-
Meny lingsfunksjoner.
Favorit- ) s -
ter Viser favorittinnstillingene.
. Viser de gjeldende innstillingene
Display for produktet.
{_grsbry- Slik slar du lampen av og pa.
E g:’;t’;';_ Slik slar du funksjonen av og pa:
varming Hurtigoppvarming.

4.2 Display
Display med ngkkelfunksjoner valgt.

0 B
B 12:30
A8sC 150°C
@15er0| START
s F ot o

5. FOR FORSTEGANGS BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.
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Angre siste handling.

J

For & sla alternativene pa og av.

Lydsignalfunksjonen aktiveres.

DD

Lydsignalet og funksjonen for & stoppe mat-
lagningen aktiveres.

)
4
o
%

Kun popup-meldingen aktiveres.

Utsatt start-funksjonen er aktivert.

Slik sletter du innstillingen.

Wi-Fi-tilkobling er slatt pa.

@ DO CIR

Fjernstyring er slatt pa.

5.1 Forste tilkobling

Displayet viser en velkomstmelding etter den
farste tilkoblingen.



Du ma stille inn: Sprak, Skjermlysstyrke,
Tastelyder, Summerlyd , Vannhardhet , Tid
pa dagen.

5.2 Tradles tilkobling
For a koble til produktet trenger du:

« Tradlgst nettverk med internettforbindelse.

* Mobilenhet koblet til det samme tradlgse
nettverket.

1. Skann QR-koden pa baksiden av
bruksanvisningen for & laste ned appen.
Du kan ogsa laste ned appen direkte fra
appbutikken.

2. Fglg appens instruksjoner for
introduksjon.

3. Sla pa produktet.

4. Trykk pa =. Velg: Oppsett Tilkoblinger.

5, ®_ skyv eller trykk for & sla pa eller av:
Wi-Fi.

Produktets tradlease modul starter innen 90 s.

®

Av sikkerhetsgrunner slar ekstern drift
seg av automatisk etter 24 t. Gjenta
introduksjonen om ngdvendig.

Frekvens 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maks effekt EIRP < 20 dBm (100 mW )
WiFi-modul NIUS-50

5.3 Programvarelisenser

Programvaren i dette produktet inneholder
komponenter som er basert pa programvarer
fra gratis og apne kilder. Electrolux erkjenner
bidragene fra dpne programvare og
robotsamfunn til utviklingsprosjektet.

For a fa tilgang til kildekoden for disse gratis
programvarekomponentene i dpen kildekode
med lisensvilkar som krever publisering, og
for a se fullstendig informasjon om
opphavsrett og gjeldende lisensvilkar, ga til:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(mappe NIUS).

5.4 Forste forvarming og rengjering

Forvarm det tomme produktet fgr farste
gangs bruk og kontakt med mat. Produktet
kan avgi ubehagelig lukt og rayk. Ventiler
rommet under forvarming.

1. Fjern tilbehgr og avtakbare hyllestgtter fra
produktet.

2. Angi funksjon \Z] Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pai 1 t.

3. Angi funksjon ﬁ Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pa i 15 min.

4. Angi funksjon . Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pa i 15 min.

5. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

6. Rengjor produktet og tilbehgret kun med
en mikrofiberklut, varmt vann og et mildt
vaskemiddel.

7. Sett tilbehgret og de avtakbare
hyllestgttene tilbake til startposisjonen.

5.5 Innstilling: Vannhardhet

Nar du kobler ovnen til stram, ma du angi
vannhardheten.

Bruk testpapiret eller ta kontakt med
vannverket for & kontrollere vannhardheten.

1. Sett testpapiret i kranvannet i ca. 1 s. lkke
ha testpapiret under rennende vann.

2. Rist testpapiret for a fijerne eventuelt
gjenveerende vann.

3. Etter 1 min kontrollerer du vannhardheten
med tabellen nedenfor.

4. Slik angir du vannhardheten: Meny /
Oppsett / Oppsett / Vannhardhet.

Fargene pa testpapiret vil fortsette a forandre

seg. Kontroller vannhardheten innen 1 min

etter testing.

Du kan endre vannhardheten i menyen:
Oppsett / Oppsett / Vannhardhet.

Tabellen viser innstillingsomradet for
vannhardhet med det tilsvarende nivaet for
vannkvalitet. Juster vannhardheten i henhold
til tabellen.

Vannhardhetsniva Testpapir

[ ]
]

1 - mykt
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Vannhardhetsniva

Testpapir

Vannhardhetsniva

Testpapir

2 - middels hardt

]

4 - sveert hardt

[LLL]

3 - hardt

LTI

6. DAGLIG BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

SPESIALER

6.1 Varmefunksjoner

El

Hermetisering

For a bevare grgnnsaker og frukt, plasser
hermetikkrukker i et stekebrett fylt med
vann, ved hjelp av varmebestandige kruk-
ker med bajonett- eller skrukorker av sam-

STANDARD me starrelse. Bruk det laveste hyllenivaet.
04 Torking
‘il Grill For & terke skaret frukt, grennsaker og
Slik griller du tynne matstykker og rister sopp. For & la den fuktmettede luften slip-
brad. pe ut og frukten terke bedre, anbefales det
a apne ovnsdgren av og til under terkepro-
Gratinering med vifte sessen.
For & steke store kjattstykker eller fiserfe
pa én brettplassering. For & gratinere og = Tallerkenoppvarming
brune. e For a forvarme tallerkener for servering.
Ekte Varmluft K2 Tining
For a steke kjatt og bake kaker. Still inn en For a tine mat (grennsaker og frukt). Tine-
lavere temperatur enn for konvensjonell tiden avhenger av mengden og starrelsen
matlaging, da viften fordeler varmen jevnt pa den frosne maten.
innvendig i ovnen.
555 Grateng
Frossen mat = For retter som lasagne eller potetgrateng.
Perfekt til ferdigmat (f.eks. pommes frites, For & gratinere og brune.
kroketter eller varruller). - -
1°C Langtidssteking

Over og Undervarme
For & bake og steke pa ett hylleniva.

Pizzafunksjon
Best for & bake pizza og andre retter som
krever mer varme nedenfra.

Tilberedningsprosess ved lav temperatur.
Det er perfekt til a tilberede delikat mat
(f.eks. storfekjott, kalvekjatt eller lam).

Undervarme

Velg denne funksjonen etter en tilbered-
ningsprosess for & brune maten mer pa
bunnen om n@dvendig. Bruk det laveste
hyllenivaet.

Hold varm

For & holde mat varm. Veer oppmerksom
pa at noen retter kan fortsette & koke og
torke ut mens de holdes varme. Dekk til
skalene om ngdvendig.

®

Lampen kan deaktiveres automatisk ved
en temperatur under 80 °C for enkelte
ovnsfunksjoner.
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Baking med fukt

Denne funksjonen er laget med tanke pa a
spare energi nar man lager mat. Nar du
bruker denne funksjonen, kan temperatu-
ren i produktet variere fra den angitte tem-
peraturen. Restvarmen brukes. Varmeef-
fekten kan reduseres. For mer informa-
sjon, se kapittelet «Daglig bruk», merkna-
der om: Baking med fukt.




DAMP

& Steamify
Bruk damp for damping av mat, stuing, lett
sprosteking, baking og steking.

) Damp-oppvarming

Gjenoppvarming av mat med damp hindrer
den i a bli terr pa overflaten. Varmen blir
jevnt og skansomt fordelt, noe som gjer
det mulig a gjenvinne smaken og aromaen
til nylaget mat. Denne funksjonen kan bru-
kes til & varme opp mat rett pa tallerkenen.
Du kan varme opp mer enn én tallerken
samtidig ved & bruke ulike hyllenivaer.

Bredbaking

Bruk denne funksjonen til & lage brgd og
sma gjaerbakster med et resultat som ser
profesjonelt ut med tanke pa sprehet, farge
og glattheten pa skorpen.

é’ Deigheving
Slik hever du gjaerdeig raskere. Dekk til
overflaten pa deigen for & hindre at den
torker.

& Full damp
For damping av grgnnsaker, sideretter el-
ler fisk.

) Fuktighet hoy

Funksjonen egner seg til tilberedning av
delikate retter som vaniljesaus, karamell-
pudding, terriner og fisk.

I Fuktighet lav

Denne funksjonen egner seg godt til tilbe-
redning av kjett, figerkre, ovnsretter og gry-
teretter. Takket vaere en kombinasjon av
damp og varme, far kjgttet en saftig og
mer konsistens samt en sprg overflate.

6.2 Merknader om: Baking med fukt

Denne funksjonen blir brukt til & overholde
energieffektivitetsklassen og gkodesignkrav (i
henhold til EU 65/2014 og EU 66/2014).
Tester i henhold til: IEC/EN 60350-1.

Stekeovnsdgren skal veere lukket under
tilberedning slik at funksjonen ikke forstyrres,
og ovnen er i drift med hgyest mulig
energieffektivitet.

Nar du bruker denne funksjonen, slas
ovnslampen automatisk av etter 30 sekunder.

For matlagingsinstruksjonene se kapittelet
«Rad og tips»Baking med fukt. For generelle
anbefalinger om energisparing se kapittelet
«Energieffektivitet», Energisparetips.

6.3 Innstilling: Varmefunksjoner

1. Sla pa produktet. Displayet viser standard
ovnsfunksjon.

2. Trykk pa symbolet for ovnsfunksjonen
for & apne undermenyen.

3. Velg ovnsfunksjonen, og trykk pa OK,

4. Still inn temperaturen. Trykk pa OK.

5. Trykk pa START .

Steketermometer — du kan koble til sensoren

nar som helst fgr eller under tilberedningen.
Se kapittelet «Bruke tilbehgret,

steketermometeret».
6. STOP —trykk for & sla av
ovnsfunksjonen.

7. Slik slar du av produktet.

6.4 Innstilling: Steamify —
Ovnsfunksjoner med damp

1. Sla pa produktet. Velg symbolet for
ovnsfunksjonen og trykk pa det for & apne
undermenyen.

2. Trykk . Angi ovnsfunksjonen med
damp.

3. Trykk pa OK. Displayet viser
temperaturinnstillingene.

4. Still inn temperaturen. Typen
ovnsfunksjon med damp avhenger av den
angitte temperaturen:

a. Damp for damping av mat 50 - 100
°C: til damping av grgnnsaker, korn,
belgfrukter, sjgmat, aspik og
desserter.

b. Damp for stuing 105 - 130 °C: for
tilberedning av stuet kjatt, bresert
kjott eller fisk, brgd og fjserkre samt
ostekaker og gryteretter.

c. Damp for lett crisp 135 - 150 °C: til
kjatt, gryteretter, fylte grannsaker, fisk
og grateng. Kombinasjonen av damp
og varme gir kjgttet saftig og mer
konsistens samt en sprg overflate.
Hvis du stiller timeren, slas
grillfunksjonen pa automatisk de siste
minuttene av tilberedningsprosessen
for & gi retten en lett gratinering.

d. Damp til steking og baking 155 -
230 °C: til stekt mat og ovnsbakte
retter, kjott, fisk, fjaerkre, fylt
butterdeig, terter, muffins, grateng,
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gronnsaker og bakst. Hvis du stiller
timeren og legger maten pa nedre
niva, blir undervarmefunksjonen slatt
pa automatisk de siste minuttene av
tilberedningsprosessen for a gi retten
en sprg bunn.

5. Trykk pa OK

6. Trykk pa dekselet til vanntanken for &
apne det.

7. Fyll vanntanken med kaldt vann opptil
maksimal kapasitet (ca. 950 ml) frem til
du harer et lydsignal eller displayet viser
meldingen. Vannforsyningen holder til
omtrent 50 min. Ikke fyll vanntanken over
maksimal kapasitet. Det er fare for
vannlekkasje, at vannet renner over og
skade pa mgbler.

/\ ADVARSEL!

Bruk kun kaldt vann fra springen. Ikke
bruk filtrert (demineralisert) eller
destillert vann. lkke bruk andre
vaesker. Ikke hell brannfarlige eller
alkoholholdige veesker i vanntanken.

8. Skyv vanntanken tilbake i den
opprinnelige posisjonen.

9. Trykk pa START .

Dampen synes etter ca. 2 min. Nar produktet

nar den angitte temperaturen, vil et lydsignal

hgres.

10. Nar vanntanken gar tom for vann, harer
du lydsignalet. Fyll vanntanken opp igjen.

11. Sla du av produktet.

12. Tem vanntanken etter hver matlaging
med damp for a forhindre kalkrester.

Se etter i kapittelet «Stell og rengjgring»,

Tank temmes.

13. Apne daren forsiktig etter matlagingen.
Rester kan kondensere i ovnen.

14. Nar produktet er kaldt, tark ovnen
innvendig med en myk klut.

/\ ADVARSEL!

Produktet er varmt. Det er fare for
brannskader. Veer forsiktig nar du
temmer vanntanken.

6.5 Meny

Trykk pa —fora gainn i menyen.
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Meny-element Anvendelse

Assistert matlaging Viser automatiske pro-

grammer.

Rengjering Viser rengjgringspro-

grammer.

Favoritter Viser favorittinnstillinge-

ne.

Alternativer For & angi produktkonfi-

gurasjonen.

For a stille inn nettverk-
skonfigurasjonen.

Oppsett Tilkoblinger

Oppsett For & angi produktkonfi-

gurasjonen.

Service Viser programvarever-

sjon og konfigurasjon.

Undermeny for: Rengjgring

Underme- Anvendelse

ny

Terking Prosedyre for tgrking av gjenveerende
kondens i ovnsrommet etter bruk av
dampfunksjonen.

Tank tem- Slik fierner du det som er igjen av

mes vann i vanntankens nar du er ferdig
med dampfunksjonen.

Damprengje- Lett rengjering.

ring

Damprengje- Grundig rengjering.

ring Plus

Avkalking Rengjering av kalkrester fra kretsen
for dampgenerering.

Skylling Prosedyre for skylling og rengjgring

av dampgeneratorkretsen etter hyppig
bruk av dampfunksjonene.

Undermeny for: Alternativer

Underme- Anvendelse

ny

Ovnslys Slar lyset av og pa.

Barnelas Forhindrer utilsiktet aktivering av pro-

duktet.




Underme- Anvendelse Underme- Beskrivelse
ny ny
Hurtigopp- Forkorter oppvarmingstiden. Funksjo- Vannhardhet Stiller inn vannhardheten.
varming nen er kun tilgjengelig for enkelte av

ovnsfunksjonene. Tid pa dagen Stiller inn gjeldende tid og dato.
Husk A Ren-  Slar paminnelsen pa og av.
gjere ! Undermeny for: Service

Digital klokke Endrer formatet til den viste tidsangi-
velsen.

Undermeny for: Tilkoblinger

Underme- Beskrivelse

ny

Demomodus Aktiverings-/deaktiveringskode: 2468

Programva-  Informasjon om programvareversjon.
reversjon

Tilbakestill Tilbakestiller til fabrikkinnstilingene.
alle innstillin-

ger

Underme- Beskrivelse

ny

Wi-Fi For & aktivere/deaktivere: Wi-Fi.

Fjernstyring  For a aktivere og deaktivere fiernsty-
ring.
Alternativet er kun synlig etter at du
slar pa: Wi-Fi.

Automatisk For & starte fjernstyring automatisk et-

fiernbruk ter at du har trykket pa START.
Alternativet er kun synlig etter at du
slar pa: Wi-Fi.

Nettverk For & sjekke nettverksstatus og sig-
naleffekt for: Wi-Fi.

Glem nett- For & deaktivere automatisk tilkobling

verk til produktet for gjeldende nettverk.

Undermeny for: Oppsett

Underme- Beskrivelse

ny

Sprak Angir produktets sprak.

Skjermlys- Angir skjermens lysstyrke.

styrke

Tastelyder Slar tastelyden til sensorfeltene av og
pa. Det er ikke mulig & dempe lyden
for (D

Summerlyd  Angir volumet pa tastelyder og -signa-

ler.

6.6 Innstilling: Assistert matlaging

Undermenyen Assistert matlaging bestar av
et sett med tilleggsfunksjoner og programmer
som er utformet for dedikerte retter. Hver rett
i denne undermenyen er utstyrt med en egnet
innstilling. Du kan justere tiden og
temperaturen under matlagingen.

For enkelte av rettene kan du ogsa
bruke Steketermometer. Tilberedningsgrad:
+ Ra

« Middels

+  Godt stekt

1. Sla pa produktet.

2. Trykk pa —.

3. Trykk pa ¥, Ga inn pa Assistert
matlaging.

4. Velg en rett eller type mat.

5. Plasser maten inne i produktet og trykk

pa START .
Nar funksjonen avsluttes, kontroller at maten
er klar. Forleng tilberedningstiden etter
behov.
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7. TILLEGGSFUNKSJONER

7.1 Favoritter 3¢

Du kan lagre inntil tre av favorittinnstillingene

dine, for eksempel ovnsfunksjonen og

tilberedningstid.

1. Sla pa produktet.

2. Velg den foretrukne innstillingen.

3. Trykk pa —.

4. Velg: Favoritter Lagre gjeldende
innstillinger.

5. Trykk pa + for a legge innstillingen til
listen over: Favoritter.

6. Trykk pa OK,

") — trykk for a nullstille innstillingen.

0 — trykk for & avbryte innstillingen.
7.2 Tastelas

Denne funksjonen forhindrer at
produktfunksjonen endres ved et uhell.

1. Sla pa produktet.

2. Angi en ovnsfunksjon.

3. i’\( § - trykk samtidig for & sla pa
funksjonen.

79(, §- trykk samtidig for & sla pa

funksjonen.

7.3 Barnelas

Denne funksjonen forhindrer utilsiktet
aktivering av produktet.

1. Sla pa produktet.

Trykk pa —.

Velg Alternativer / Barnelas.

Trykk pa kodebokstavene i alfabetisk
rekkefglge.

poON

38 NORSK

Barnelas er aktivert.

Nar denne funksjonen er aktivert, far du
tilgang til: Timer , Wi-Fi og lampe er
tilgjengelig.

Velg kodebokstavene i alfabetisk rekkefalge
for & aktivere bruk av produktet.

7.4 Automatisk avstenging

Av sikkerhetsgrunner, vil produktet sla seg av
automatisk etter en viss tidsperiode hvis
varmefunksjonen er aktiv og ingen
innstillinger endres.

(°C) D (1
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Hvis du har tenkt a kjere en ovnsfunksjon
over en steketid som overskrider den
automatiske avstengningstiden, ma du stille
inn tilberedningstiden. Se i kapittelet
«Klokkefunksjoner».

Automatisk avstenging virker ikke med
funksjonene: Ovnslys, Steketermometer,
Sluttid.

7.5 Kjolevifte

Nar produktet er i bruk, slar kjgleviften seg pa
automatisk for & holde produktets overflater
kalde. Hvis du slar av produktet, er kjgleviften
aktiv til produktet avkjales.



8. KLOKKEFUNKSJONENE

8.1 Beskrivelse av klokkefunksjoner

Funksjon Beskrivelse

Timer Slik stiller du inn tilberedningstiden.
Maksimalt er 23 t 59 min.

Du kan angi hva som skjer nar tiden er
ute ved a angi foretrukket: Avslutte

handling.

Avslutte
handling

Lydsignal — nar tiden er inne, heres sig-
nalet. Du kan stille inn denne funksjo-
nen nar som helst, selv nar ovnen er
slatt av.

Lydalarm ved endt tilberedning — nar ti-
den er inne, hgres signalet og varme-
funksjonen slas av.

Kun popup melding — nar tiden er inne,
vises meldingen pa displayet. Du kan
stille inn denne funksjonen nar som
helst, selv nar ovnen er slatt av.

Utsatt start  For & utsette starten og/eller slutten pa

tilberedningen.

Tidsforlen-
gelse

Slik forlenger du tilberedningstiden.

Tidsinnstil-  For a velge hvor lenge produktet skal

ling veere pa. Maksimalt er 23 t 59 min. Du
kan sla funksjonen pa og av. Denne
funksjonen har ingen innvirkning pa
bruken av produktet.

8.2 Innstilling: Tid pa dagen

1. Sla pa produktet.
2. Trykk pa: Tid pa dagen.
3. Stillinn tiden.

4. Trykk pa OK,
8.3 Innstilling: Timer

1. Velg en ovnsfunksjon og still inn
temperaturen.

2. Trykk pa O.
9. BRUKE TILBEHJRET

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

3. Stillinn tiden.

Du kan velge gnsket slutthandling ved a

trykkepa © @ ®

4. Trykk pa OK. Gjenta handlingen til
displayet viser hovedskjermen.

Nar 10 % av tilberedningstiden er igjen og

maten ikke ser ut til & vaere klar, kan du

forlenge tilberedningstiden. Du kan ogsa

endre ovnsfunksjonen. Trykk pa +1min for &

forlenge tilberedningstiden.

8.4 Innstilling: Utsatt start

1. Still inn ovnsfunksjonen og temperaturen.
Trykk pa O.

Still inn tilberedningstiden.

Trykkpa © © @

Trykk pa: Utsatt start.

Velg gnsket starttid.

Trykk pa OK. Gjenta handlingen til
displayet viser hovedskjermen.

Noak wbd

8.5 Innstilling: Tidsinnstilling

Trykk pa O.

Trykkpa © © ®

Trykk pa Tidsinnstilling.

Skyv eller trykk pa ™ for & se steketiden
pa hovedskjermen.

5. Trykk pa OK. Gjenta handlingen til
displayet viser hovedskjermen.

P oN =

8.6 Endre timerinnstillinger

Du kan endre den angitte tiden nar som helst
under matlagingen.

1. Trykk pa ©.
2. Still inn timerverdien.

3. Trykk pa OK.
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9.1 Innsetting av tilbehor

®

Avhengig av modellen kan
tilbehgrsfunksjonene variere. Se
kapittelet «Produktbeskrivelse» for mer
informasjon om tilbehgret.

En liten fordypning pa toppen aker
sikkerheten og gir vippebeskyttelse.
Fordypningene er ogsa tippebeskyttet.
Kanten rundt risten forhindrer at kokekar sklir
av risten.

Sett inn tilbehgret (rist/brett) mellom
styreskinnene pa hyllestgtten. Serg for at
hyllen bergrer baksiden av ovnsinterigret .

=

Hvis brettet har en skraning, plasser den mot
baksiden av ovnens interigr.

Hvis det er en inskripsjon pa tilbeheret, serg
for at den vender mot deg.

Hvis du bruker et brett med hull, plasser
brettet/pannen under for & samle opp
dryppende veesker.

9.2 Steketermometer

Den maler temperaturen i maten. Du kan
bruke det sammen med alle
ovnsfunksjonene.

To temperaturer ma stilles inn:

. °C — temperaturen inne i produktet. Den
bgr vaere minst 25 °C hgyere enn matens
kjernetemperatur.

. M- kjernetemperaturen for maten.
Anbefalinger:

* Ingrediensene bgr holde romtemperatur.

» lkke bruk det til flytende retter.

* Under tilberedning ma nalen pa
steketermometeret settes helt inn i retten.
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Produktet regner ut en omtrentlig sluttid. Den
avhenger av mengden mat, innstilt
varmefunksjon og temperatur.

Matlaging med: Steketermometer

/\ ADVARSEL!

Siden steketermometeret og
hyllestgttene blir sveert varme er det en
risiko for brannskader. Ikke bergr
handtaket pa steketermometeret med
bare hender. Bruk alltid grillvotter.

1. Sla pa produktet.

2. Angi varmefunksjon og, om ngdvendig,
ovnstemperatur.

3. Sett steketermometeret i maten:
Kjott, fjaerkre og fisk
Stikk hele spissen av steketermometeret
inn i midten av kjettet eller fisken, helst i
den tykkeste delen.

Gryterett

Sett spissen pa steketermometeret
ngyaktig i midten av gryteretten.
Steketermometeret ber sta stadig pa
samme sted under stekingen. For a
oppna dette kan du bruke en solid
ingrediens. Bruk kanten av formen som
statte for silikonhandtaket pa
steketermometeret. Spissen av
steketermometeret skal ikke rgre bunnen
av formen.



4. Plugg steketermometeret inn i kontakten
som befinner seg pa sideveggen inne i
produktet. Referer til kapittelet
«Produktbeskrivelse».

Displayet viser den aktuelle temperaturen i

steketermometeret.

5. AP trykk for & angi kjernetemperaturen
til steketermometeret.

6. ©® ® ® _irkk for & angi foretrukket
alternativ:

10. RAD OG TIPS
10.1 Rad om tilberedning

Temperaturer og tilberedningstider i tabellene
er kun veiledende. De avhenger av
oppskriftene og kvalitet og mengde
ingredienser som brukes.

Produktet kan bake eller steke annerledes
enn det forrige produktet. Antydningene
nedenfor viser anbefalte innstillinger for
temperatur, tilberedningstid og
hylleplassering for spesifikke mattyper.

Tell brettposisjonene fra bunnen av ovnen.

Hvis du ikke finner opplysningene for en
bestemt oppskrift, kan du ta utgangspunkt i
en tilsvarende rett.

For energisparetips, se kapittelet
«Energieffektivitet».

For flere tilberedningsanbefalinger se de
tilgjengelige tabellene for matlaging pa
nettstedet vart. For & finne Matlagingsrad,
sjekk PNC-nummeret pa typeskiltet pa
forsiden av rammen inne i produktet.

Symboler som brukes i tabellene:

» Lydsignal — nar retten nar den angitte
kjernetemperaturen, hgrer du et
lydsignal.

+ Lydalarm ved endt tilberedning — nar
maten oppnar kjernetemperaturen
hgrer du en lydalarm, og ovnen slar
seg av.

7. Velg alternativet og trykk gjentatte ganger

pa OK for & ga til hovedskjermbildet.

8. Trykk pa START .

9. Nar retten nar den angitte temperaturen,
hgrer du et lydsignal. Sjekk om maten er
klar. Forleng tilberedningstiden etter
behov.

10. Ta pluggen til steketermometeret ut av
kontakten og ta ut retten.

Temperatur

o

Tilbehgr

Hl

g Mattype

Varmefunksjon

Beholder (Gastronorm)

o
Ij Vekt (kg)
=

Hylleniva

@ Tilberedningstid (min)

10.2 Baking med fukt — anbefalt
tilbehor

Bruk merke og ikke-refleksive bokser og
beholdere. De har bedre varmeabsorbering
enn den lette fargen og de refleksive rettene.

* Pizzapanne — mork, ikke-reflekterende,
diameter 28cm

+ Bakebrett — mark, ikke-reflekterende,
diameter 26cm

« Ramekiner — keramikk, diameter 8cm,
hgyde 5 cm

¢ Tertebunnsform - mark, ikke-refleksiv,
diameter 28cm
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10.3 Baking med fukt

Folg forslagene i tabellen for best mulig

resultater.
L, = °C Q)

Segt sma gjeerbakst,  stekebrett eller langpanne 180 25-35
16 stk
Rullekake stekebrett eller langpanne 180 15-25
Hel fisk, 0,2 kg stekebrett eller langpanne 180 15-25
Informasjonskapsler  stekebrett eller langpanne 180 20-30
(Cookies), 16 stk
Makroner, 24 stk stekebrett eller langpanne 160 25-35
Muffins, 12 stk stekebrett eller langpanne 180 20-30
Ikke-s@t butterdeig,  stekebrett eller langpanne 180 20-30
20 stk
Sandkjeks, 20 stk stekebrett eller langpanne 140 15-25
Smaterter, 8 stk stekebrett eller langpanne 180 15-25
10.4 Informasjon for testinstitutter

Tester i henhold til: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Baking pa ett niva

&L, = °C O =
Fettfritt formkake Ekte Varmluft Rist 160 45 - 60 2
Fettfritt formkake Over og Under- Rist 160 45 - 60 2
varme
Eplekake 1) Ekte Varmluft Rist 160 55 - 65 2
Eplekake 1) Overvc;grjn:Jender- Rist 180 55 - 65 1
Kjeks Ekte Varmluft Stekebrett 140 25-35 2
Kjeks Over og Under- Stekebrett 140 25-35 2
varme

Smakaker, 20 stk. per steke- Ekte Varmluft Stekebrett 150 20-30 3
brett 2)

Smakaker, 20 stk. per steke- Over og Under- Stekebrett 170 20-30 3

brett 2)

varme
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555
=

= °C Q) =

Ristet brad 3)

Grill

Rist maks. 1-2 5

1) 2 former plassert diagonalt (& 20 cm). Den til hgyre skal plasseres mer foran enn den til venstre.
2) Forvarm det tomme produktet

3) Forvarm det tomme produktet i 5 min.

Baking pa flere nivaer

= — o,
N = C O =
Kjeks Ekte Varmiuft Stekebrett 140 25-45 2094
Smakaker, 20 stk. per steke- Ekte Varmluft Stekebrett 150 25-35 2094
brett 1)
Fettfritt formkake Ekte Varmiuft Rist 160 45-55 20g4
Eplekake Ekte Varmluft Rist 160 55-65 2094
1) Forvarm det tomme produktet
10.5 Informasjon for testinstitutter
Tester for funksjonen: Full damp.
Tester i henhold til EN 60350-1, IEC 60350-1.
Still temperaturen til 100°C.
L, =4 O = O
Brokkoli 1) 2) 2/3 dampsett perforert 0.3 3 8-9
Brokkoli 1)2) 2/3 dampsett perforert maks. 3 10-11
Frosne erter 2) 2 x 2/3 dampsett perforert 2x1,5 2094 Til temperaturen pa det kalde-

ste punktet nar 85 °C.

1) Forvarm produktet til den innstilte temperaturen er nadd. Ikke bruk funksjonen: Hurtigoppvarming.

2) Sett stekebrettet pa den forste brettplasseringen, med hellingen mot baksiden av innsiden av ovnen.

Flere dampoppskrifter

= - o,

L, = = C O
Kombinert damp- Gastronorm 1/2 perfo- 2 (laks) 40 (poteter)
; tt (2 oo rert (poteter og brok- 4
ingsrett (2 porsjo Full damp koli) og ikke-perforert 4 (brokkoli og 100 18-20 (laks)
ner) 1) g e p poteter) 10-12 (brokkoli)

(laks)

Karamellpudding (6 . Runde porselenstal- R
porsjoner) Fuktighet hoy lerkener pa rist 2 90 35-45
Egg Royale for sup- Full damp Gastronorm 1/2 perfo- 5 85 3545

per

rert
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= - )

L = = C O
Loff Bredbaking Stekebrett 2) 2 180 40 - 50
Kylling 3) Fuktighet lav Rist 2 200 60-70

1) Plasser ingrediensene i ovnen etter hverandre pa riktig tidspunkt, slik at alle komponentene blir tilberedt samti-

dig. Du kan tilberede to porsjoner samtidig.

2) Bruk stekebrettet med skrakanten mot baksiden av innsiden av ovnen.
3) Sett stekebrettet pa forste hylleposisjon for & samle opp dryppende fett.

11. STELL OG RENGJYRING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

11.1 Merknader om rengjering
Rengjgringsmidler

* Rengjer produktets forside kun med en
mikrofiberklut med varmt vann og et mildt
vaskemiddel.

« Bruk en rengjeringslasning for a rengjere
metalloverflater.

Rengjar flekker med et mildt vaskemiddel.

Hverdagsbruk

* Rengjer innsiden av produktet etter hver
bruk. Fettoppsamling eller andre rester
kan fgre til brann.

» |kke oppbevar maten i produktet lenger
enn 20 minutter. Terk innsiden av
produktet kun med en mikrofiberklut etter
hver bruk.

Tilbehor

* Rengjor alt tilbehgr etter hver bruk og la
det tarke. Bruk kun en mikrofiberklut med
varmt vann og et mildt vaskemiddel. Ikke
rengjar tilbehgret i en oppvaskmaskin.

* Rengjor ikke tilbehgr med slippbelegg ved
hjelp av sterke vaskemidler eller skarpe
gjenstander.

11.2 Fjerning av hyllestottene

Fjern hyllestgttene for a rengjere produktet.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

2. Trekk hyllestgttene forsiktig opp og ut av
det fremre festet.

3. Trekk den fremre delen av hyllestgtten ut
fra sideveggen.
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4. Trekk stgttene ut av den bakre sperren.

Monter ovnsstigene i motsatt rekkefalge.

Holderne pa de utrekkbare skinnene ma peke
forover.

11.3 Damprengjgring

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

2. Fjern alt tilbehgr og alle uttakbare
hyllestgtter.

3. Rengjer bunnen av rommet og det
innvendige derglasset med en myk klut
med varmt vann og et mildt vaskemiddel.

4. Fyll vanntanken til maksimal kapasitet til
signalet lyder eller displayet viser
meldingen.

5. Velg: Meny Rengjering.

Valg Beskrivelse
Dampren- Lett rengjaring

gjering Varighet: 30 min
Dampren- Normal rengjering
gjering Plus Spray ovnsrommet med

et vaskemiddel.
Varighet: 75 min

6. Trykk pa START . Fglg instruksjonene pa
displayet.
Signalet lyder nar rengjeringen er ferdig.



7. Trykk pa et hvilket som helst symbol for &
sla av signalet.

8. Slik slar du av produktet.

9. Tark over ovhsrommet med en myk klut
nar ovnen har kjglt seg ned.

10. La ovnsdgren sta apen og vent til
innsiden av ovnen er tarr.

®

Nar denne funksjonen er i drift, er lampen
i ovhen av.

11.4 Husk A Rengjore !

Nar paminnelsen vises, anbefales det a
rengjgre den.

Bruk funksjonen: Damprengjering Plus.

11.5 Avkalking
Bruk den til & avkalke dampsystemet.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

2. Fjern alt tilbehgar.

3. Serg for at vanntanken er tom. Se i
kapittelet «Stell og rengjaring», Tank
temmes.

Varighet forste del: rundt 100 min

4. Velg: Meny / Rengjaring / Avkalking.

5. Plasser grill-/stekepannen i fgrste
hylleposisjon.

6. Hell 250 ml avkalkingsmiddel i
vanntanken.

7. Fyllresten av av vanntanken med 700 ml
vann til signalet lyder eller displayet viser
meldingen.

8. Sla pa funksjonen og felg instruksjonene
pa displayet. Forste del av avkalkingen
starter.

Varighet andre del: rundt 35 min

9. Fyll vanntanken med 950 ml vann til
signalet lyder eller displayet viser
meldingen.

10. Nar funksjonen er ferdig, tar du ut grill-/
stekepannen.

11. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

12. Rengjer ovnen innvendig med en myk
klut.

13. Hold ovnsdgren apen og vent til
ovnsrommet blir tart.

Hvis det gjenstar kalkrester i produktet etter

avkalking, ber displayet deg gjenta

prosedyren.

11.6 Paminnelse om avkalking

Produktet gir to paminnelser om avkalking.
Paminnelsen om avkalking kan ikke
deaktiveres.

» Forsiktig paminnelse — anbefaler at du
avkalker produktet.

« Kraftig paminnelse - krever at produktet
avkalkes. Hvis du ikke avkalker produktet
nar den kraftige paminnelsen er p3,
deaktiveres dampfunksjonene.

11.7 Skylling

Bruk den til & rengjgre dampsystemet etter
hyppig bruk av dampfunksjonene.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

2. Fjern alt tilbehear.

3. Plasser langpannen pa nederste
hylleniva.

4. Fyll vanntanken til maksimal kapasitet
med vann helt til signalet lyder eller
displayet viser meldingen.

5. Velg: Meny / Rengjgring / Skylling.

Varighet: rundt 30 min

6. Sla pa funksjonen og fglg instruksjonene
pa displayet.

7. Ta ut langpannen nar funksjonen er slutt.

@

Nar denne funksjonen er i drift, er lampen
i ovnen av.

11.8 Torking

Bruk den etter tilberedning med damp eller
etter damprengjgring for & tarke ovnsrommet.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.
2. Fjern alt tilbehar.

3. Velg: Meny / Rengjaring / Tarking.

4. Folg instruksjonen pa skjermen.

11.9 Torkepaminnelse

Etter tilberedning med en
dampvarmefunksjon ber displayet om a terke
ovnen.

Trykk pa JA for & terke produktet.

11.10 Tank tesmmes

Bruk dette nar du har laget mat med
ovnsfunksjonen for damp. Da fjerner du
resten av vannet fra vanntanken.
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1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

2. Fjern alt tilbehgar.

3. Plasser langpannen pa nederste
hylleniva.

4. Velg: Meny / Rengjaring / Tank tammes.

Varighet: 6 min

5. Sla pa funksjonen og fglg instruksjonene
pa displayet.

6. Ta utlangpannen nar funksjonen er slutt.

®

Nar denne funksjonen er i drift, er lampen

i ovnen av.

11.11 Fjerne og installere doren

Du kan fierne deren og det indre glasspanelet
for & rengjere det. Antall glass er forskjellig
for ulike modeller.

/\ ADVARSEL!
Dgren er tung.

/\ FORSIKTIG!

Handter glasset forsiktig, seerlig pa
kantene pa frontpanelet. Glasset kan

knuse.

1. Pase at produktet er kaldt.
2. Apne dgren helt.

3. Trykk spennarmene A pa de to
darhengslene helt ned.

4. Lukk dgren til farste apneposisjon (ved
tilnaermet vinkel: 70°).

5. Hold ovnsdgren med én hand pa hver
side og trekk den ut og opp fra ovnen.

6. Legg deren med utsiden ned pa et mykt
og stabilt underlag.

7. Hold dgrlisten B gverst pa dgren pa
begge sider og trykk innover for a frigjere
klipslasen.
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8. Trekk derlisten mot deg for & fierne den.
9. Hold et og et glass gverst i kanten og
trekk dem oppover og ut av faringen.

10. Rengjgr glasspanelet med sape og vann.
Terk glasspanelet grundig. Ikke rengjar
glasspanelene i oppvaskmaskinen.

Gjenta stegene ovenfor i motsatt rekkefalge

etter rengjering. Monter det minste panelet

farst, sa det store, og til slutt deren.

Sorg for at glasspanelene settes inn i korrekt
posisjon, ellers kan overflaten pa daren
overopphetes.

11.12 Skifte lyspare

/\ ADVARSEL!

Det er fare for elektrisk stot.
Lampen kan vaere varm.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.
2. Koble produktet fra stramforsyningen.
3. Legg kluten pa ovnsgulvet.

@verste ovnslampe

1. Drei glassdekselet for a ta det av.

=
T X
I\ [

=

2. Fjern metallringen og rengjgr
glassdekselet.




3. Erstatt paeren med en egnet
varmebestandig lyspaere som taler 300
°C.

4. Monter tetninger og metallringen til
glassdekselet og installer det.

Sidelampe
1. Fjern den venstre hyllestgtten for & na
lampen.

12. FEILSGKING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

12.1 Hva ma gjeres, hvis...

Bruk en Torx 20-skrutrekker for a fierne
dekselet.

Rengjgr glassdekselet.

Erstatt paseren med en egnet
varmebestandig lyspeere som taler 300
°C.

Monter metallrammen og tetningen.
Stram skruene.

Monter den venstre hyllestgtten.

Beskrivelse av problem

Arsak og lgsning

Du ikke kan sla pa eller betjene Produktet er ikke koblet til en stremforsyning eller er koblet feil til.

produktet.

Produktet blir ikke varmt.

Klokken er ikke stilt inn.

For a stille klokken, se kapittelet «Klokkefunksjoner».

Daren er ikke skikkelig stengt.

Sikringen har gatt.

Kontroller om sikringen er arsaken til problemet. Kontakt en godkjent elektri-

ker hvis feilen ikke lgses.

Barnelas er aktivert.

Lampen er slatt av.

Lyspeeren har gatt. Bytt lyspaeren.

Se kapittelet «Stell og rengjering» for mer informasjon.

@ Strembrudd avbryter alltid rengjeringen. Gjenta rengjgringen hvis den blir avbrutt av strembrudd.

Problemer med tradlgst nettverks-  Sjekk om mobilenheten din er koblet til det tradlgse nettverket. Sjekk det
signal. tradlgse nettverket og ruteren.

Start ruteren pa nytt.

Ny ruter installert eller ruterkonfi- For & konfigurere produktet og mobilenheten igjen, referer til kapittelet «Fer

gurasjon endret.

forste gangs bruk», tradlgs tilkobling.

Det tradlgse nettverkssignalet er Flytt ruteren sa neer produktet som mulig.

svakt.

Det tradlgse signalet blir forstyrret ~ Sla av mikrobglgeovnen.
Unnga a bruke mikrobglgeovnen og fiernkontrollen til produktet samtidig. Mi-
krobglger forstyrrer WiFi-signalet.

av en mikrobglgeovn plassert i
naerheten av produktet.

12.2 Feilkoder

Nar det oppstar programvarefeil, viser displayet en feilmelding. Du finner listen over problemer

i tabellen nedenfor.
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Kode og beskrivelse

Lesning

F102 - daren er ikke helt lukket eller darlasen er gde-
lagt. 1)

Lukk dgren.
Sla produktet av og pa.

F111 - Steketermometer er ikke riktig satt inn i stikkon-
takten.

Sett Steketermometer helt inn i kontakten.

F240, F439 - Bergringsfeltene pa displayet virker ikke
som de skal.

Rengjer displayet. Pase at det ikke er smuss pa berg-
ringsfeltene.

F601 - det er et problem med Wi-Fi-signalet.

Sjekk nettverkstilkoblingen din. Se etter i kapittelet «For
farste gangs bruk», Tradlgs tilkobling.

F604 - den forste tilkoblingen til Wi-Fi sviktet.

Sla produktet av og pa og prev igjen. Se etter i kapittelet
«For forste gangs bruk», Tradlgs tilkobling.

F908 - produktsystemet kan ikke koble til betjenings-
panelet.

Sla produktet av og pa.

F602, F603 - Wi-Fi er ikke tilgiengelig. 1)2)

Sla produktet av og pa.

1) Nar en av disse feilmeldingene fortsatt vises pa displayet, betyr det at et defekt undersystem kan ha blitt deakti-
vert. Ta i sa fall kontakt med forhandleren eller et autorisert servicesenter.

2) Hvis én av disse feilene oppstar, vil resten av produktfunksjonene fortsette a virke som vanlig.

12.3 Servicedata

Hvis du ikke greier a lgse problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter.

Du finner informasjon som servicesenteret
behgver pa typeskiltet. Typeskiltet er plassert
pa den fremre rammen til produktet. Det er
synlig nar du apner dgren. lkke fiern
typeskiltet fra produktet.

13. ENERGIEFFEKTIVITET

Vi anbefaler at du noterer opplysningene
her:

Modell (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):

13.1 Produktinformasjon og produktinformasjonsark i henhold til EU-
forordninger om gkodesign og energimerking

Leverandgrens navn Electrolux

. el COS960B 944032183
Modellidentifikasjon EOK9S6R0 944032184
Energieffektivitetsindeks 61.9
Energieffektivitetsklasse A++

Energiforbruk med standard matmengde, over- og undervarme

1.09 kWt/syklus

Energiforbruk med standardbelastning, viftemodus

0.52 kWt/syklus

Antall ovner

1
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Varmekilde Elektrisitet
Volum 701
Ovnstyper Innebygd ovn
C0OS960B 36.5 kg
Masse
EOK9S6B0 36.5 kg

EN 60350-1 - Elektriske husholdningsprodukter for matlaging — del 1: Komfyrer, ovner, dampovner og grillappara-

ter - Metoder for maling av yteevne.

13.2 Produktinformasjon for stramforbruk og maksimal tid for a na

gjeldende laveffektmodus

Stremforbruk i standby-modus 0.8 W
Stremforbruk i nettverkstilkoblet standbymodus 20W
Maksimal tid som trengs for at utstyret automatisk skal na gjeldende laveffektmodus 20 min

For veiledning om hvordan du aktiverer og
deaktiverer den tradlgse
nettverkstilkoblingen, se kapittelet «Far farste
gangs bruk».

13.3 Energisparingstips

Falgende tips nedenfor vil hjelpe deg med a
spare energi nar du bruker produktet.

Searg for at produktets der er lukket nar
produktet er i bruk. lkke apne daren for ofte
under matlaging. Hold dgrpakningen ren og
serg for at den sitter godt pa plass.

Bruk kokekar i metall og marke, ikke-
reflekterende bokser og beholdere for a
forbedre energisparingen

Ikke forvarm produktet for tilberedning med
mindre det er spesielt anbefalt.

Hold pausene mellom stekingen sa kort som
mulig nar du lager flere retter om gangen.

Tilberedning med varmluft
Bruk om mulig tilberedningsfunksjoner med
varmluft for & spare strem.

Restvarme

Nar tilberedningstiden er lengre enn 30 min,
reduser produktets temperatur til minimum 3 -
10 min fgr matlagingen avsluttes.
Restvarmen inne i produktet fortsetter a
tilberede.

Bruk restvarmen til & holde maten varm eller
varme opp andre retter.

Nar du slar av produktet viser displayet
restvarmen eller temperaturen.

Hvis et program med Varighet er aktivert og
tilberedningstiden er lengre enn 30 min, slar
varmeelementene seg automatisk av tidligere
i enkelte produktfunksjoner.

Slik holder du maten varm

Hvis du vil bruke restvarmen til & holde maten
varm, velg lavest mulig temperaturinnstilling.
Displayet viser restvarmeindikatoren eller
temperaturen.

Matlaging med lampen av
Sla av lampen under matlaging. Sla den pa
kun nar du behaver den.

Baking med fukt
Funksjonen er laget med tanke pa a spare
strgm under matlaging.

Nar du bruker denne funksjonen, slas
ovnslampen automatisk av etter 30 s. Du kan
sla pa ovnslampen igjen, men dette reduserer
forventet energibesparing.

Standbymodus
Etter 2 min skifter displayet til standby-
modus.
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14. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler/r;naterialer som er merket med med symbolet E sammen med

symbolet TO. Legg emballasjen i riktige husholdningsavfallet. Produktet kan leveres
beholdere for a resirkulere det. Bidrar til & der hvor tilsvarende produkt selges eller pa
beskytte miljget, menneskers helse og for a miljgstasjonen i kommunen. Kontakt

resirkulere avfall av elektriske og elektroniske | kommunen for nsermere opplysninger.
produkter. Ikke kast produkter som er merket
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