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GENERAL INSTRUCTIONS

By purchasing this gas barbecue, you accept the
obligation of reading all the instructions on assembly,
use, care, and maintenance contained in this manual.
Read all the instructions and advice before using the
unit. In particular, read and understand all warning
and safety instructions before using the gas
barbecue. Follow all ignition and operation-related
instructions closely. Handle metal parts carefully

to avoid injuries. Follow the order of steps.

THIS BARBECUE IS FOR OUTDOOR USE ONLY.
DUE TO OPEN DESIGN OF THE BARBECUE,
POSSIBLE FAT LEAKS INTO THE COMPONENTS
AND FAT SPILLS OUTSIDE THE BARBECUE, DO
NOT USE THE BARBECUE NEAR OR ON TOP OF
SENSITIVE SURFACES.

FAT OF MARINADE MAY LEAK UNDER THE
BARBECUE, ONTO A BOTTOM PLATE OR INTO A
CABINET, AND FAT/MARINADE SPLASHES TO THE
SURROUNDING SURFACES ARE POSSIBLE. WHEN
USING THE BARBECUE, FAT LEAKS OR SPLASHES
ARE COMPLETELY NORMAL.

THE BARBECUE IS CE-MARKED AND APPROVED
IN ACCORDANCE WITH VALID LEGISLATION.
ANY STRUCTURAL MODIFICATION OF THE
BARBECUE IS PROHIBITED. WHEN ASSEMBLING
THE BARBECUE, NO COMPONENTS MAY BE

OMITTED OR ANY COMPONENTS ADDED TO THE

STRUCTURE.

BARBECUE-RELATED WARNINGS AND
SAFETY INSTRUCTIONS

1. The barbecue is for outdoor use only.

2. Use of the barbecue for any other purpose than
intended may be dangerous.

3. After use always turn off gas supply from the
gas cylinder.

4. Follow all assembly instructions. Ignoring of
the instructions may cause problems in use.

5. The barbecue heats up during use — be careful if there
are pets, children, or the elderly nearby.

6. If you sense a strong smell of gas, turn off gas supply
from the gas cylinder immediately. Extinguish all flames
by closing the controller for each burner. Open the
barbeque lid and check for possible leaks. Carry out a leak
test in accordance with the instructions. Repair any
leaking joints. If you cannot locate the fault, contact a
qualified gas equipment maintenance services provider or
the importer.

7. Do not move the barbecue while it is in use or still hot.
8. Do not use or store combustible materials, liquids or
gasses near the barbecue.

9. Never check for leaks with open flame.

10. Do not use the barbecue if there are faults.

11. While the barbecue is in use, never disconnect any
gas connections from the barbecue or regulator.

12. Never |eave the barbecue unattended while in use.
13. Do not allow children to use the barbecue.

14. Clean the barbecue at regular intervals. Be careful not
to damage the burner openings and controller nozzles
during the cleaning.

15. In particular, the bottom of the barbecue, drip pan,
barbecue plate and grid must be kept clean of fat and
marinades. Risk of grease fire!

16. Do not use the barbecue under a canopy, next to a
wall, inside a garage, motor-caravan or caravan, on board
of a boat, in an enclosed area, or indoors. Check that
there are no combustible or flammable materials nearby.
There must be at least 1 meter (preferably more) of free
space around the barbecue in all directions.

17. We recommend servicing and cleaning the barbecue
at least once a year. If you are not sure of how to service
the unit, instead of servicing it by yourself, contact an
authorised gas equipment maintenance services provider.
18. Only a qualified gas equipment maintenance services
provider is allowed to service and adjust the barbecue’s
main valves, gas taps, and valve nozzles.

19. Before using the barbecue after a long period of
storage (for example, in spring) and after each replace-
ment of the gas cylinder or installation of new components
(such as pressure regulator or gas hose), always carry out
a leak test.
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20. When lighting the barbecue, the lid must always
be open.
21. Use heat-resistant BBQ gloves and sturdy

longhandled BBQ utensils when operating the barbecue.

22. Be prepared for possible accidents: make sure
you know the location of the firs aid kit and fire
extinguisher and are capable of using them.

23. Do not use the product if you are tired,
intoxicated or feel unwell.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model: Cello Galax 6iX ( 502803854 )

Total power

Main burners: 15 kW; Sear burner:4 kW

Side burner: 2.5 kW

Gas consumption: 1565 g/h

Operating pressure: 30 mbar

Gas: Butane/Propane

Appliance category: 13 B/P

Main/Sear burner nozzle diameter: 0.86/0.98 mm
Side burner nozzle diameter: 0.76 mm

C€ 25752
PIN CODE:2575DQ44937

BEFORE USING THE BARBECUE
Gas cylinder, gas hose, pressure regulator

The gas hose, low-pressure regulator and hose
clamps are not supplied by the manufacturer. These
components need to be purchased separately.
Acquire a LPG cylinder (min. 5 kg, max. 11 kg),
lowpressure regulator (30 mbar), and gas hose from
your dealer.

Note! The regulator connected to the cylinder may not
be adjustable in any way and must be marked with
the operating pressure 30 mbar.

e &

The 30 mbar low-pressure regulators in the picture
are suitable for a gas barbecue, while the
highpressure regulator on the right is intended for

LPG tools and must not be used with a gas barbecue.

The gas hose used must be a 10 mm LPG hose
approved for use in local country; the length may not
exceed 1.2 m.

The low- pressure regulator must comply with the
standard of EN16436 or EN16129 as well as the
national regulations.

The type of replaceable hose should meet the standard
of EN 16436-1.

Check the condition of the gas hose on regular basis.
Replace worn or damaged hose. Keep the gas hose
away from hot parts of the barbecue.
Make sure the gas hose is not twisted in a manner
preventing gas flow through the hose

Gas cylinder installation

1. Check that all controllers of the barbecue are in the
OFF position.

2. Install the gas hose tightly to the low-pressure
regulators hose fitting and the other hose end to

the hose fitting on the barbecue. Use hose clamps
for tightening.

3. Attach the low-pressure regulator to the gas
cylinder. Check the regulator connection to the gas
cylinder by pulling the regulator strongly upwards.

4. Open gas supply from the low-pressure regulator
slowly, to stabilize the gas pressure.

Gas cylinder removal

1. Use the low-pressure regulator to turn off the gas
flow

2. Check that all controllers of the barbecue are in the
OFF position.

3. Detach the low-pressure regulator from the gas
cylinder.

Do not replace the gas cylinder near open flame

or embers.

Prior to first use

Before first use of the barbecue, carry out full
leak testing in accordance with the instructions.
Place the drip pan in place according to instructions.
Light the barbecue and use all burners at MAX
power for approx. 5 minutes (but not longer) with

the lid open. After that, close the lid and continue

CELLO ;



using the barbecue at MAX power for additional
2-3 minutes. Once this is accomplished, the
storage grease residues have burned off. Let the
barbecue cool for about 15 minutes. Clean the grid
and grilling plate by BBQ cleaning brush. QOil the
grid and grilling plate with some cooking oil. Now
the barbecue is ready for use.

Leak test

Leak testing is always required in the following cases:

e Before first-time ignition of the barbecue.

e Every time a new gas cylinder is installed or some
component replaced.

¢ \We recommend performing the test at least once a
year, before every barbecue season.

Always carry out the leak test outdoors, away from
heat, open flame, and combustible liquids. Do not
smoke while performing the test. Always use 50/50
liquid soap/water solution for leak testing. Never use
a match or open flame

Always check the following when
carrying out a leak test

e (3as cylinder valves and cylinder thread.

e All gas cylinder welds.

¢ Regulator mounting and gas cylinder connections.
e All hose joints (including side burner hoses, if
present).

Carry out leak testing as follows

e Use a recently filled and checked gas cylinder
connected to the barbecue with all of the barbecue
connectors in the OFF position.

¢ Open the pressure regulator.

e Using a brush and soap/water solution, wet all of
the connections and components.

e Check carefully for bubbles (signs of gas leakage).
e |f bubbles appear next to connections, tighten the
connections until retesting shows no sign of leakage
(always turn off gas supply for the duration of leakage
repairs).

e (Close the pressure regulator and make sure the
control valves are closed.

Do not use the barbecue if you fail to eliminate a leak.
Close the gas cylinder valve, detach the gas cylinder
and contact the importer.

USING THE BARBECUE
Ignition by battery operated piezo- igniter

1. Always open the barbecue lid before igniting a
burner.

2. Turn on gas supply from the cylinder and low-
pressure regulator.

3. Press control knob to bottom and turn
anticlockwise till @#position.

4., Push ignition button until burner ignites.

5. Adjust the burner flame by turning the

controller between high and low power.

6. After the burner has ignited, the rest of the
burners can be ignited by turning the corresponding
control knobs counter- clockwise.

If burner does not ignite, see troubleshooting table,
or ignite with long match.

Lighting by match in case of piezo igniter failure

Grill firebox’s right side has open hole, where grill can
be ignited with long match.

1. Always open the lid before lighting the barbecue.
2. Tumn on gas supply from the cylinder and
lowpressure regulator.

3. Though firebox’s open hole place a burning match
next to the burner.

4. Push and turn right side control knob till Qy
position. Make sure by looking through the grid and
heat distribution panel that the burner has definitel
ignited.

If the burner still does not ignite, see the
troubleshooting table for help.

Warning! Never lean over the barbecue when lighting
or using it.

If the burner does not ignite in 10 seconds in spite of
repeated attempts, turn off the barbecue controller
and cut gas supply from the cylinder. Leave the lid
open and wait for at least 5 minutes before
re-attempting to light the barbecue. This way, the gas
accumulated in the barbecue can escape.

SIDE BURNER IGNITION:
Use control knob from side burner’s control panel.

1. Always open the side burner lid before igniting a
burner.

2. Turn on gas supply from the cylinder and
low pressure regulator.
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3. Use control knob from side burner’s control panel.

4. Press control kpob to bottom and turn it
anticlockwise till € position.

5. Push ignition button until burner ignites.

6. Adjust the burner flame by turning the

controller between high and low power.

If burner does not ignite, see troubleshooting table,
or ignite with long match.

Note! Side table frame is designed to hold max 5 kg
weight. Do not surpass weight limit.

Using the barbecue

1. When cooking food with the barbecue lid closed,
do not use more than one burner at MAX power. In
most cases, a single burner at full power is sufficient
for food preparation.

2. Never use more than two burners at MAX power
simultaneously. Excessive heat may damage the
barbecue components.

3. Never leave an operating barbecue unattended,
not even for a moment.

Flame withdrawal from the burner

In windy weather, the wind may push the flame away
from the burner. In such cases, the flame will burn
under the control panel. At the same time, loud
roaring or swishing noise can be heard.

The barbecue must be turned off immediately. If the
barbecue is not turned off, the barbecue valve,
control panel, and control knobs can be damaged.

Damages caused by wind-related flame withdrawal
are not covered by the warranty.

Turning off the barbecue

1. Close off gas supply from the cylinder to the
barbecue.

2. When all of the burner flames have extinguished,
turn the burner controllers to the

OFF position. Once more, make sure gas supply from
the cylinder has been turned off.

3. Detach the pressure regulator from the gas
cylinder.
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Flame tamers

This barbecue is provided with flame tamers above
the burners. The flame tamers are intended for even
distribution of heat over the barbecue area, prevent-
ing hot flames from directly contacting the barbecued
food, and protection of the burners against the fat,
salty liquids and marinades dripping from the food.
Lava stones may not be used in this barbecue.

The flame tamers are placed on top of burners, under
the barbecue grid. A flame tamer is not used under
blank grilling plate. Because of this, the number of
flame tamers may differ from the number of burn-
ers.

SEAR BURNER

On the right side of the grilling area is a separate
high-heat searing burner. The grill burner's
temperature is directed directly onto the grill grate to
produce the highest possible cooking temperature.
This burner can be used to sear the surfaces of
grilled foods, especially steaks. The burner is lit using
the same instructions as the other burners on the

grill.

Preparations

The barbecue needs to be warmed up before cooking
food. For this, light up the barbecue and use it at
MAX power for approx. 3-5 minutes with the lid
down. If the food prepared requires lower cooking
tempera-ture, use the controllers to lower the
temperature before loading the food. Never use all
burners of the barbecue simultaneously at MAX
power — otherwise, the barbecue will be too hot for
cooking and the gas is wasted. Keeping one or two
burners on at a time is usually sufficient, and a low
power setting is recom-mended. Experience will
teach you to choose the best setting.

Cooking time

This is influenced by several factors, and barbecuing
experience comes in handy. The time required may
depend on the raw materials, size of the barbecued
food, and even the weather. Experience suggests
that on a hot day, a lower power setting works
better, whereas on a cold day a higher power setting
could be more favourable. Try cooking various
foods at different settings to get the best feel.



Flare-ups

Flare-ups may increase the temperature inside the
barbeque overmuch and intensify fat dripping from
the cooked foods, thus adding to the grease fire
hazard. Minor flare-ups are normal and beneficial,
adding to the pleasant barbecue taste. In order to
keep the flare-ups under control, follow these tips

e Remove visible fat from the meat before
barbecuing.

e Cook chicken and pork at a lower power setting.

e Make sure that the fat drain aperture on the
barbecue bottom is open and that the drip pan is
not full. Empty and wash the drip pan regularly,
preferably after each use.

e |f possible, always cook with the lid down and use
the minimum efficient power setting.

If you keep the lid down, the temperature inside the
barbecue remains constant and less gas is
consumed. Also, the food does not dry out if the lid is
down, due to the water vapors and heat released by
the LPG gas circulating inside the barbecue.

Marinades

Marinades are intended for flavouring of the
barbecued food. Inside the barbecue, marinades
cause sticking of the food to the barbecue grid or

grilling plate, may drain under the barbecue or catch fire.

If there is marinade present:

e Before placing the food into the barbecue, wipe off
excessive marinade.

e Never pour marinade on barbecued food while
inside the barbecue.

e Never apply marinade in which raw meat, chicken,
or fish have been kept onto barbecued food by a BBQ
brush. Otherwise, the bacteria from raw meat will end
up in the cooked food.

e |f you want to add taste or shiny surface to the
barbecued food, use a brush to apply some barbecue
sauce onto the food during the final stage of cooking.
Always prepare the sauces separately.

MAINTENANCE, CLEANING AND
STORAGE

Maintenance and cleaning of the barbecue

To ensure good condition and optimal service of

the barbecue over the years, the barbecue and its
components require cleaning and maintenance.
Perform at least the following operations after each
use, as soon as the barbecue has cooled.

Grilling grids and plates

If barbecued food has stuck to the grilling grids or
plates, proceed as follows:

- Use a paper towel to wipe off excessive fat and
marinade from the grid. Be thorough — do not leave
fat or marinade inside the barbecue, for they may
catch fire

- Ignite the burners according to the instructions.
Adjust the burners to maximum power. Close the
barbecue lid.

- Let the burners incinerate any food residues, fat,
and marinade stuck to the grid and barbecue pan.
Use the burners at full power in an empty barbecue
for max. 5 minutes, otherwise the barbecue
components may overheat.

- Close the burners, open the lid and let the
components cool for at least 15 minutes, until it is
safe to touch them.

- Use a BBQ brush to remove burnt food from

the grid and barbeque pan. Only a grill brush
intended specifically for barbecue cleaning may be
used for this. The bristles of an ordinary steel brush
are too hard and will spoil the surfaces of barbecue
components. The consequences of using a steel
brush are not covered by warranty.

- Finally, when the grids are clean, apply some
cooking oil on them, rendering the barbecue ready for
next use.

Any wear or corrosion of the grilling grid and plate
due to ordinary use, improper maintenance, or
incorrect storage are not covered by the warranty.

Other barbecue components

The wooden parts of the barbecue must be cleaned
as follows:
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- All wooden parts must be regularly cleaned by
washing with soap/water solution and wiping by a
damp cloth.

- Dry the cleaned surfaces carefully.

- Wooden parts must be treated at least 2-3 times

a year by cleaning products for outdoor furniture
commonly available in stores. This prevents drying
and cracking of wooden components. Use the products
in accordance with their instructions, but make
sure they are suitable for wooden components. A
good idea is to try cleaning and care products on
some wood component not directly visible, for
example, on the underside of the side table, before
actual use. This ensures compatibility of the product
with wooden parts.

The steel parts of the barbecue must be cleaned as
follows:

- All steel parts must be regularly cleaned by washing
with soap/water solution and wiping by a damp cloth.
- Dry the cleaned surfaces carefully.

- Texts and images printed on the control panel may
only be wiped clean with damp cloth. Do not scrub or
use any cleaning agents. A cleaning agent may
detach the texts or other markings of the control
panel.

- All steel parts, such as the barbecue lid and control
panel, must be treated at least 2-3 times a year by
steel cleaning and maintenance products available in
stores, such as the CRC 5-56 universal spray. This
prevents sticking of impurities and occurrence of rust
spots on steel surfaces. Use care products in
accordance with their instructions, but make sure
they are suitable for steel surfaces of the barbeque.
A good idea is to try cleaning and care products on

some steel component not directly visible, for example,

in the rear corner of the lid, before actual use.
This ensures compatibility of the product with the
steel parts of the barbecue.

- Use cleaning and maintenance products only on the
outer surfaces of the barbecue.

Drip pan under the barbecue:

- The drip pan under the barbecue must be emptied
whenever there are marinade and fat drips from the
barbecue. Avoid formation of fat pools on the drip
pan, as they may catch fire

- Clean the drip pan by washing it in kitchen sink.
Cleaning of the drip pan can be made

easier by covering it with a sheet of baking paper and
a sheet of aluminium foil. Use a couple of small
stones to keep them in place. When there is fat and
marinade on the drip pan, remove and discard the foil
and the baking paper. Do not put sand on the drip
pan.

Attention! The fat and marinade on the drip pan
may catch fire. The warranty does not cover grease
fire-induced damages to the barbecue

The flame tamers must be cleaned as follows

- When the grids and grilling plate have been cleaned
according to instructions, lift them out of their seats.
- Clean the heat distribution panels using a BBQ
cleaning brush.

- Alternatively, you can wash the heat distribution
panels in kitchen sink. Do not use a dishwasher for
washing the panels.

- After cleaning, put the flame tamers back to their
places.

- Put back the grid and grilling plate.

Any wear or corrosion of the heat distribution panels
due to ordinary use, improper maintenance, or incor-
rect storage are not covered by the warranty.

Burners

The condition and functionality of the burners and
valves of the barbecue must be checked regularly.
Detach the burners and check their condition at least
two times per year. All burner openings must be
checked and possible blockages cleared. At the same
time, check that the valve nozzle is clean.

During transport/storage or between barbecue
sessions, small insects (such as spiders) may crawl
into the gas supply tubes and build nests or webs
there.
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This may prevent gas from arriving to the venturi
tube, causing yellowish, smoky flame at the burner or
rendering lighting of the burner impossible. This
could even result in combustion
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of the gas outside the supply tube, which may
seriously damage the barbecue.

In case of such problems, close off gas supply and
wait for the barbecue to cool. When the barbecue has
cooled, remove the burner according to the instruc-
tions and clean the venturi tubes by brush or pipe
cleaner. Reinstall the burner according to the instruc-
tions and make sure the gas supply tubes have been
installed onto the gas valve nozzles.

If a gas fire has occurred outside the venturi tube,
before re-igniting the barbecue, check the condition
of all its components. If there are damaged compo-

nents, do not use the barbecue. Contact the importer.

Gas supply tubes must be cleaned regularly, in
particular, at the beginning of each barbecue season.

The warranty granted to the barbecue does not cover
damages caused by blocked gas supply tubes or
blocked valve nozzle.

To clean the burners, proceed as follows:

- Remove the barbecue grid, grilling plate and flame
tamers.

- Remove the burner from the barbecues firebox by
unscrewing the burner fixation screw. The screw is
located at the rear end of the burner.

- Use a thin wire to clean the burner openings.
Replace any damaged or extensively corroded burn-
ers as soon as possible.

- At the same time, check that the valve nozzle is
clean.

If the burners are in good condition, reinstall them in
the correct position.

- When reinstalling the burner to the barbecue, make
sure that the valve nozzle enters into the burner’s gas
supply aperture.

- Attach the burner to the barbecue’s firebox using
the fixation screw.

- Put back the flame tamers, grid and grilling palte.

The warranty does not cover use-related wear or
corrosion of the burners.

Storage

When the barbecue season is over and the barbecue
must be stored for the winter, do at least the
following:

- Thoroughly clean the barbeque. Wash the barbecue
components by dishwashing brush and soap/water
solution. Wash the burner box and lid of the barbecue
from the inside as well. Rinse thoroughly.

- Re-assemble the barbecue and turn it on for about
20 minutes, until it is completely dry.

- Let the barbecue cool down again.

- Clean the grid and grilling plate using a BBQ
cleaning brush.

- Clean the drip pan

- Oil the grid and grilling plate with some

cooking oil.

- Remove burners according to the instructions.

- Wrap the burners, grid and grilling plate,

warming rack, and flame tamers loosely with
newspaper and store the components indoors, in a
dry and warm place.

- Treat the wooden components of the barbecue with
wood oil.

- Detach the pressure regulator from the gas cylinder.

If you intend to store the barbecue outdoors, use a
decent protection cover sold separately. Such a
protection cover protects the barbecue from top to
bottom and stays in place even in windy weather.
Make sure there is air circulation under the protection
cover. The barbecue must always be stored at least
under a canopy, protected against direct rain or
snowfall. Make sure snow dropping from the roof
cannot damage the barbecue.

The warranty does not cover damages caused by
dropping snow or strong wind (toppling of the
barbecue).

Barbecue components to be stored indoors

The following barbecue components must be stored
indoors, in a dry place over the winter:

- Cast iron grid and grilling plate

- Warming rack

- Burners

- Flame tamers
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Gas cylinder storage

When the barbecue is not in use, gas flow from the
cylinder to the barbecue must be turned off. The gas
cylinder needs to be stored outdoors, in a

well ventilated place. Do not store the gas cylinder
in a garage, basement, attic, or next to a heater.

WARRANTY AND WARRANTY PROCEDURE

Warranty

This barbecue and its components are covered by a
two-year manufacturing and materials warranty.
Keep the sales receipt, make a copy of the receipt
and attach it to these instructions for use as a
warranty certificate. In warranty matters, reliable
verification of the place of purchase and date of
purchase must be possible.

The warranty does not cover normal wear of the
components, warping or cracking of wooden parts,
corrosion of components or surfaces, faults induced
by corrosion, faults and damages caused by improper
use or inadequate maintenance of the unit.

Discoloration of steel surfaces, spotting and darkening
are normal consequences of use and the passage

of time. Especially in humid and salty environments,
spot corrosion of steel surfaces is possible, for which
reason use of steel care products in accordance with
the instructions is very important. Such possible spot
corrosion does not interfere with use of the unit and
occurrence of the corrosion is completely normal for
steel surfaces, for which reason it is not covered by
the warranty.

If you should discover a fault of the product or product
component during the warranty period, please
contact the purchase place of the barbecue. The
importer will take care of all warranty procedures.
The importer will deliver a new component to replace
the damaged or missing component, but will not be
responsible for installation of the new component. In
case of self- assembled barbecues, the customer is
always
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responsible for replacement of components, in
accordance with the barbecue’s instructions. Failure
to follow said instructions will void the warranty and the
use will not comply with the product certificate .

Use of the product for commercial production, sales,
or leasing purposes will void the warranty. The following
barbecue components are subject to use-related
wear, for which reason the warranty does not cover
any wear or corrosion thereof due to the use.

- Cast iron or stainless tube burners
- Barbecue grids and grilling plates
- Warming rack

- Flame tamers

- Grease tray

Warranty

If a fault is discovered in the product or product
component during the warranty period, or if
components are found missing during the assembly
of the barbecue, contact the place of purchase.

Before submitting a warranty claim, carefully read the
instructions for use and make sure that the claim is
not related to improper use or lack of maintenance.
In warranty matters, the following data must be
submitted to the place of purchase:

e The brand and model of the barbecue
e The cause for the claim
e The part number of the defective part
according to the parts list

PRODUCT DISPOSAL

Do not dispose the product with household waste.
Recycle the product and packaging materials
appropriately or dispose of them in another
environmentally friendly way to conserve natural
resources. Take the product to a local recycling
centre or other o'cial collection and disposal point. If
in doubt, ask your local waste management service
about recycling and/or disposal options.

SAFETY

Please note that products whose assembly
incorporates screws must be re-tightened regularly
to ensure that the product remains stable and safe
throughout its service life.

The product does not pose a risk to the user with
appropriate assembly and usage.
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Problem

Possible causes

Remedy

Impossible to light burner
(with igniter or match)

The burners do not
produce enough heat

® The burner openings are blocked

e (Clear the blockages

® (3as cylinder valve is not open

® Open gas cylinder valve

® Burners are not fitted properly to
barbecue valves

e \Make sure barbecue burners
are fittedto valve

® Burner air inlet is blocked

e Clean or replace burner

® Cylinder is empty or almost empty

® Replace with new cylinder

® Regulator is not fitted properly to
cylinder

® (3as supply is blocked

® (Check regulator connection to
cylinder

Straighten gas hose

Yellow, smoky flam

® Burner air inlet openings are blocked

® (lear the blockages

e | ots of salt or marinade on burner
surfaces

e (lean burners

Burner can be lit with
match, but not with igniter

® Poor conductor contact

Check all connections for tightnessctly

® Defective igniter or electrode
® Poor grounding

e Make sure the burner and igniter

areinstalled correctly

® Defective igniter

® Replace igniter

Flame goes out

o \Windy weather

® Move barbecue away from wind

® Cylinder almost empty

® Replace cylinder

Excessive heat
excessive flare-up

® [at-rich food

e Trim excess fat and reduce burner power

® Blocked fat drain from barbecue

e (lean the fat collector and burners

® Cooked food is not positioned
correctly

® Position cooked food correctly.

Flames under control
panel

® Blocked burners
® Strong wind

e Shut off gas immediately, allow
barbecue to cool down and clean
burners

Regulator humming

® This is not a defect or a hazard

® Atemporary situation caused by high
outside air temperature and full cylinder

Incomplete flame

® The flame is visibly yellow

e (lean or replace burner and check for
burner blockages

The flame is too big

® You are using the wrong type of
pressure regulator.

® Replace with 30 mbar pressure
regulator
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YLEISET OHJEET

Ottaessasi tdman kaasugrillin kéyttodn olet samalla
velvoitettu lukemaan kaikki tdssd kayttoohjeessa
olevat kasaamis-, kaytto-, hoito- ja huolto-ohjeet. Lue
kaikki ohjeet ja neuvot ennen kuin kaytat laitetta.
Erityisesti sinun tulee lukea ja ymmartaa kaikki
varoitus- ja turvaohjeet ennen kaasugrillin kéyttoa.
Seuraa tarkoin sytytykseen ja kdyttoon liittyvia ohjeita.
Kasittele metalliosia varovasti, ettet loukkaa itseasi.
Seuraa kaikkia kohtia jarjestyksessé.

TAMA GRILLI ON TARKOITETTU AINOASTAAN
ULKOKAYTTOON.

JOHTUEN GRILLIN AVONAISESTA RAKENTEESTA,
MAHDOLLISISTA RASVAVALUMISTA
RAKENTEISSA JA RASVAN ROISKUMISESTA
GRILLIN ULKOPUOLELLE, ALA KAYTA GRILLIA

ARKOJEN PINTOJEN LAHEISYYDESSA TAI PAALLA.

GRILLISTA SAATTAA VALUA RASVAA TAI
MARINADEJA GRILLIN ALLE, ALATASOLLE TAI
KAAPPIIN, SEKA NIITA SAATTAA ROISKUA
GRILLIN YMPARISTOON. RASVAVALUMAT TAI
ROSKEET OVAT NORMAALI ILMIO KAYTETTAESSA
GRILLIA.

GRILLI ON CE-MERKITTY JA SE ON VOIMASSA
OLEVIEN ASETUSTEN MUKAISESTI HYVAKSYTTY.
GRILLIN PIENIKIN RAKENTEELLINEN MUUT-
TAMINEN ON KAIKILTA OSIN KIELLETTY. GRILLIN
KASAUKSESSA EI MITAAN OSIA SAA RAKEN-
TEESTA JATTAA POIS, MYOSKAAN MITAAN 0SIA
RAKENTEESEEN EI SAA LISATA.

GRILLIIN LUTTYVAT VAROITUKSET JA
TURVAOHJEET

1. Grilli on tarkoitettu ainoastaan ulkokayttoon.

2. Grillin kayttdminen muuhun kuin suunniteltuun
tarkoitukseen voi aiheuttaa vaaraa.

3. Sulje kaasuntulo kaasupullolta aina kéyton jalkeen.

4. Seuraa kaikkia asennusohjeita. Jos ohjeita ei seurata,
voi ilmetd ongelmia kaytossa.

5. Grilli kuumenee kayton aikana, ole tarkkaavainen jos
lahettyvilld on lemmikkeja, lapsia tai vanhuksia.

6. Jos tunnet voimakasta kaasun hajua, sulje kaasuntulo
kaasupullolta vélittomasti. Sammuta kaikki palavat liekit
sulkemalla jokaisen polttimen saadin. Avaa grillin kansi ja
tarkista mahdolliset vuodot. Tee vuototesti ohjeiden
mukaan. Korjaa mahdolliset vuotavat liitokset. Jos et [0yda
vikaa, ota yhteyttd kaasuasennusliikkeeseen tai
ostopaikkaan.

7. Na siirrd grillia kayton aikana tai kun grilli on vield
kuuma.

8. A4 kayta tai sailyta palavia materiaaleja, nesteita tai
kaasuja grillin 1&heisyydessa.

9. Al4 koskaan tarkista kaasuvuotoa avotulella.

10. Al4 kéyt grillid jos siiné on vikaa.

11. Al irrota mitdan kaasuliitoksia grillista tai sédtimestd
kun grilli on kéytossa.

12. Al4 koskaan j&ta grillid vartioimatta kayton aikana.
13. Ald anna lasten kayttaa grillia.

14, Grilli taytyy puhdistaa saanndllisin véliajoin. Varo ettet
vaurioita polttimien aukkoja ja saatimien suuttimia
puhdistuksen aikana.

15. Etenkin grillin pohja, rasvapelti, parila ja ritila tulee
pitdd puhtaana rasvasta ja marinadeista. Rasvapalon
vaara.

16. A4 kayta grillid katoksen alla, seindn vieressa,
autotallissa, matkailuautossa tai — vaunussa, veneessd,
suljetussa tilassa tai sisatiloissa. Tarkista ettei lahettyvilla
ole palavia tai syttyvid materiaaleja. Vapaata tilaa taytyy olla
grillin sivuilla joka suuntaan vahintaén yksi metri,
mielelladn enemman.

17. Suosittelemme huoltamaan ja puhdistamaan grillin
vahintadn kerran vuodessa. Jos et ole varma miten laite
huolletaan, ala yrita itse huoltaa laitetta, vaan anna
valtuutetun kaasuhuoltoliikkeen tehda huolto.

18. Vain kaasuasennusoikeudet omaava huoltoliike saa
huoltaa ja sdatad grillin padventtiileitd, kaasuhanoja ja
venttiilien suuttimia.

19. Tee grillille aina vuototesti kun otat sen kayttoon
pitkan varastointiajan jalkeen esim. kevaalld ja aina kun
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vaihdat kaasupullon tai olet asentanut uusia osia
jarjestelmaan, kuten paineensaatimen tai
kaasuletkun.

20. Grillin kansi taytyy olla aina auki kun sytytat grillin.
21. Kaytd kuumaa kestavia grillihanskoja ja tukevia
pitkdvartisia  grillaustarvikkeita apuvalineend kun
kaytat grillia.

22. Valmistaudu mahdolliseen onnettomuuteen niin
ettd tiedat missd ensiapupakkaus ja kdsisammutin
ovat, ja ettd osaat kayttaa niita.

23. Al4 kayta tuotetta mikali olet vasynyt, paihtynyt tai
huonovointinen.

TEKNISET TIEDOT

Malli: Cello Galax 6iX (502803854 )

Kokonaisteho, paapoltin: 15 kW; Ruskistuspoltin : 4 kW
Kokonaisteho, sivupoltin: 2.5 kW

Kaasunkulutus: 1565 g/h

Kéyttopaine: 30 mbar

Kaasu: Butaani/Propaani

Kayttoluokka: 13B/P

Padpolttimen/Ruskistuspolttimen suuttimen halkaisija:
0.86/0.98 mm

Sivupolttimen suuttimen halkaisija: 0.76 mm

C€ 257526
TUNNISTEKOODI: 25750044937

* Vain ulkokéyttéon
* Lue ohjeet ennen laitteen kéyttoa

» VAROITUS: laitteen osat voivat olla hyvin kuumia Pienten
lasten padsy laitteelle estettiva.

ENNEN GRILLIN KAYTTOA
Kaasupullo, kaasuletku ja paineensaadin

Grillin mukana ei toimiteta kaasuletkua,
matalapaineensaadinta eika letkukiristimia. Ne myydaan
erikseen. Hanki vahintaan 5 kg ja enintaan 11 kg
nestekaasupullo, matalapainesaadin (29-30 mbar) ja
kaasuletku jalleenmyyjaltasi. Huom.! Pulloon liitettava
paineensaadin ei saa olla milladn tavoin
sdadettavissa ja siind pitaa lukea, ettd saatimen
kayttopaine on 29-30 mbar.

=

Kuvassa 29-30 mbar matalapainesaatimet, jotka
ovat oikea valinta kaasugrillile sekd oikealla
korkeapainesaddin, joka on tarkoitettu

nestekaasutyokaluille eika sitd saa kayttaa kaasugrillissa.

Kaasuletku pitdd olla Suomessa hyvéksyttya
halkaisijaltaan 10 mm nestekaasuletkua ja sen pituus
saa olla enintaan 1,2 m.

Kayta kaasulaitteen kanssa EN16129 standardin
mukaista matalapainesaadintéd ja EN16436 mukaista
kaasuletkua.

Letkun on oltava kansallisten maaraysten mukainen,
ja sen pituus saa olla enintdan 1,2 metri ja halkaisija
10 mm.

Tarkista kaasuletkun kunto saanndllisesti. Vaihda
kulunut tai vaurioitunut letku uuteen. Pida huoli, ettei
kaasuletku ota kiinni grillin kuumiin osiin.

Katso, ettei kaasuletku ole kiertynyt tiukalle mutkalle,
joka estaa kaasun virtauksen kaasuletkussa.

Kéyta grillin alla olevaa tasoa vain kaasupullon
séilyttamiseen. Kun kaytét grillia, ota kaasupullo aina
pois grillin alta turvallisuus syista.

Kaasupullon asennus

1. Tarkasta ettd kaikki grillin sdatimet ovat Kiinni
asennossa (OFF).

2. Asenna kaasuletku tiiviisti matalapainesaatimen
letkuistukkaan ja toinen paa grillissa olevaan
letkuistukkaan. Kayta kiristykseen letkuklemmareita.
3. Kiinnita matalapainesaadin kaasupulloon. Tarkista
saatimen kiinnitys kaasupulloon vetamalla
saatimesta voimakkaasti ylospain.

4, Avaa kaasuntulo matalapainesaatimesta hitaasti,
ettd kaasunpaine tasaantuu.

Kaasupullon irrotus

1. Sulje kaasunvirtaus matalapainesaatimesta.

2. Tarkasta ettd kaikki grillin s&atimet ovat kiinni
asennossa (OFF).

3. Irrota matalapainesaadin kaasupullosta.

Al4 vaihda kaasupulloa avotulen tai hiilloksen
laheisyydessa.

Grillin kayttoonotto

Ennen ensimmaista grillin  kayttokertaa, tee sille
tdydellinen vuototesti ohjeiden mukaisesti. Aseta
rasvapelti paikoilleen ohjeiden mukaisesti. Sytyta
grilli ja kayta kaikkia polttimia Max-teholla noin 5
minuuttia kansi auki, &l& yhtddn kauemmin. Sen
jalkeen sulje kansi ja jatka grillin kdyttoa Max-teholla
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vield 2-3 minuutin ajan. Kun taméa on suoritettu, on
grillista varastorasvat poltettu pois. Anna grillin
jaahtya noin 15 minuuttia. Puhdista ritila ja parila
grilinpuhdistusharjalla. ~ Oliya ritild ja parila
ruokadljylla. Nyt grilli on valmis kayttoon.

Vuototesti

Vuototesti tulee suorittaa aina seuraavissa
yhteyksissa:

e Ennen grillin sytyttdmista ensimmadisté kertaa.

e Joka kerta kun taysi kaasupullo vaihdetaan tilalle tai
jokin osa vaihdetaan.

e \/ahintaan kerran vuodessa, on suositeltavaa tehda
testi ainakin kayttokauden alussa.

Vuototesti taytyy tehdd aina ulkona, etdalld
kuumuudesta, avotulesta ja tulenaroista nesteista. Ala
tupakoi testid suorittaessasi. Kéyta ainoastaan
nestesaippuan ja veden seosta 50/50 vuototestiin. Ald
koskaan kayta tulitikkua tai avotulta.

Seuraavat asiat taytyy aina tarkistaa
vuototestissa

e Kaasupullon venttiilit sekd pullon kierteet.

e Kaikki kaasupullon hitsaukset.

e Saatimen Kiinnitykset ja kaasupullon liitdnnat.
e Kaikki letkuliitokset, seké sivupolttimen
letkut jos niité on.

Tee vuototesti seuraavasti

e Kaytd hiljattain taytettyd ja tarkastettua
kaasupulloa, joka on liitetty grilliin, ja kaikki grillin
sé&atimet kiinni-asennossa (OFF).

e Avaa paineensdadin.

e Kayttdmalla harjaa ja saippuavetta,

kastele kaikki kohdassa mainitut

litokset ja osat.

e Katso huolellisesti muodostuvia kuplia, jotka
ilmaisevat kaasuvuotoa.

e Kiristd liitoksia kuplivissa kohdissa kunnes uudesti
testattaessa ei havaita vuodon merkkeja (Sulje
kaasuntulo aina vuotojen korjaamisen ajaksi).

e Sulje paineensdadin ja varmista, ettd saatoventtiilit
ovat kiinni.

Ald kayta grillia ellei vuotoja saa korjattua. Sulje
kaasupullon venttiili, irrota kaasupullo ja ole
yhteydessa maahantuojaan.

GRILLIN KAYTTAMINEN

Polttimen sytyttaminen paristotoimisella
piezo-sytyttimella

1. Avaa grillin kansi aina kun sytytét polttimen

2. Avaa kaasun tulo pullosta ja matalapainesaa-
timesta.

3. Paina ja kdanna saadin @#—asentoon.

4. Paina piezo-sytytin pohjaan, kunnes grillin poltin
syttyy.

5. S4ada polttimen liekkid kaantamalld saadinta ison
ja pienen tehon vélilla.

6. Kun poltin on syttynyt, voidaan loput polttimet
sytyttdd kaantdmalla poltinta vastaavaa saatonuppia
vastapaivaan.

Jos poltin ei syty, katso ongelmanratkaisutaulukko
tai sytyté grilli pitkdn tulitikun avulla.

Sytyttaminen tulitikulla, jos paristotoiminen
piezo ei toimi.

Grillin tulilaatikon oikeassa paadyssa olevaa
ilmanottoaukkoa voidaan kayttaa grillin
sytyttamiseen.

1. Avaa grillin kansi aina kun sytytat grillin.

2. Avaa kaasun tulo pullosta ja matalapainesaatimesta.
3. Tyonna sytytetty tulitikku tulilaatikon aukkoon,
polttimen viereen.

4. Paina ja kdanna oikeanpuoleinen sdadin @#
-asentoon, jolloin polttimen pitéisi syttyd. Varmistu
katsomalla ritilan ja ldmmaonjakolevyn |&pi, ettd poltin on
varmasti syttynyt.

Jos poltin ei vieldk&an syty, katso ongelmanrat-
kaisutaulukosta apua.

Varoitus! Ala milloinkaan kumarru grillin paalle, kun
sytytat tai kaytat grillid.

Jos grillin poltin ei syty useista yrityksesta huolimatta
10 sekunnin aikana, sulje grillin sdadin ja kaasun tulo
pullosta. Jata kansi auki ja odota vahintaan 5
minuuttia ennen kuin yritdt uudelleen sytyttaa grillin.
Nain grilliin kerdantynyt kaasu tuulettuu pois.
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SIVUKEITTIMEN POLTTIMEN
SYTYTTAMINEN:

Kayta piezo-sytytintd ja saadintd sivukeittimen
ohjauspaneelista.

1. Avaa sivukeittimen kansi ennen sytyttamista.
2.Avaa kaasun tulo pullosta ja matalapainesaa-

timesta.

3. Paina saatonuppi pohjaan ja kaanna sita
vastapdivaan, kunnes se on # kohdalla.

4. Paina piezo-sytytintd kunnes sivupoltin syttyy.
5. Jos poltin ei syty, sulje venttiili ja odota
kunnes kaasu on halvennyt ja toista
sytytystoimenpiteet. Jos poltin ei vieldkaan syty,
katso ongelmanratkaisutaulukko tai sytyta poltin
pitkan tulitikun avulla.

6. Saada polttimen liekkid kadntamalla séadintd ison
ja pienen tehon valilla.

HUOM! Sivukeittimen runko on suunniteltu
kannattelemaan enintadn 5 kg painoa. Ald ylita
painorajoitusta.

Grillin kdyttdminen

1. Al kdytd enempaa kuin yhtd poltinta Max teholla
kun valmistat ruokaa grillissa kansi kiinni. Usein tama
yhden polttimen teho riittad ruoan valmistukseen.

2. Na koskaan kiytd enempdd kuin kahta poltinta
taysilla samanaikaisesti. Liika kuumuus voi
vaurioittaa grillin osia.

3. Al3 koskaan jata paalla olevaa grillia hetkeksikaan
vartioimatta.

Liekin vetaytyminen polttimen juureen

Tuulisella saalla on mahdollista, ettd tuuli painaa
liekin pois polttimesta. Talloin liekki j&@ palamaan
ohjauspaneelin alle. Samalla kuuluu voimakas
kohiseva tai ropéttava aani.

Talloin grilli on sammutettava valittomasti. Jos grillia
ei sammuteta, voivat grillin venttiili, ohjauspaneeli ja
saatonupit vaurioitua.

Tuulen aiheuttaman liekin vetdytymisen aiheuttamat
vauriot eivat kuulu takuun piiriin.

Grillin sammuttaminen

1. Sulje kaasuntulo pullolta grilliin.

2. Kun kaikki liekit ovat polttimista sammuneet,
kaanna polttimien saatimet kiinni OFF-asentoon.
Varmistu vield ettd kaasun tulo pullosta on
varmasti kiinni.

3. Irrota paineensaddin kaasupullosta.

Lammaonjakopellit

Tassa qgrillissda  on lammonjakopellit — polttimien
ylapuolella. La&mmonjakopeltien tehtdva on jakaa
lamp0 tasaisesti grillausalueelle, estad kuuman liekin
osumista suoraan grillattaviin tuotteisiin seka suojella
polttimia ruoasta tippuvilta rasvoilta, suolaisilta
nesteilta seka marinadeilta.

Grillissa ei kaytetd laavakivid. Lammaonjakopellit
laitetaan grillausritildn alapuolella olevien polttimien
paalle. Umpiparilan alla ei kdytetd lammonjakopeltia.
Tasta johtuen lammaonjakopeltien lukumé&ard on eri
kuin grillin polttimien lukumaara.

RUSKISTUSPOLTIN

Grillausalueen oikeassa reunassa on erillinen
korkeaa lampoa tuottava ruskistuspoltin. Siind
grillin polttimen lampdtila on suunnattu suoraan
grilliritildan tuottamaan mahdollisimman korkeaa
paistolampaotilaa. Tata poltinta voi kayttaa
grillattavien ruokien ja varsinkin pihvien pintojen
ruskistamiseen. Poltin sytytetddn samalla ohjeella
kuin grillin muut polttimet.

Esivalmistelut

Grilli pitdd kuumentaa ennen ruokien laittoa grilliin.
Tama tehdaan sytyttamalla grilli ja kayttamalla sita
Max-teholla noin 3-5 minuuttia kansi alhaalla. Jos
valmistettava ruoka vaatii alhaisempaa lampdtilaa
kypsennykseen, kadannd tehoa saatimista
pienemmélle ennen ruoan laittamista grilliin. A4 kéyta
grillin kaikkia polttimia koskaan grillatessa Max-teholla
samaan aikaan, koska grilli on silloin tarpeettoman
kuuma ruoan valmistukseen, ja kulutat turhaan
kaasua. Yleensa riittad ettd yksi-kaksi poltinta on
samaan aikaan paalla, ja nekin pienelld teholla.
Grillauskokemuksesta on hyotya tdssd asiassa.

Kypsennysaika

Téahan vaikuttaa moni asia ja grillauskokemuksesta
on hyotyd. Raaka-aineet, grillattavan ruoan koko ja
jopa sadtila voivat vaikuttaa kypsennysaikaan.
Kokemus néyttad, ettd kuumana péivana, matalampi
tehoasento toimii paremmin ja kylmand péivana
korkeampi tehoasento voi toimia paremmin. Parhaan
tuntuman grillin saa kokeilemalla eri ruokia, eri
tehoilla.
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Liekkien leimahtelu

Liekkien leimahtelu voi nostaa grillin sisdldmpotilaa
likaa ja lisata rasvan tippumista grillattavista ruoista,
ndin lisdten rasvapalon vaaraa. Joskin vahdinen
leimahtelu on normaalia ja suotavaa, koska se antaa
ruokaan mukavasti grillauksen makua. Liekkien
leimahtelun pitdmiseksi sopivana, toimi seuraavasti:

e Poista ndkyva rasva lihasta ennen grillaamista.

e Kypsyta kanan- ja possunliha pienemmalla teholla.
e \Varmista, ettd rasvanpoistoaukko grillin pohjassa
on auki ja ettei rasvapelti ole tdynnd. Tyhjennd ja pese
rasvapelti sdéannollisesti, mielelldan jokaisen
kayttokerran jalkeen.

e(rillaa mahdollisuuksien mukaan aina kansi alhaalla
ja kayta alinta tehokasta tehonsaatoasetusta.

Pitamalld grillatessa kannen alhaalla, pysyy grillissa
lampotila tasaisena ja grilli kuluttaa vahemman
kaasua. Myos ruoka ei kuivu kannen ollessa alhaalla,
johtuen nestekaasuliekin vapauttamasta vesinoyrysta
ja lammosta, joka grillissa kiertaa.

Marinadit

Marinadien tehtdvd on maustaa grillattavat tuotteet.
Grillin sisélld marinadit aiheuttavat tuotteiden
kiinnipalamista grillausritild&n tai - parilaan, voivat
valua grillin alle tai ne voivat syttyd palamaan.

Kun marinointi on suoritettu:

e Ennen grilliin laittamista, poista ylimaaraiset
marinadit pyyhkimalla ne paperilla.

e Ald koskaan kaada marinadia grillissd olevien
grillattavien tuotteiden paalle.

e Ald koskaan penslaa grillaussudilla marinadia
grillattavien tai grillatuiden tuotteiden péalle, jossa
liha, broileri tai kala on ollut raakana. Raa’an lihan
bakteerit paatyvat muuten valmiiseen tuotteeseen.

e Jos halutaan lisata makua tai Kiiltavaa pintaa
grillattuihin tuotteisiin, voi grillauksen loppuvaiheessa
penslata maustekastikkeita tuotteisiin. Valmista ne
aina erikseen.

CELLO

GRILLIN HUOLTO, PUHDISTUS JA
VARASTOINTI

Grillin huolto ja puhdistus

Jotta grilli pysyy hyvdssd kunnossa ja siitd saisi
parhaan hyodyn useiksi vuosiksi, taytyy grillid ja sen
osia my0s puhdistaa ja huoltaa. Tee vahintadn
seuraavasti aina jokaisen kayttokerran jalkeen heti
kun grilli on jaahtynyt.

Grillin grillausritilat ja -parilat

Jos grillin grillausritiloinin ja -pariloihin on  jadnyt
grillattavaa ruokaa kiinni, toimi seuraavassa
jarjestyksessa:

- Pyyhi talouspaperilla ylimaaradinen rasva ja marinadit
ritiloista pois. Pyyhi tarkkaan, rasvaa ja marinadeja

ei saa jaada grilliin koska ne voivat syttya palaamaan.
- Sytyta grillin polttimet ohjeiden mukaisesti. S&ada
polttimet suurimmalle teholle. Laske grillin kansi alas.
- Anna polttimien polttaa kiinni jaényt ruoka, rasva ja
marinadi karrelle ritilassa ja parilassa. Kayta polttimia
taydelld teholla tyhjassa grillissd korkeintaan 5
minuuttia, muuten grillin osat voivat kuumentua
likaa.

- Sulje polttimet, avaa grillin kansi ja anna osien
jaanhtyd ainakin 15 minuuttia kosketuslampaiseksi.
-Harjaa karrelle palanut ruoka ritil&sta ja parilasta grillin
puhdistukseen tarkoitetulla penmeall grilliharjalla.
Harjan tulee olla ehdottomasti grillinpuhdistukseen
tarkoitettu grilliharja. Tavallisen terdsharjan harjakset
ovat liian kovat ja ne rikkovat grillin osien pinnat.
Terasharjan kayton jaljet eivat kuulu takuun piiriin.

- Lopuksi kun ritilat ovat harjattu puhtaaksi, sivele
niihin - ruokadljya, niin grilli on heti kayttovalmis
seuraavaa kertaa varten.

Grillausritilan  ja -parilan kaytosta aiheutuva
kuluminen tai huollon laiminlyonnistd ja vaarasta
varastoinnista aiheutuva ruostuminen ei kuulu takuun
piiriin.
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Grillin muut osat

Grillin terdsosat tulee puhdistaa seuraavasti:

- Kaikki grillin terdsosat tulee sdanndllisesti puhdistaa
saippuavesiseoksella ja kostealla puhdistusliinalla
pyyhkiméalla.

- Kuivaa puhdistetut pinnat huolellisesti.

- Ohjauspaneelin painettuja teksteja ja kuvioita ei saa
puhdistaa milldan muulla kuin kostealla liinalla. Ala
hankaa tai kaytd puhdistusaineita. Puhdistusaineet
voivat irrottaa ohjauspaneelin tekstit ja muut
merkinnét.

- Kaikki terdsosat kuten grillin kansipelti ja ohjauspaneeli
taytyy kasitelld yleisesti kaupoissa myytavilla teréksen
puhdistus- ja hoitoaineilla vahintddn 2-3 kertaa
vuodessa, esimerkiksi CRC 5-56 monitoimispraylla.
Talla ehkaistdan lian pinttyminen ja ruostepilkkujen
esiintyminen teraspinnoilla. Kayta hoitoaineita
niiden omien ohjeiden mukaan, kuitenkin ensin
kokeillen aineen soveltuvuus grillin teraspinnalle.
Puhdistus- ja hoitoaineita on hyva kokeilla
johonkin grillin terdsosaan joka ei ole suoraan
nakyvissd esim. kannen takakulmaan ennen
varsinaista kayttod. Néin varmistutaan aineen
soveltuvuus grillin terasosille.

- Kéyta puhdistus- ja hoitoaineita ainoastaan grillin
ulkopinnoille.

Grillin alla oleva rasvapelti:

- Grillin alla oleva rasvapelti tulee

tyhjentdd aina kun sinne on tippunut grillista
marinadeja ja rasvaa. Rasvapellille ei saa paastaa
muodostumaan lammikoita, koska ne saattavat
syttya palamaan.

- Puhdista rasvapelti pesemélld se tiskialtaassa.
Rasvapellin puhdistusta voi helpottaa laittamalla sille
leivinpaperin, jonka paalle alumiinifolion. Muutama
kivi pitdamaan naitd paikoillaan. Kun rasvapellilld on
rasvaa ja marinadeja otetaan folio ja leivinpaperi pois
ja laitetaan roskikseen. Al laita hiekkaa rasvapellille.

Huomio! Rasvapellilld oleva rasva ja marinadi voivat
syttyd palamaan. Rasvapalosta aiheutuneet grillin
vauriot eivat kuulu takuun piiriin.

Grillin lAmmaonjakopellit tulee puhdistaa seuraavasti:
- Kun ritilé ja parila on puhdistettu ohjeen mukaisesti,
nosta ne pois paikoiltaan.

- Puhdista lammonjakopellit grillin puhdistusharjalla
harjaamalla.

- Vaihtoehtoisesti voit pesta lammaonjakopellit
tiskialtaassa. Ald laita lammonjakopelteja
astianpesukoneeseen.

- Puhdistuksen jalkeen laita lammadnjakopellit takaisin
paikoilleen.

- Laita ritild ja parila takaisin paikoilleen.

Ldmmonjakopellin kéytdsta aiheutuva kuluminen tai
huollon laiminlyonnistd ja vaarastd varastoinnista
aiheutuva ruostuminen ei kuulu takuun piiriin.

Grillin polttimet

Grillin polttimien sekd venttiilien kunto ja toiminta on
tarkistettava  saannollisesti.  Vahintaan kahdesti
vuodessa on grillin polttimet otettava irti ja
tarkistettava niiden kunto. Polttimien kaikki reidt tulee
tarkastaa ja puhdistaa niista mahdolliset tukokset.
Samalla tulee tarkistaa ettd venttiilin suutin on
puhdas.

Kuljetuksen, grillauskertojen valilla tai varastoinnin
aikana, on mahdollista, etta pienet hyonteiset kuten
hamahakit voivat paasta kaasunsyottoputkiin, pesia
sielld tai tehda verkkojaan.
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Tama voi estdd kaasun tulon syottoputkeen,
aiheuttaen savuavan kellertavan liekin polttimessa tai
estaa polttimen syttymisen kokonaan. Se voi jopa
aiheuttaa  kaasun  palamisen  syottoputken
ulkopuolella, miké voi vakavasti vahingoittaa grilli.

Jos néin tapahtuu, sulje kaasun tulo ja odota etta grilli
jaantyy. Kun grilli on jaahtynyt, irrota poltin ohjeiden
mukaisesti ja puhdista kaasunsyottoputket harjalla tai
piipunpuhdistimella. Asenna poltin takaisin ohjeiden
mukaisesti ja varmistu, ettd kaasunsyottoputket on
asennettu kaasuventtiilien suuttimien paalle.

Jos kaasu on padssyt syttymdan syottoputken
ulkopuolella, tarkista grillin kaikkien osien kunto
ennen grillin sytyttdmistd uudelleen. Jos osia on
vaurioitunut, ala kayta grillid. Ota yhteys maahantuo-

jaan.

Kaasunsyottoputkien puhdistus tulee tehdd saannol-
lisesti, erityisesti kdyttokauden alussa.

Grillille myonnetty takuu ei kata tukkeutuneista
kaasunsyGttoputkista tai  tukkeutuneesta
venttiilin suuttimesta aiheutunutta vahinkoa.

Polttimien puhdistus tapahtuu seuraavasti.

- Poista grillausritild ja parila sekd ldmmaonjakopelti.

- Irrota poltin grillin tulilaatikosta

avaamalla kiinnike, jolla poltin on kiinni. Kiinnike on
polttimen takapaassa.

- Kaytd ohutta rautalankaa polttimen reikien puhdis-
tamiseen. Jos polttimet ovat vahingoittuneet tai ovat
pahasti ruosteessa, vaihda viallinen poltin uuteen
mahdollisimman pian.

- Tarkista samalla, ettd venttiilin suutin on puhdas.

Jos polttimet ovat hyvassa kunnossa, asenna ne
takaisin paikoilleen oikeaan asentoon.

- Varmista, ettd poltinta grilliin takaisin asennet-
taessa venttiilin suutin menee polttimen kaasunsyot-
toaukon sisaan.

- Kiinnitd poltin grillin tulilaatikkoon kiinnikkeella.

- Laita 1&mmanjakopelti seka ritild ja parila takaisin
paikoilleen.

CELLO

Polttimien kéytosta aiheutunut kuluminen tai niiden
ruostuminen ei kuulu takuun piiriin.

Grillin varastointi

Kun grillauskausi on ohi ja varastoit grillin talven
ajaksi, tee vahintaan seuraavat asiat:

- Puhdista grilli perusteellisesti. Pese grillin osat
astianpesuharjalla sekd saippuavesiseoksella. Pese
grillin tulilaatikko seka kansi my0s sisapuolelta.

- Laita grilli takaisin paalle ja pida grillia paalla noin
20 minuuttia, jotta grilli on kuivunut perusteellisesti.
- Anna grillin jaahtya.

- Harjaa grillin puhdistusharjalla grillausritila ja —
parila puhtaaksi.

- Oljy4 ritil ja parila ruokadljylla.

- Puhdista rasvapelti.

- Irrota polttimet ohjeen mukaisesti.

- Kaari polttimet, ritild ja parila, lammitysritila seké
lammaonjakopellit ilmavasti sanomalehtipaperiin ja
sailyta ne kuivassa lampaisessa paikassa sisdtiloissa.
- Irrota paineensaadin kaasupullosta.

Jos sdilytat grillin ulkona, hanki grillille kunnon suoja-
peite, joita myydaén lisdvarusteena. Kunnon suoja-
peite suojaa grillin alas saakka ja pysyy paikoillaan
kovallakin tuulella. Huolehdi, ettd ilma péaésee
kiertdméaan suojapeitteen alla. Grilli on sdilytettava
aina vahintaan katoksen alla, niin ettei se koskaan ole
suoraan vesi- tai lumisateessa. Huolehdi, ettei katolta
tippuva lumi paése vaurioittamaan grillia.

Katolta tippuneen lumen tai tuulen kaataman grillin
vauriot eivat kuulu takuun piiriin.

Grillin sisatiloissa sailytettavat osat

Seuraavat grillin osat tulee sailyttdd kuivassa
sisatilassa talven yli:

- Valurautaritild ja — parila.

- Lammitysritila

- Polttimet

- Lammonjakopellit

- Rasvapelti ja -kuppi

Kaasupullon varastointi

Kun grilli ei ole kaytossa, kaasupullosta taytyy kaasun
virtaus grilliin olla suljettu. Kaasupullo vaatii séilytysta
ulkosalla, hyvin tuulettuvassa tilassa. Ald varastoi
kaasupulloa autotallissa, kellarissa, vintilld tai
lammityslaitteen vieressa.
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TAKUU JA TAKUUASIOIDEN KASITTELY
Takuu

Talla grillilla ja sen osilla on kahden vuoden val-
mistus- ja materiaalitakuu. Saésta ostokuitti, ota siitd
kopio ja liita se ndihin kayttoohjeisiin
takuutodistuksena. Takuuasioissa on ostopaikka ja
ostopdivamadara kyettava osoittamaan luotettavasti
toteen.

Takuu ei kata osien normaalia kulumista, osien tai
pintojen ruostumista, ruostumisesta johtuvia vikoja,
laitteen vadrinkdytosta tai huollon laiminlyonnistd
johtuvia vikoja ja jalkia.

Teréspintojen varimuutos, pilkuttuminen ja tumme-
neminen on normaalia kdytdssa ja ajan kuluessa.
Teraspinnoilla saattaa varsinkin kosteassa ja suolai-
sessa ympdristossa esiintyd korroosiopilkkuja, joten
teraksen hoitoaineiden kaytto ohjeiden mukaan on
ehdottoman tarkedd. Ndmé mahdolliset
korroosiopilkut eivét estd laitteen kéyttod ja ne ovat
aivan normaali ilmio teraspinnoilla, joten niiden
mahdollinen esiintyminen osien pinnoilla ei kuulu
takuun piiriin.

Jos tuotteessa tai tuotteen osassa ilmenee vika
takuuaikana, ole yhteydessé suoraan grillin ostopaik-
kaan. Myyja hoitaa kaikki takuukasittelyt. Viallisen tai
puuttuvan osan tilalle myyja tai hdnen edustaja
lahettdd uuden osan, mutta ei vastaa viallisen tai
puuttuvan osan vaihdosta grilliin. Itse koottavissa
grilleissd asiakas vastaa aina itse osan vaihtamisesta
grilliin ohjeiden mukaan. Naiden ohjeiden noudatta-
matta jattdmisen takia takuu raukeaa eikd kaytto
vastaa tuotetodistusta.

Takuu ei ole voimassa, mikali tuotetta kdytetddn
kaupallisessa valmistus-, myynti- tai vuokraustar-
koituksessa. Takuu ei heikennd millaan tavalla
Suomessa voimassa olevaa kuluttajansuojalakia.

Seuraavat grillin osat kuluvat kaytossa, joten niiden
kéytosta johtuva kuluminen tai ruostuminen ei kuulu
takuun piiriin.

- Valurauta- tai rosteriputkipolttimet

- Grillausritilat ja -parilat

- Lammitysritila

- Rasvapellit ja -kupit

Tiedustele tarvitsemaasi uutta osaa grillin ostopai-
kasta. Uusia osia grilleihin on saatavilla rajoitetusti.

Takuuasioiden kasittely

Jos tuotteessa tai tuotteen osassa ilmenee vikaa
takuuaikana tai osia puuttuu grillid kasattaessa, ole
yhteydessa suoraan grillin - ostopaikkaan. Myyja
hoitaa kaikki takuukésittelyt.

Ennen takuuvaatimusten esittdmista lue kayttoohje
huolella 1api ja tarkista, ettd takuuvaatimus ei johdu
kayttoohjeiden vastaisesta kaytdstd tai huollon
laiminlyOnnista.

Takuuasioissa seuraavat tiedot on toimitettava maa-
hantuojalle:

- Grillin merkki ja mallinimi

- Reklamaation syy

- Viallisen osan osanumero
osaluettelon mukaisesti

- Kopio ostokuitista tai selvitys
ostopaikasta seké ostopdivamaara

- Kuluttajan nimi, puhelinnumero,
katuosoite, postinumero

Ylldmainitut tiedot tulee toimittaa reklamaation tai
takuuvaatimuksen yhteydessa. Usein myos valokuvat
asiasta auttavat reklamaation ja takuuasian nope-
assa hoitamisessa. Ota reklamoidusta tuotteesta tai
sen osasta/viasta 1-3 valokuvaa ja ndytd niitd
ostopaikassa reklamaation tekemisen yhteydessa.

Lue lisdé: k-rauta.fi/asiakaspalvelu

TUOTTEEN HAVITTAMINEN

Tuotetta ei saa havittdd kotitalousjatteen mukana.
Luonnonvarojen sdilyttdmiseksi ja haitallisten
ymparistovaikutusten minimoimiseksi, kierraté tuote ja
pakkausmateriaalit asianmukaisesti tai havitd muulla
ymparistOystavalliselld tavalla. Tuote tulee vieda
paikalliseen kierratyskeskukseen tai muuhun viralliseen
kerdily- ja havityspisteeseen. Jos olet epavarma, kysy
kierratys- ja/tai havittdmisvaihtoehdoista paikalliselta
jatehuoltopalvelulta.

TURVALLISUUS

Huomioithan, ettéd ruuveilla kasattavat tuotteet tulee
kiristad uudelleen saannollisesti, jotta tuote pysyy
vakaana ja turvallisena koko kayttoikansa ajan.
Oikein kasattuna ja kayttotarkoituksen mukaisessa
kdytossd tuote ei aiheuta vaaraa kayttajélle.
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VIANHAKUOPAS

Ongelma

Mahdolliset syyt

Korjaustoimenpide

Poltin ei syty tulitikulla tai

sytyttimelld

Polttimet eivat tuota
tarpeeksi l[Ampoa

® Polttimen reidt ovat tukossa

® Pyhdista tukokset

® Kaasupullon venttiili on Kiinni

® Avaa kaasupullon venttiili

® Polttimet eivat ole kunnolla kiinni
grillin venttiileissa

® Varmista grillin polttimien kiinnitys
venttiileihin

® Polttimen ilmanotto on tukossa

® Puhdista tai vaihda poltin

® Kaasua on liilan vahan tai se on
lopussa

® \aihda kaasupullo tdyteen

® Paineensaadin ei ole kunnolla kiinni
kaasupullossa

® Kaasun tulo on estynyt

e Tarkista paineensaatimen kiinnitys
kaasupulloon

e (ikaise kaasuletku

Liekki savuavan
keltainen

e Polttimen ilimanottoaukot tukossa

e Puhdista tukokset

® Paljon suolaa tai marinadia
polttimien pinnalla

e Puhdista polttimet

Poltin syttyy tulitikulla
mutta ei sytyttimella

® Huono johtimen kontakii

® Tarkista, etta liitokset ovat tiukalla

® Rikkindinen sytytin tai elektrodi
® Huono maadoitus

e Varmista, ettd poltin ja sytytin on
asennettu oikein

® Epékuntoinen sytytin

® Vaihda sytytin

Liekki sammuilee

® \/oimakas tuuli

e Siirrd grilli tuulensuojaan

® Kaasu on vahissa

¢ Vaihda kaasupullo

Liiaksi kuumuutta

® Runsasrasvainen ruoka

® Poista rasvaisia kohtia ja pienennd
polttimen tehoa

?/eier?];ﬂr?tzlrﬁlnen ® Rasvanpoisto grillista on estynyt e Puhdista rasvankerdin ja polttimet
® Kypsennettdva tuote ei ole oikeassa e Sijoita kypsennettéva tuote oikein
kohdassa
Liekkeja

tehonsaatokonsolin alla

® Tukoksia polttimissa
® Kova tuuli

¢ Sulje kaasupullon hana valittdmésti,

anna grillin jaahtya ja puhdista polttimet

Paineensaadin surisee

® Tam4 ei ole vika tai vaaratilanne

e (Ohimeneva tilanne johtuu korkeasta
ulkoilman lampatilasta ja taydesta
kaasupullosta

Epataydellinen liekki

® | iekki palaa voimakkaan keltaisena

e Puhdista tai vaihda grillin poltin ja
tarkista tukokset polttimissa

Liekki liian iso

® Kayt0ssd on vaara paineensaadin

e Vaihda 29-30 mbar paineensaadin

CELLO
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SE
ALLMAN RAD

L&s alla anvisningar och rad innan ni borjar anvanda
produkten. FOlj noggrant montage, tandnings, skotsel
och anvandnings raden. Du bor dsa och forsta speci-
ellt alla sdkerhets samt varningsrad fére gasgrillen
tas i bruk. Behandla alla metalldelar forsiktigt s att
du inte skadar dig. Folj raden steg for steg.

DENNA GRILL AR ENDAST FOR UTOMHUSBRUK.
PA GRUND AV GRILLENS OPPNA KONSTRUKTION
KAN DET RINNA ELLER STANKA FETT

UTANFOR GRILLEN, ANVAND INTE GRILLEN
NARA ELLER PA KANSLIGA YTOR.

DET KAN RINNA FETT ELLER MARINAD UNDER
GRILLEN, PA NEDRE HYLLAN ELLER | SKAPET,
FETT KAN OCKSA STANKA RUNT GRILLEN.
FETTRINNING OCH STANK AR NORMALT OCH DE
HOR INTE TILL GARANTIN.

GRILLEN AR CE-MARKT OCH DEN AR GILTIG
ENLIGT | KRAFT VARANDE FORFATTNING.
MINSTA OMANDRING AV GRILLENS KONSTRUK-
TION AR FORBJUDET. UNDER UPPMONTERING
AV GRILLEN FAR INTE NAGON DEL LAMNAS
BORT INTE HELLER LAGGAS TILL.

GRILLENS VARNING OCH
SAKERHETSRAD

1. Grillen &r endast for utomhusbruk.

2. Stang alltid gasflaskan ventil da grillen inte &r i
bruk.

3. FOlj monteringsanvisningar, forsummelse kan
orsaka problem.

4. Grillen &r het under anvandning, Iat inte barn eller
djur vistas i narheten av grillen.

5. Om ni kdnner gaslukt, stdng av gastillforsein ome-
delbart. Sléck alla ppna lagor. Oppna grillhuven och
kontrollera mojliga lackage. Gor lackagetest enligt
instruktioner. Spann alla kopplingar nér l&ckagetesten

utfors. Om du inte hittar fel, kontakta auktoriserad
service eller inkopsstallet.

6. Flytta aldrig grillen da den &r i anvandning eller nar den
ar het.

7. Hall alltid det nérliggande omréadet runt grillen rent och
fritt fran lattantandligt material s som bensin eller andra
lattantandliga vatskor, papper eller oljetrasor.

8. Anvand aldrig tandstickor eller éppen laga nér ni gor
lackagetesten.

9. Anvénd inte grillen om dér finns fel

10. Lossa aldrig bort regulatorn nar grillen ar i bruk.

11. Ladmna aldrig grillen o0vervakad nar den ar i bruk.
12. Lt inte barn anvanda grillen.

13. Grillen méaste rengoras regelbundet. Skada inte bran-
narens oppningar eller reglagens munstycken.

14, Kom ihédg att denna grill &r Idmpad endast for utom-
husbruk och far inte anvandas pa batar eller i husvagnar.
Minimiavstand 1 m, helst mera, till ndrmaste nérliggande
del bakom och vid sidan av grillen.

15. Vi rekommenderar underhall och reng6ring av grillen
minst en gang per ar. Om du inte &r séker hur man gor
det, kontakta auktoriserad service.

16. Endast auktoriserad service far justera grillens ventiler
och munstycken.

17. Gor lackagetesten alltid nér du tar grillen i bruk efter
lang forvarning t.ex. pa véren, eller ndr du har bytt
gasflaskan

18. Grillens lock maste alltid vara éppet nir du tander
den.

19. Anvand alltid skyddshandskar vid hantering av grillens
varma delar och langskaftade grillnings tillbehor.

20. Forbered for méjlig olycka sa att du vet var forsthjalp-
medel och sldckare ar och att du vet hur man anvander
dem.

21. Anvand inte produkten om du ar trott, berusad eller
kanner dig dalig.

TEKNISK INFORMATION

Model: Cello Galax 6iX( 502803854 )

Effekt, huvudbrannare: 15 kW; Sear brannare: 4 kW
Effekt, sidobrannare: 2.5 kW

Gasforbruk: 1565 g/h

Brukstryck: 30 mbar

Bransle: Butan/Propan

Klass: I13B/P

Munstycke/sear brannare huvudbrannare: 0.86/0.98 mm
Munstycke, sidobrannare: 0.76 mm

C€ 2575-26
PINID. KOD: 25750044937
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FORE GRILLENS ANVANDNING

Gasflaska, gasslang och regulator

Grillen levereras utan gasslang, lagtrycksregulator
eller slangklammaren. Dom sdljs separat. Skaffa en
gasflaska som ar mellan 5 kg och 11 kg, lagtrycks-
regulator med fast tryck 30 mbar, gasslang samt 2 st
slangkldmmaren. Obs! Regulator bor vara ojusterbar
och den méaste vara markt 30 mbar.

P4 bilden finns det 30 mbar lagtrycksregulatorer,
som ar ratt val till gasgrillen samt till hoger en
hogtrycksregulator som far anvdndas endast fill
gasverktyg. Anvand inte den till gasgrillar.

Anvéand endast en 10 mm och max 1,2 m lang
gasslang enligt bestammelserna.

Anvand en lagtrycksregulator enligt EN16129-stan-
darden och en gasslang enligt EN16436 med
gasapparaten.

Slangen méste uppfylla lokala standarder. Langden
pa slangen far vara hogst 1,2 meter och inre
diametern 10 mm.

Kontrollera gasslangen regelbundet. Byt ut en sliten
eller sondrig slang till en ny. Se till att inte slangen ror
grillens heta ytor.

Kontrollera att gasslangen inte har tvinnat sig vilket
hindrar gasflodet i slangen.

Hyllan under grillen &r endast for gasflaskans forvar-
ing. Viktigt for din sakerhet. Lyft alltid ut gasflaskan
frén skapet nar du ska anvanda grillen.

Gasflaskas montering

1. Kontrollera att alla grillens reglage ar stdngda.
2. Montera gasslangens andra anda till Iagtrycks-
regulators slangnippel och andra &ndan till grillens
slangnippel. Anvand slangklammor.

3.Anslut agtryckregulatorn pa gasflaskan
Kontrollera fastning genom att lyfta gasflaskan med
regulatorn.

4. Oppna gasfldet fran 1agtrycksregulatorn sakta, s&
att trycket stabiliseras.

Gasflaskans lossning

1. Stang gasflédet fran lagtrycksregulatorn

2. Kontrollera att alla justeringsknoppar ar stangda
(OFF).

3. Lossa lagtryckregulatorn frén gasflaskan

Byt inte gasflaska i narhet av 6ppen laga

Borja anvanda grillen

Innan grillens forsta anvandning, gor komplett
lackagetest enligt raden. Placera fettplat pa plats

enligt instruktionerna. Tand grillen och It grillen
st pd hogsta effekt (MAX) i 5 minuter med Oppet
grillock. Stang grillocket och Iat grillen std pd med
hogsta effekt annu ytterligare nigra minuter. Lat
grillen svalna ungefar 15 minuter. Rengdr grillgallret
och platta med grillborste. Pensla dem med matolja.
Nu &r grillen fardig for anvandning.

Lackagetest

Genomfor lackagetestet:

e Fore ni anvander grillen forsta gangen.
e \arje gang ni bytt gasflaska eller ndgon
annan komponent.

e Minst en géang per &r, helst i bérjan av

grillsasongen.

Lackagetesten skall genomforas utomhus, utom
rackhall for varme, Gppna lagor eller lattantandliga
vatskor. ROk inte under testen. Anvand en 50/50
tvalvattensblandning. Anvand aldrig tndstickor eller
Oppen laga.

Foljande delar skall kontrolleras

e (Gasflaskans ventil och dess ganga.

e (Gasflaskans fogar.

¢ Regulatorn och dess tétning.

¢ Alla slangkopplingar, aven till eventuell
sidobrannare.

CELLO
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Gor lackagetesten enligt foljande rad

e Anvand en gasflaska som nyligen ar fylld och
kontrollerad, se till att alla reglage &r stngda (OFF)
pa grillen.

» Oppna gasflasksventilen.

e Sprid tvalvattenslosningen pa alla i punkt 16.6
namnda komponenter och kopplingar.

e Titta noggrant efter bubblor, vilka &r en indikation
pa lackage.

e Spann de kopplingar dar bubblorna uppstod vid.
Upprepad lackagetest visar att lackaget ar korrigerat
(stdng av gasflasksventilen dé ni &tgardar ldckagen)
e Stang regulatorn och kontrollera att alla justering-
sknoppar ar stangda.

Anvand inte grillen ifall lackaget inte kan &tgérdas.
Stang av gasflaskventilen, lossa gasflaskan och tag
kontakt med inkOpsstallet.

TANDNING MED BATTERIDRIVEN
PIEZO-TANDAREN

1. Oppna alltid grill locket innan téndning.

2. Oppna gasflodet fran gasflaskans ventil och
lagtrycksregulator.

3. Tryck in och vrid grillkontrollen till @y -lage.

4. Tryck ner piezo-tandaren tills grillen tands.

5. Justera ldgan med att vrida justeringsknoppen
mellan stor och liten effekt.

6. Nar brannaren ar tand, kan foljande brannare
tdndas med att vrida motsvarande justeringsknopp fill
stora lagans bild.

Om brannaren fortfarande inte tands, 1as avsnittet
felsokning eller tdnd med en lang tandsticka.

Manuell tdndning, om batteridriven piezo inte
fungerar

Grillchassits hdgra sidas ventilationshal
anvands vid manuell tandning av grillen.

1. Oppna alltid grill locket innan téndning.

2. Oppna gasflodet frén gasflaskans I&gtrycksregulatorn.
3. Trad en tand tandsticka genom ventilationshélet och
placera lagan bredvid brannaren.

4. Trick in och vrid hogra grillkontrollen till éy -lage.
Brannaren tands. Kontrollera att brannaren tands genom
att titta genom gallret och varmespridarplaten.

Om brannaren fortfarande inte tands, 1as avsnittet
felsokning.

VARNING

Luta aldrig dver grillen nar du tander eller
anvander den.

Om brénnaren inte tands efter tre forsok under 10
sekunder, vrid reglaget till stangd position

(OFF). Sting gasflaskans ventil. Oppna grillens lock
och vanta minst 5 minuter att gasen skingrats. Efter
detta kan du ater préva att tdnda grillen.

TANDNING AV SIDOKOKAREN:

1. Oppna alltid sidokokarens locket innan tdndning.

2. Oppna gasflodet frén gasflaskans 1agtrycksregula-

torn.

3. Anvénd reglaget pa sido kokarens kontrollpanel.

4. Tryck in reglaget helt och vrid det moturs till
position. Tryck ner piezo-tandaren tills grillen tands.

5. Ifall brannaren inte tants efter tre forsok, vrid

grillkontrollen till "OFF " och vanta i ca. 5 minuter

tills gasen skingrats. Upprepa ovanstaende

tandningsinstruktioner.

6. Justera lagan med att vrida reglaget

mellan stor och liten effekt.

Om brannaren fortfarande inte tands, 1as avsnittet
felsdkning eller tind med en lang tandsticka.

0BS! Sidobréannaren dr konstruerad for att belastas
med max. 5 kg. Overstig inte viktbegransningen.

Grillens anvéandning

1. Anvénd aldrig mera &n en brénnare pa Max effekt
nar du tillreder mat med grillens lock stangt. Oftast
racker det med en brénnares effekt att tillreda mat.
2. Anvand aldrig mera an tva brannare pa Max
effekt, hettan kan skada grillens delar.

3. Ldmna inte en tand grill utan uppsyn.

Lagan slar ut fran brannaren

Under hard vind &r det méjligt att ldgan slar ut framét
eller bakat fran brannaren. D& kan lagan brinna under
kontrollpanelen. Samtidigt det hors ett hart brus.

Stang grillen omedelbart. Annars kan grillens ventil,
kontrollpanel och reglage skadas. Dessa skador hor
inte till garantin.

CELLO
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Avstangning

1. Sting gasflodet fran gasflaska reglage
2. Nar alla 1&gor har slocknat, vrid alla
till OFF-position. Kontrollera annu  att
gasflaskans ventil ar avstangd

3. Lossa lagtryckregulatorn fran gasflaskan

Varmespridarplatar

Det finns vdrmespridarplatar p& brannarma. De
sprider varmen jamnt till grillytan, forhindrar att heta
ldgan tar direkt kontakt med maten och skyddar
brannarna fran fett, vatskor samt marinader som
kan droppa fran maten.

Anvénd inte lavasten i grillen.

Varmespridarplatarna laggs pa brannaren som ar
under grillgallret. Under grillplattan anvands inte
varmespridarplatar. Darfor & mangden av varmespri-
darplatar inte samma som méngden av brannaren.

SEAR BRANNARE
P& hoger sida av grillomradet finns en separat

brannare med hog varme. Grillbrannarens temperatur

riktas direkt mot grillgallret for att ge hogsta mojliga
tillagningstemperatur. Denna brénnare kan anvandas
for att bryna ytorna pé grillad mat, sarskilt biffar.
Brénnaren tands enligt samma instruktioner som de
andra brannarna pa grillen.

Foreberedelser

Innan ni borjar grilla skall grillen varmas upp i 3-5
minuter pd hogsta effekt med locket stangt. Om
maten ni skall grilla kréver lagre temperatur stéll da
reglagen pé onskad effekt fore ni lagger

pa maten. Anvand aldrig alla brannare med Max
effekten nar ni grillar, da ar grillen for het att laga mat
i och ni forbrukar onddigt gas. Ofta récker det att
anvanda tva brannare och ocksa dessa med mindre
effekten.

Grilltider

Detta pdverkas av manga faktorer och erfarenhet av
grilining kommer att hjélpa er. Maten, dess tjocklek
och till och med vadret péverkar grilltiden. En varm
dag kravs lagre effekt, medan en hogre effekt ar
battre under en kall dag. Bésta resultatet far ni
genom att préva olika mojligheter.

Uppflamningar

Uppflamningar orsakas av for hog temperatur och
medfor att fett rinner frAn maten och det kan orsaka
fettbrand. Sméa uppflamningar & normala och bidrar
med rok som ger maten smak och arom. For att
halla uppflamningarna pa normal niva, vidta f6ljande
atgarder:

¢ | 4t marinaden rinna av ordentligt och skér bort
overflodigt fett fran kottet.

e Rengor grillen med jamna mellanrum.

o Se till att halet for dverblivet fett inte ar tilltAppt och
att fettplaten inte &r full. Rengor fettplaten med jamna
mellanrum, helst efter varje anvandning.

e Grilla med nedfallt grillock och lagsta mojliga effek-
tiva temperatur.

Med grillens lock stangt haller man en jamnare
temperatur, sparar p& gas och gor maten saftigare
da vétskan i maten stannar inne i grillen. och sparar
gasol pa sd sétt.

Marinader

Maten marineras for kryddning. Inne i grillen kan
marinaden orsaka att maten fastnar fast i grillgallret
och plattan, marinaden kan rinna under grillen och
den kan ta eld.

Nar marinering ar gjord:
* Torka bort dverflodig marinad fran det du skall'grilla.
e Hall inte marinad Over maten du grillar.

* Pensla inte ra och grillad mat samtidigt med samma
marinad da det kan bidra till att sprida bakterier till
den grillade maten.

e Om du vill ha mera smak eller glaserad yta pé
maten, kan du i slutet av grillningen lagga pa en
glace eller en s&s med kryddor du sjalv har tillrétt.

Underhall

Er grill kommer att halla manga ar om ni genomfor
foljande rengdring och underhall efter varje bruk nér
grillen har svalnat.

CELLO
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Grillens grillgaller och grillplatta

Om det fastnat mat pa gallret och plattan, folj dessa
rad:

e Torka bort fett och marinad med hushallspapper.
Var noggrann fér om det blir ngot kvar kan de orsaka
fettbrand i grillen.

e [ 4gg gallret och platta in i grillen och tand grillens
alla brannaren och sténg locket.

e Anvand grillen p4 Max-effekten i hdgst 5 minuter s&
att allt fett och marinad ar brént.

e Stang grillen och dppna locket. Lat grillen svalna
ungefar 15 minuter.

e Skrubba av med en mjuk grillborste. stilborste ar
for hard och sondrar ytan. Skador som stalborste
orsakar, tillhor inte till garantin.

e Efter rengoring pensla grillgallret med matolja. Nu
ar grillen fardig for bruk.

Grillgallrets och — plattans slitage vid normalt bruk
eller rostning som &r foljd av underhélls forsummelse
eller fel forvarning, tillhor inte till garanti.

Grillens Gvriga delar
Grillens staldelar putsas enligt foljande:

e Alla staldelar skall putsas med varmt vatten och

tvalblandning med en fuktig trasa.

e Efterdt torkas alla putsade ytor torra.

e Kontrollpanel skall putsas endast med en fuktig

trasa. Skrubba inte. Anvéand inte putsmedel. Putsme-

del kan ta bort all text och markningar fran kontroll-

panelen.

e Alla staldelar som grill locket och kontrollpanelen

maste behandlas med allmént stalputsningsmedel till

exempel CRC 5-56 minst tre ganger per &r. Anvéind

medlet enligt dess anvisningar. Detta motverkar
smuts och rostfldckar pd ytorna. Anvand rengdrings-
medel enligt deras bruksanvisning, men prova forst

pa ett sddant stdlle som inte direkt syns. Detta for

att kontrollera att medlet fungerar for stalytorna.

e Anvand stalputsmedel endast pa grillens yttre ytor.

Skotsel av fettplat:

e Under grillen finns en fettplat som skall témmas nér
dar finns fett och marinad. Fett kan borja brinna

e Rengdr fettplaten genom att tvatta den i diskho.
Fettplatens rengdring kan underldttas genom att
ldgga bakplatspapper pé den och lagg aluminiumfolie
pd bakplatspappret. Lagg ndgra stenar att halla
pappret pa plats. Nar fettpldten maste tdmmas tas
foliet och bakplatspappret bort och sldngs. Lagg inte
sand pé fettplaten.

Obs!
Fett och marinad kan borja brinna. Skador som &r
resultat av fettbrand, tillhor inte till garanti.

Grillens varmespridarplatar skall putsas féljande:

o Nér grillens galler och platta ar putsade enligt rad,
ta dem bort fran deras plats.

e Skrubba av med en mjuk massingsborste.

e Vdrmespridarplatarna kan dven tvattas i diskho.

e Efter rengdringen, lagg varmespridarpldtarna pa
deras plats.

e L3gg galler och plattan pé deras plats.

Varmespridarplatarnas slitage vid normalt bruk
eller rostning som &r foljd av underhalls forsummelse
eller fel forvarning, tillnor inte till garanti.

Brannare

Grillens brénnaren och ventilers kondition méaste
kontrolleras regelbundet. Atminstone tvd ganger per
ar ar det viktigt att montera bort brdnnarna och
kontrollera deras kondition.Kontrollera att alla hal i
brannarna ar 6ppna. Kolla samti digt att ventilens
munstycke ar rent. Under transport, mellan
grillanvandning och forvaring ar det mojligt

att sma insekter, s som spindlar, kommer in i
blandarroren. Dar bygger de nat, som kan blockera
gasflodet genom blandarroret. Detta mérks som en
gul och sotig laga eller forhindrar brannaren att tandas.
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Det kan dven orsaka att gasen borjar brinna
utanfor brannaren, vilket kan medfdra stora skador

pa grillen.
<ﬁ\
)

Ifall detta intréffar, stdng av gasventilerna till "OFF”
lage och vanta tills grillen &r sval. Nar grillen har
svalnat, 16sgor brannaren och rengor blandarroret
med en borste eller piprensare. Montera ftillbaka
brannaren enligt rad och forsakra att blandarroret ar
ratt over ventilen med munstyckena enligt rdden. Var
noggrann med att blandarroret ar korrekt monterat pa
ventilen.

Om gasen har brunnit utanfor brannaren, kontrollera
alla grillens delar fore ny tandning. Om delar ar
skadade kontakta importoren.

Rengoring av blandarror skall ske med jamna
mellanrum, speciellt i borjan av varje grillsasong.

Skador som ar resultat av blockerat blandarror eller
blockerat ventils munstycke tillhor inte till garanti.

Grillens brannare ska rengoras enligt foljande:

e Ta bort galler, platta och varmespridarplat

e | ossa skruven som finns i brannarens bakanda och
ta bort brénnaren.

 Rengor alla hdl i brannaren med jarntrad. Om
bréannaren ar i daligt skick eller rostig, byt brannaren
till ny. Om brénnaren &r i gott skick montera den
tillbaka i ratt lage.

e Var noggrann med att blandarroret ar korrekt
patratt pa ventilen.

e F4st brannaren igen i grillddan med skruven den
satt fast med.

e L 4gga varmespridarplatr, galler och platta pa deras
plats.

CELLO

Brannarens slitage vid normalt bruk eller rostning
som &r folid av underhdlls forsummelse eller fel
forvarning, tillnor inte till garanti.

Grillens forvaring

Nar grillsdsongen ar Over och det ar dags for
vinterforvaring, gor foljande:

e Tvitta grillen noggrant. Tvatta grillens delar med
diskborste och tvalblandning. Tvétta grill-lddan och
locket ocksa fran insidan.

e Tand grillen och Iat det brinna ungefar 20 minuter
sd att grillen torkar ordentligt.

e | 4t grillen svalna.

e Borsta gallret och plattan med grillborste.

e Smorj in dem med matolja.

e Ta bort brannaren enligt rad.

e Linda brannaren, gallret, plattan, varmegaller och
varmespridarplétar in i tidningspapper, och forvara
dem torrt inomhus.

e Ta bort regulatorn fran gasflaskan.

Om grillen forvaras utomhus, skaffa ett riktigt
grilldverdrag i ratt storlek, som saljs separat. Grilloverd-
raget ska na ner till underlaget och hallas pé plats dven
i blasigt vader. Se till att Iuft kan cirkulera under
grillskyddet. Grillen skall helst forvaras under tak sa
att den inte blir utsatt for regn eller snd. Se till att
snon som faller fran taket, kan inte skada grillen.
Skador som &r resultat av fallande snon eller blasigt
vader tillhor inte till garanti.

Grillens delar som maste forvaras inomhus
Grillens foljande delar méste forvaras inomhus:

e Gjutjarngaller och — platta.

e \Varmegaller

e Brannare

e \/drmespridarplatar

Gasflaskas forvarning

Nar grillen inte ar i anvandning skall ventilen pa
gasflaskan vara stangd
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Gasflaskan far inte forvaras i garaget eller varma
utrymmen. Forvara gasflaskan i ett omrade dar luften
cirkulerar bra. Gasflaskan far inte forvaras i garaget,
pa vinden eller i ndrheten av varmeelement.

GARANTI OCH HANDLAGGNING AV
GARANTI

Garanti

For denna grill ges tva &rs garanti pa tillverknings och
materialfel. Spara kvittot, kopiera det och nita ihop
det med bruksanvisningen sé& galler det som garan-
tibevis. Ifall du haver till garantin skall inkOpsplats och
— tid anges.

Garantin galler inte fel som uppstatt genom normalt
slitage eller att grillen blivit rostig, man har anvant
grillen fel eller forsummat att skote underhdllet av
den.

Att fargforandringar, flackar i stalytorna forekommer
eller de blir morkare ar normalt vid anvandning. |
fuktig och salthaltig miljo kan stalytorna fa rostflackar
varfor det ar viktigt att anvanda rostskyddsmedel. Om
flackar uppstdr trots detta gar det bra att anvdnda
grillen eftersom rostflackar &r normalt pé stélytor och
omfattas darfor inte av garantin.

Om produkten eller dess delar visar sig vara defekta
under garantiperioden ska du kontakta inkdpsstallet
som skoter alla garantifall.

Inkopsstéllet hjalper till att bestélla reservdelar,

men svarar inte for byte av delen. Garantin galler inte
on dessa instruktioner forsummas.

Garantin hévs ifall denna produkt anvands for
kommersiellt &ndamal. Garantin géller inte heller om
grillen har andrats eller om den inte har anvénts
enligt instruktionerna i denna manual.

Garantin forsdmrar inte konsumentskyddslagen som
galler i Sverige.

Foljande delar slits vid normalt bruk, garantin géller
darfor inte for dessa.

- Brénnarror och rostfritt stal rérbrannare

- Grillgallret och grillplatta

- Vérmegallret

- Varmespridarplatar
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Handlaggning av garanti

Om produkten eller delar av denna visar sig vara
defekta under garantitiden eller de saknas vid
montaget ska du kontakta inkdpsstallet direkt.
InkOpsstéllet skoter alla garantifall.

Fore garantikravet, 1&s igenom bruksanvisningen.
Garantin galler inte om dessa bruksanvisningar
forsummas.

Féljande uppgifter skall Idmnas till inkopsstallet:

- Grillmarke och forséljningsnamn

- Orsak till reklamation

- Artikelnummer pd defekt del enligt dellistan

- Kopia av kvittot eller uppgifter om inkopsstalle och
inkOpsdag

- Namn, telefonnummer, adress och postnummer

Handlaggning av garanti i Sverige

Om produkten eller delar av denna visar sig vara
defekta under garantitiden eller de saknas vid mon-
taget ska du kontakta inkopsstéllet.

Fore garantikravet, 1&s igenom bruksanvisningen.
Garantin géller inte om dessa bruksanvisningar
forsummas.

Foljande uppgifter skall Idmnas till kopplats:

- Grillmarke och forsaljningsnamn

- Orsak till reklamation

- Artikelnummer pé defekt del enligt dellistan

- Kopia av kvittot eller uppgifter om inkdpsstélle och
inkOpsdag

- Namn, telefonnummer, adress och postnummer

KASSERING AV PRODUKT

Kassera inte produkten tillsammans med
hushallsavfall. For att bevara naturresurserna ska du
atervinna produkten och forpackningsmaterialet pa
lampligt satt eller kassera dem pa ett annat
miljovanligt vis. Ldmna produkten till en lokal
atervinningscentral eller annan ociell insamlings-
och avfallsanlaggning. Vid eventuella tveksamheter
kontaktar du din lokala avfallshantering om
atervinnings- och/eller kasseringsalternativ.

SAKERHET

Observera att produkter som ar monterade med
skruvar maste dras &t regelbundet i efterhand for att
sékerstalla att produkten forblir stabil och séker under
hela sin livslangd.

Produkten utgor ingen risk for anvandaren om den
monteras och anvands pa ratt satt.
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FELSOKNINGSTABEL

Problem

Méjliga orsaker

Atgarder

Brannaren tander inte

Brannarna blir inte
tillréckligt heta

e Blockerat brannarhél

® Rengor brénnare

® (asflaskans ventil &r stangd

e Oppna gasolflaska ventil

® Brannarna ar inte korrekt installerade e Kontrollera brannarnas installation

® Brannarens blandarror ar tilltappt

® Rengor eller byt ut bréannaren

e | 4g gasniva eller den &r ndstan slut

® Byt gasolflaska

e Regulator &r inte ordentligt monterad

® Blockerat gasflode

® Kontrollera regulatorn

Kontrollera slangen

Gula lagor fran
brannaren

e Delvist tilltdppt blandarror

Rengor brannaren

e Salt eller marinad i brannaren

Rengor brannaren

Brannaren tands med
tdndsticka men inte med
grillens tandare

¢ Dilig lednings kontakt

Kontrollera kopplingarna

® Trasig elektrod
e Délig jordning

Se till att kopplingsboxen, brénnaren,
batteriet, piezo-tandaren ar korrekt
installerade

® Trasig tdndare

Byt tdndaren

L&gan blaser ut

® Hard vind

Placera grillen i mindre vind

e | 4g gasniva

Byt gasolflaska

FOr hog temperatur
eller uppflamningar

® FOr mycket fett i maten

Torka av kéttet och justera brannarens
effekt

e Fullt fettaviopp

Tom fettkoppen och rengdr brannarna

® Felplacerad grillprodukt

Placera grillprodukten pa nytt

L&gor under
kontrollpanel

e TilltAppta brannare
e Hard vind

Stang av gasolflaskans ventil omedelbart.
Lat grillen svalna och rengdr brannarna.

Regulatorn surrar

e Det &r inget fel eller farlig situation

Tillf4llig storning som beror pa hog
utomhustemperatur i kombination
med full gasolflaska

Oregelbunden laga

e Tilltdppt brannare

Rengor eller byt ut bréannaren

CELLO
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NO
ALMENNE RAD

Les alle anvisninger og rad fgr du begynner & bruke
produktet. Fglg ngye montering, tenning og bruksan-
visningene. Behandle alle metalldeler forsiktig. Folg
radene trinn for trinn. Du skal lese og forstd alle
sikkerhetsrad og advarsler fgr gassgrillen tas i bruk.
Behandle alle metalldeler forsiktig slik at du ikke
skader deg. Fglg radene steg for steg.

DENNE GRILLEN ER KUN FOR UTENDORS BRUK.
PA GRUNN AV GRILLENS APNE KONSTRUKSJON
KAN DET RENNE ELLER SPRUTE FETT UTENFOR
GRILLEN, BRUK IKKE GRILLEN N/ERE ELLER PA
@MTALIGE FLATER. DET KAN RENNE FETT ELLER
MARINADE UNDER GRILLEN, PA NEDRE HYLLE,
ELLER | SKAPET. FETT KAN OGSA SPRUTE
RUNDT GRILLEN. FETTRENNING OG SPRUT ER
NORMALT, 0G DEKKES IKKE AV GARANTIEN.
GRILLEN ER CE-MERKET 0G ER PRODUSERT |
HENHOLD TIL GJELDENDE BESTEMMELSER.

DEN MINSTE ENDRING AV GRILLENS KONSTRUK-
SJON ER FORBUDT.

UNDER OPPMONTERING AV GRILLEN, MA IKKE
NOEN DELER UTELATES ELLER LEGGES TIL.

ADVARSLER 0G SIKKERHETSRAD

1. Grillen er kun for utenders bruk.

2. Steng alltid gassflaskens ventil nar grillen ikke er i
bruk.

3. Felg monteringsanvisningene. Unnlatelse kan
fordrsake problemer.

4. Grillen er varm under bruk, la ikke barn eller dyr
leke i naerheten av grillen.

5. Hvis du kjenner gasslukt, steng gasstilfgrselen
umiddelbart. Slukk alle &pne flammer. Apne grillokket
og kontroller mulige lekkasjer. Foreta lekkasjetest i
henhold til instruksjonene. Trekk til alle koblinger nar
lekkasjetesten utfgres. Hvis du ikke finner feil,
kontakt autorisert serviceverksted eller forhandleren.

6. Flytt aldri grillen n&r den er i bruk eller er varm.

7. Hold alltid det neerliggende omradet rundt grillen rent
og fritt for lettantennelige materialer som bensin eller
andre lettantennlige vaesker, papir eller oljefiller

8. Benytt aldri fyrstikker eller &pen flamme nar du foretar
lekkasjetesten.

9. Bruk ikke grillen hvis det er feil ved den.

10. Koble aldri av regulatoren pa gassflasken nar grillen er
i bruk.

11. La aldri grillen std ubevoktet nar den er i bruk.

12. La ikke barn bruke grillen.

13. Grillen mé rengjores regelmessig. Unngd & skade
brennerens apninger eller gassventilenes dyser.

14, Husk at denne grillen kun er beregnet for utendgrs
bruk og ma ikke benyttes pa bater eller i campingvogner.
Minimumsavstand skal vaere minst 1m til n&ermeste del
bak og ved siden av grillen.

15. Vi anbefaler vedlikehold og rengjgring av grillen minst
en gang pr. ar. Hvis du ikke er sikker pa hvordan man gjer
det, ta kontakt med et autorisert serviceverksted.

16. Kun et autorisert serviceverksted far justere grillens
ventiler og dyser.

17. Foreta alltid en lekkasjetest nar du tar grillen i bruk
etter lang tids lagring, f.eks. pa varen, eller nar du har
skiftet gassflaske

18. Grillens lokk mé alltid veere apent nar du tenner den.
19. Benytt alltid beskyttelseshansker ved handtering av
grillens varme deler, samt bruk langskaftet grilltilbehar.
20. Forbered deg pa mulige ulykker slik at du vet hvor
forstehjelpsaker og brannslukker er, og at du vet hvordan
man bruker de.

21. Ikke bruk produktet hvis du er trgtt, beruset eller fgler
deg uvel.

TEKNISK INFORMASJON

Modell: Cello Galax 6iX ( 502803854 )
Effekt, grilldel: 15 kW, Sear brenner; 4kW
Effekt, sidebrenner 2.5kW

Gassforbruk: 1565 g/h

Brukstrykk: 30 mbar

Brensel: Butan/Propan

Klasse: 13B/P

Dyse, grilldel/Sear brenner: 0.86/0.98 mm
Dyse, sidebrennere: 0.76 mm

C € 2575-26
ID. KOD: 2575DQ44937
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FOR DU BRUKER GRILLEN

Gassflaske, gasslange og regulator

Skaff en gassflaske som er mellom 5 kg og 11 kg,
lavtrykksregulator med fast trykk 30 mbar,
gasslange, samt 2 stk. slangeklemmer. Obs! Regula-
toren skal ikke vere justerbar og den skal veere
merket 30 mbar.

P4 bildet vises det to lavtrykksregulatorer 30 mbar,
som er riktig valg til gassgrillen samt en heytrykks-
regulator som kun skal benyttes til gassverktgy. Bruk
ikke denne til gassgriller.

Benytt kun en 10 mm og maks 1,5m lang
gasslange i henhold til bestemmelsene. Kontroller
gasslangen jevnlig. Bytt ut en slitt eller delagt slange
med en ny. Pass pa at slangen ikke berarer grillens
varme overflater

Bruk en lavtrykksregulator i henhold til
EN16129-standarden og en gasslange i henhold til
EN16436 med gassapparatet.

Slangen mé veere i samsvar med nasjonale forskrift-
er og ma ikke overstige 1,5 meter i lengde og 10
mm i diameter.

Pass pa at slangen ikke er tvinnet eller har knekk
som hindrer gasstrgmmen.

Hyllen under grillen er kun for lagring av flasken. Nar
du tar grillen i bruk, ta gassflasken bort fra hyllen og
sett den ved siden av grillen. Dette er av sikkerhets-
messige grunner.

Gassflaskens montering

1. Kontroller att alle grillens justeringsknapper er
stengt (OFF).

2. Monter gasslangens ene tilkobling til lavtrykks-
regulatorens slangenippel og den andre tilkoblingen

til grillens slangenippel. Benytt slangeklemmer
(selges separat).

3. Koble lavtrykksregulatoren pa gassflasken ved &
lafte opp den sorte kraven, for s & trykke den ned pé

plass. Kontroller innfestingen ved & Igfte gassflaske
med regulatoren.

4. Rpne gassflyten fra lavtrykksregulatoren sakte, slik
at trykket stabiliseres.

Gasflaskens frigjaring

1. Steng gassflaskens ventil

2. Kontroller at alle justeringsknapper er stengt (OFF).
3. Koble lavtrykksregulatoren av gassflasken ved &
trekke opp den sorte kraven.

Bytt ikke gassflasken i narheten av &pen flamme.
Kontroller alltid alle gasskoblinger ved & forta gassle-
kkasjetest etter flaskebytte

For forste gangs bruk

Fer du begynner & grille, foreta komplett lekkasjetest,
sett fettkoppen pa plass i henhold til instruksjonene
tenn grillen og la grillen sta pa maks effekt (MAX) i 5
minutter med &pent grillokk. Steng grillokket og la
grillen sta pa heyeste effekt i ytterligere noen minut-
ter. La grillen st& i 15 minutter til den er kald. Rengjgr
grillristen og grillplaten med en grillbgrste. Pensle de
deretter med matolje. Na er grillen klar til bruk.

Lekkasjetest
Gjennomfer lekkasjetesten:

e For du bruker grillen farste gang.

e Hver gang du bytter gassflasken eller

noen annen komponent i gassystemet.

e Minst en gang pr. ar, helst i begynnelsen av
grillsesongen.

Lekkasjetesten skal gjennomferes ute uten varme-
kilder tilstede, apne flammer eller lettantennelig
vaesker. Royk ikke under testen. Benytt en 50/50 %
sape/vannblanding, eller en lekkasjespray. Benytt
aldri fyrstikker eller &pen flamme for & gjennomfgre
lekkasjetesten.

Felgende deler skal kontrolleres

e Gassflaskens ventil og pakning mot regulator.

e Regulatoren og tetningen dens.

eAlle slangekoblinger, ogsd til en eventuell
sidebrenner.

* Benytt en gassflaske som nylig er fylt og kontrollert.

Pase at alle grillens brytere er stengt. (OFF) p& grillen.
e Apne gassflaskeventilen.

e Pensle pa sape/vannlgsningen/lekkasjesprayen pa

alle ovennevnte komponenter og koblinger.

CELLO
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¢ Se ngye etter om det bobler, noe som er en indikas-
jon pa at det er en lekkasje.

e Trekk etter de koblingene som boblene kom ved.
Gjentatt lekkasjetest viser at lekkasjen er stoppet
(Steng regulatoren mens du utbedrer lekkasjen).

Bruk ikke grillen hvis du ikke greier & utbedre lekkas-
jen. Steng flaskeventilen og frigjer regulatoren fra
flasken og ta kontakt med autorisert service eller din
forhandler.

BRUK AV GRILLEN
Tenning med batteritenneren

1. Apne alltid grillokket og sidebrennerens lokk f
tenning.

2. Apne ventilen pa lavtrykkregulatore

3. Trykk inn og vri bryteren till &V[ -punkten.

4. Trykk inn batteritennerens knpp til grillen tenne
5. Juster ffekten ved & vri bryteren mellom stor og
liten effek.

6. Nr brenneren er tent, kan resterende brenn
tennes ved & vri tilhgrende brytere til bilde av den
store flammen.

Hvis brenneren fortsatt ikke tenner, les avsnittet
feilsgking eller tenn med en lang fyrstikk.

Manuell tenning om ikke den integrerte
piezotenneren fungerer

1. Apne alltid lokket og sidebrennerens lokk far
tenning.

2. Apne ventilen til lavtrykksregulatoren pa
gassflasken

3. Tenn farst brenneren som er synlig under
grillristen. Trykk inn bryteren og vri til det store
flammesym bolet.

4, Samtidig ferer du en fyrstikk inntil brenneren.
Kontroller at brenneren tennes ved & se gjennom
grillristen og varmefordelingsplaten.

Hvis brenneren fortsatt ikke tenner, les avsnittet
feilsgking.

Advarsel

Len deg aldri over grillen nar du tenner eller
bruker den.

Hvis brenneren ikke tenner etter tre forsgk i lgpet av
10 sekunder, vri bryteren til stengt posisjon (OFF).

Steng gassflaskens ventil. Apne grillens lokk og vent
minst 5 minutter til gassen er ventilert bort. Etter
dette kan du prave & tenne grillen igjen.

TENNING AV SIDOBRENNEREN:

1. Apne alltid sidebrennerens lokk fgr tenning.

2. Apne ventilen pa lavtrykkregulatoren.

3. Trykk kontrollknappen til bunnen og vri den mot
klokken tiI@y-posisjonen. Trykk inn batteritennerens
knpp til grillen tenner.

4. Juster effekten ved & vri bryteren mellom stor og
liten effekt.

Hvis brenneren fortsatt ikke tenner, les avsnittet
feilspking eller tenn med en lang fyrstikk.

0BS! Sidebrennerens bord er konstruert for en
maks belastning pé 5 kg. Overstig ikke
vektbegrensningen.

Bruk av grillen

1. Benytt aldri mer enn en brenner pa Maks effekt
nar du steker mat med grillens lokk stengt. Oftest er
det tilstrekkelig med en brenners effekt for &
tilberede mat.

2. Benytt aldri mer enn to brennere pa Maks effekt,
fordi varmen kan skade grillens deler.

3. Hvis grillen har sidebrenner, er den dimensjonert
for & tdle en 3 L kjeles vekt, og bruk av stgrre kjeler
er ikke anbefalt.

4. Forlat aldri en tent grill uten tilsyn.

Flammen slar tilbake til ventilen

Ved sterk vind kan flammen sl tilbake til ventilen.
Da brenner flammen under kontrollpanelet. Det
hores kraftig sus/fresing.

Steng av grillen umiddelbart ellers kan grillens ventil,
bryterpanel og brytere skades.

Denne typen skader dekkes ikke av garantien.

Avstenging

1. Steng gassflaskens ventil

2. Nar alle flammer har slukket, vri alle bryterne til
"OFF”-posisjon. Kontroller igjen at gassflasken
ventil er stengt.

3. Ta lavtrykksregulatoren av gassflasken
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Varmefordelingsplater

Det ligger varmefordelingsplater over grillens
brennere. Disse sprer varmen jevnt til grillflaten,
hindrer direkte kontakt mellom flammer og mat,
Samt beskytter brennerne fra fett, saltholdige vaesker
0g marinader.

Lavastein brukes ikke.

Varmefordelingsplatene legges over brennerne som
er under grillristene. Under grillplaten brukes det ikke
varmefordelingsplater. Derfor er det ikke like mange
varmefordelingsplater som brennere.

SEAR BRENNER

P4 heyre side av grillomradet er det en separat
hgytemperaturbrenner. Grillbrennerens temperatur rettes
direkte mot grillristen for & gi heyest mulig
steketemperatur. Denne brenneren kan brukes til &
brune overflaten pa grillet mat, spesielt biffer. Brenneren
tennes ved & falge de samme instruksjonene som de
andre grillorennerne.

Forberedelser

Far du begynner & grille, skal grillen varmes opp i 3-5
minutter pa hgyeste effekt med lokket stengt. Hvis
maten du skal grille krever en lavere temperatur, still
justeringsknappene pa ensket effekt far du legger pa
maten. Benytt aldri alle brennerne p& Maks effekt nér
du griller. Grillen blir for varm & lage mat p&, du
forbruker ungdig mye gass og du kan skade grillen.
Ofte er det tilstrekkelig & benytte to brennere med
lavere effekt. Dine grillerfaringer vil gi deg kunnskap
om dette etter hvert.

Grilltider

Dette pavirkes av mange faktorer og dine grillerfar-
inger kommer til & hjelpe deg. Maten, tykkelsen og til
og med veeret pavirker grilltiden. En varm dag krever
lavere effekt, mens en hayere effekt er bedre pa en
kald dag. Det beste resultatet far du ved a prave ulike
muligheter.

Oppflamminger

Oppflamminger forarsakes av for hgy temperatur og
medfgrer at fett renner fra maten og kan forarsake
fettbrann. Sma oppflamminger er normalt og bidrar
med rgyk som gir maten smak og aroma. For &
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holde oppflammingene pa normalt niva, fglg falgende
anbefalinger:

e | a marinaden renne godt av og skjeer bort
overfladig fett fra kjottet/steken.

e Grill kylling og svin med lavere temperatur.

e Rengjer grillen med jevne mellomrom.

e Pase at hullet for fettavrenning ikke er tett og att
fettkoppen ikke er full. Rengjer fettkoppen med jevne
mellomrom

e Grill med lukket grillokk og med den lavest mulige
effektive temperatur.

Med grillokket i stengt posisjon kommer du til & holde
en mer konstant temperatur i grillen og sparer gass
pa denne maten. Maten tgrker heller ikke nér lokket
er stengt fordi ndr propangassen brenner dannes det
vanndamp som bidrar til saftigere grillresultat.

Marinader

Maten marineres fer den legges pa grillen. Mari-
naden kan forarsake at maten fester seg pa risten og
grillplaten. Den kan ogsé renne ned under grillen & ta
fyr.

Nar marineringen er klar:

e Tork bort overflgdig marinade fra kjpttet.

e Hell ikke marinade pd mens du griller.

e |kke bruk den ferdige marinaden som svin eller
kylling har ligget i. Det er bakterier fra det ré kjgttet.
e Hvis du vil ha mer smak eller en glasering pa
utsiden av det du griller, s kan du legge pa en egen
kryddersaus som du lager selv.

Vedlikehold

Din grill kommer kommer til & vare i mange &r hvis du
giennomfarer fglgende etter hver gangs grilling nar
grillen er blitt kald.

Stapejernsrister og stepejernsplate

Hvis mat har satt seg fast pa risten eller platen, folg
disse radene:

31



32

e Tork bort fett og marinade med husholdningspapir.
Veer ngye, for om det blir noe igjen kan det forarsake
fettbrann i grillen.

e | egg risten og platen inn i grillen og tenn grillens
brennere som er narmest den fastbrente maten pa
platen og risten i grillen og steng lokket.

e Sett brennerne pd maks effekt i maks 5 minutter
slik at all mat og marinade brennes bort.

* Sl av grillen og apne lokket. La grillen avkjgles i 15
minutter og skrubb med en myk messingbarste.
Stalbgrste er for stiv og vil gdelegge platene. Skader
ved bruk av stélbarste dekkes ikke av garantien.

e Pensle grillristene og grillplaten med matolje etter
rengjeringen, og grillen er klar til bruk igjen.
 Normal slitasje pa grillristen og grillplaten samt rust
forarsaket av darlig vedlikehold dekkes ikke av garan-
tien.

Grillens gvrige deler
Grillens tredeler skal vedlikeholdes som falger:

e Alle tredeler skal vaskes med varmt vann og
sapeblanding. Bruk en fuktig klut.

e Deretter tarker du av alle fuktige flater.

e Tre deler bgr behandles med vanlig
beskyttelsesmiddel minst 2-3 ganger pr. ar. Slik
unngar du at treverket torker og sprekker. Bruk
beskyttelsesmiddelet som beskrevet i den enkelte
bruksanvining, men prgv deg fram pd et mindre
omrade farst for & forsikre deg om at det riktig for det
aktuelle treverket.

Grillens staldeler skal behandles pa felgende méte:

e Alle blanke stéldeler skal vaskes med varmt vann
og sape. Bruk en fuktig klut.

e Etterpa torkes alle fuktige flater.

e Kontrollpanelet skal vaskes med en fuktig Klut. Det
skal ikke pusses eller brukes pussemiddel.
Pussemiddel kan fierne tekst og informasjon fra
panelet.

e Alle stdldeler som grillokket og frontpanelet ma
behandles med et vanlig stalpussemiddel som for
eksempel CRC 5-56 minst tre ganger pr. ar. Bruk
middelet i henhold til dets anvisninger.

Dette motvirker smuss og rustflekker pd flatene. Bruk
vedlikeholdsmiddelet i henhold til dets anvisninger,
men prgv det ut pd et sted som er lite synlig farst.
Dette gjores for & kontrollere at middelet passer til
bruk pa stalflatene

* Bruk stdlpussemiddel kun pa grillens ytre flater.

Grillens fettoppsamler skal rengjeres pa felgende
mate:

e Under grillen er det et fettorett som skal tammes
nér det er fett og marinade i den. Fett kan begynne &
brenne.

* Rengjer fettoppsamleren med varmt vann og sape.
Rengjeringen av fettoppsamleren blir enklere hvis det
legges bakepapir i bunnen og aluminiumsfolie over
dette. Bruk noen steiner for & holde papiret pa plass.
Nér fettoppsamleren ma temmes fiernes bakepapiret
og folien. Legg ikke sand i fettoppsamleren.

Obs! Fett og marinader kan begynne & brenne.
Skader som oppstéar som resultat av fettbrann
dekkes ikke av garanti.

Grillens varmefordelingsplate skal rengjgres pé
falgende mate:

e Nar grillens rist og plate er rengjort som tidligere
beskrevet tas disse vekk.

e Skrubb av varmefordelingsplatene med en myk
messingbarste.

o Varmefordelingsplatene kan ogsé rengjeres med
varmtvann og sape.

e Etter rengjoring legges platene tilbake pa plass.

e | eqg deretter rist og plate tilbake pa plass.

Varmefordelingsplatenes slitasje ved normal bruk
eller rust som fplge av manglende vedlikehold eller
opbevaring dekkes ikke av garantien.

Brennerne

Minst to ganger i aret er det viktig & plukke ut brenne-
rme og tennrgrene for rengjering. Bruk barste eller
piperensere for rengjering av  venturiergrene.
(Brennernes hals) Kontroller at alle hull i brenneren er
apne. Hvis brenneren er blitt skadet eller er rusten, sa
bytt den ut med en gang.
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Brenneren kan kjgpes som en reservedel. Hvis
brenneren er i god stand, monter den korrekt tilbake.
Veer ngye med at brennerne blir tilbakemontert
korrekt inn pé ventilene og at de skrus godt fast i
grillen. Kontroller samtidig at ventilens dyse er ren.

Under transport og lagring er det mulig at smé insek-
ter, som f.eks.edderkopper, finner sin vei inn i for
eksempel venturiergret. Der bygger de nett som kan
blokkere gassflyten gjennom venturiergret. Dette
merkes som en gul og sotete brennerflamme eller
forhindrer brenneren i & tenne. Det kan 0gsa innebaere
at gassen begynner & brenne utenfor brenneren, noe
som kan fare til store skader pa grillen.

Hvis dette inntreffer, sett bryterne i stilling "OFF” og
vent til grillen er blitt kald. N&r den er kald kan du
lpsne brennerne og rengjore venturiergret med berste
0g piperenser. Monter tilbake brennerne og forsikre
deg om at de entrer inn p& gassventilene med dyser.

Om gassen har brent utenfor brenneren skal alle
bergrte deler kontrolleres far ny tenning. Om deler er
skadet skal du kontakte importaren.

Rengjering av venturiergrene skal skie med jevne
mellomrom, og spesielt for hver grillsesong.

Garantien dekker ikke skader som oppstar

pa grunn av tette venturierer, dyser eller rust.

Grillens brennere rengjgres pé folgende mate:

e Ta bort grillristen, platen og varmefordelingsplatene.

¢ | gsne skruen eller Klipset som sitter i bakkant av
brenneren og ta ut brenneren

* Rengjer alle hull i brenneren med en staltrad.

e Om brenneren er i darlig stand eller rusten, bytt den
utienny.

Om brenneren er i god stand monteres den tilbake p&
plass etter rengjering.

e Sgrg for at venturiergret monteres rett pd ventilen.
e Fest brenneren til grillkassen med skrue eller klips.
¢ | egg varmefordelingsplatene, rist og plate tilbake
pd plass.

Brennerens slitasje ved normal bruk eller rust som
felge av manglende vedlikehold eller feil oppbevaring
dekkes ikke av garantien.

Lagring

Nar grillsesongen er over og det er pa tide med
vinterlagring, gjer felgende:

e Rengjer grillen ngye. Rengjor delene med varmt
vann og sape. Bruk klut eller oppvaskbgrste. Rengjgr
grillkassen og lokket ogsé fra innsiden.

e Tenn grillen og la den brenne i ca. 20 minutter slik
at den tarker helt.

e | a grillen bli kald.

e Borste grillristen og grillplaten med grillbarste.
Smer de deretter inn med matolje. Rapsolje er &
foretrekke da dette er ren olje.

* Ta bort brennerne som tidligere beskrevet.

® | egg brennere, varmefordelingsplater, varmehylle,
grillrist og grillplate i avispapir og oppbevar dette tort
innendars.

¢ Behandle tredeler med treolje.

e Ta regulatoren av gassflasken.

e Spray gjerne rapsolie pd blanke stélflater som
konserveringsmiddel far vinterlagring.

Om grillen oppbevares utendgrs, skaffes et grilltrekk,
som selges separat. Et riktig grilltrekk skal n& helt
ned og sitte pa plass selv om det blaser. Serg for at
luft kan sirkulere under grilltrekket. Grillen skal helst
oppbevares under tak sa den er
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beskyttet fra regn og sn@. Pass pa at sng som faller
fra taket ikke kan skade grillen.

Skader som resultat av fallende sng eller vind dekkes
ikke av garantien.

Deler som skal oppbevares innenders
Folgende deler skal oppbevares innendars:

e Stopejernsgrillrist og — plate
¢ Varmehylle

® Brennere

e Varmefordelingsplater

Oppbevaring av gassflasken

Nar grillen ikke er i bruk, ma gassen veere avstengt
ved flaskeventilen. Grillen og gassflasken kan lagres
ute i et godt ventilert omrade. Gassflasken kan ikke
lagres i en garasje, i et lukket rom under bakken
eller ner varme flater. Skal grillen lagres inne,
koble fra gassflasken. Lagre gassflasken i et godt
ventilert omrade, og pase at sikkerhetslokket er
pasatt. Gassflasken ma ikke lagres i garasjen, pa
loftet eller naer en varmekilde.

GARANTI 0G GARANTIHANDTERING

Garanti

For denne grillen gis det to &rs garanti pa
produksjon og  materialfeil. Ta vare pa
kjopskvitteringen og stift den sammen med
bruksanvisningen som din garan-tiseddel. Gjgr du
garantikrav, ma innkjgpssted og dato oppgis.

Garantien gjelder ikke feil som har oppstatt ved
normal slitasje eller ved at grillen har rustet, tredeler
er misfarget/har slatt seg, man har brukt grillen feil
eller ikke har vedlikeholdt grillen tilstrekkelig.

At det skjer fargeendringer, at det oppstar flekker pa
stalflatene eller at de er blitt markere, er normalt etter
bruk. | fuktig og saltholdig miljg, kan stélflatene fa
rustflekker om de ikke settes inn med rusthindrende
middel. Hvis flekker oppstar

pa tross av dette, sa gar det bra og bruke grillen
ettersom rustflekker er normalt pd stélflater og
omfattes derfor ikke av garantien.

Hvis produktet eller dets deler viser seg & veere
defekte i lppet av garantitiden skal du kontakte
forhandleren som behandler garantisaken. Forhan-
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dleren erstatter en defekt del eller en manglende
del. Skifte av delen ma du foreta selv. Garantien
gjelder ikke om forutsetningene foran ikke er blitt
fulgt.

Garantien gjelder ikke om produktet benyttes fil
kom-mersielt bruk. Garantien gjelder heller ikke om
grillen er blitt forandret og ikke er brukt i henhold fil
denne manualens instruksjoner.

Folgende deler slites ved normalt bruk. Garantien
gjelder derfor ikke for disse.

e Stgpejernsbrennere og rgrbrennere i stal
e Grillrist og grillplate

e \Jarmehyllen

e \Varmefordelingsplater (Flavoriser)

e (Gassledergrene

Nye deler i stedet for slitte kan bestilles av
din forhandler.

Garantihandtering

Hvis produktet eller deler av dette viser seg a veere
defekt under garantitiden eller det er mangler under
montasjen, skal du kontakte forhandleren. Forhan-
dleren tar seg av alle garantisaker. Falgende opplys-
ninger skal gis til forhandleren:

- Grillens navn og varenummer

- Grunnen til reklamasjonen

- Artikkelnummer pa defekt del ifglge delelisten
- Kopi av kvittering eller opplysninger om Kkjgpssted og
dato

- Navn, telefonnummer, adresse og postnummer

AVHENDING AV PRODUKTET

Produktet skal ikke kastes i restavfallet. Gjenvinn
produktet og emballasjematerialene korrekt, eller kast
dem p& en annen miljgvennlig méate for & bevare
naturressurser. Ta med produktet til et lokalt
gienvinningssenter eller et annet offisielt innsamlings-
0g avhendingssted. Hvis du er i tvil, kan du spgrre den
lokale avfallstienesten om alternativer for resirkulering
og/eller avhending.

SIKKERHET

Merk at produkter som monteres med skruer ma
strammes jevnlig for & sikre at produktet forblir stabilt
0g sikkert gjennom hele levetiden.

Produktet utgjer ingen risiko for brukeren ved riktig
montering og bruk.
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FEILSOKNINGSTABELL

Problem

Mulige arsaker

Tiltak

Brenneren tenner ikke

Brennerne er ikke
tilstrekkelig varme

® Blokkert brennerhull

® Rengjer brenneren

® (assflaskens ventil er steng

e Apne gassflaskens venti

® Brenneren er ikke korrekt installert

e Kontroller brennerens installasjon

® Brennerens venturiergr er tett

® Rengjor eller bytt ut brenneren

e | avt gassniva eller flasken er neste
tom

® Byit gassflask

 Regulatoren er ikke ordentlig pasatt

® Blokkert gassflyt

® Kontroller regulatoren

e Kontroller slangen

Gule flammer fra
brennerne

® Delvis tett venturiergr

® Rengjor brenneren

e Salt eller marinade i brenneren

® Rengjor brenneren

Brennerne tenner med
fyrstikk, men ikke med
grillens tenner

e Darlig kontakt pd tenneren

e Kontroller koblingene

® Defekt elektrode
® Darlig jording

e Pise att gassledergrene, brenneren,
batteriet og batteritenneren er korrekt
installert

e Defekt tenner

e Bytt tenneren

Flammen blaser ut

e Sterk vind

® Plasser grillen i ly av vinden

e Lavt gassniva

e Bytt gassflaske

For hey temperatur
eller oppflamminger

® For mye fett i maten

e Tork av kjottet og juster brennerens
effekt

® Fullt fettavigp

® Tpm fettkoppen og rengjer brennerne

® Feilplasserte grillrister

® Plasser grillristene pa nytt

Flammer bak
frontpanelet

e Tette venturiergr/brennere
e Sterk vind

e Steng gassflaskens ventil
umiddelbart. La grillen avkjgles og
rengjor brennerne.

Regulatoren durer

® Det er ingen feil eller farlig
situasjon

o Tilfeldig forstyrrelse avhengig av
temperaturen ute i kombinasjon med
nivaet pa gassen i flasken

Uregelmessig flammer

® Tett, rusten eller defekt brenner

® Rengjor eller bytt ut brenneren
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EE
ULDJUHISED

Ostes selle gaasigrilli, oled (htaegu kohustatud
lugema labi koik kdesolevas kasutusjuhendis olevad
kokkupaneku-, kasutus-, ja hooldusjuhised. Loe l&bi
kOik juhendid ja nouanded, enne kui hakkad seadet
kasutama. Enne gaasigrilli kasutuselevottu pead sa
eriti  tahelepanelikult lugema ja moistma koiki
hoiatus- ja turvajuhiseid. Jargi tapselt stitamise ja
kasutamisega seotud juhiseid. Ole metallosadega
ettevaatlik, et end mitte vigastada. Jargi koiki juhendi
punkte nende jarjestuses.

SEE GRILL ON MOELDUD AINULT VALISKASU-
TUSEKS.

GRILLI AVATUD KONSTRUKTSIOONI, RASVA
VOIMALIKU KONSTRUKTSIOONIDESSE VALGU-
MISE JA VALJAPOOLE PRITSIMISE TOTTU ARA
KASUTA GRILLI TUNDLIKE PINDADE LAHEDUSES
VOI NENDE PEAL.

GRILLIST VOIB VALGUDA RASVA VOI MARI-
NAADE GRILLI ALLA, ALAPINNALE VOI -KAPPI
NING NEED VOIVAD PRITSIDA UMBER GRILLI.
RASVA VALGUMINE JA PRITSMED ON GRILLI
KASUTAMISEL NORMAALNE NAHTUS.

GRILLIL ON CE-MARGISTUS NING SEE ON KEHTI-
VATE MAARUSTE KOHASELT HEAKS KIIDETUD.
GRILLI KONSTRUKTSIOONI VAHENEGI MUUT-
MINE ON KATEGOORILISELT KEELATUD. GRILLI
KOKKUPANEKUL EI TOHI UHTKI 0SA JAADA KON-
STRUKTSIOONILE KINNITAMATA, SAMUTI El
TOHI MINGEID OSI LISADA.

GRILLIGA SEOTUD HOIATUSED JA
OHUTUSJUHISED

1. Grill on m&eldud ainult véliskasutuseks.

2. Parast kasutamist sule alati gaasiballoon.

3. Jargi koiki paigaldusjuhendeid. Kui juhendeid ei
jargita, voib kasutamisel tekkida probleeme.

4. Kasutamise ajal grill kuumeneb. Ole valvas, kui ldhed-
uses on lemmikloomi, lapsi voi vanureid.

5. Kui tunned tugevat gaasilohna, sule gaasiballoon
viivitamatult. Kustuta koik polevad leegid, sulgedes iga
poleti regulaatori. Ava grilli kaas ja kontrolli voimalikke
gaasilekkeid. Tee lekkekontroll vastavalt juhistele.
Paranda voimalikud lekkivad Uhendused. Kui viga ei
Onnestu leida, vota kontakti gaasipaigaldusfirma voi
maaletoojaga.

6. Ara teisalda grilli selle kasutamise ajal véi siis, kui grill
on veel kuum.

7. Ara kasuta voi hoia pélevaid materjale, vedelikke voi
gaase grilli laheduses.

8. Ara kunagi kontrolli gaasileket lahtise tulega.

9. Ara kasuta grilli, kui sellel on midagi viga.

10.Ara eemalda mingeid tihendusi grillist vdi regulaator-
ist, kui grill on kasutusel.

11.Ara kunagi jata grilli selle kasutamise ajal jarelevalveta.
12.Ara luba lastel grilli kasutada.

13.Grilli tuleb regulaarselt puhastada. Ole ettevaatlik, et
mitte vigastada poletite avasid ja regulaatorite dudse.
14 Eriti grilli pohi, rasvaplekk, grillimisplaat ja -rest tuleb
puhastada rasvast ja marinaadidest. Rasva polemise oht.
15.Ara kasuta grilli varikatuse all, seina dares, garaaZis,
elamuautos voi -vagunis, paadis, suletud ruumis voi
siseruumides. Kontrolli, et Idheduses ei oleks tuleohtlikke
materjale. Vaba ruumi peab olema grilli kilgedel (ks
meeter, soovitatavalt ronkem.

16.Soovitame, et grilli hooldataks ja puhastataks vahemalt
kord aastas. Kui sa ei tea tapselt, kuidas seadet
hooldatakse, ara Urita seda ise teha, vaid lase hooldus
teha volitatud gaasihooldusfirmal

17.Ainult  gaasipaigaldusdigustega hooldefirma  tohib
hooldada ja reguleerida grilli peaventiile, gaasikraane ja
ventiilide dduse.

18.Tee grillile alati lekkekontroll, kui votad selle kasu-
tusele parast pikka sailitusaega, naiteks kevadel, ning
alati, kui vahetad gaasiballooni voi oled hankinud
stisteemile uusi osi nagu rohureduktori voi gaasivooliku.
19.Grilli kaas peab olema alati lahti, kui seda sdilitad.
20.Kasuta grilli kasutamisel kuumakindlaid grillimiskin-
daid ja tugevaid pika varrega grillimisriistu.

21.0le valmis voimalikuks dnnetuseks nii, et tead, kus on
esmaabipakend ja tulekustuti. Samuti pead oskama neid
kasutada.

22. Arge kasutage toodet, kui olete vasinud, joobes voi
tunnete end halvasti.
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TEHNILISED ANDMED

Mudel: Cello Galax 6iX ( 502803854 )
Koguvoimsus: 15 kW, Sear poleti: 4 kW
Koguvoimsus kulgpoleti: 2.5 kW

Gaasikulu: 1565 g/h

Toorohk: 30 mbar

Gaas: Butaan /Propaan

Kasutusklass: 13B/P

Peapdleti/Sear poleti diusi 1abimoot: 0.86/0.98 mm
Pliit ditisi [abimddt: 0.76 mm

C€ 257526
HOUDNIMI NUMMER: 25750044937

ENNE GRILLI KASUTUSELEVOTTU
Gaasiballoon, gaasivoolik ja reduktor

Koos grilliga ei tarnita gaasivoolikut, madal-
rohureduktorit ega vooliku pingutusklambreid. Need
muUakse eraldi. Osta vahemalt 5 kg ja maksimaalselt
11 kg vedelgaasiballoon, madalrohureduktor (30
mbar) ja gaasivoolik edasimdjalt. NB! Ballooniga
Uhendatav reduktor ei tohi olla mingil juhul reguleeri-
tav. Sellel peab olema kiri, et reduktori to6rohk on 30
mbar.

Pildil on 30 mbar madalrdhureduktorid, mis on diged
gaasigrillile  paigaldamiseks,  ning  paremal
korgrohureduktor, mis on moeldud vedelgaasil tota-
vatele tGoriistadele. Seda ei tohi gaasigrillil kasutada.

Gaasivoolik peab olema Soomes heakskiidetud, 10
mm ldbimd6duga vedelgaasivoolik. Selle maksi-
maalne pikkus tohib olla 1,2 m.

Kasutage gaasiseadmega EN16129 standardile
vastavat madalrohuregulaatorit ja standardile
EN16436 vastavat gaasivoolikut. Voolik peab vastama
riiklikele eeskirjadele ning ei tohi olla pikem kui 1,2
meetrit ja 1dbimdot 10 mm.

Kasuta grilli all olevat pinda vaid gaasiballooni sailita-
miseks. Kui kasutad grilli, vota balloon ohutuse taga-
miseks alati grilli alt &ra.

Gaasiballooni paigaldamine

1. Kontrolli, et koik grilli regulaatorid oleksid kinni
(OFF).

2. Paigalda gaasivoolik tihedalt madalrohureduktori
osakule ning teine ots grillil olevale voolikuotsakule.
Kasuta pingutamiseks voolikuklambreid.

3.Kinnita  madalrohureduktor  gaasiballoonile.
Kontrolli reduktori kinnitust gaasiballoonil, tommates
seda tugevasti llespoole.

4, Ava gaas reduktorist aeglaselt, et gaasirohk
uhtlustuks.

Gaasiballooni lahtivotmine

1. Sulge gaasivool reduktorist.

2. Kontrolli, et koik grilli regulaatorid oleksid kinni
(OFF).

3. VVota reduktor gaasiballoonilt lahti.

Ara vaheta gaasiballooni lahtise tule v6i hééguvate
sUte laheduses.

Grilli kasutuselevott

Enne grilli esmakasutust tee sellele taielik lekkekon-
troll vastavalt juhenditele. Asetage rasvandu
vastavalt juhistele kohale. Siiiita grill ja kasuta koiki
poleteid maksimaalse voimsusega umbes 5 minutit,
kaas avatuna, kuid mitte kauem. Seejarel sulge gaas
ja jatka grilli kasutamist maksimaalsel voimsusel veel
2 — 3 minutit. Kui see on tehtud, on grillilt
konserveerimismaarded maha péletatud. Lase grillil
umbes 15 minutit jahtuda. Puhasta grillimisplaat ja -
rest grillipuhastusharjaga. Maari grillimisplaati ja
-resti toidudliga. Nttd on grill kasutusvalmis.

Lekkekontroll

Lekkekontroll tuleb sooritada alati jargmistel juhtudel:
e Enne grilli esmakordset stltamist.

e |ga kord, kui paigaldatakse uus, tdidetud gaasibal-
loon vOi vahetatakse valja moni osa.

e \/dhemalt kord aastas on soovitatav teha lekkekon-
troll, vahemalt kasutushooaja alguses.

Lekkekontroll tuleb sooritada alati valjas, eemal
kuumusest, lahtisest tulest ja
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tuleohtlikest vedelikest.  Kontrollimise ajal dra
suitseta. Kasuta kontrollimiseks alati vaid vedelseebi
ja vee lahust suhtes 50/50. Ara kunagi kasuta
tuletikke voi lahtist tuld.

Lekkekontrolli tegemisel tuleb kontrollida
alati jargmisi asju

e (Gaasiballooni ventiil ning ballooni keermed.

* Koik gaasiballooni keevituskohad.

¢ Reduktori kinnitused ja gaasiballooni ihendused.
e Koik voolikutihendused ja klgpdleti voolikud, Kui
need on olemas.

Soorita lekkekontroll jargmisel viisil

e Kasuta hiljuti taidetud ja kontrollitud gaasiballooni,
mis on thendatud grilliga, ning koik grilli regulaatorid
on kinni (OFF).

e Ava reduktor.

e Kasutades harja ja seebivett, niisuta koiki punktis
32.6 mainitud dhendused ja osad.

¢ \/ aata tahelepanelikult tekkivaid mulle, mis anna-
vad marku gaasilekkest.

e Pinguta mullitavas kohas (hendusi, kuni uuesti
kontrollides lekke tunnuseid ei ole naha (sule gaas
alati, kui parandad lekkivaid kohti).

e Sule reduktor ja kontrolli, et reguleerimisventiilid
oleksid kinni.

Ara kasuta grilli, kui lekkeid ei ole voimalik paran-
dada. Sule gaasiballooni ventiil ja eemalda gaasibal-
loon ning vota kontakti midjaga.

GRILLI KASUTAMINE

Poleti siiiitamine patareidel toimiva
siliitajaga

1. Ava grilli kaas alati kui stilitad poletit.

2. Ava gaasivool balloonist regulaatori abil.

3. Vajuta ja keera keskmist gaasipoleti reguleermise
nuppu leegi kujutisega dy asendisse.

4. Vajuta piezo-siitaja alla, kuni grilli poleti stittib.

5. Reguleeri poleti leeki keerates poleti leegi
reguleerimise nuppu suurema ja vaiksema voimsuse
vahel.

6. Kui poleti on sttinud, siis voib stltada ka dlejaanud
poletid, keeraes vastava poleti nuppu vastupéeva.

Kui poleti ei s(tti, vaata Ule probleemi lahenduse
tabel voi stiiita grill pika tuletiku abil.

Siliitamine tikkudega, kui patareidega piezo
ei toimi

Grilli kere paremas otsas asuvat dhuava voib
kasutada grilli stilitamiseks.

1. Ava grilli kaas alati kui stititad poletit.
2. Ava gaasivool balloonist regulaatori abil.

3. Likka stiutatud pikk tuletikk grilli keres asuv 6huavas
kaudu grilli poleti lahedale.

4. \lajuta ja keera parempoolse gaasipoleti reguleermise
nuppu leegi kujutisega # asendisse, mille tulemusel
peaks poleti suttima. Tee kindlaks, et grill on stttinud
vaadates grillresti ja soojusjaotuse plaadi vahedest.

Kui pOleti ei sUtti ikka veel, siis vaata Ule probleemi
lahenduse tabel, et leida lahendus.

Ettevaatust! Ara kunagi kummardu grilli kohale, kui
stititad voi kasutad grilli.

Kui grilli poleti ei sttti mitmest katsest hoolimata 10
sekundi jooksul, sulge grilli nupud ja gaasivool
balloon-ist. Jata grillil kaas lahti ja oota vahemalt 5
minutit enne kui tritad uuesti grilli stiitada. Nii tuuldub
grilli kogune-nud gaas ara.

Grilli juures oleva pliidi poleti siiiitamine
Kasuta piezo siiiitajat grilli paneelilt ja pliidi
poleti reguleerimise nuppu selle ees oleval
paneelil.

1. Ava pliidi kaas enne stGtamist ja ka gaasiballooni
gaasi juurdepaas regulaatori abil.

2. Vajuta ja keera pliidi poleti reguleermise nuppu
leegi kujutisega ¥ asendisse.

3. Vajuta piezo suitajat, kuni pliidi poleti sitti.

4. Kui poleti ei s(tti, sulge ventiil ja oota, kuni gaas on
sealt kadunud ja korda stttamist.

Kui pdleti ei s(tti ikka veel, siis vaata tle probleemi
lahenduse tabel, et leida lahendus. Voi proovi poletit
stititada pika tuletiku abil.

TAHELEPANU! Grilli juures asuva gaasipliidi raam
kannab umbes 5kg suurust raskust. Ara tleta
kaalupiirangut.
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Grilli kasutamine

1. Ara kasuta rohkem kui (iht pdletit maksimaalse
voimsusega, kui valmistad grillis toitu, kaas kinni.
Uldiselt piisab selle (ihe pdleti voimsusest toidu
valmistamiseks.

2. Ara kunagi kasuta rohkem kui kaht poletit
taisvoimsusel thtaegu. Liigne kuumus kahjustab grilli
0Si.

3. Ara kunagi jata tootavat grilli hetkekski jarelev-
aleta.

Leegi kandumine pdleti allossa
Tuulise iimaga on voimalik, et tuul surub leegi poletist
4ra. Siis jaab leek pdlema juhtpaneeli alla. Untaegu
kuuldub tugev kohisev voi korisev heli.

Sellisel juhul tuleb grill viivitamatult kustutada. Kui
seda ei tehta, voivad grilli ventiil, juhtpaneel ja regu-
leerimisnupud viga saada.

Kui leek tuulest tingituna allapoole kandub ja tekkivat
kahjustused, siis kindlustus neid ei hivita.

Grilli kustutamine

1. Keera gaasiballoon kinni.

2. Kui koik leegid on poletites kustunud, keera
poletite regulaatorid kinni, OFF- asendisse. Kontrolli
veelkord, et balloonist gaasi ei tule.

3. Vota reduktor gaasiballoonist lahti.

Soojusjaotusplaadid

Sellel grillil on pdletite kohal soojusjaotusplaadid.
Nende eesmérk on jaotada soojust thtlaselt grillimis-
pinnale, takistada kuuma leegi kokkupuudet otse
grillitavate toiduainetega ning kaitsta

poleteid toidust tilkuvate rasvade, soolaste vedelike ja

marinaadide eest.

Grillis ei ole kasutatud laavakivi.

Soojusjaotusplaadid  pannakse  grillimisresti  all
olevate pdletite peale. Grillimisplaadi all soojusjaotus-
plaate ei kasutata. Sellest tulenevalt on soojusjaotus-
plaatide arv erinev poletite arvust.

Sear poleti
Grillimisala paremal kljel on eraldi kdrge kuumusega

pruunistuspoleti. Grillipdleti temperatuur suunatakse otse

grillrestile, et saavutada voimalikult korge

klipsetustemperatuur. Seda pdletit saab kasutada grillitud

toitude, eriti steikide, pindade pruunistamiseks. Poleti
stiitamine toimub samade juhiste jargi nagu teiste
grillpdletite puhul.

Ettevalmistused

Enne toiduainete paigutamist grilli tuleb seda
kuumendada. Selleks grill stidatakse ja lastakse
leegil poleda maksimaalsel voimsusel umbes 2 — 5
minutit, kaas suletud. Kui valmistatav toit nduab
klipsetamiseks madalamat temperatuuri, keera
vOimsust  regulaatoriga  vahemaks, enne  kui
toiduained grillle paned. Ara kasuta kdiki grill
poleteid maksimaalvGimsusel tiheaegselt, sest siis on
grill toiduvalmistamiseks liiga kuum ja tihtlasi kulutad
ligselt gaasi. Uldiselt piisab, kui korraga pdleb iiks-
kaks poletit ning needki vaikese voimsusega. Siin
tulevad ka appi grillimiskogemused.

Kiipsetusaeg

Seda mojutavad mitmed asjaolud ning ka grillimisk-
ogemusest on abi. Kiipsetusajale voivad mojuda
toorained, grillitavate toiduainete suurus ja isegi ilm.
Kogemused néditavad, et palaval paeval on parem
kasutada vaiksemat voimsust ja kilmal ajal jalle
suuremat. Parima grillimistunnetuse saab siis, kui
proovida valmistada erinevaid toite erineva voim-
susega.

Leekide lahvatamine

Leekide lahvatamine voib tdsta grilli sisetemperatuuri
liiga korgeks ning lisada rasva tilkumist grillitavast
toidust, mispeale tekib rasva pdlemise oht. Vahesed
lahvatused on normaalsed ja soovitatavad, sest need
annavad toidule meeldiva grillimaitse. Leekide
vaoshoidmiseks toimi jargmiselt:

e Femalda enne grillimist lihalt ndhtav rasv.
e Klipseta kana- ja sealiha vaiksema voimsusega.
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e Veendu, et rasvaeemaldusava grilli pohjas on lahti
ja et rasvanou ei oleks tais. Tihjenda ja pese
rasvandu regulaarselt, eelistatavalt pdrast iga
kasutuskorda.

e Grilli toiduaineid voimaluse korral alati kinnise
kaane all ning kasuta voimalikult véikest vajalikku
voimsust.

Kui grilli kaas hoitakse kinni, pUsib temperatuur
thtlasena ning grill kulutab vahem gaasi. Ka toit ei
hakka kinnise kaane all kuivama, seda tanu vedel-
gaasist eralduvale veeaurule ja grillis ringlevale
soojusele.

Marinaadid

Marinaadid on ette nahtud grillitavate toodete mait-
sestamiseks. Grillis pohjustavad marinaadid toodete
kinnipolemist  grillimisrestile voi —plaadile. Need
voivad valguda grilli alla voi sttida.

Kui marineerimine on |0petatud:

e Enne grillile panekut eemalda lihalt ligne marinaad
paberiga puhkides.

e Ara kunagi vala marinaadi grillis olevate toodete
peale.

e Ara kunagi pintselda grillitavate voi grillitud toodete
peale marinaadi, milles on hoitud toorest liha, kana
v0i kala. Toore liha bakterid jouavad sel viisil valmist-
oidusse.

e Kui soovitakse lisada grillitud toodetele head mait-
set vOi ldiget, voib grillimise 10pul pintseldada neid
maitsestamiskastmega. Need kastmed tuleb aga
eraldi valmistada.

GRILLI HOOLDAMINE, PUHASTAMINE
JA SAILITAMINE

Grilli hooldamine ja puhastamine

Et grill pisiks heas korras ning sellest oleks kasu
paljude aastate valtel, tuleb seda ning erinevaid osi
ka puhastada ja hooldada. Soorita véhemalt
jargmised toimingud alati pérast igat kasutuskorda,
kui grill on jahtunud.

Grillimisrestid ja -plaadid

Kui grillimisrestidele ja -plaatidele on jaanud kinni
toiduaineid, tegutse jargmises jarjestuses:

- Pihi majapidamispaberiga liigne rasv ja marinaadid
restidelt maha. PUhi hoolikalt, sest rasva ja mari-
naade ei tohi jadda grilli — need voivad suttida.

- Slidita grilli pdletid vastavalt juhenditele. Sea pdletid
suurimale voimsusele. Pane grilli kaas kinni.

- Lase poletitel poletada kinnijadnud toiduained, rasv
ja marinaad soestumiseni restil ja grillimisplaadil.
Kasuta poleteid taisvoimsusel tihjas grillis maksi-
maalselt 5 minutit, muidu voivad grilli osad liigselt
kuumeneda.

- Sule poletid, ava grilli kaas ja lase osadel jahtuda
vahemalt 15 minutit, kuni neid on voimalik
puudutada.

- Puhasta soestunud toiduained restilt ja grillimis-
pinnalt messingharjaga. Hari peab olema tingimata
grilli puhastamiseks ettenahtud messinghari. Tava-
line terashari on liiga kova ning rikub grilli osade
pindasid. Terasharja kasutamise jaljed ei kdi garantii
alla.

- LOpuks, kui restid on puhtaks harjatud, pintselda
neid toidudliga. Nudd on grill jargmiseks kasutuskor-
raks valmis.

Grillimisresti ja -plaadi kasutamisest tulenevad
kulumine voi hoolduse tegematajatmisest ja valest
hoidmisest tulenev roostetamine ei kuulu garantii
alla.

Grilli muud osad
Grilli puitosad tuleb puhastada jargmisel viisil:

- KOik puitosad tuleb regulaarselt puhastada seebivee
ja niiske lapiga.

- Kuivata puhastatud pinnad hoolikalt.

- Puitosi tuleb td0delda (ldiselt kauplustes miitida-
vate, duemaooblile moeldud puhastus ja hooldusva-
henditega vahemalt 2 — 3 korda aastas. Sellega
takistatakse puitosade Kkuivamist ja I6henemist.
Kasuta hooldusvahendeid vastavalt nende kasutus-
juhistele, kuid kdigepealt proovi nende sobivust puito-
sadele. Puhastus- ja hooldusvahendeid on soovitav
katsetada puitosadel, mis ei ole otse ndhtaval,
nditeks to0pinna all. Nii saab veenduda,
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et vastavad ained puitosade
puhastamiseks sobivad.

Grilli terasest valmistatud osad tuleb puhastada
jargmisel viisil:

- Koik grilli terasosad tuleb regulaarselt puhastada
seebivee ja niiske lapiga.

- Kuivata puhastatud pinnad hoolikalt.

- Juhtpaneelile triikitud tekste ja mérke ei tohi puhas-
tada muu kui ainult niiske lapiga. Ara kiri ega
kasuta puhastusaineid. Need voivad kustutada
juhtpaneeli teksti ja muud margistused.

- KOik terasosad nagu grilli kaaneplekk ja juhtpaneel
tuleb toodelda Uldiselt kauplustes muldavate
terasepuhastus- ja -hooldusvahenditega vahemalt 2
— 3 korda aastas. Naiteks universaalse aerosooliga
CRC 5-56. Sellega takistatakse mustuse paakumine
ja roostelaikude tekkimine teraspindadele. Kasuta
hooldevahendeid vastavalt nende omadele kasutus-
juhenditele, kuid koigepealt katseta nende sobivust
grilli teraspindadele.

- Puhastus- ja hooldusvahendeid on soovitatav enne
kasutamist proovida grilli osadel, mis ei ole otse
nahtaval, nditeks kaane taganurgas. Nii on voimalik
kindlustada vahendi sobivust grilli terasosadele.

- Kasuta puhastus- ja hooldusvahendeid ainult grilli
vélispindadel.

Grilli all olev rasvandu:

- Grilli all olev rasvandu tuleb tiihjendada alati, kui
sinna on grillist tilkunud marinaade ja rasva.
Rasvanous ei tohi olla suures koguses rasva, sest see
voib suttida.

- Pese rasvanou puhtaks kraanikausis.

Tahelepanu! Rasvandus olevad rasv ja marinaad
voivad suttida. Grilli rasvapdlengust tingitud kahjus-
tused ei kéi garantii alla.

Grilli soojusjaotusplaadid tuleb puhastada jargmiselt:
- Kui rest ja grillimisplaat on puhastatud vastavalt

juhistele, tosta need oma kohtadelt dra.
- Puhasta soojusjaotusplaadid grillipuhastusharjaga.

- V6id pesta plaadid ka kraanikausis. Ara pane
soojusjaotusplaate ndudepesumasinasse.

- Pérast puhastamist pane soojusjaotusplaadid oma
kohtadele tagasi.

- Pane grillimisrest ja -plaat oma kohtadele tagasi.

Soojusjaotusplaatide kasutamisest tulenev kulumine
vOi hoolduse tegematajatmisest ja valest sdilitamisest
tulenev roostetamine ei kai garantii alla.

Grilli poletid

Grilli pdletite ning ventiilide korrasolekut ja tood tuleb
regulaarselt kontrollida. Vahemalt kaks korda aastas
tuleb grilli pdletid lahti votta ning kontrollida nende
seisukorda. Poletite kGik avad on vaja kontrollida ja
puhastada voimalikud ummistunud kohad. Samal ajal
tuleb kontrollida, et ventiili diids oleks puhas. Trans-
portides, grillimiskordade vaheajal voi sailitamisel on
voimalik, et vaikesed putukad, naiteks @mblikud,
voivad pdédseda gaasitorudesse, pesitseda seal Voi
kududa oma vorkusid.

See voib takistada gaasi padsu etteandetorusse,
pohjustada suitseva kollaka leegi poletis voi takistada
poleti leegi stttimist taielikult. See voib isegi
pohjustada gaasi polemise etteandetorust valjaspool,
mille tagajarjel voib grill oluliselt viga saada.

Kui nii juhtub, sule gaas ja oota grilli jantumist. Kui
grill on jahtunud, vota poleti juhendite kohaselt lahti ja
puhasta gaasitorud harja voi piibupuhastusvahen-
diga. Paigalda poleti tagasi vastavalt juhenditele ning
veendu, et gaasitorud on paigaldatud gaasiventiilide
otsakute peale.

Kui gaas on stttinud valjaspool etteandetoru, kontrolli
grilli koigi osade
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seisukorda, enne kui grilli uuesti stititad. Kui moni osa
on vigastatud, ara kasuta grilli. Vota kontakti maale-
toojaga.

Gaasitorud tuleb puhastada regulaarselt, eriti kasu-
tushooaja alguses.

Grillile antud garantii ei kata ummistunud gaasitorud-
est voi ummistunud ventiilidiidsist tulenevaid kahjus-
tusi.

Poletid puhastatakse jargmiselt:

- Eemalda grillimisrest ja -plaat ning soojusjaotusp-
laat.

- Eemalda poleti grilli tulekastist, keerates lahti kruvi,
millega poleti on kinnitatud. Kruvi on poleti tagaosas.
- Kasuta peent traati pdleti avade puhastamiseks. Kui
poletid on vigastatud voi vaga roostes, vaheta vigane
poleti uue vastu voimalikult kiiresti.

- Kontrolli Ghtaegu, et ventiili dtids oleks puhas.

Kui poletid on heas korras, pane need tagasi oma
kohale digesse asendisse.

- V eendu, et poletit grilli tagasi paigaldades laheks
ventiili diits poleti gaasiavasse.

- Kinnita poleti grilli tulekasti kilge kruviga.

- Pane soojusjaotusplaat ning grillimisrest ja -plaat
oma kohtadele tagasi.

Poletite kasutamisest tulenev kulumine vOi nende
roostetamine ei kéi garantii alla.

Grilli sailitamine
Kui grillimishooaeg on labi ning paned grilli talveks
hoiule, soorita vahemalt jargmised toimingud:

- Puhasta grill pohjalikult. Pese grilli osad noudepe-
suharja ja seebiveega. Pese grilli tulekast ja kaas ka
seestpoolt.

- Pane grill uuesti kaima ja hoia seda nii umbes 20
minutit pohjalikuks kuivatamiseks.

- Lase grillil jahtuda.

- Puhasta grillipuhastusharjaga grillimisrest ja -plaat.
- Madri resti ja grillimisplaati toiduoliga.

- VOta poletid lahti vastavalt juhendile.

- Kaari poletid, rest ja grillimisplaat, soojendusrest
ning soojusjaotusplaadid

ajalehepaberisse nii, et 0hk ligi paaseks, ning hoia
neid kuivas ja soojas siseruumis.

- Tootle grilli puitosad puidudliga.

- V6ta reduktor gaasiballoonist lahti.

Kui hoiad grilli valjas, muretse sellele kaitsekate,
mida mitakse lisavarustusena. Korralik kate kaitseb
grilli Gleni ning pusib paigal ka kova tuulega. Hoolitse
selle eest, et 6hk padseks kaitsekatte alla. Grilli tuleb
hoida vahemalt varikatuse all nii, et see ei jaaks
kunagi otse vihma voi lume kétte. Hoolitse selle eest,
et varikatuselt kukkuv lumi grilli ei vigastaks.

Katuselt kukkunud lume vdi tuule tottu Umbermineku
tagajarjel tekkinud vigastused ei kai garantii alla.

Grilli siseruumides siilitatavad osad

Jargmisi grilli osi peab dle talve sdilitama kuivas
siseruumis:

- Malmist grillimisrest ja grillimisplaat
- Soojendusrest

- Poletid

- Soojusjaotusplaadid

Gaasiballooni sailitamine

Kui grill ei ole kasutusel, tuleb gaasiballoon sulgeda.
Gaasiballooni tuleb séilitada valjas, hasti ventileeri-
tavas kohas. Ara pane gaasiballooni hoiule garaaZi,
keldrisse, pooningule voi kiitteseadmete korvale.

GARANTII JA GARANTIIPROBLEEMIDE
LAHENDAMINE
Garantii

Grillil ja selle osadel on kaheaastane tootmis- ja
materjaligarantii. Hoia ostutSekk alles, tee sellest
koopia ning lisa kaesolevale kasutusjuhendile garan-
titunnistusena.  Garantiiprobleemide lahendamisel
tuleb ostukoht ja -kuupdev kindlalt téendada.

Garantii ei kata osade normaalset kulumist, puitosade
vaandumist voi Iohenemist, osade voi pindade roost-
etamist, roostest tulenevaid kahjustusi, samuti
seadme valest
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kasutamisest voi hoolduse tegematajatmisest johtu-
vaid vigu voi jalgi.

Teraspindade varvimuutus, tappide tekkimine ja
tumenemine on kasutamisel ja aja jooksul
normaalne. Teraspindadele voib eriti niiskes ja
soolases keskkonnas tekkida roostetdppe. Terase
hooldusainete juhenditekohane kasutamine on eriti
tahtis. Need voimalikud roostetapid ei takista seadme
kasutamist ning on teraspindadel normaalne nahtus.
Seega ei kdi nende voimalik tekkimine osade
pindadele garantii alla.

Kui tootel voi selle osadel ilmneb garantiiajal vigu,
vOta otse kontakti grilli maaletoojaga. Maaletooja
sooritab koik garantiitoimingud. Vigase voi puuduva
0sa asemele saadab maaletooja uue osa, kuid ei
vastuta selle grillile paigaldamise eest. Ise kokkupan-
davate grillide puhul vastutab klient alati osa grillile
paigaldamise eest vastavalt juhenditele. Nende
juhiste taitmatajatmise puhul kaotab garantii kehti-
vuse ning kasutamine ei vasta toote toendile.

Garantii ei kehti, kui toodet kasutatakse arilistel toidu-
valmistamis-, mtigi- voi rendieesmarkidel.

Jargmised grilli osad kuluvad kasutamisel ning nende
kasutamisest tulenev kulumine voi roostetamine ei
kdi garantii alla:

- Malm- v0i roostevabast torust valmistatud poletid;
- Grillimisrestid ja -plaadid

- Soojendusrest

- Soojusjaotusplaadid

Garantiiasjade korraldamine

Kui tootel voi selle osal iimneb garantiiajal viga voi
grilli osi jadb kokkupanekul puudu, vota kontakti grilli
mitgikohaga.

Enne garantiinduete esitamist loe hoolikalt labi kasu-
tusjuhend ning kontrolli, et garantiindue ei tuleneks
kasutusjuhendite  vastasest  kasutamisest  VvOi
hooldustoimingute tegematajatmisest.

Garantiindudega  seoses tuleb  esitada  grilli
mudgikohta jargmised andmed:

e Grilli mark ja mudel;

¢ Reklamatsiooni pohjus

¢ \/igase 0sa number vastavalt osade loetelule

e QOstutSeki koopia voi selgitus mudgikohast ning
ostukuupaey;

e Kasutaja nimi, telefoninumber, aadress ja posti-
indeks.

TOOTE KORVALDAMINE

Toodet ei tohi korvaldada koos olmejadtmetega.
Loodusvarade s&dstmiseks ja kahjulike
keskkonnamajude minimeerimiseks tuleb toode ja
pakendimaterjalid nouetekohaselt ringlusse votta voi
muul keskkonnasobralikul viisil kdrvaldada. Toode tuleb
viia jadtmejaama voi muusse ametlikku kogumis- ja
korvaldamispunkti. Kahtluse korral kiisige kohalikult
jaétmekaitlusettevottelt, millised ringlussevotu- ja/voi
korvaldamisvariandid on saadaval.

OHUTUS

Pange tahele, et kruvidega kokku pandavatel toodetel
tuleb kruvisid regulaarselt pingutada, et tagada toote
stabiilsus ja ohutus kogu kasutusea jooksul.

Kui toode on nduetekohaselt kokku pandud ja seda
kasutatakse sihtotstarbeliselt, ei ole see kasutajale
ohtlik.

CELLO 43



VEAOTSING

Probleem

Voéimalikud pohjused

Lahendused

Poleti ei sUtti tuletiku voi
stilitajaga

Poletid ei anna piisavalt
kuumust

® Pjleti avad on umbes

Puhasta poleti avad

® (Gaasiballooni ventiil on kinni

Ava gaasiballooni ventiil

e Poletid ei ole grilli ventiilide kiljes
korralikult kinni

Kontrolli grilli pdletite kinnitust
ventiilidele

® Pjletite 6huvott on umbes

Puhasta pdleti voi vaheta uue vastu

® (Gaasi on liiga vahe voi see on otsas

Paigalda tdidetud gaasiballoon

® Reduktor ei ole gaasiballoonile
korralikult kinnitatud

® (Gaasivool on takistatud

Kontrolli reduktori kinnitust
gaasiballoonile

Sea gaasivoolik sirgeks

Leek on kollane ja
suitseb

® Pdleti 6huvotuavad on umbes

Puhasta dhuvdtuavad

® Poleti pinnal on palju soola voi
marinaadi

® Pyhasta poletid

Poleti suttib tuletikuga,
kuid mitte stilitajaga

e Juhtme kontakt on halb

Kontrolli, et hendused oleksid
korralikult pingutatud

e Siilitaja voi elektrood ei toota
¢ Halb maandus

Kontrolli, et poleti ja stltaja oleksid
Oigesti paigaldatud

® S{iutaja on rikkis

Vaheta siiitaja vélja

Leek kustub aeg-ajalt

® Tugev tuul

Vii grill tuulevarju

® (3aas on Idpukorral

Paigalda tdidetud gaasiballoon

Liigselt kuumust ja
ulemaéarased leegid

® \/dga rasvane toit

Eemalda rasvased kohad ja vdhenda
poleti voimsust

® Rasva dravool grillist on takistatud

Puhasta rasvakogur ja poletid

e Kiipsetatav toode ei ole diges kohas

Paiguta klpsetatav toode Gigesse kohta

Leegid voimsuse
reguleerimiskonsooli all

® Pjleti ummistunud
® Tugev tuul

Sulge viivitamatult gaasiballooni kraan,
lase grillil jahtuda ja puhasta poletid

Reduktor suriseb

® See ei ole viga voi ohuolukord

Mooduv néhtus, mis tuleneb vélisdhu
korgest temperatuurist ja téis
gaasiballoonist

Ebapiisav leek

® | eek poleb tugevalt kollasena

Puhasta grilli poleti voi vaheta uue
vastu ning kontrolli péleti ummistusi

Leek on liiga suur

® Kasutusel on vale reduktor

Paigalda 30 mbar reduktor

A4
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LV
VISPARIGIE NORADIJUMI

legadajoties So gazes grilu, jus uznematies izlasit
visas Saja rokasgramata ieklautas montazas,
lietoSanas, kopSanas un apkopes instrukcijas. Pirms
ierices lietoSanas izlasiet visus noradijumus un
padomus. Pirms gazes grila lietoSanas rupigi izlasiet
un ieverojiet visus bridingjumus un droSibas noradiju-
mus. Rupigi ieverojiet visus ar iedarbinasanu un
ekspluataciju saistitos noradijumus. Lai izvairitos no
traumam, uzmanigi lietojiet metala detalas. leverojiet
darbibu secibu.

SIS GRILS IR PAREDZETS LIETOSANAI TIKAI
ARPUS TELPAM.

ATVERTAS GRILA KONSTRUKCIJAS, IESPEJAMAS
TAUKU NOPLUDES UZ DETALAM UN TAUKU
NOPLUDES ARPUS GRILA DEL NELIETOJIET
GRILU JUTIGU VIRSMU TUVUMA VAI UZ TAM.
MARINADES TAUKI VAR NOPLUST ZEM GRILA,
UZ APAKSEJAS PLAKSNES VAI UZ SKAPISA, UN
TAUKU/MARINADES SLAKATAS VAR NOKLOT Uz
APKARTEJAM VIRSMAM. IZMANTOJOT GRILU,
TAUKU NOPLUDES VAI SLAKATAS IR PILNIGI
NORMALS PROCESS.

GRILS IR APLIECINATS AR CE MARKEJUMU UN
APSTIPRINATS SASKANA AR SPEKA ESOSAJIEM
TIESIBU AKTIEM.

IR AIZLIEGTS VEIKT JEBKADAS GRILA KON-
STRUKCIJAS IZMAINAS. SALIEKOT GRILA KON-
STRUKCIJU, NEDRIKST IZLAIST NEVIENU SASTA-
VDALU VAI PIEVIENOT KONSTRUKCIJAI CITAS
DETALAS.

AR GRILU SAISTITI BRIDINAJUMI UN DROSIBAS
NORADIJUMI

1. Grils ir paredzets lietoSanai tikai arpus telpam.

2. Grila lietoSana jebkadiem citiem meérkiem, kuriem
tas nav paredzets, var but bistama.

3. Péc lietoSanas vienmer izsledziet gazes padevi no
gazes balona.

4. leverojiet visus montazas noradijumus. Noradijumu
neievéroSana var radit lietoSanas problémas.

5. LietoSanas laika grils sakarst — esiet uzmanigs, ja
tuvuma ir majdzivnieki, berni vai vecaki cilveki.

6. Ja jutat specigu gazes smaku, nekavejoties izsledziet
gazes padevi no gazes balona. Nodzesiet visas liesmas,
aizverot katra degla regulatoru. Atveriet grila vaku un
parbaudiet, vai nav nopludes. Veiciet nopludes parbaudi
saskana ar noradijumiem. Salabojiet visas nopludes
vietas savienojumos. Ja nevarat atrast defektu, sazini-
eties ar kvalificetu gazes iekartu apkopes pakalpojumu
sniedzeju vai importetaju.

7. Neparvietojiet grilu, kamer tas tiek lietots vai vel ir
karsts.

8. Grila tuvuma nedrikst izmantot vai uzglabat degosus
materialus, Skidrumus vai gazes.

9. Nekad neparbaudiet nopludes ar atklatu liesmu.

10. Neizmantojiet grilu, ja ir raduSies bojajumi.

11. Kamer lietojat grilu, nedrikst atvienot gazes savieno-
jumus no grila vai regulatora.

12. Nekad neatstajiet grilu bez uzraudzibas ta lietoSanas
laika.

13. Nelaujiet berniem lietot grilu.

14. Grils ir regulari jatira. Veicot tirisanu, esiet uzmanigs,
lai nesabojatu degla atveres un regulatora sprauslas.
15. Jo 1pasi grila lejasdala, pilienu paplate, grila plaksne
un rezgis ir jatira no taukiem un marinadem. Tauku
aizdegSanas risks!

16. Nelietojiet grilu zem nojumes, pie sienas, garaza,
autofurgona vai treileri, uz kuga, slegta teritorija vai
iekStelpas. Parbaudiet, vai tuvuma nav viegli uzliesmo-
joSu vai degoSu materialu. Ap grilu jabat vismaz 1
metram (velams vairak) brivas vietas visos virzienos.

17. Més iesakam veikt grila apkopi un tirianu vismaz
reizi gada. Ja neesat parliecinats, ka veikt ierices
apkopi, ta vieta, lai to daritu pats, sazinieties ar pilnvaro-
tu gazes iekartu apkopes pakalpojumu sniedzeju.

18. Grila galveno varstu, gazes kranu un varstu sprauslu
apkopi un reguleSanu drikst veikt tikai kvalificéts gazes
iekartu apkopes pakalpojumu sniedzgjs.

19. Pirms grila lietoSanas péc ilgakas uzglabasanas
(piemeram, pavasari) un péec katras gazes balona
nomainas vai jaunu sastavdalu (piemeram, spiediena
regulatora vai gazes $lutenes) uzstadisanas, vienmer
veiciet nopludes parbaudi.
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20.Aizdedzinot grilu, vakam vienmer jabat atver-
tam.

21.Lietojot grilu, izmantojiet karstumizturigus grila
cimdus un izturigus grila piederumus ar gariem
rokturiem.

22 .Esiet gatavs iespejamiem negadijumiem:
parliecinieties, vai zinat pirmas palidzibas
aptiecinas un ugunsdzéSama aparata atraSanas
vietu un protat tos izmantot.

23. Nelietojiet produktu, ja esat noguris, reibuma
stavokli vai jutaties slikti.

TEHNISKAS SPECIFIKACIJAS
Modelis: Cello Galax 6iX (502803854 )
Kopéja jauda

Galvenie degli: 15 kW, Sear Deglis: 4 kW
Sanu deglis: 2.5 kW

Gazes paterins: 1565 g/h

Darba spiediens: 30 mbar

Gaze: Butaan/Propaan

GAZES VEIDS: 13 B/P

Galvena/Sear Deglis degla sprauslas diametrs:
0.86/0.98 mm

Sanu degla sprauslas diametrs: 0.76 mm

C E 2575-26

PIN KODS:2575DQ44937

PIRMS GRILA LIETOSANAS

Gazes balons, gazes Slutene, spiediena
regulators

RaZotajs nepiegada gazes Sluteni, zemspiediena
regulatoru un $litenes skavas. Sis detalas
jaiegadajas atseviski. legadajieties SNG balonu
(min. 5 kg, maks. 11 kg), zema spiediena regulato-
ru (30 mbar) un gazes Slateni no sava izplatitaja.
Piezime. Pie balona piesléegtais regulators nedrikst
but reguléjams, un uz ta jabat noraditam darba
spiedienam 30 mbar.

Attela redzamie 30 mbar zemspiediena regulatori ir
piemeroti gazes grilam, savukart augstspiediena
regulators labaja puse ir paredzets SNG instrumen-
tiem un to nedrikst izmantot ar gazes grilu.
lzmantotajai gazes Slutenei jabut 10 mm SNG
Slutenei, kas apstiprinata lietoSanai jusu valstr; tas
garums nedrikst parsniegt 1,2 m.

Ar gazes ierici izmantojiet zema spiediena regulato-
ru, kas atbilst standartam EN16129, un gazes
S|uteni, kas atbilst standartam EN16436.

Slutenei jaatbilst valsts noteikumiem, un tas garums
nedrikst parsniegt 1,2 metrus un diametru 10 mm.

Regulari parbaudiet gazes Slutenes stavokli.
Nolietota vai bojata S|Utene ir janomaina. Uzglabaji-
et gazes $|uteni talu no karstam grila dalam.
Parliecinieties, vai gazes Slutene nav savita ta, ka
gazes plusma caur Sluteni ir ierobezota.

Gazes balona uzstadiSana

1. Parbaudiet, vai visi grila sledzi ir izslégta (OFF)
pozicija.

2. Gazes Sluteni cieSi piestipriniet pie zemspiediena
regulatora §lutenes savienojuma, bet otru Slutenes
galu — pie Slutenes savienojuma uz grila. Stiprinasa-
nai izmantojiet S|utenes skavas.

3. Pievienojiet zemspiediena regulatoru gazes
balonam. Parbaudiet requlatora savienojumu ar
gazes balonu, strauji pavelkot regulatoru uz augsu.
4. L.enam atveriet gazes padevi no zemspiediena
regulatora, lai stabilizeétu gazes spiedienu.

Gazes balona nonemsana

1. Izmantojiet zemspiediena regulatoru, lai apturétu
gazes plusmu.

2. Parbaudiet, vai visi grila sledzi ir izslegta (OFF)
pozicija.

3. Atvienojiet zemspiediena regulatoru no gazes
balona.

Nenonemiet gazes balonu atklatas liesmas vai oglu
tuvuma.

Pirms pirmas lietoSanas reizes

Pirms grila pirmas lietoSanas reizes veiciet pilnu
nopludes parbaudi saskana ar noradijumiem.
Novietojiet pilienu pannu vieta saskana ar instrukcijam.
Aizdedziniet grilu un ar atvertu vaku izmantojiet
visus deglus maksimala jauda (MAX) aptuveni 5
minutes (bet ne ilgak). Pec tam aizveriet vaku un
turpiniet lietot grilu ar maksimalo jaudu vel 2—-3
minutes. Kad tas tiks izdarits, tauku atlikumi bas
sadegusi. Atstajiet grilu atdzist apméram 15
minates. Noftiriet rezgi un griléS8anas plaksni ar BBQ
tirSanas birsti. Apsmeregjiet reZgi un griléSanas
plaksni ar ellu. Tagad grils ir gatavs lietoSanai.

Nopludes parbaude

Nopludes parbaude vienmer ir javeic $ados gadiju-
mos:

e pirms grila aizdedzinasanas pirmo reizi;

e katru reizi, kad tiek uzstadits jauns gazes balons
vai nomainita kada detala.
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e Més iesakam So parbaudi veikt vismaz reizi gada
pirms katras grileSanas sezonas.

Nopludes parbaudi vienmer veiciet arpus telpam,
talu no karstuma, atklatas liesmas un degoSiem
Skidrumiem. Parbaudes laika nedrikst smeket.
Nopludes parbaudei vienmeér izmantojiet 50/50
Skidro ziepju/adens Skidumu. Nekada gadijuma
nelietojiet serkocinus vai atklatu liesmu.

Veicot nopludes parbaudi, vienmer
parbaudiet Sadus parametrus

e (Gazes balonu varstus un balonu vitnes.

e \/isas gazes balona metinajuma Suves.

e Regulatora montazu un gazes balonu savienoju-
mus.

e V/isus $lutenes savienojumus (tai skaita sanu
degla Slutenes, ja tadas ir).

Veiciet Sadu noplides parbaudi

¢ |zmantojiet nesen piepilditu un parbauditu gazes
balonu, kas pieslegts grila iericei ar visiem grila
savienotajiem pozicija OFF.

e Atveriet spiediena regulatoru.

e Ar suku un ziepju/tdens Skidumu samitriniet
visus savienojumus un sastavdalas.

e Ripigi parbaudiet, vai nerodas burbuli (gazes
noplldes pazimes).

e Ja blakus savienojumiem paradas burbuli,
nostipriniet savienojumus, lidz atkartotaja parbaude
nerodas nopludes pazimes (noplides noversanas
laika vienmer jaizsledz gazes padeve).

e Aizveriet spiediena regulatoru un parliecinieties,
vai reguléSanas varsti ir aizverti.

Neizmantojiet grilu, ja neizdodas noverst nopludi.
Aizveriet gazes balona varstu, atvienojiet gazes
balonu un sazinieties ar importetaju.

GRILA IZMANTOSANA
Uguniskésana ar akuanslédzejo piezo-
uguniskésanas ierici

1. Atveriet vaku. Pagrieziet visus reguléSanas
sledzus e pozicija.

2. Atveriet gazes balona varstu. Pagaidiet 5
sekundes.

3. Nospiediet parvaldibas Kiplu lidz lejpuse un
pagrieziet to pretrolaustl, lidz sasniegtu noradito
& stavokli, Nospiediet uguniskesanas

pogu, lidz degvielas plaksnis uzdegusies.

4. Ja deglis neaizdegas, pagrieziet reguléSanas
sledzi e pozicija un pagaidiet 5 mindtes. Atkartojiet
3. punkta noraditas darbibas vai aizdedziniet ar
serkocinu.

5. Kad deglis bus aizdedzies, atkartojiet 3. punkta
noraditas darbibas ar citiem degliem.

6. Noreguléjiet jaudu, pagriezot reguléSanas
slédzus.

AizdedzinaSana ar sérkocinu pjezo aizdedz-
es klumes gadijuma

Grila kurtuves labaja puse ir atverts caurums, kur
grilu var aizdedzinat ar garu serkocinu.

1. Pirms grila aizdedzinaSanas vienmer atveriet
vaku.

2. lesledziet gazes padevi no balona un zema
spiediena regulatoru.

3. Kamer kurtuve ir atverta, novietojiet blakus
deglim degoSu sérkocinu.

4. Nospiediet un pagrieziet labas puses reguléSanas
sledzi lidz # pozicijai. Aplukojot rezgi un siltuma
sadales paneli, parliecinieties, vai deglis ir pilniba
aizdedzies.

Ja deglis joprojam neaizdegas, skatiet problemu
noversanas tabulu.

Bridinajums! Aizdedzinot vai lietojot grilu, nekad
neliecieties virs ta.

Ja, neraugoties uz atkartotiem meginajumiem,
deglis 10 sekunzu laika neaizdegas, izsledziet grila
regulatoru un partrauciet gazes padevi no balona.
Atstajiet vaku atvertu un uzgaidiet vismaz 5
mindtes, pirms atkal méginat aizdedzinat grilu.
Sada veida gaze, kas uzkrajas grila, varés izplast.

Sanu degla aizdedzinasana

Izmantojiet reguléSanas slédzi no sanu degla
reguléSanas panela.

1. Pirms degla aizdedzinaSanas vienmer atveriet
sanu degla vaku.

2. lesledziet gazes padevi no balona un zema
spiediena regulatoru.

3. Nospiediet parvaldibas kiplu lidz lejpuse un
pagrieziet to pretrolausti, lidz sasniegtu noradito
# stavokli. Nospiediet uguniskésanas pogu,
lidz degvielas plaksnis uzdegusies.

CELLO 47



4. punkta noraditas darbibas atkartojiet 3—4 reizes.

5. Noregulgjiet degla liesmu, iesledzot regulatoru
starp lielu un mazu jaudu.

Ja deglis neaizdegas, skatiet problemu novéerSanas
tabulu vai aizdedziniet ar garu sérkocinu.

Piezime. Sanu galda ramis ir paredzéts maksimali
5 kg svaram. Neparsniedziet svara ierobezojumu.

Grila lietosana

1. Gatavojot edienu ar aizvertu grila vaku, neizman-
tojiet vairak ka vienu degli ar maksimalo jaudu.
Vairakuma gadijumu édiena pagatavoSanai pietiek
ar vienu degli ar pilnu jaudu.

2. Nekad vienlaikus neizmantojiet vairak ka divus
deglus ar maksimalo jaudu. Parmerigs karstums
var sabojat grila detalas.

3. Nekad neatstajiet funkciongjosu grilu bez

uzraudzibas pat uz 1su bridi.

Liesmas izvadiSana no degla
Veéjaina laika vejs var novirzit liesmu no degla.

Sados gadijumos liesma deg zem regulésanas
panela. Taja pasa laika var dzirdet skalu rukonas

vai SvikstoSu troksni.

Grils ir nekavejoties jaizsledz. Ja grils nebus
izslegts, var tikt bojats grila varsts, regulesanas
panelis un reguléSanas sledzi.

Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas radusies
Véja izraisitas liesmas nopludes del.

Grila izslegSana

1. Aizveriet gazes padevi no balona uz grilu.

2. Kad visas degla liesmas bus izdzisusas,
pagrieziet degla regulesanas sledzus izslégta (OFF)
pozicija. Velreiz parliecinieties, vai gazes padeve no
balona ir izslégta.

3. Atvienojiet spiediena regulatoru no gazes balona.

Liesmu savalditaji

Sis grils ir aprikots ar liesmas savalditajiem virs
degliem. Liesmu savalditaji ir paredzeti vienmerigai
karstuma sadalei pa grila laukumu, nelaujot
karstam liesmam tieSi saskarties ar grilejamiem

edieniem un pasargajot deglus no taukiem, salajiem
Skidrumiem un marinadem, kas pil no edieniem.
Saja grila nedrikst izmantot lavas akmenus.

Liesmu savalditaji janovieto uz degliem zem grila
rezga. Zem tuk3as griléSanas plaksnes nav jaizman-
to liesmu savalditajs. Tapec liesmu savalditaju skaits
var atSkirties no deglu skaita.

Sear Deglis

Grila zonas labaja puse atrodas atsevisks augstas
temperaturas apcepSanas deglis. Grila degla
temperatra tiek virzita tieSi uz grila rezgi, lai
panaktu visaugstako iespéjamo gatavosanas
temperatiru. So degli var izmantot grilétu édienu,
1pasi steiku, virsmu apcep$anai. Deglis tiek
aizdedzinats tapat ka paréjie grila degli.

SagatavoSana

Pirms &diena gatavo$anas grils ir jauzsilda. Sim
nolukam aizdedziniet grilu un izmantojiet to ar
maksimalo jaudu (MAX) aptuveni 3—5 mintes ar
nolaistu vaku. Ja gatavotajam édienam nepieciesa-
ma zemaka gatavoSanas temperatira, pirms ediena
ievietoSanas izmantojiet reguléSanas sledzus, lai
pazeminatu temperatru. Nekad neizmantojiet visus
grila deglus vienlaikus ar maksimalo jaudu, pretéja
gadijuma grils bus parak karsts ediena gatavosanai
un gaze tiks izSkiesta. Vienlaikus parasti pietiek ar

Gatavosanas laiks

To ietekmeé vairaki faktori, un pieredze grileSana ir
loti butiska. NepiecieSamais laiks var but atkarigs no
izejvielam, grilejama ediena lieluma un pat laika
apstakliem. Pieredze liecina, ka karsta diena labak
darbojas mazaks jaudas iestatijums, savukart auksta
diena labveligaks var but lielaks jaudas iestatijums.
Meginiet gatavot dazadus édienus, izmantojot
dazadus iestatijumus, lai iegutu vislabako rezultatu.

Uzliesmojumi

Uzliesmojumi var parmerigi paaugstinat temperattru
grila iekSpuse un pastiprinat tauku piléSanu no
gatavotajiem edieniem, tadéjadi palielinot tauku
aizdegSanas risku. Nelieli uzliesmojumi ir normala un
labveliga paradiba, kas pastiprina patikamo grila
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¢ Pirms cepSanas uz grila no galas nonemiet
redzamos taukus.

e \/istas galu un cukgalu gatavojiet ar zemaku
jaudas iestatijumu.

e Parliecinieties, vai tauku noteces atvérums uz
grila lejasdalas ir atverts un vai pilienu noteces
paplate nav pilna. Regulari iztukSojiet un mazgajiet
pilienu paplati, velams péc katras lietoSanas reizes.
e Ja iespejams, vienmer gatavojiet ar nolaistu vaku
un izmantojiet minimalo jaudas iestatijumu.

Ja vaks ir nolaists, temperatura grila iekSpusé
saglabajas nemainiga un tiek pateréts mazak
gazes. Turklat eédiens neizzust, ja vaks ir nolaists,
pateicoties udens tvaikiem un siltumam, ko izdala
SNG cirkulacija grila iekSpuse.

Marinades

Marinades ir paredzetas grileta ediena garsas
pieskirsanai. Grila iekSpuse marinades izraisa
ediena pielipSanu pie grila rezga vai grileSanas
plaksnes, var notecét zem grila vai aizdegties.

Ja sastava ir marinade:

e Pirms ediena ievietoSanas grila noslaukiet lieko
marinades daudzumu.

¢ Nekad nelejiet marinadi uz grileta ediena, kamer
tas atrodas grila iekSpuse.

e Nekad neuzklajiet marinadi, kura ir bijusi glabata
jela gala, vistas gala vai zivis, uz griletiem edieniem
ar BBQ birsti. Preteja gadijuma bakterijas no jelas
galas nonaks ediena, velams péc katras lietoSanas
reizes.

e Ja griletajam edienam vélaties pieskirt garSu vai
spidumu, pédeja gatavoSanas posma ar otu uz
ediena uzklajiet nedaudz barbekju merces. Merces
vienmer gatavojiet atseviski.

APKOPE, TIRISANA UN UZGLABASANA

Grila apkope un tiriSana

Lai nodroSinatu labu grila stavokli un optimalu
kalpoSanu gadu gaita, grils un ta detalas ir jatira un
jauzkopj. Péc katras lietoSanas reizes, tiklidz grils ir
atdzisis, veiciet vismaz $adas darbibas.

Grila rezgi un plaksnes
Ja griletais ediens ir pielipis pie grileSanas rezgiem
vai plaksnem, rikojieties Sadi:
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- Ar papira dvieli noslaukiet no rezga parpaliku$os
taukus un marinadi. Esiet uzmanigs — neatstajiet
taukus vai marinadi grila iekSpuse, jo tie var aizdeg-
ties.

- Aizdedziniet deglus saskana ar noradijumiem.
lestatiet deglus maksimalaja jauda. Aizveriet grila
vaku.

- Laujiet degliem sadedzinat ediena atliekas, taukus
un marinadi, kas pielipusi pie rezga un grila
virsmas. Tuksa grila izmantojiet deglus ar pilnu
jaudu ne ilgak ka piecas minutes, pretéja gadijuma
grila sastavdalas var parkarst.

- Aizveriet deglus, atveriet vaku un |aujiet sasta-
vdalam atdzist vismaz 15 minutes, lidz tam var droSi
pieskarties.

- Izmantojiet misina grileSanas birsti, lai no rezga un
grilé§anas virsmas nonemtu piedeguso édienu. Sim
noltkam drikst izmantot tikai ipasi grila tiriSanai
paredzetu birsti. Parastas terauda birstes ir parak
cietas un boja grila detalu virsmas. Garantija
neattiecas uz térauda birstes lietoSanas sekam.

- Visheidzot, kad rezgi ir tiri, uzklajiet uz tiem
nedaudz cepamas ellas, padarot grilu gatavu
nakamajai lietoSanai.

Garantija neattiecas uz grileSanas rezga un plak-
snes nodilumu vai koroziju, kas radusies parastas
lietoSanas, nepareizas apkopes vai nepareizas
uzglabasanas del.

Citas grila detalas
Grila koka detalas ir jatira Sadi:

- Visas koka detalas regulari jatira, mazgajot ar
ziepju / udens Skidumu un noslaukot ar mitru
dranu.

- Rupigi nosusiniet nofiritas virsmas.

- Koka detalas vismaz 2—3 reizes gada jaapstrada
ar veikalos pieejamiem ara mebelu tiriSanas
lidzekliem. Tas novers koka detalu izzGSanu un
plisanu. Lietojiet produktus saskana ar to
lietoSanas instrukcijam, bet parliecinieties, vai tie ir
piemeroti koka detalam. Pirms lietoSanas izmeégini-
et tiriSanas un kopSanas lidzek|us uz kadas koka
detalas, kas nav tieSi redzama, pieméram, uz sanu
galdina apak$ejas dalas. Tas nodroSina produkta
saderibu ar koka detalam.
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Grila terauda dalas jatira Sadi:

- Visas térauda dalas regulari jatira, mazgajot ar
ziepju / udens Skidumu un noslaukot ar mitru
dranu.

- RUpigi nosusiniet notiritas virsmas.

- Uz reguléSanas panela uzdrukatos tekstus un
attélus drikst noslaucit tikai ar mitru dranu. Neber-
zejiet virsmu un nelietojiet nekadus mazgasSanas
lidzek|us. MazgaSanas lidzeklis var atdalit tekstus
vai citus reguléSanas panela markejumus.

- Visas térauda dalas, pieméram, grila vaks un
reguleSanas panelis, vismaz 2—3 reizes gada
jaapstrada ar veikalos pieejamiem térauda tirisanas
un apkopes lidzekliem, teiksim, CRC 5-56
universalo aerosolu. Tas novers piemaisijumu
pielipSanu un rtsas plankumu rasanos uz terauda
virsmam. Lietojiet kopSanas lidzeklus saskana ar
noradijumiem, bet parliecinieties, vai tie ir piemero-
ti grila térauda virsmam. Pirms lietoSanas ietei-
cams izmeginat tirisanas un kopSanas lidzeklus uz
kadas térauda detalas, kas nav tieSi redzama,
piemeram, vaka aizmugureja stari. Tas nodrosina
produkta saderibu ar grila térauda dalam.

- TinSanas un apkopes lidzeklus izmantojiet tikai uz
grila argjam virsmam.

Pilienu paplate zem grila:

Katru reizi, kad no grila pil marinades un tauku
pilieni, ir jaiztukSo zem grila esosa pilienu paplate.
lzvairieties no tauku pilienu veidoSanas uz paplates,
jo tie var aizdegties.

Notiriet pilienu paplati, nomazgajot to virtuves
izlietné. Pilienu paplates tiriSanu var atvieglot,
parklajot to ar cepama papira kartu un aluminija
folijas kartu. lzmantojiet nelielus akmentinus, lai tos
noturétu vieta. Kad tauki un marinade ir notecéjusi,
nonemiet un izmetiet foliju un cepamo papiru.
Nenovietojiet smiltis uz pilienu paplates.

Uzmanibu! Tauki un marinade uz pilienu paplates
var aizdegties. Garantija neattiecas uz tauku
degSanas izraisitiem grila bojajumiem.

Liesmu savalditaji jatira Sadi:

- Kad rezgi un grileSanas plaksne ir iztiriti saskana
ar noradijumiem, izvelciet tos no to atraSanas
vietas.

- Notiriet siltuma sadales panelus, izmantojot BBQ
tirnsanas suku.

- Varat ari mazgat siltuma sadales panelus virtuves
izlietne. Panelu mazgasanai neizmantojiet trauku
mazgajamo masinu.

- Péc tinSanas novietojiet liesmu savalditajus
atpakal.

- lelieciet atpakal rezgi un grileSanas plaksni.

Garantija neattiecas uz siltuma sadales panelu
nodilumu vai koroziju, kas radusies parastas
lietoSanas, nepareizas apkopes vai nepareizas
uzglabasanas del.

Degli

Regulari japarbauda grila deglu un varstu stavoklis
un funkcionalitate. Vismaz divas reizes gada atvien-
ojiet deglus un parbaudiet to stavokli. Japarbauda
visas degla atveres un janovers iespejamie aizspros-
tojumi. Vienlaikus parbaudiet, vai varsta sprausla ir
tira.

TransportéSanas / glabasanas laika vai starp
griléSanas reizém mazi kukaini (pieméeram, zirnekli)
var ielist gazes padeves caurules un veidot tur
ligzdas vai tiklus.

Tas var noverst gazes nonakSanu Venturi caurulg,
izraisot dzeltenigu, dumakainu liesmu pie degla vai
padarot degla aizdedzinaSanu neiesp&jamu. Tas var
izraisit pat gazes sadegSanu arpus padeves
caurules, kas var sabojat grilu.

Sadu problemu gadijuma aizveriet gazes padevi un
pagaidiet, l1dz grils atdziest. Kad grils ir atdzisis,
nonemiet degli saskana ar noradijumiem un nofiriet
Venturi caurules ar birstiti vai caurulu tiritaju.
Uzstadiet degli saskana ar instrukcijam un
parliecinieties, vai gazes padeves caurules ir
uzstaditas uz gazes varsta sprauslam.

Ja gazes liesmas ir aizdegusas arpus Venturi
caurules, pirms grila atkartotas aizdedzinasanas
parbaudiet visu ta detalu stavokli. Ja detalas ir
bojatas, nelietojiet grilu. Sazinieties ar importétaju.

(Gazes padeves caurules ir regulari jatira, jo 1pasi
katras grileSanas sezonas sakuma.

Grilam pieSkirta garantija neattiecas uz bojajumiem,
kas radusies aizsérejusu gazes padeves caurulu vai
aizserejusas varsta sprauslas del.
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Lai iztirtu deglus, rikojieties Sadi:

- Nonemiet grila rezgi, grileSanas plaksni un liesmu
savalditajus.

- Nonemiet degli no grila kurtuves, atskravejot
degla fiksacijas skruvi. Skruve atrodas degla
aizmugure.

- Lai iztiritu degla atveres, izmantojiet planu stiepli.
Péc iespejas atrak nomainiet bojatus vai stipri
sarsejusus deglus.

- Vienlaikus parbaudiet, vai varsta sprausla ir tira.

Ja degli ir laba stavokli, uzstadiet tos atbilstoSa
pozicija.

- Atkartoti uzstadot degli uz grila, parliecinieties,
vai varsta uzgalis ir ievietots degla gazes padeves
atvere.

- Piestipriniet degli pie grila kurtuves, izmantojot
fiksacijas skravi.

- Uzlieciet atpakal liesmu savalditajus, rezgi un
grileSanas plaksni.

Garantija neattiecas uz deglu nodilumu vai koroziju,
kas saistita ar lietoSanu.

Uzglabasana
Kad grileSanas sezona ir beigusies un grils ir
jaglaba ziema, veiciet vismaz Sadus pasakumus:

- Rupigi iztiriet grilu. Nomazgajiet grila detalas,
izmantojot trauku mazgasanas birsti un ziepju /
udens Skidumu. No iekSpuses nomazgajiet ari grila
degla kasti un vaku. Rupigi noskalojiet.

- Atkartoti salieciet grilu un iesledziet to uz aptuveni
20 minutem, lidz tas ir pilnigi sauss.

- Pagaidiet, kamer grils atdzisis.

- Notiriet reZgi un griléSanas plaksni, izmantojot
BBQ firiSanas birsti.

- Apsmergjiet reZgi un grileSanas plaksni ar ellu.

- Nonemiet deglus saskana ar noradijumiem.

- Deglus, rezgi un griléSanas plaksni, sildisanas
paliktni un liesmu savalditajus brivi ietiniet avize un
uzglabajiet tos sausa un silta vieta iekStelpa.

- Apstradajiet grila koka detalas ar koka ellu.

- Atvienojiet spiediena regulatoru no gazes balona.

Ja grilu planojat uzglabat arpus telpam, izmantojiet
piemerotu aizsargparklajumu, kas tiek pardots
atseviski. Sads aizsargparklajums aizsarga grilu no
augsas lidz apakSai un paliek vieta pat vejaina laika.
Parliecinieties, vai zem aizsargparklajuma ir
nodroSinata gaisa cirkulacija. Grils vienmer jauzgla-
ba vismaz zem jumta, pasargajot no tiesa lietus vai
sniega. Parliecinieties, vai no jumta kritosais sniegs
nevar sabojat grilu.

Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas radusies
sniega krianas vai stipra veja del (grila apgasanas).

Grila detalas, kas jauzglaba iekStelpas
Sadas grila detalas ziemas laika jaglaba telpas,
sausa vieta:

- Cuguna rezgis un grila plaksne

- SildiSanas plaukts

- Degli

- Liesmu savalditaji

Gazes balona uzglabasana

Ja grils netiek lietots, gazes plusma no balona uz
grilu ir jaizsledz. Gazes balons jauzglaba ara, labi
védinama vieta. Gazes balonu nedrikst glabat
garaza, pagraba, béninos vai blakus silditajam.

GARANTIJA UN GARANTIJAS PRO-
CEDURA

Garantija

Sim grilam un ta detalam ir divu gadu raZo$anas un
materialu garantija. Saglabajiet pardoSanas Ceku,
izveidojiet ¢eka kopiju un pievienojiet to Siem
noradijumiem, lai izmantotu ka garantijas apliecibu.
Garantijas gadijumos jabut iespéjai parbaudit
pirkuma vietu un pirkuma datumu.

Garantija neattiecas uz detalu parastu nolietojumu,
koka detalu deforméSanos vai plisanu, detalu vai
virsmu koroziju, korozijas izraisitiem defektiem,
defektiem un bojajumiem, kas raduSies nepareizas
ierices lietoSanas vai neatbilstoSas apkopes dél.
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Terauda virsmu iekraso$anas, plankumu
veidoSanas un tumsaka krasa ir normalas
lieto$anas un laika gaita izraisitas sekas. Ipasi
mitra un sala vide iespejama terauda virsmu
punktveida korozija, tapéec ir |oti svarigi lietot
terauda kopSanas lidzek|us saskana ar instrukci-
jam. Sada iespéjama punktveida korozija netraucé
ierices lietoSanu, un tas rasanas ir pilnigi normala
terauda virsmam, tapéec uz to neattiecas garantija.

Ja garantijas laika atklajat produkta vai produkta
detalas defektu, ludzu, sazinieties ar grila iegades
vietu. Importétajs nodroSinas visas garantijas
proceduras. Importetajs piegadas jaunu detalu
bojatas vai trukstosas detalas vieta, tacu nebus
atbildigs par jaunas detalas uzstadiSanu.
PaSmontétu grilu gadijuma klients vienmer ir
atbildigs par detalu nomainu saskana ar grila
lietoSanas instrukcijam. Minéto noradijumu
neievéroSana anulé garantiju un lietoSana neatbilst

produkta sertifikata prasibam.

Produkta izmantoSana komercialai razoSanai,
pardoSanai vai iznomasanai anulé garantiju. Talak
noraditas grila detalas ir paklautas nodilumam, kas
rodas lietoSanas del, tapéc garantija neattiecas uz
to nodilumu vai koroziju izmantoSanas dél.

- Cuguna vai neriiséjosa térauda caurulu degli
- Grila rezgi un griléSanas plaksnes

- SildiSanas plaukts

- Liesmu savalditaji

- Tauku paplate

Garantija

Ja garantijas laika izstradajumam vai ta detalai tiek
atklats defekts vai ja, montéjot grilu, tiek atklats
detalu trukums, sazinieties ar iegades vietu.

Pirms garantijas pretenzijas iesniegSanas rupigi
izlasiet lietoSanas instrukciju un parliecinieties, vai
pretenzija nav saistita ar nepareizu lietoSanu vai
nepietiekamu apkopi.

Garantijas jautajumos iegades vietai ir jaiesniedz
Sadi dati:

e Grila zimols un modelis

e Pretenzijas celonis

e Bojatas detalas numurs saskana ar detalu
sarakstu

IZSTRADAJUMA IZNICINASANA

Neizmetiet izstradajumu kopa ar sadzives atkritumiem.
Atbilstosi parstradajiet izstradajumu un iepakojuma
materialus vai atbrivojieties no tiem cita videi draudziga
veida, lai tauprtu dabas resursus. Nododiet izstradajumu
vietéja parstrades centra vai cita oficiala savakSanas un
utilizacijas punkta. Ja rodas Saubas, jautajiet vietejam
atkritumu apsaimniekoSanas dienestam par parstrades
un/vai iznicinaSanas iespéjam.

DROSIBA

LGdzu, nemiet vera, ka izstradajumi, kuru montaza ir
izmantotas skraves, ir regulari janostiprina, lai
nodroSinatu, ka izstradajums ir stabils un dross visa ta
kalpoSanas laika.

Izstradajums nerada risku lietotajam, ja tas ir pareizi
samontéts un lietots.
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PROBLEMU NOVERSANAS ROKASGRAMATA

Problema

lespejamie celoni Risinajums

Nav iespejams aizdedzinat
degli (ar aizdedzinataju vai
serkocinu)

Degli neizdala pietiekami
daudz siltuma

Dzeltena, dumakaina liesma

¢ Degla atveres ir aizsprostotas e Notiriet aizsprostojumus

e (Gazes balona varsts nav atverts e Atveriet gazes balona varstu

e Parliecinieties, vai grila degli ir
piestiprinati pie varstiem

e Degli ir nepareizi piestiprinati pie
grila varstiem

¢ Degla gaisa ieplude ir bloketa e |ztiriet vai nomainiet degli

e Balons ir tukSs vai gandriz tukss e Nomainiet to pret jaunu balonu

e Requlators ir nepareizi piestiprinats
pie balona

e Parbaudiet regulatora savieno jumu ar
balonu

¢ Degla gaisa iepludes atveres ir
aizsprostotas

e Notiriet aizsprostojumus

e |iels sals vai marinades daud
zums uz deglu virsmam

e Notiriet deglus

Degli var aizdedzinat ar
serkocinu, tacu ne ar
aizdedzinataju

e Slikts vadu savienojums e Parbaudiet visu savienojumu

hermetiskumu

e Bojats aizdedzinatajs vai elektrods
¢ Nepietiekams zemejums

e Parliecinieties, vai deglis un
aizdedzinatajs ir pareizi uzstaditi

e Bojats aizdedzinatajs e Nomainiet aizdedzinataju

Liesmas nodziest

e \/gjaini laika apstakli e Parvietojiet grilu talak no véja

e Balons ir gandriz tukss * Nomainiet balonu

Parmeriga karstuma
uzliesmojumi

¢ Nogrieziet liekos taukus un samaziniet

e Ar taukiem bagats ediens :
degla jaudu

e Bloketa tauku aizpli$ana no grila ¢ Notiriet tauku uztvereju un deglus

e (Gatavais ediens ir nepareizi novietots e Pareizi novietojiet gatavo edienu

Liesmas zem reguléSanas
panela

e Aizsprostoti degli
e Specigs Vejs

eNekavejoties izsledziet gazi, |aujiet
grilam atdzist un iztiriet deglus

e Tas nav defekts vai bistama paradiba e Islaiciga situacija, ko izraisijusi augsta
aréja gaisa temperattra un pilns balons

Nepilna liesma

e | iesma ir redzami dzeltena e |ztiriet vai nomainiet degli un parbau

diet, vai deglis nav aizsprostots

Liesma ir parak liela

¢ |r izmantots nepareizs spiediena
regulatora tips.

¢ Nomainiet pret 30 mbar spiediena
regulatoru
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GB FOR SAFETY REASONS GAS CYLINDER MAY NOT BE UNDER GRILL, WHILE GRILL IS OPERATED. KEEP GAS
CYLINDER NEXT TO GRILL, WHILE GRILL IS OPERATED. -

FI TURVALLISUUSSYISTA KAASUPULLOA EI SAA PITAA GRILLIN ALLA SEN OLLESSA KAYTOSSA. PIDA
KAASUPULLO KAYTON AIKANA GRILLIN VIERESSA. ) )

SE AV SAKERHETSKEL FAR INTE GASOLFLASKAN VARA UNDER GRILLEN NAR DEN AR | BRUK. PLACERA
GASOLFLASKAN BREDVID_GRILLEN NAR DEN AR | BRUK. o o

NO AV SIKKERHETMESSIGE ARSAKER FAR IKKE GASSFLASKEN STA UNDER GRILLEN NAR DEN ER | BRUK.
OPPBEVAR GASSFLASKEN VED SIDEN AV GRILLEN NAR DEN ER | BRUK.

DK AF SIKKERHEDSGRUNDE MA GASCOLINDER IKKE STA UNDER GRILLEN, MENS GRILLEN BRUGER.
OPBEVAR GASCILINDER VED SIDEN AF GRILLEN, MENS GRILLINGEN ER | DET.

EE OHUTUSE TAGAMISEKS EI TOHI GAASIBALLOONI HOIDA GRILLI ALL, KUI SEE ON KASUTUSEL. HOIA GAASI
BALLOONI KASUTAMISE JALA GRILLI KORVAL.

LV DROSIBAS IEMELU GAZES PUDELI NEDRIKST GLABAT ZEM GRILA, KAD TO TIEK IZMANTOTA.
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Manual instructions material/
Ohjekirjan materiaali/
Bruksanvisning for material/
Manuel instruktionsmateriale/
Juhendmaterjal/

LietoSanas noradijumi/
Naudojimo vadovo medZiaga

A
CH

PAP

" Manufacturer « Valmistaja « Tillverkare  Produsent « Fabrikant « Tootja « RaZot°js e
Gamintojas « Kesko Corporation Building and technical trade, Tydpajankatu 12,
w— F- 00580 Helsinki © Kesko 2026. Made in China. https://www.kesko.fi/contact
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