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Omistajan kasikirja
R365, R425, R525, & R625
RP425, RP525, & RP625
RPS425, RPS525, & RPS625

Tassa kayttoohjeessa esitetyt grillit
voivat poiketa ostetusta mallista.

Kay osoitteessa Napoleon.com ja kirjoita a
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ONNITTELUT UUDEN

NAPOLEON -GRILLISTA!

Olet juuri paivittanyt grillauspeliasi.

TAVOITTEENAMME ON TEHDA GRILLAUSKOKEMUKSESTASI
SEKA IKIMUISTOINEN ETTA TURVALLINEN.

& Luetdama kayttoohje ennen laitteen kayttod, jotta valtat ¢ Poista kaikki pakkausmateriaali, mainostarrat ja -kortit
omaisuusvahingot, henkildvahingot tai kuoleman. grillista ennen kayttoa.

KAYTETTAVA ULKONA HYVIN TUULETETUSSA TILASSA.

JOS HAISTAT KAASUN HAJUA: Ala yrita sytyttaa tité laitetta lukematta
taman kayttoohjeen kohtaa "VALAISTUS”.

Al sailyta tai kdyta bensiinia tai muita
« Extinguish any open flame. syttyvia nesteita tai hoyryja taman tai
minkdan muun laitteen laheisyydessa.

« Shut off gas to the appliance.

« Open lid. o e . /
Taman tai minkaan muun laitteen
+ If odor continues, keep away from the ldheisyydessa ei saa sailyttaa
appliance and immediately call your nestekaasupulloa (propaani), jota ei ole
gas supplier, or fire department. kytketty kayttoon.

Jos naissd ohjeissa annettuja tietoja
ei noudateta tarkasti, seurauksena voi
olla tulipalo tai rajahdys, joka voi aiheuttaa
omaisuusvahinkoja, henkilovahinkoja

tai kuoleman.

Varoita aikuisia ja lapsia kuuman pintalampétilan aiheuttamasta vaarasta. Valvo pienia lapsia grillin Iaheisyydessa.

HUOMAUTUS ASENTAJALLE: Jatda nama ohjeet grillin omistajalle myohempaa kayttoa varten.
HUOMAUTUS KULUTTAJALLE: S&ilytd néma ohjeet myohempaa kayttoa varten.
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Tervetuloa Napoleoniin!

Turvallisuus etusijalla

A\ varoITUS! veist

Tama grilli tulee asentaa paikallisten maaraysten mukaisesti. Jos
kaytetaan varta paistokonetta, se on maadoitettava paikallisten
maaraysten mukaisesti. Jos kdytetaan ulkoista sahkoista
lahdetta, laite on myos maadoitettava paikallisten maaraysten
mukaisesti.

VAROITUS! Asennus ja kokoonpano

Kokoa tama grilli tarkalleen kokoamisohjeiden mukaisesti.

Jos grilli on koottu myymalassa, tarkista kokoamisohjeet
varmistaaksesi, ettd se on koottu oikein. Tata grillia ei ole
tarkoitettu asennettavaksi veneisiin tai matkailuautoihin. Suorita
vaadittu vuototesti ennen grillin kayttoa.

Ala misséan tapauksessa muuta tata grillia. Anna grillin jaahtya
ennen osien asentamista tai poistamista. Ald k&yta sylinteria, jossa
ei ole asianmukaista liitinta. Kayta ainoastaan taman grillin mukana
toimitettua paineensaadinta ja letkujarjestelmaa tai NAPOLEONIn
erityisesti suosittelemia varaosia.

A\ vArOITUS! Kayiis

Testaa grillin vuoto ennen jokaista kayttokertaa, vuosittain
ja aina, kun kaasukomponentteja vaihdetaan. Noudata
sytytysohjeita huolellisesti. Ald anna johdon roikkua pdydan
reunalla. Al kayta tata grillida muihin kuin tarkoitettuihin
tarkoituksiin.

Ala kayta tata grillia, jos johto tai pistoke on vaurioitunut tai
jos grilli ei toimi oikein tai on vaurioitunut millaan tavalla. Ota
yhteytta NAPOLEONiin korjauksen saamiseksi.

VAROITUS! Varastointi ja kaytéstd poistaminen

Sammuta kaasu kaasusylinterista tai maakaasun syottoventtiilista.
Irrota letku kaasusylinterin ja grillin valilla. Poista kaasusylinteri

ja sdilyta sita ulkona hyvin tuuletetussa tilassa, lasten
ulottumattomissa. Irrota pistorasiasta, kun grillia ei kayteta

ja ennen puhdistamista. ALA sailytd kaasusylintereita
rakennuksessa, autotallissa, varastossa tai muussa suljetussa
tilassa. Irrota maakaasuliitanta syotosta, kun sailytat grillia
sisatiloissa. Aseta polysuojus sylinteriventtiilin ulostuloon aina,
kun sylinteri ei ole kaytossa. Asenna vain sylinteriventtiilin mukana
toimitettu polysuojus. Muun tyyppiset suojukset tai tulpat voivat
aiheuttaa kaasuvuotoa.

‘ VAROITUS! Tuotteen oikea havittdminen

Tama merkintd osoittaa, etta tata tuotetta ei saa
K havittaa muiden kotitalousjatteiden mukana EU.

Ympadriston tai ihmisten terveyden vahingoittumisen
Em cstamiseksi hallitsemattomasta jatteen

havittamisesta, kierrata se vastuullisesti edistaaksesi
materiaalivarojen kestavaa uudelleenkayttod. Palauttaaksesi
kaytetyn laitteen, kayta palautus- ja keraysjarjestelmia tai ota
yhteytta jalleenmyyjaan, josta tuote on ostettu. He voivat ottaa
taman tuotteen ympariston kannalta turvalliseen kierratykseen.
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Jarjestelman taydelliset ominaisuudet

-
Q
'g ACCU-PROBE' -lampdatilamittari, Ruostumattomasta teraksesta
35 josta voit helposti lukea lampdtilan e Valmistetut lconic WAVE
A taydellisia tuloksia varten. -kypsennysritilat takaavat
g erottuvat paistojaljet ja tasaisen
€ kypsennyksen.even cooking.
@) Tak.aosa'n mfrapunapoltm Kaksitasoiset
Rotisserie-polttimella
: : L ® ruostumattomasta
voit nauttia mehevia . - :
rotisserie-aterioita \ S teraksesta valmistetut
’ \: paistolevyt, jotka
—_— kuumentavat tasaisesti
Suuri kromattu b - E«E ja hoyrystdavat valumat
[ammitysteline lisaa o 2 = maukkaamman ruoan
keittoaluetta. i o aikaansaamiseksi.
\
Infrapunainen
O\ R
SIZZLE ZONE Lostumatiomasta
sivupoltin C) teraksesta valmistetut
T e taittuvat sivuhyliyt,
taydellisesti @ — —e taituvatsivuhyliyt
fillattuia pihveis joissa on integroidut
g ja pinve] ‘ — tyokalukoukut.
varten. /

Integroitu
pullonavaaja
lahelld grillausta.

Taustavalaistut

sdatonupit
myohadisillan =
viihdetta varten. . 0
== —— ==y 8
a5
Raskaat Z .
Maustekori, jotta
ruostumattomasta

[ suosikkikastikkeesi
ja -mausteet
pysyvat kasillasi.

teraksesta valmistetut _
polttimet takaavat

pitkaaikaisen laadun. /
!
0
Valiton JETFIRE 0
-sytytys nopeaaja Q)

itaista kaynnistysta
varten.

Propaanisailion
rengas sailion

vakaaseen o
sailytykseen (vain
propaanimallit).

Helppolukittavat
pyorat lukitsevat

grillin turvallisesti
paikalleen.

Helppokayttoinen
tippakaukalo

tehokasta huoltoa
varten.

@ Tassa kayttboppaassa kuvatut grillit saattavat poiketa ostamastasi mallista. Esittelyssa oleva malli: ROGUE RPS625
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loittaminen

VAARA! IImoittaa vaarasta, joka voi johtaa tulipaloon,
rajahdykseen, kuolemaan tai vakavaan fyysiseen
vamman.

VAROITUS! Iimoittaa vaarasta, joka voi johtaa lievaan
fyysiseen vamman tai omaisuusvahinkoon.
Kayta suojakasineita.

Kayta suojalaseja.

HUOMIO! Kuuma pinta.

PO®P> B

Lisdohjeet turvalliseen kayttoon

Ala vie letkua roiskepellin alitse. Varmista, ettd letkulla on
riittavasti tilaa laitteen pohjaan nahden.

Varmista, etta paistolevyt on sijoitettu oikein paistolevyjen
asennusohjeiden mukaan.

Polttimen ohjausten tulee olla pois paalta, kun kaasusylinterin
venttiili avataan.

Ala sytyta polttimia kannen ollessa kiinni.
Ala kéyta takapolttimia paapolttimien kanssa samanaikaisesti.

Ala sulje sivupolttimen kantta kayton aikana tai kun
se on kuuma.

Al friteeraa ruokaa sivupolttimella.

Ala saadé paistomalleja kéyton aikana tai kun ne ovat kuumia.
Ala siirra laitetta kayton aikana.

Sammuta kaasunsyotto lahteesta kayton jalkeen.

Ala muuta laitetta.

Huolto tulee suorittaa vain, kun grilli on jaahtynyt.

Ala sailyta sytyttimid, tulitikkuja tai muita palavia aineita
kotelon tai maustelautasen sisalla.

Pida kaikki sahkojohtojen ja polttoaineletkujen etéisyys
kuumilta pinnoilta.

Tarkeda tietoa.

0 &

@._

Al& tupakoi kaasuvuototestin aikana. Kipinat
tai liekit voivat aiheuttaa tulipalon, rajahdyksen,
omaisuusvahinkoja, vakavia fyysisid vammoja
tai kuoleman.

Ald koskaan kayta avotulta kaasuvuotojen
tarkistamiseen. Kipinat tai liekit voivat aiheuttaa
tulipalon, rdjahdyksen, omaisuusvahinkoja, vakavia
fyysisia vammoja tai kuoleman.

Sammuta heti kaasunsyotto ja irrota se.

Puhdista rasvapelti, roiskepelti ja paistolevyt saanndllisesti,
jotta rasvakerrostumat ja rasvapalat eivat aiheuta tulipaloa.

Pida infrapunalammitin ja paapolttimen venturi-putket
vapaana hamahakinverkoista ja muista esteista tarkastamalla
ja puhdistamalla ne saanndllisesti.

Ala anna kylman veden (sateen, kastelujarjestelman, letkun
jne.) koskettaa kuumaa grillia. Nopeat lampétilan muutokset
voivat vaurioittaa posliinia ja halkeuttaa keraamiset polttimet.

Ala kéyta painepesuria grillin puhdistamiseen.

Ala sijoita grillia paikkaan, jossa se voi altistua voimakkaille
tuulille, erityisesti kun tuuli voi tulla suoraan grillin takaa.

Varmista turvallinen etaisyys palovaarallisista rakenteista
kayton aikana.

Ala koskaan peitd yli 75 % paistopinnasta kiintealla metallilla.

Taman laitteen tulee olla poissa palovaarallisista
materiaaleista kayton aikana.

Sailyta aina riittéva etdisyys palavista materiaaleista: 660,4
mm (26 tuumaa) laitteen takana ja 254 mm (10 tuumaa) sivuilla.

Suositeltava lisdetdisyys 610 mm (24 tuumaa) l1&hella
muovipinnoitteita tai lasipaneeleja.

Laitteen minimikayttolampatila turvalliseen kayttoon on -17,8
°‘C(O°F).

&VAROITUS!

Kaasu- ja letkuliitannat seka asennus tulee suorittaa
lisensoidun kaasuasentajan toimesta, ja ne on
testattava vuotojen varalta ennen grillin kayttoa.

« Varmista, etta letkut eivat kosketa grillin
kuumia pintoja.

- Saavutettavat osat voivat olla erittdin kuumia.
Pida pienet lapset kaukana.
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Grillin sijoittaminen

Kun valitset sijaintia kaasugrillillesi, on tarkeaa varmistaa, etta
etaisyydet lahella oleviin palaviin materiaaleihin tayttyvat. Tama
laite on tarkoitettu asennettavaksi ulkoiselle terassille tai pihaasi.

- Tata laitetta saa kayttaa vain maatasolla ulkoilmatilassa,
jossa on luonnollinen ilmanvaihto ilman seisovia alueita,
missa kaasuvuodot ja palamistuotteet jakautuvat nopeasti
tuulen ja luonnollisen konvektions avulla.

. Ala kayta rakennuksessa, autotallissa tai muussa
suljetussa tilassa.

. Ald integroida laitetta mihinkaan sisd&nrakennettuun tai
liukupinnalle.

. Als estd sylinterin kotelon ilmanvaihtoaukkoja.

Kaikki kotelot, joissa laitetta kaytetaan, tulee tayttaa seuraavat
vaatimukset:

- Laitetta pidetdan ulkona, jos se on asennettu
suojaksi, jossa on enintédan kolme sivuseinaa
mutta ei kattopintaa. (Kuva 1)

o Kaikki aukot on oltava pysyvasti auki.

o Liuku-ovet, autotallin ovet, ikkunat tai verkotut aukot
eivat ole pysyvia aukkoja.

Laitetta pidetaan ulkona, jos se on asennettu suojaksi,

jossa on kattopinta ja enintdan kaksi sivuseinaa.

o Sivuseinat voivat olla toisiaan vastapaatd, kuten
tuulikaytavassa, tai oikeissa kulmissa toisiaan vastaan.
(Kuva 2 ja Kuva 3)

o Kaikki aukot on oltava pysyvasti auki.

o Liuku-ovet, autotallin ovet, ikkunat tai verkotut aukot
eivat ole pysyvia aukkoja.

- Laitetta pidetaan ulkona, jos se on asennettu suojaksi,
jossa on kattopinta ja kolme sivuseinad, kunhan 30 % tai
enemman kotelon vaakasuuntaisesta ymparistosta on
pysyvasti auki. (Kuva 4 ja Kuva 5)

o Kaikki aukot on oltava pysyvasti auki.

o Liuku-ovet, autotallin ovet, ikkunat tai verkotut aukot
eivat ole pysyvia aukkoja.

6 | Aloittaminen

Kuva 1

Kuva 2

Molemmat
paat auki

Kuva 3

Vahintaan 30
prosenttia aitauksen
vaakasuorasta
reunasta on
pysyvasti avointa ja
rajoittamatonta.

Kuva 4

Vahintaan 30
prosenttia aitauksen
vaakasuorasta
reunasta on
pysyvasti avointa ja
rajoittamatonta.

Kuva 5
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Kaasuliitannat

Kaasusylinterille: Vaihtoehto 1

Kayta propaanisylinterid, jonka kapasiteetti on vahintaan 6
kg, tai butaanisylinterid, jonka kapasiteetti on 13 kg, joka on
valmistettu ja merkitty kansallisten ja alueellisten saantojen
mukaisesti. Varmista, etta sylinteri voi tarjota riittavasti
polttoainetta laitteen kayttoon. Jos olet epavarma, tarkista
asia paikalliselta kaasuntoimittajalta.

Kayta Napoleonin toimittamaa kaasupaineen saadinta ja
letkua; jos niitd ei ole mukana, kdyta saadinta ja letkua, jotka
tayttavat Eurooppalaisen standardin ja alueelliset saannot.
Etela-Afrikassa tulee kayttaa SANS 1237 -hyvaksyttya saadinta.
Suositeltu letkun pituus on 0,9 m. Letkun ei koskaan tulisi olla
pidempi kuin 1,5 m.
g HUOMAUTUS: Letku tulee vaihtaa ennen sen

/) vanhenemispaivamaaraa, joka on merkitty siihen.

Aseta sylinterit enintdan ennalta maariteltyjen leveyden ja
korkeuden mittojen mukaisesti kotelon ala-hyllylle. Sylinterit,
jotka ylittavat enimmaismitat, on sijoitettava kotelon ulkopuolelle
tasaiselle maalle. Katso tarkat mitat alla olevasta kaaviosta.

Liittdminen ja asennus
Tarkista sylinteri kolhujen tai ruosteen varalta ja anna sen
tarkastaa kaasuntoimittajasi.
- Ald koskaan k&yta sylinteria, jossa on vaurioitunut venttiili.
Aseta sylinteri sen maarattyyn paikkaan ala-hyllylle.

- Varmista, ettei kaasusaatimen letku ole kiertynyt tai
taittunut.

- Poista korkki tai tulppa sylinterin polttoainetuloventtiilista.
« Kierra saadin tiukasti sylinterin venttiiliin.

- Varmista, ettei letku kosketa roiskepeltia tai muita kuumia
pintoja grillissa, silld se voi sulaa ja aiheuttaa tulipalon.

Varmista, ettei sylinteri ole alttiina aarimmaiselle
kuumuudelle tai suoralle auringonvalolle.

- Tarkista kaikki litannat vuototestin yhteydessa ennen
grillin kayttoa. Katso “Vuototesti”.

A tiiviste halkeamien, kulumisen tai vaurioitumisen varalta
aina, kun sylinteri vaihdetaan tai taytetaan.

§ HUOMAUTUS: Tarkista LP-kaasusylinterin venttiilin

Kaikki LP-kaasusylinterit, joissa on vaurioitumisen merkkeja,
kuten nakyvia halkeamia tai syopymia, on palautettava
kayttamattomana myyjalle.

Suurimmat sylinterimitat

310 mm —

590 mm

&VAROITUS!

Ala sailyta varakaasusylinteria grillin paan tai
sivupoltinten alla.

Noudata kaikkia teknisia vaatimuksia ja ohjeita

tarkasti tulipalon, réjahdyksen, omaisuusvahinkojen,
henkilokohtaisten vammojen tai kuoleman estamiseksi.

. Al koskaan kayta kaasusylinteria, joka on yli
80 % taynna.
Irrota grilli ja sen yksittdinen sulkuventtiili
kaasuntoimitusputkistosta kaikissa yli /2 psi (3,5 kPa)
paineen testauksissa.

Napoleon.com | ROGUE® SERIES
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Talokaasun syéttolinjaan: Vaihtoehto 2 Nopea irrotusliitin

- Jos grilli liitetddn suoraan talokaasun syo6ttolinjaan, irrota ja . Al asenna nopeaa irrotusliitintéd ylésp&in suuntautuvaksi.
havita toimitettu letku ja saddinsarja ja seuraa talokaasun
syottolinjan littamisohjeita. Hyvaksytty letku on saatavilla
Napoleon-grillisi jalleenmyyjalta.

. Pysaytettava kasikayttoventtiili on asennettava nopean
irrotusliittimen ylapuolelle ja mahdollisimman lahelle sita.

« Liita letkun laipallinen paa manifold-putken tai flex-putken

- Kaasusyottoletku ja nopea irrotusliitin, jotka on suunniteltu ) e
(tarvittaessa) liittimeen.

maakaasulle ja sertifioitu ulkokayttoon, sisaltyvat
maakaasuselle grilleille. - Kiristd kéyttden kahta avainta. Alg k&yta kierretiivistetta
tai putkilimaa.
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- Kaasupuhdistuksen on toimitettava grillin sisaantuloaukolle
sopiva paine. Katso tekniset tiedot spesifikaatioita varten. . Tarkista kaikki litannat vuototestin yhteydessé ennen

- Nopean irrotuksen ylapuolella olevat putkistot ja venttiilit kaasugrillin kdyttoa. Katso “Vuototesti™.

eivat ole toimitettuina.

. Kaasuputken on oltava mitoitettu tuottamaan arvioidun
lampotehon mukainen syotto, perustuen putkiston
pituuteen.

1. Liittaminen kaasusyottolinjaan on suoritettava sertifioidun
kaasuasentajan toimesta ja vuototesti on tehtava ennen
grillin kayttoa.

2. Ald ohjaa letkua ldhelle roiskepeltia tai
taustapaneelin paalle.

3. Varmista, ettei letku kosketa kuumia pintoja.

OLE VAROVAINEN!

&VAROITUS!

Sulje yksittainen sulkuventtiili eristadksesi grillin « Tarkista letku mahdollisten liiallisen kulumisen,

kaasuntoimitusputkistosta kaikissa paineen sulamisen, viiltojen tai halkeamien merkkien Grillin kansi ja koko tulipesa
testauksissa, jotka ovat yhta suuria tai pienempia varalta. Jos letku on vaurioitunut, se on vaihdettava voivat kuumentua erittdin
kuin %2 psi (3,5 kPa). Napoleonin erityisesti suosittelemalla kokonaisuudella. kuumiksi kdyton aikana.
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Tekniset tiedot

Seuraavassa taulukossa on esitetty brutto lampoteho, kaasukayttdarvot ja suuttimien koko jokaiselle polttimelle

kaasukategorian mukaan:

Suuttimen koko Brutto Iampq.teho Kaasukayfc-to
(yhteensad) (yhteensa)
I I /1 Al
P&a (365) 111 mm #62 10.5 kW 764 g/h
Paa (425) #59 #64 14.25 kW 1037 g/h
pPaa (525) #61 #65 16.6 kW 1208 g/h
pPaa (625) #61 #65 2075 kW 1514 g/h
Takapoltin #57 #62 5 kW 364 g/h
Sivupoltin (2 laattainen infrapuna) 0.86 mm #69 3 kw 218 g/h
Sivupoltin (3 laattainen infrapuna) #59 #64 4.5 kW 327 g/h
Sivuliekki 0.86 mm #69 3 kw 218 g/h
Seuraavassa taulukossa on lueteltu kaikki sertifioidut kaasut s HUOMAUTUS: K&yta vain saadintd, joka tuottaa taalla
ja paineet. Varmista, etta arviointikilvessa oleva tieto vastaa = luetellun paineen.
tata luetteloa.
dd ategoria
3B/P(30) 3+(28-30/37) 3P(37) 3B/P(50)

Suuttimen koot

Kaasut / Paineet

Butaani 30mbar
Propaani 30mbar

Butaani 28-30mbar
Propaani 37mbar

Propaani 37mbar

Butaani 50mbar
Propaani 50mbar

Maat

AL, BE, BG, CY, CZ, DK,
EE, FI, FR, GB, GR, HR,
HU, IS, IT, LT, LU, MT,
NL, NO, PL, RO, SE, S,
SK, TR

BE, CH, CY, CZ, ES, FR,
GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV,
PL, PT, SI, SK, TR

BE, CH, CZ, ES, FR,
GB, GR, HR, HU, IE, IT,
LT, NL, PL, PT, RO, SI,

SK, TR

AT, CH, CZ, DE, SK

Napoleon.com | ROGUE® SERIES
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Vuototesti

Miksi ja milloin tehda vuototesti?

Vuototesti varmistaa, ettei kaasua paase karkaamaan sen
jalkeen, kun letku on liitetty kaasuntoimitukseen.

Tarkista aina, ettei liitdnnoissa, joissa saadin yhdistyy tankkiin,

ole vuotoja, kun tankki taytetdan uudelleen ja asennetaan
paikoilleen. Suorita vuototesti ennen kayttdd, vuosittain ja kun
kaasukomponentteja vaihdetaan.

Vuototestin vaiheet

1.
2.
3.
4.

® .‘ VAARA'

. Kuplat merkitsevat kaasuvuotoa.

Al4 tupakoi testauksen aikana.
Poista kaikki syttymislahteet.
Kaanna kaikki polttimen saadot pois paalta.

Avaa kaasuntoimitusventtiili.

. Harjaa puoliksi vetta ja nestemaista saippuaa kaikille

litannoille saatimessa, letkussa, manifoldissa ja
venttiileissa.

Jos loydat vuodon

1. Kirista kaikki loysat liitannat.

2. Jos vuotoa ei voida korjata, sulje kaasuntoimitus
valittomasti ja irrota grilli.

3. Anna grillin tarkistaa sertifioidun asentajan tai
jalleenmyyjan toimesta.

4. Ala kayta grillid, kunnes vuoto on korjattu.

Ala koskaan kéyta avointa liekkid kaasuvuotojen - Kayta vain grillin mukana toimitettua
tarkistamiseen. Kipinat tai liekit voivat aiheuttaa paineensaatimen ja letkun kokoonpanoa tai
tulipalon, rajahdyksen, omaisuusvahinkoja, vakavia sellaista, joka vastaa paikallisia saadoksia.

fyysisid vammoja tai kuoleman.

10 | Aloittaminen
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Kaytto

Grillin sytyttaminen

Onko tama ensimmainen kerta? Suorita polttoprosessi

Poista lammitysritild ja kdyta paapolttimia korkealla teholla
30 minuutin ajan. On normaalia, etta grilli paastaa hajua
ensimmaisella sytytyskerralla. Tama haju johtuu sisdisten
maalien ja voiteluaineiden “polttamisesta”, joita on kaytetty
valmistusprosessissa, eika se toistu myohemmin.

&VAROITUS!

l . Ala kéyta takapoltinta tai sivupoltinta polttoprosessin aikana.

Paapolttimen sytyttaminen

1. Avaa grillin kansi.

2. Paina ja kdanna paapolttimen saatonuppia hitaasti
vastapdivaan korkealle asentoon, kunnes pilotti syttyy.
Jatka saatonupin painamista, kunnes poltin syttyy, ja
vapauta sitten.

3. Jos pilotti ei syty — kaanna saatonuppi heti myotapaivaan
OFF-asentoon. Toista vaihe 2.

4. Jos pilotti ja poltin eivat syty 5 sekunnin sisalla — kdanna
saatonuppi myotapaivaan OFF-asentoon. Odota 5
minuuttia kaasun haipymista. Toista vaiheet 2 ja 3 tai sytyta
tulitikulla. (Kuva 6).

&vmaonus'

. Al4 kéyta takapoltinta padpolttimen ollessa kaytossa.

Takapolttimen sytyttdminen (jos varustettu)

1. Avaa grillin kansi.
2. Poista lammitysritila.

3. Paina ja kdanna takapolttimen saatonuppia hitaasti
vastapaivaan korkealle asentoon.

4. Paina ja pida sytyttimen nappia alhaalla, kunnes poltin
syttyy, tai sytyta tulitikulla.

5. Jos poltin ei syty — kaanna polttimen saatonuppi
myotapaivaan OFF-asentoon. Odota 5 minuuttia.
Toista vaiheet 3 ja 4. (Kuva 6).

Napoleon.com | ROGUE® SERIES
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Sivupolttimen sytyttaminen (jos varustettu)

1. Avaa polttimen kansi.

2. Paina ja kaanna sivupolttimen saatonuppia hitaasti
vastapaivaan korkealle asentoon.

3. Paina ja pida sytyttimen nappia alhaalla, kunnes poltin
syttyy, tai sytyta tulitikulla.

4. Jos poltin ei syty — kaanna polttimen saatonuppi
myotapadivaan OFF-asentoon. Odota 5 minuuttia. Toista
vaiheet 2 ja 3. (Kuva 7).

Sytyttaminen tulitikulla

1. Kiinnita tulitikku toimitettuun sytytyspalkkiin. Kuva7

2. Aseta sytytetty tulitikku keittotukien ja ruskistuspeltien
lapi samalla kun kdaannét vastaavaa polttimen
saatonuppia korkealle. (Kuva 8).

Kuva 8

&VAROITUS!

- Varmista, etta kaikki polttimen « Varmista, ettd grillin kansi on AUKI « Puhdista rasva sdanndllisesti koko
saadot ovat OFF-asennossa ennen sytyttédmisen aikana. laitteesta, mukaan lukien rasvapelti
kaasusdilion hitaasti avaamista. . Al3 s3ada kypsennysritilita, kun grilli J:a ruskistuspellit, estddksesi kertymisen
Noudata sytytysohjeita huolellisesti. on kuuma tai kdynnissa. ja rasvapalon.
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Grillausohjeet

Paapolttimen kaytto

« Esilammita grilli ennen ruoan ruskistamista
kdynnistamalla kaikki paapolttimet korkealle ja
sulkemalla kansi noin 10 minuutiksi.

- Lyhyt aikaa kypsennettavat ruoat, kuten kala ja
vihannekset, voidaan grillata ilman kantta.

«  Grillauksen kansi kiinni varmistaa korkeat ja tasaiset
lampotilat, jotka kypsentavat lihan tasaisemmin ja voivat
lyhentaa kypsennysaikaa.

«  Kypsennysritiloitd voidaan 6ljyta ennen esilammitysta,
jotta liha, kuten kanafile tai porsaanliha, ei tartu kiinni.

- YIi 30 minuuttia kypsennettavat ruoat, kuten paistit,
voidaan kypsentaa epasuorasti sytyttamalla poltin ruoan
vastakkaiselle puolelle. Katso epasuora grillaus.

- Poista ylimaarainen rasva lihasta estadksesi liekit, tai
vahenna grillin lampatilaa.

« Liekit — siirra ruoka pois liekeista ja vahenna lampoa.
Jata kansi auki.

Suora grillaus

Tata menetelmaa kaytetaan usein ruskistamiseen tai lyhyt aikaa
kypsennettaville ruoille, kuten hampurilaisille, pihveille, kanalle
tai vihanneksille.

Aseta ruoka kypsennysritiloille suoraan lammon paalle.
Ruskista liha ensin, jotta mehut ja maku jaavat sisaan. Laske
grillin lampotilaa kypsentadksesi ruoan mieltymyksesi mukaan.
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VAARA!

Ala koskaan grillaa ruokaa
suoraan liekkipuolipolttimella.
Se on suunniteltu

. Ala uppopaista ruokaa
puolipolttimella. Oljylla
ruoan kypsentaminen voi olla

Epdsuora grillaus

Tassa menetelmassa kaytetaan alhaisempia lampdatiloja ja
lampo kiertaa ruoan ymparilld, kypsentden sen hitaasti ja
tasaisesti. Kayta tata menetelmaa suurempien lihapalojen
tai ruoalle, joka on alttiina liekeille, kuten paistin, kanan tai
kalkkunan, kypsentdamiseen. Sytyta yksi tai useampi poltin ja
aseta ruoka kypsennysritildlle, jossa ei ole liekkia tai poltinta
paalla. Grillaaminen matalammalla lampatilalla ja pidempi
kypsennysaika johtaa mureampiin lihoihin.
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Liekkipuolipoltin (jos varustettu)

Liekkipuolipoltinta voidaan kayttaa kuten keittotaso,
esimerkiksi kastikkeiden tai keittojen valmistamiseen.
Maksimipadan tai kattilan halkaisija on 10” (25 cm). Varmista,
etta grillisi on tuulelta suojatussa paikassa, tai puolipolttimen
suorituskyky heikkenee.

Infrapuna-puolipoltin (jos varustettu)

Toimi seuraamalla “Puolipolttimen sytytys” -ohjeita.
Infrapunalédmpo tarjoaa tasaisen kypsennysalueen ruoan
ruskistamiseen, kun se on asetettu korkealle. Joissakin
puolipolttimen malleissa on korkeudeltaan saadettava

kypsennysritila.

Grillaaminen y6lla (jos sovellettavissa)

- Valaise saatonupit painamalla valokuvake-kuvaketta
ohjauspaneelissa.

«  Rogue PRO -malleissa on valkoisesti valaistut saatonupit.

»  Rogue PRO-S -malleissa on valaistusjarjestelma, joka
reagoi saatonupin asentoon. Kun poltin on toiminnassa,
vastaava saatonuppi hehkuu punaisena, kun taas muut
jaavat sinisiksi.while the rest remain blue.

kaytettavaksi vain kattiloiden
ja pannujen kanssa.

Ala sulje puolipolttimen kantta
sen ollessa toiminnassa tai
kuumana.

Ala jata ruokaa valvomatta
minkaan sytytetyilla polttimilla.

vaarallista.

Puhdista séaanndllisesti
rasva koko yksikosta,
mukaan lukien rasvapelti ja
ruskistusritilat, estaaksesi
kertymisen ja rasvapaloja.

GRILLAUSVINKKI!

Lisda Napoleonin
savustinlisdvaruste grilliisi,
jotta saat makua lihaasi.

GRILLAUSVINKKI!

Kayta lampomittaria
tarkistaaksesi lihan
sisdlampéotilan varmistaaksesi,
ettd se on kypsennetty
taydellisesti.

Napoleon.com | ROGUE® SERIES
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Takapolttimen ja vartaan kaytto

Vartaan asennuspaketin kokoaminen (jos varusteena)

Huomio: Poista lammitysteline ennen takapolttimen ja vartaan kayttod. Adrimméinen kuumuus vahingoittaa lammitystelinetta.

1. Asenna varrasmoottori grillin sivulle kayttamalla
kiinnityskannattimia. Joissakin malleissa kannattimet on
valmiiksi asennettu.

2. Kun kannatin on kiinnitetty grilliin, liu’uta varrasmoottori
kannattimeen.

3. Liv’uta ensimmadinen vartaan haarukka hieman vartaan
keskikohdan ohi ja kirista se paikoilleen. Lavista liha
vartaan lapi ja tyonna liha haarukkaan. Liu’uta toinen
vartaan haarukka vartaan vastakkaiseen paahan ja tyonna
haarukka lihaan, kunnes se on tiukasti paikoillaan. Kirista
haarukka paikoilleen.

Tips about using the Rotisserie:

- Kayta takapoltinta taydella teholla, kunnes liha ruskistuu.
Vahenna lampoa. Pida kansi suljettuna.

Kayta lampomittaria tarkistaaksesi lihan sisalampatilan.

- Paistit ja siipikarja tulisi ruskistaa ulkopuolelta ja pitaa
mureana sisalta.

- Kayta tiputuksia lihan voiteluun ja kastikkeen
valmistamiseen.

Noin 1,4 kilon (3 paunan) kana kypsyy keskilammaolla
noin 1% tunnissa.

- Ole tietoinen vartaasi moottorin kapasiteetista.
Ala koskaan ylikuormita laitteitasi.

- Varmista, etta asetat aina tasapainossa olevan
kuorman vartaalle.

4. Aseta varovasti vartaan terava paa varrasmoottoriin
ja aseta vastakkainen paa roikkumaan kannattimien
yli. Lihan painava puoli roikkuu luonnollisesti alas
tasapainottaakseen kuorman.

5. Liu'uta pysaytysholkki vartaan paalle, kunnes se on hupun
sisdpuolella. Tama estaa vartaan sivuttaisliikkeen.

6. Kirista pysaytysholkki ja vartaan kahva. Aseta metallinen
astia lihan alle keraamaan tiputukset.

TARKEAA! K&yta aina kasineita
@ kasitellessasi grillin osia.

__

& &VAROITUS!

Purka vartaan osat ruoanlaiton jalkeen, pese ne

lampimalla saippuavedelld ja sailyta sisatiloissa.
. Ala koskaan kayta kaasupulloa, joka on yli

80 % taynna.

Kayta kuumuutta kestéavia grillaushanskoja
kasitellessasi kuumia vartaan osia.

Irrota vartaan pistoke pistorasiasta, kun
grilli ei ole kdytossa.

TIESITKO?

Voit poistaa keittotasot, jos
ne haittaavat suurempien
lihapalojen kypsentamista.

14 | Kayttd
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Miten valmistaa useita kanoja:

1. Sido tai varrasta kanojen siivet kiinni niiden vartaloon.
2. Liuta vartaan haarukka vartaaseen.

3. Laita ensimmainen kana vartaan varteen niin, etta se
pysyy paikallaan vartaan haarukan avulla. Kirista.

4. Pujota seuraavat 2 kanaa vartaan varteen niin, ettd kaikki
kanat ovat lahekkain.

5. Liuta toinen vartaan haarukka vartaan varteen ja
tyonna se kanaan, kunnes kaikki 3 kanaa ovat
tiukasti yhdessa. Kirista.

Napoleon.com | ROGUE® SERIES Kaytto | 15



Grillauskokemuksen tarkistuslista
Katso tama lista aina ennen grillausta.

Lue kdyttoohjeet
Varmista, etté olet lukenut kayttdohjeet ja kaikki
turvallisuusohjeet.

Puhdista rasvapelti
Varmista aina, etta puhdistat rasvapellin ennen
grillausta valttaaksesi tulipaloja ja leimahduksia.

Tarkista letku

Varmista, etta grilli on pois paalta ja jaahtynyt.
Tarkista letku liiallisen kulumisen tai leikkausten
varalta. Vaihda letku ennen kayttda, jos se on
vaurioitunut.

Esilammita ja puhdista ritilat

Voitele ritilat kasvioljylla ja esilammita grilli
polttaaksesi ylimdaraiset jaamat pois ja estaaksesi
tarttumisen. Puhdista valurautaritilat messinkiharjalla
ja ruostumattomat ritilat ruostumattomalla harjalla.
Katso “Puhdistusohjeet”.

y HUOM: Ruostumattomat ritilat ovat korroosionkestavia
=" ja vaativat vahemman yllapitoa kuin valurautaritilat.

—@8)—

GRILLAUSVINKKI!

Loyda inspiroivia reseptejé ja
grillaustekniikoita Napoleonin
keittokirjoista tai vieraile
osoitteessa
www.napoleon.com

Valmistelualue

Varmista, ettd kaikki grillaamiseen tarvittavat valineet,
mausteet, kastikkeet ja astiat ovat kaden ulottuvilla.
Ala jata ruokaa valvomatta, silla se voi palaa.

K&anna vain kerran ja ala kurki

Yrita olla avaamatta kantta ja kurkistamatta liikaa,
silla lampo karkaa ja vaikuttaa lampdtilaan ja
kypsennysaikoihin. Kdanna ruokaa vain kerran,
erityisesti pihveja ja kanaa.

Jata tilaa
Jata grilliin ja ruokien valiin hieman tilaa, jotta voit
tarvittaessa siirtaa ruokaa.

Kéayta lampomittaria

Kayta lampomittaria varmistaaksesi, etta ruoka
on kypsennetty perusteellisesti. Seuraa
sopivia lampédtilaohjeita kaikille lihatyypeille,

erityisesti siipikarjalle.
—@®—

ALJY JA RASVA
SUGGESTIO!

Rypéleensiemendljy
Auringonkukkadljy
Soijadljy
Ekstra-neitsytoliivioljy
Rapsiodljy
Jos ndita ei ole saatavilla, valitse
oljy tai rasva, jolla on korkea
savuamispiste.

—(2)—

GRILLAUSVINKKI!

Esilammita grilli aina
ennen ruoanlaittoa, jotta
voit polttaa jéljelle jadneet
jaémaét pois ja estdd ruoan Ala kéyta suolattuja rasvoja

tarttumisen ritildén. kuten voita tai margariinia.

. /. J

—& HUOMIO!

Kuinka maustaa valurautaritilat

jotta ritilat pysyvat uudenveroisina.

1. Poista valurautaritilat grillista.

2. Pese ritilat lampimalla saippuavedella ja
pehmealla liinalla.

3. Taputtele ritilat kuiviksi ja anna niiden kuivua taysin.
Levita rasvaa/dljyd tasaisesti silikonisiveltimelld
molemmille puolille.

4. Esilammita laite 350 °F - 400 °F (176 °C - 204 °C).

Tama toimenpide TAYTYY suorittaa ennen ensimmaisté kayttokertaa ja toistaa 3-4 kadyttokerran vilein,

é‘ ruostetta, poista ruoste karhunkielella tai

5. Asenna ritilat takaisin ja kypsenna 30 minuuttia.

6. Levitd toinen tasainen kerros rasvaa/dljya ritildille ja
jatka kypsennysta vield 30 minuuttia.

7. Ritilat ovat nyt maustettuja.
HUOM: Jos valurautaritildihin on muodostunut

messinkiharjalla ja toista maustamisprosessi.

16 | Kayttd
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Infrapuna-grillausopas

Ehdotuksia

Ohjausnupin asetus

KORKEA
2 minuuttia
kummaltakin puolelta.

Kypsennysaika

i Harvinainen — 4 minuuttia

Pihvi
1tuuma (2,54 cm)

KORKEA - KESKI
Korkea lampd 2 minuuttia
kummaltakin puolelta, sitten
keskitaso.

Keskitaso — 6 minuuttia

Kypsa — 8 minuuttia

i Pyyda marmoroitua rasvaa
i leikkeleeseen.

Rasva on luonnollinen
murehduttaja ja pitaa lihan

- mehukkaana.

KORKEA
2 minuuttia
kummaltakin puolelta.

i Harvinainen — 4 minuuttia :

i

Hampurilainen

KORKEA
2 Y2 minuuttia
kummaltakin puolelta.

Keskitaso — 5 minuuttia

Y2 tuumaa (1,27 cm)

KORKEA
3 minuuttia
kummaltakin puolelta.

Kypséa — 6 minuuttia

: Pida kaikki patit yhta paksuina,
jotta kypsennysaika on yhta

i pitkd. Pihvit 1tuuman paksuisia
i tai suuremmat patongit on

: grillattava epasuorassa

[ammaossa.

Q

KORKEA, KESKI, MATALA
2 minuuttia kummaltakin
puolelta, sitten keskimatalalla

20 — 25 minuuttia

Leikkaa reiden ja koipien

i valinen nivel %4 1api, jotta liha
 makaa litteana polttimolla ja

Kana tai matalalla. kypsyy tasaisesti.
n 6 minuuttia Valitse paksuja leikkeita
KESKI saadaksesi mureampaa lihaa.

Porsaanleikkeet

kummaltakin puolelta

. Leikkaa ylimaarainen rasva pois.

»

Varaa kylkiluut

KORKEA - MATALA
Korkea 5 minuuttia,
sitten matala loppuun asti.

20 minuuttia kummaltakin
puolelta, kdanna usein

Valitse vaharasvaiset lihaiset
- kylkiluut. Grillaa, kunnes liha
¢ irtoaa helposti luusta.

s

Karitsan kyljykset

KESKI - MATALA
Korkea 5 minuulttia, sitten
keskitaso loppuun asti.

15 minuuttia kummaltakin
puolelta

Valitse paksut palat, jotta liha

on pehmedmpaa. Leikkaa

: ylimaardinen rasva pois.

4

Hot dogs

KESKI - MATALA

4 — 6 minuuttia

¢ Valitse suurempia nakkeja
i ja leikkaa pituussuunnassa

ennen grillausta.

Napoleon.com | ROGUE® SERIES
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Puhdistusohjeet

Ensimmainen Kaytto

1. Pese ritilat kasin vedella ja miedolla astianpesuaineella
poistaaksesi valmistusprosessista jaaneet jaanteet. Ala
pese ritiloita astianpesukoneessa.

2. Huuhtele ritilat huolellisesti kuumalla vedelld ja kuivaa
ne taysin pehmealla liinalla estédaksesi kosteuden
paasyn valurautaan.
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Valurautaritilat

- Mausta ritilat suojakerroksen lisdamiseksi, joka estaa
ruostumista. Katso Grillausvinkit — Kuinka maustaa
valurautaiset grillausritilat.

Ruostumattomasta Terdksesta Valmistetut Ritilat
«  Ruostumattomasta teraksesta valmistetut grillausritilat

voidaan puhdistaa esilammittamalla grilli ja kayttamalla
rautaharjaa jaannosten poistamiseen.

» Ruostumattomat ritilat saattavat pysyvasti muuttua varia
korkean lampdtilan vuoksi.

Infra-puolittainen Sivupoltin

. Useimmat tipat ja ruoanpalat, jotka putoavat Infra-
puolittaiselle polttimelle, havitetdaan valittomasti korkean
[ampatilan vuoksi.

« Al& puhdista keraamista laattaa rautaharjalla.

. Al& kaytd vettd tai muita nesteitéd polttimen
puhdistamiseen. Tama voi aiheuttaa laattojen halkeilua.

«  Sytytd poltin ja kdytd korkeaa lampd&tilaa 5-10 minuutin ajan
jaljelle jaaneiden jaannosten poistamiseksi.

Grillin Sisdpuoli

1. Poista grillausritilat.

2. Kayta messinkiharjaa puhdistaaksesi |6ysat roskat grillin
sivuista ja kannen alta.

3. Raaputa sear-levyt lastalla tai raaputtimella ja kayta
rautaharjaa tuhkan poistamiseen.

4. Poista sear-levyt ja harjaa roskat polttimilta rautaharjalla.

5. Puhdista roskat grillin sisdpuolelta roskakuppiin.

VAARA!

Kayta aina suojakasineitad ja suojalaseja grillin « Puhdistus tulisi tehda vain, kun grilli on jadhtynyt
puhdistuksen aikana. palovammojen valttémiseksi.

Kertyneet rasvat ovat paloturvallisuusriski.
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Tiputuskaukalo

Every Jokaisessa grillin paayksikodssa, sivupolttimessa
ja lisdpolttimessa on vastaava rasvapelti. Se on helposti
saavutettavissa ovien tai aukkojen kautta.

- Rasva ja ylimaaraiset pisarat keraantyvat rasvapeltiin
grillin alapuolelle ja kertyvat havittavaan rasvatelineeseen
rasvapellin alle (jos sovellettavissa).

- Kayta vain Napoleonin hyvaksymid suojapapereita
rasvapeltiin. Ald kayté alumiinifoliota, hiekkaa tai muita
hyvaksymattomia materiaaleja. Tama voi estaa rasvan
asianmukaisen virtauksen.

- Puhdista usein rasvakertymien valttamiseksi — noin 4-5
kayttokerran valein.

Puhdistusohjeet:

1. Veda rasvapelti ulos grillista paastaksesi havittavaan
rasvatelineeseen tai puhdistaaksesi rasvapellin.

2. Raaputa rasvapelti puhtaaksi lastalla tai raaputtimella.

3. Vaihda havittava rasvateline 2-4 viikon valein grillin
kayton mukaan (jos sovellettavissa).

4. Hanki tarvikkeet Napoleonin grillin jalleenmyyjalta.

Ohjauspaneeli

KAYTA AINOASTAAN |ampimaa saippuavettd. Teksti on
painettu suoraan ohjauspaneeliin ja se voi kulua, jos kaytetaan
hankaavia tai ruostumattomasta teréksesta valmistettuja
puhdistusaineita. Ohjauspaneelin asianmukainen puhdistus
varmistaa, etta teksti pysyy tummana ja luettavana.

Alumiinivaluja

Puhdista lampimalla saippuavedella. Alumiini ei ruostu, mutta

korkeat lampatilat ja séaolosuhteet voivat aiheuttaa oksidointia
valujen pinnalle, mika nayttaa valkoisilta pisteilta.

Katso “Huolto-ohjeet” saadaksesi lisatietoja alumiinin
oksidoitumisen ehkaisemisesta.

Grillin Ulkopinta

- Kayta vain ei-hankaavaa puhdistusainetta. Hankaavat
puhdistusaineet tai terasvillat naarmuttavat pintaa.

- Pyyhiaina puun syiden suuntaisesti.
« Kasittele posliinienamelikomponentteja varovasti.

- Paistettu emali on lasimainen ja voi lohkeilla,
jos sita lyodaan.

- Ruostumattomat terdsosat saavat ajan myota kultaisen tai
ruskean savyn lammon vaikutuksesta. Tama on normaalia
eikd vaikuta grillin suorituskykyyn.

&VAROITUS!

- Varmista, ettd kaikki polttimet ovat pois paalta . Al3 laita ruoanlaittotasoja tai muita grillin osia

ja grilli on viiled ennen puhdistamista. Al& itsepuhdistuvaan uuniin puhdistettavaksi.
kayta uuninpuhdistajaa minkaéan grillin osan Puhdista grilli alueella, jossa puhdistusaine ei
puhdistamiseen. vahingoita terasseja, nurmikoita tai patioita.

- Grillikastike ja suola voivat olla syovyttavia ja
aiheuttaa grillin osien nopeaa kulumista, ellei

niitd puhdisteta saanndllisesti.

Napoleon.com | ROGUE® SERIES
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Insect Screen and Burner Ports

Hamahakit ja hyonteiset houkuttelevat pienet suljetut N
tilat. Napoleon on varustanut polttimen hyonteissuojalla \g\\;\%\x%\\ \x

ilman saatimessa. Tama vahentaa hyonteisten pesimisen

\
mahdollisuutta polttimeen, mutta ei poista ongelmaa kokonaan. \Rx@)ffjﬁ
Pesa tai hamahakinverkko voi aiheuttaa polttimen liekin DL \)) '

C

palamaan pehmean keltaisena tai oranssina ja aiheuttaa
tulipalon tai takaiskuja ilman saatimen alla ohjauspaneelin alla.

%)

>
=
&
S
<

>
o

1. Poista ruuvi(t), joka kiinnittaa polttimen grillin takaseinaan.
Liuta poltinta taaksepain ja ylospain irrottaaksesi sen.

2. Kayta joustavaa venturi-putkiharjaa puhdistaaksesi
polttimen sisapuolen.

3. Ravista irtonaiset roskat polttimesta kaasuliitdénnan kautta.

4. Tarkista polttimen portit ja venttiilin aukot tukkeutumien
varalta: polttimen portit voivat sulkeutua ajan myota
ruoanlaittovalineiden ja korroosion vuoksi.

5. Kayta avattua paperiliitintd tai mukana toimitettua portin
huoltovalinetta puhdistaaksesi polttimen portit.

6. Poraa tukkeutuneet portit mukana toimitetulla poralla
pienelld akkukayttoisella porakoneella: tama voidaan
tehda poltin kiinnitettyna grilliin, mutta se on helpompaa,
jos se poistetaan grillista.

7. Ala taivuta poranteraa poratessasi portteja, sillé porantera
VoI murtua.

8. Tama poranterd on tarkoitettu polttimen porteille,
ei messinkisille aukkoille, jotka sdatelevat kaasun
virtausta polttimeen.

9. Ala suurenna reikia.

10. Varmista, ettd hyonteissuoja on puhdas, tiukka ja vapaana
mahdollisista nukka- tai muista roskista.

11. Toista menettely asentaaksesi polttimen takaisin
paikalleen.

12. Varmista, etta venttiili menee polttimeen asennettaessa.

13. Vaihda sear-levyn kiinnitys ja kirista ruuvit tdydentaaksesi
uudelleen asennuksen.

VAARA! e /)

On erittdin tarkeaa, etta venttiili/aukko menee ruostumattomasta teraksesta valmistetuilla osilla,

polttimen putkeen, kun asennat polttimen takaisin koska se voi naarmuttaa pinnan. TU RVALLIS'UUS
paikoilleen puhdistuksen jélkeen ja ennen grillin . Viltd suojaamatonta kosketusta kuumiin ENSIN!
sytyttdmista, muuten voi tapahtua tulipalo tai réjahdys. pintojen kanssa.

K&yta aina suojakasineita ja
suojalaseja, kun huollat grillidsi.

. J

. Al kéyta hankaavia puhdistusaineita tai terdsvillaa
grillin maalatuilla, posliinilla paallystetyilla tai
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Huolto-ohjeet

SUOSITUKSET

Grilli tulisi tarkastaa ja huoltaa perusteellisesti vuosittain
patevan huoltohenkilon toimesta.

. Al estd ilmanvaihdon ja palamisiiman virtausta.

- Pida sailion suojan ilmanvaihtoaukot, jotka sijaitsevat
karryn tai suojan sivuilla seka alaosan etu- ja takareunoilla,
vapaana roskista.

Palamisilman saato

TARKEAA! Tam4 on tehtédva patevan
kaasuasentajan toimesta.

- llimasulkija on tehtaalla saadetty eika sita pitdisi tarvita
saatda normaalitilanteissa. Saatoja saatetaan tarvita
aarimmaisisséa kenttaolosuhteissa.

- llimasulkijan liekit ovat tummansinisia, vaaleansinisilla
karjilla ja ajoittain keltaisia, kun ne on saadetty oikein.

- Liian vahainen ilmanvirtaus polttimelle tuottaa nokea ja
laiskoja keltaisia liekkeja.

. Liian suuri ilmanvirtaus polttimelle aiheuttaa liekkien
nousemisen epasaanndllisesti ja sytytysvaikeuksia.

Vaaleansininen

Keltainen karki

/

Tummansininen

173 1% ! 1
Polttimen portti

&VAROITUS!

- Pida grilli kaukana palavista materiaaleista, bensiinista ja muista
syttyvista hoyryistd ja nesteista.

Napoleon.com | ROGUE® SERIES

limasulkijan sdatdminen

1.
2.

8.

. Poista takakansi saataaksesi takaputkipolttimen

Poista kypsennysritilat ja paistolevyt. Jata kansi auki.

Saatat joutua avaamaan kaapin oven tai poistamaan
ylahyllyn (jos varustettu) paastaksesi ilmasulkijan ruuviin,
joka sijaitsee polttimen suuaukossa.

iimasulkijaa.

. Loysaa ilmasulkijan lukitusruuvi ja avaa tai sulje

iimasulkijaa tarpeen mukaan.

. Sytyta polttimet korkealle.
. Tarkkaile visuaalisesti polttimen liekkeja.

. Sammuta polttimet, kirista lukitusruuvit ja asenna poistettu

osa takaisin, kun ilmasulkijat ovat saadetty oikein.

Varmista, etta hyonteisverkot ovat asennettuina.

é} HUOM: Infrapunalammittimilla ei ole iiman saatoa.

e " E—

HALUAMME
AUTTAA!

Ota yhteyttd Napoleonin
asiakasratkaisuosastoon
suositeltujen varaosien
saamiseksi.
+31 345 588655
. J
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Ruostumaton teras vaativissa ymparistoissa

Ruostumaton teras oksidoituu tai tahriintuu kloridien ja
sulfideiden lasna ollessa, erityisesti rannikkoalueilla, lampimissa
ja erittain kosteissa ymparistoissa seka altaiden ja porealtaiden
laheisyydessa. Nama tahrat nayttavat ruosteelta, mutta ne
voidaan helposti poistaa tai estaa. Pese ruostumattomat

ja kromiset pinnat 3-4 viikon valein. Puhdista lampimalla
saippuavedella.

Polttimen huolto

. Adrimmainen kuumuus ja korroosiivinen ympéristé voivat
aiheuttaa pintakorroosiota, vaikka poltin on valmistettu
paksuseinamadisestd 304-ruostumattomasta terdksesta.

Infrapunalammittimien huolto ja suojaus

Infrapunalammittimet on suunniteltu tarjoamaan pitkan
kayttdian, mutta on tarkeda estaa niiden keramiikkapintojen
halkeaminen. Halkeamat aiheuttavat lammittimien
toimintahairioita.

0 TARKEAA! Ohjeiden laiminlyénnistéd aiheutunut
. vahinko ei ole pe covered grillisi takuulla.

Kuuman ilman tuuletus

- Kuumalla ilmalla on oltava paasy ulos grillista, jotta
polttimet toimivat oikein.

- Polttimet voivat jaada hapenpuutteeseen, jos kuuma ilma
ei paase pakoon, mika voi aiheuttaa takaiskuja. Keramiikka
voi halkeilla, jos tdéma toistuu usein.

Vinkkeja keramiikkapintojen
vahingoittamisen valttamiseksi

1. Ala koskaan sammuttaa liekkia tai hillitse liekkien yllattavia
nousuja vedella.

2. Ald anna kylman veden (sateen, suihkuttimen, letkun jne.)
koskettaa kuumia keramiikkapolttimia. Nopeat lampotilan
muutokset voivat aiheuttaa keramiikan halkeilua.

3. Kosteaksi tullut keramiikkapoltin luo hdyryd myohemmin
kayton aikana ja tuottaa painetta, joka voi halkeilla
keramiikan.

4. Toistuva kastelu voi aiheuttaa keramiikan turvotusta ja
laajenemista, mikd luo painetta ja voi halkeilla ja murentua.

5. Tarkista keramiikka mahdollisten vesikastelujen varalta, jos
|oydat seisovaa vetta grillista. Poista poltin, jos keramiikka
on marka. Kaanna se ylosalaisin ylimaaraisen veden
valuttamiseksi. Vie keramiikka sisatiloihin kuivumaan
huolellisesti.

6. Ald anna kovien esineiden vaikuttaa polttimeen.
Ole varovainen kypsennysritiloitd asennettaessa tai
poistettaessa seka lisavarusteita kaytettaessa.

TURVALLISUUS
ENSIN!

VAARA!

- Sammuta kaasu lahteests ja irrota laite huollon ajaksi.

Huolto tulisi tehda vain, kun grilli on jadhtynyt, jotta
palovammoilta valtytaan.

- Vuototesti on suoritettava vuosittain ja aina, kun
kaasujarjestelman osia vaihdetaan tai kun kaasun
hajua on havaittavissa.

Ala koskaan peita yli 75 %
paa- tai sivupolttimen
keittotasosta kiintedlla metallilla
(esim. paistinpannuilla
tai pannuilla).
. J
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Vianmaaritys

Sytytysongelmat

- Paa-, takana- tai sivupoltin eivat syty sytyttimelld, mutta syttyvat tulitikulla.

- Polttimet eivat syty toisiaan.

Mahdolliset syyt Ratkaisu

¢ JETFIRE™-aukko on i Puhdista JETFIRE™-aukko

<
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£ | likainen tai tukossa. : pehmealla harjalla.
> H H
8 | Likaiset tai
& ruostuneet : Puhdista tai vaihda
& ristisytytyksen ! tarvittaessa.

¢ kiinnikkeet. ‘

Sulje ilman saadin “Huolto-
ohjeet”-osan mukaan.
TARKEAA! Tamé& on tehtava
patevan kaasuasentajan
toimesta.

Liekit nousevat
polttimessa.

Tarkista, ettd elektrodijohdin
on tiukasti kiinnitetty
sytyttimen takana olevaan
Irtonainen pistokkeeseen. Tarkista
elektrodijohdin tai myds, etta moduulista
kytkinpistokkeet. sytytyskytkimeen (jos
varustettu) johtavat johdot
ovat tiukasti kiinnitettyina Kuva 9
omiin pistokkeisiinsa.

Takapoltin ja sivupolttimet

i Vaihda korkealaatuiseen
¢ raskaan kayton akkuun.
¢ (Kuva 9).

. Tyhjentynyt akku tai
i vaarin asennettu.

—(@®—

HALUAMME
AUTTAA!

Napoleon on taalla
varmistaakseen, etta
grillauskokemuksesi on
ikimuistoinen. Ota meihin
yhteyttd, jos tarvitset lisdapua.

. J
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Ainet ja liekit

«  Jyriseva saadin.

- Liialliset liekit ja epédtasainen lampo.

Mahdolliset syyt Ratkaisu

Normaalit huminaaanet kuumina paivina.

Tama ei ole vika. Se johtuu saatimen sisaisista varahtelyista eika
- vaikuta grillin suorituskykyyn tai turvallisuuteen. Humisevia
: saatimia El vaihdeta.

Sailion venttiili avattiin liian nopeasti.

. Avaa sailion venttiili hitaast.

Sear-levyt asennettu vaarin.

Varmista, ettd sear-levyt on asennettu reiat eteenpain ja urat alaspadin.
. Katso kokoamisohjeet.

Lampeneminen ei ole asianmukaista.

Esilammita grilli kaikilla paapolttimilla korkealla lammalla
£ 1015 minuuttia.

Liiallinen rasva ja tuhka kertyy sear-levyille
ja tippapannuun.

Puhdista sear-levyt ja tippapannu saannéllisesti. Ald vuoraa pannua
- alumiinifoliolla. Katso “Puhdistusohjeet”.

Kaasun virtaus

- Matala lampo tai matala liekki, kun venttiili on asetettu

korkealle.

- Liekit nousevat pois polttimesta, kaasun haju mukana, ja
mahdollisia sytytysongelmia.

- Polttimet palavat keltaisella liekilla, kaasun haju mukana. - Polttimen teho on KORKEALLA, mutta s&adin on

MATALALLA. Jyriseva aani ja lepattava sininen liekki
polttimen pinnalla.

Mahdolliset syyt Ratkaisu

Propaani — virheellinen sytytysmenettely.

Varmista, etta sytytysmenettelya noudatetaan tarkasti. Kaikkien
kaasulappien on oltava OFF-asennossa, kun sdilion venttiili avataan.
¢ Avaa sailio hitaasti, jotta paine tasoittuu.

Katso kaytto — “Sytytysohjeet”.

Luonnonkaasu — liian pieni syottoputki.

. Putken on oltava koodein mukainen asennusohjeiden mukaan.

Vuotava tiiviste keraamisella laatalla tai hitsausvika
polttimen kotelossa.

Anna polttimen jaahtya ja tarkista huolellisesti halkeamat. Ota
: yhteys valtuutettuun Napoleon-jalleenmyyjaan uuden polttimen
. hankkimiseksi, jos halkeamia Ioytyy.

Sekd propaani etta luonnonkaasu — virheellinen
esilammitys.

Esilammita grillia molemmilla paapolttimilla korkealla lammolla
: 10-15 minuuttia.

Mahdollinen hamahakinwebbi tai muu roskia.

Puhdista polttimen aukko huolellisesti poistamalla se ja seuraamalla
i taman kasikirjan ohjeita. Katso “Vuototesti”.

Virheellinen ilmashutterin

Avaa tai sulje ilmashutteria hieman kasikirjan ohjeiden mukaisesti.
Katso “Huolto-ohjeet”.

TARKEAA! Tamé& on tehtdva patevan kaasuasentajan toimesta.

Kaasupula.

Tarkista kaasun maara propaanisailiossa.

Syottoletku on puristunut.

Saada syottoletkua tarpeen mukaan.

Propaanisaatimen alhainen virtaus.

' Sammuta polttimet ja sulje sailion venttiili, odota 5 minuuttia ennen

¢ kuin avaat venttiilin kokonaan, anna muutama sekunti paineen

! tasoittua ennen kuin seuraat sytytysohjeita grillin kdynnistamiseksi.

i Varmista, etta sytytysmenettelyd noudatetaan tarkasti jokaisella

: kaytolla. Kaikkien kaasuldppien on oltava OFF-asennossa, kun sailion
- venttiili avataan. Avaa séiliventtiili aina hitaasti.

24 | Vianmaéritys
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Maalin kuoriutuminen

« Maali nayttaa kuoriutuvan kannen tai luukun sisalla.

Mahdolliset syyt Ratkaisu

{ Tama ei ole vika. Kannen ja luukun pinta on posliinia tai ruostumatonta
| terastd, eika se kuoriudu. Kuoriutuminen johtuu kovettuneesta

! rasvasta, joka kuivuu maalinkaltaisiksi siruiksi, jotka lohkeavat irti.

i Sdannollinen puhdistus estaa tamén. Katso “Puhdistusohjeet”.

Rasvakerrostuma sisdapinnoilla.

Infra-poltin vet&aa takaisin

- Toiminnan aikana poltin tekee &killisen kovan “whoosh”-aanen, jota seuraa jatkuva liekin tyyppinen &ani ja se himmenee tai
saa suuren liekin kaynnistyessaan.

Mahdolliset syyt Ratkaisu

Sammuta poltin ja anna sen jaahtya vahintdaan 2 minuuttia. Sytyta
i poltin uudelleen ja polta KORKEALLA teholla vahintdan 5 minuuttia,
: tai kunnes keramiikkalaatat hehkuvat tasaisesti punaisina.

Keramiikkalaatat ylikuormittuneet rasvasta ja
kerrostumista. Portit tukossa.

Polttimen ylikuumeneminen riittamattoman ilmanvaihdon Varmista, ettei yli 75% grillipinnasta ole peitetty esineilla tai
vuoksi. Liian suuri osa grillipinnasta peitettynad pannulla tai : lisdvarusteilla. Sammuta poltin ja anna sen jadhtyd vahintaan 2
muulla esineella. i minuuttia. Sytytd se uudelleen.

© Anna polttimen jaahtyé ja tarkista erittdin huolellisesti halkeamat.
; Ota yhteyttd valtuutettuun Napoleon-jalleenmyyjadn ja tilaa uusi
: poltin kokoonpano, jos halkeamia |0ytyy.

Vuotava tiiviste keramiikkalaatan ymparilla, tai
hitsaushairio polttimen kotelossa.

Esilammita grillia molemmilla paapolttimilla korkealla teholla

Vaara lammitys. : 1015 minuuttia.

Puhdista sear-levyt ja tiputusastia sdanndllisesti. Ald vuoraa astiaa

Liiallinen rasva ja tuhka sear-levyilld ja tiputusastioissa. . alumiinifoliolla. Katso “Puhdistusohjeet”.

Napoleon.com | ROGUE® SERIES Vianmaaritys | 25

<
o))
3
3
):
Q):
=,
=5
<
wn




NAPOLEON TUOTETAKUU

Nama takuutiedot koskevat tuotteita, jotka on ostettu 1. tammikuuta 2022 jalkeen.

Katso yksityiskohtaiset tiedot takuusta
Napoleon-grillien kdyttooppaasta.

seuraavan ajanjakson ajan:

Alumiinivalut / ruostumattomasta terdksesta valmistettu pohja
Ruostumattomasta teréksesta valmistettu kansi ......c.ccccevueueeee.

Posliini-emaloitu kansi
Ruostumattomasta teraksesta valmistetut ritilat ........

Ruostumattomasta terdksesta valmistettu putkipoltin ...............
Ruostumattomasta teréksesta valmistetut liekinsuojalevyt .....
Posliini-emaloidut valurautaiset keittotasot .........ccccevvvvevernenene.

Keraaminen infrapunapoltin (ilman verkkoa)

KaikKi MUUL 0S@L ....cuiiiiiieecicceeee e

Plus Id: viittaa pidennettyyn takuuaikaan, jonka aikana
toimitamme ostajalle varaosia 50 %:lla voimassa olevasta
vahittaismyyntihinnasta grillin kayttdian* ajan.

Plus 15: tarkoittaa pidennettya takuuaikaa, jonka aikana
toimitamme ostajalle varaosia 50 %:lla nykyisesta
vahittdismyyntihinnasta 15 vuoden ajan.

Plus 10: viittaa pidennettyyn takuuaikaan, jonka aikana
toimitamme ostajalle varaosia 50 %:lla voimassa olevasta
vahittdismyyntihinnasta 10 vuoden ajan.

TAKUUEHDOT JA RAJOITUKSET

NAPOLEON takaa tuotteidensa virheettomyyden ainoastaan
alkuperaiselle ostajalle ja vain siina tapauksessa, etta osto
on tapahtunut NAPOLEON:in virallisen jalleenmyyjan kautta.
Seuraavat ehdot ja rajoitukset ovat voimassa:

Nykyista valmistajan takuuta ei voi siirtaa eika sita voi
pidentaa missaan olosuhteissa eika minkaan edustajamme
toimesta. Kaasugrillin on oltava valtuutetun, valtuutetun
huoltoteknikon tai urakoitsijan asentama.

Asennuksen on tapahduttava toimitettujen
asennusohjeiden seka kaikkien paikallisten ja
kansallisten rakennus- ja palomaaraysten mukaisesti.
Tama rajoitettu takuu ei kata vaurioita, jotka johtuvat
virheellisesta kaytosta, huollon puutteesta, rasvapalosta,
ympadristoaltistuksesta, onnettomuuksista, muutoksista,
vaarinkaytosta tai laiminlyonnista.

...................................................................................... 5 vuotta Plus1s
...................................................................................... 5 vuotta Plus's

............................................................................................... 2 vuotta

LE-, LEX- (GRILLIKARRY JA -PAITA), ROGUE®- JA PRO 605 CSS -MALLEIHIN.
15 Years Napoleon Gas Grills Limited Warranty

NAPOLEON takaa, ettd uuden NAPOLEON-tuotteesi komponentit
ovat ostopaivasta alkaen vapaita materiaali- ja valmistusvirheista

........................................................................................... 15 vuotta
............................................................................................ 15 vuotta

... 15 vuotta
...... 15 vuotta

................................................................................... 10 vuotta Plus s

5 vuotta Plus 15

*Elinika: viittaa 30 vuoden takuuaikaan.

Tama takuu on voimassa seuraavissa maissa: Euroopan
unioni, Sveitsi, Andorra, San Marino, Norja, Islanti ja Liechtenstein.

Tama takuu ei vaikuta, rajoita tai muuta asiakkaan lakisdateisia
oikeuksia vikatapauksissa WKRL - (EU) 2019/711) mukaisesti.
Lakisdateisten oikeuksien kdyttaminen tapahtuu maksutta.

Muiden valmistajien varaosien asentaminen mitatoi taman
takuun. Tama takuu ei kata muovielementtien varimuutoksia,
jotka johtuvat kemiallisten puhdistusaineiden kaytosta tai
auringonvalolle altistumisesta.

Tama takuu ei myoskaan kata mitaan seuraavista: Naarmut,
kolhut, maaliviat, pinnoitteet, korroosio tai varimuutokset,
jotka johtuvat altistumisesta kuumuudelle tai hankaaville ja
kemiallisille puhdistusaineille, seka posliinipinnoitettujen
osien ja kaasugrillin asennuksessa kaytettyjen osien
lohkeamat. Jos osa heikkenee niin, etta se ei toimi
(ruostumisen tai lapipalamisen vuoksi) takuuaikana,
asiakkaalle toimitetaan korvaava osa.

Ensimmaisen vuoden jalkeen NAPOLEONIlla on tamé&n
takuun (Presidentin rajoitettu elinikdinen takuu, 15 vuoden
rajoitettu takuu, 10 vuoden rajoitettu takuu, 3 vuoden
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rajoitettu takuu) nojalla oikeus luopua takuuvelvoitteesta
vapaan harkintansa mukaan hyvittamalla alkuperaiselle
ostajalle takuun piiriin kuuluvien viallisten takuuosien
tukkuhinnan suuruisen summan.

NAPOLEON ei ota vastuuta mistdan takuuosan
uudelleenasennukseen liittyvistd asennus-, tydaika- tai
muista kustannuksista tai kuluista. Tallaiset kustannukset
eivat kuulu taman takuun piiriin.

Riippumatta taman takuun mukaisista maarayksista
(presidentin rajoitettu elinikdinen takuu, 15 vuoden rajoitettu
takuu, 10 vuoden rajoitettu takuu, 3 vuoden rajoitettu takuu),
NAPOLEONIn vastuu tdman takuun nojalla on maéaritelty
edella mainituissa maarayksissa, eika se kata satunnaisia,
valillisia tai epasuoria vahinkoja missaan tapauksessa.

Tama takuu madrittelee NAPOLEONIn velvollisuudet ja
vastuun NAPOLEON-kaasugrillin osalta. NAPOLEON ei ota
mitaan muuta vastuuta taman tuotteen myynnin yhteydessa,

TAKUUN MYONTAJA:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE BV.
De Riemsdijk 22 1 4004LC | Tiel | Gelderland Netherlands

Q +31345 588 655
&= +31 345 588 655
de.info@napoleon.com

eika se valtuuta kolmatta osapuolta ottamaan mitaan muuta
vastuuta sen puolesta.

NAPOLEON ei ota vastuuta: Ylikuumeneminen, liekin
sammuminen ymparistotekijoiden, kuten voimakkaan
tuulen tai puutteellisen ilmanvaihdon vuoksi.

NAPOLEON ej ota vastuuta kaasugrillin vaurioista, jotka
johtuvat saastd, raekuuroista, karkeasta kasittelysta,
aggressiivisista kemikaaleista tai puhdistusaineista.
Takuuvaatimuksiin on liitettava ostotodistus tai sen kopio,
josta kay ilmi sarja- ja mallinumero.

NAPOLEON pidattaa itselladn oikeuden antaa tuotteen
tai sen osan edustajansa tarkastettavaksi ennen
takuuvelvoitteiden tayttamista.

NAPOLEON ej vastaa kuljetuskustannuksista, tyétunneista
tai vientitulleista.

Napoleon.com |
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NAPOLEON

YLI 40 VUODEN JUHLAA
KOTIMUKAVUUSTUOTTEIDEN TARJOAMISESSA
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