Webere TRAVELER

NESTEKAASU - OMISTAJAN OPAS

Webers TRAVELER

REKISTEROI jo t:nzan

Nauti grillauksen iloista: Rekisteroimalla kaasugrillisi saat meilta erikoissisaltoa, jonka
avulla sinusta voi tulla oikea kotipihan grillimestari.

Grilli on helppo rekisteroida vastaamalla muutamaan kysymykseen. Yksilollisen
WEBER-ID-tunnuksen aktivointiin menee vain pari minuuttia, ja sen avulla saat
WEBERILTA tietoja ja opastusta grilliisi liittyen. Anna meidan innostaa sinua.

Tarkeaa: Tutustu laitteen toimintaan lukemalla nama kayttoohjeet
huolellisesti ennen kaasusailion liittamista grilliin. Sadilyta nama
ohjeet tulevaa tarvetta varten.

Lataa ilmaiseksi
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fi



Q TURVALLISUUS

Tarkeii
turvallisuustietoa

Omistajan oppaassa kaytettyjen
VAARALAUSEKKEIDEN, VAROITUSTEN ja
HUOMAUTUSTEN avulla halutaan kiinnittaa
huomiota erityisen tarkeisiin tietoihin. Lue
lausekkeet huolellisesti ja noudata niita, jotta
voit varmistaa grillin turvallisen kayton ja estaa
omaisuusvahingot. Lausekkeet on maaritelty
alla.

A VAARALAUSEKE: Osoittaa vaarallisen
tilanteen, joka aiheuttaa kuoleman tai
vakavan henkilévahingon, jos sita ei valteta.

A VAROITUS: Osoittaa vaarallisen tilanteen,
joka voisi aiheuttaa kuoleman tai vakavan
henkildévahingon, jos sita ei valteta.

/A HUOMAUTUS: Osoittaa vaarallisen tilanteen,
joka voisi aiheuttaa lievan tai kohtalaisen
henkilévahingon, jos sita ei valteta.

/A VAARALAUSEKE

Jos tunnet kaasun hajua:

¢ Sulje kaasuntulo laitteeseen
(grilliin).

 Sammuta mahdolliset liekit.

e Avaa kansi.

¢ Jos haju jatkuu, pysyttele
poissa laitteen (grillin) luota
ja ota valittomasti yhteys
kaasuntoimittajaan tai
hatanumeroon.

/A VAROITUS

o Al4 séilyta tai kayta bensiinia
tai muita helposti syttyvia
nesteita tai kaasuja taman
(grillin) tai muiden laitteiden
laheisyydessa.

o Al sailyta grilliin
kytkematonta
nestekaasusailiota taman
(grillin) tai muun laitteen
laheisyydessa.

VAIN ULKOKAYTTOON.

LUE OHJEET ENNEN LAITTEEN (GRILLIN)
KAYTTOA.

HUOMAUTUS ASENTAJALLE: Nama ohjeet on
luovutettava kuluttajalle.

HUOMAUTUS KULUTTAJALLE: Sailyta nama
ohjeet tulevaa tarvetta varten.

Asennus ja kokoaminen

A VAARALAUSEKE: Grillia ei saa asentaa
matkailuajoneuvoon tai veneeseen.

AVAROITUS: Al4 kayta grillia, jos sen kaikkia osia ei ole
asennettu asennusohjeiden mukaisesti.

AVAROITUS: Al3 asenna tata grillia kalusteisiin
upotettaviin tai ulosvedettaviin rakenteisiin.

AVAROITUS: Al3 tee laitteeseen muutoksia. Nestekaasu
ei ole maakaasua. Takuu raukeaa, jos nestekaasugrilli
muunnetaan maakaasun kdyttoéa varten tai jos
nestekaasugrillissa yritetdan kayttdaa maakaasua tai
maakaasugrillissa nestekaasua, koska se vaarantaa
grillin turvallisuuden.

« Kdyttdja ei saa kajota valmistajan sinetoimiin osiin.

Kaytto

AVAARALAUSEKE: Kéayta grillid vain ulkona hyvin
ilmastoidussa paikassa. Al4 kayta grillia autotallissa,
rakennuksen sisalld, katetulla kdytavalla, teltassa
tai muussa suljetussa paikassa tai helposti syttyvan
rakenteen alla.

A VAARALAUSEKE: Al4 kayta grillia minkdanlaisessa
ajoneuvossa tai ajoneuvon tavara- tai lastaustilassa.
Tama kasittdad mukaan lukien mutta ei rajoittuen
henkildautot, kuorma-autot, farmariautot, tila-autot,
katumaasturit, matkailuautot ja veneet.

A VAARALAUSEKE: Varmista, ettd etdisyys helposti
syttyviin materiaaleihin on grillid kadytettdessa
vahintdan 61 cm grillin yla- ja alapuolella seka takana
ja sivuilla.

A VAARALAUSEKE: Varmista, ettei grillausalueella ole
helposti syttyvia kaasuja ja nesteita, kuten bensiinia,
alkoholia tai muita palavia aineita.

A VAARALAUSEKE: Laite on pidettava kdyton aikana
poissa helposti syttyvien materiaalien lahettyvilta.

AVAARALAUSEKE: Al3 laita grillin suojapeitett tai
muuta palavaa materiaalia grillin paalle tai sen alla
olevaan sailytystilaan, kun grillin on kaytdssa tai
kuuma.

A VAARALAUSEKE: Mahdollisen rasvapalon sattuessa
sammuta grillin kaikki polttimet ja pida kansi kiinni,
kunnes palo on sammunut.

AVAROITUS: Osat saattavat olla erittdin kuumia. Pida
lapset poissa niiden ulottuvilta.

AVAROITUS: Kayta grillia kasitellessasi
ldmmaonkestavia grillikintaita tai -kasineita,
jotka vastaavat vahintaan standardin EN 407
kontaktilampotasoa 2.

A VAROITUS: Alkoholin, reseptildakkeiden, ilman
reseptia myytavien ladkkeiden tai laittomien
paihteiden kaytto saattaa vaikuttaa henkildn kykyyn
asentaa, siirtaa, varastoida tai kayttaa grillia
asianmukaisesti ja turvallisesti.

AVAROITUS: Pida grillia koko ajan silmalla sen
kuumenemisen ja kayton aikana. Noudata grillid
kaytettdessa varovaisuutta. Koko grillaustila on
kayton aikana kuuma.

AVAROITUS: Al3 siirra laitetta kdyton aikana.

AVAROITUS: Varmista, ettei mahdollinen sdhkajohto tai
kaasuletku osu grillin kuumiin pintoihin.

A HUOMAUTUS: Taman tuotteen turvallisuus on testattu
ja se on sertifioitu kaytettavaksi vain tietyssa maassa.
Maan nimi loytyy tuotepakkauksesta.

« Ald kayta grillissa hiilia, briketteja tai laavakivia.

Sdilytys ja/tai kun grilli on kayttdmatta
AVAROITUS: Sammuta kaasu kaasusailiosta
kayton jalkeen.

AVAROITUS: Nestekaasusailioita on sailytettava
ulkona lasten ulottumattomissa. Niita ei saa sailyttaa
rakennuksen sisalld, autotallissa tai muussa
suljetussa paikassa.

AVAROITUS: Kun grilli on ollut jonkin aikaa varastossa
ja/tai kdyttamatta, tarkista ennen grillin kayttoa
mahdolliset kaasuvuodot ja polttimien mahdollinen
tukkeutuminen.

« Grillia saa sdilyttaa sisatiloissa ainoastaan, jos
nestekaasusailio on ensin kytketty pois ja irrotettu
grillista.



Tervetuloa perheeseen

Onpa mukavaa, etta saamme tuoda grillauksen iloa myos sinun kotipihallesi.
Tutustumalla omistajan oppaaseen huolellisesti voit aloittaa grillaamisen uudella
grillillasi nopeasti ja katevasti. Haluamme palvella sinua koko grillisi kayttoian
ajan, joten kayta pari minuuttia grillisi rekisteroimiseen. Emme myy tietojasi
edelleen emmeka laheta sinulle tarpeettomia viesteja. Sen sijaan pysymme
rinnallasi grillisi koko elinian. Kun hankit rekisteroitymisen yhteydessa oman
WEBER-ID-tunnuksen, saat meilta omaan grilliisi liittyvia hyodyllisia tietoja.

Voit rekisteroitya verkkosivuillamme, puhelimella tai muulla haluamallasi tavalla.

Kiitos, etta valitsit Weberin. Tervetuloa joukkoomme.

TURVALLISUUS ()

SISALLYSLUETTELD
2 TURVALLISUUS

Tarkeaa turvallisuustietoa

4 TAKUU

Takuu

4 (OSALUETTELO
5 KOKOAMINEN

56 TUOTTEEN
TOIMINNOT

Traveler-grillin toiminnot

Vaunujen taittaminen ja grillin
kuljetus

8 Kayttoonotto

Tarkeaa tietoa nestekaasusta ja
kaasuliitannoista

10 Kaytto
Ensimmainen grillauskerta
Toimet jokaisella grillauskerralla

Grillin sytyttaminen

12 Tuotehuolto
Puhdistus ja huolto

14 Vianmaaritys
16 Vinkkeja ja neuvoja

Grillausohjeet

17 Varaosat

weber.com 3



() Takuy

Kiitos, etta ostit WEBER-tuotteen. Weber-Stephen Products LLC,
1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 ("WEBER") toimittaa
ylpedna asiakkailleen turvallisia, kestavia ja luotettavia tuotteita.

Asiakkaamme saavat WEBERIN vapaaehtoisen takuun ilman
lisaveloitusta. Takuu sisaltaa tarvitsemasi tiedot WEBER-tuotteen
korjauttamista varten, mikali tuotteessa vastoin odotuksia sattuisi
olemaan vikaa tai vaurioita.

Jos tuote sattuu olemaan viallinen, asiakkaalla on sovellettavien
lakien mukaan mm. oikeus tuotteen korjauttamiseen tai
vaihtamiseen, hinnanalennukseen ja vahingonkorvaukseen.
Euroopan Unionin alueella on esimerkiksi voimassa kahden
vuoden lakisadateinen takuu tuotteen luovutuspdivasta lahtien.
Tama takuujarjestely ei vaikuta siihen tai kuluttajan muihin
lakisdateisiin oikeuksiin. Tima takuu tarjoaa tuotteen omistajalle
lakisdateisista takuujarjestelyista riippumattomia lisdoikeuksia.

WEBERIN VAPAAEHTOINEN TAKUU

WEBER takaa WEBER-tuotteen ostajalle (tai lahja- tai
mainoslahjatapauksessa lahjan tai mainoslahjan saajalle), ettei
Weber-tuotteen materiaaleissa tai valmistuksessa ole vikaa
seuraavassa mainittuna/mainittuina takuujaksona/-jaksoina,

kun WEBER-tuote on asennettu oikein ja sita kaytetdaan omistajan
kasikirjassa annettujen ohjeiden mukaisesti. (Huomaa: Jos
WEBER-tuotteen omistajan opas katoaa tai haviaa, uuden

oppaan voi ladata osoitteesta www.weber.com tai vastaavalta
maakohtaiselta verkkosivulta, jolle tuotteen omistaja
mahdollisesti ohjataan.) Kun tuote on yksityisperheen kotona

tai asunnossa normaalikdytdssa, WEBER suostuu taman takuun
puitteissa korjaamaan tai vaihtamaan vialliset osat sovellettavien
takuuaikojen kuluessa seuraavassa luetellut rajoitukset ja
poikkeukset huomioon ottaen. SOVELLETTAVAN LAIN MUKAISESTI
TAMA TAKUU KOSKEE VAIN TUOTTEEN ALKUPERAISTA OSTAJAA
EIKA SITA VOI SIIRTAA SEURAAVILLE OMISTAJILLE MUUTOIN KUIN
EDELLA MAINITUISSA LAHJA- TAI MAINOSLAHJATAPAUKSISSA.

OMISTAJAN VASTUUT TAMAN TAKUUN PERUSTEELLA

Takuuasioiden sujuvan kasittelyn varmistamiseksi on tarkeaa

(ei kuitenkaan vaatimus) rekisteréida WEBER-tuote osoitteessa
www.weber.com tai vastaavalla maakohtaisella verkkosivulla, jolle
tuotteen omistaja mahdollisesti ohjataan. Muista myds sdilyttaa
alkuperdinen ostokuitti ja/tai lasku. Rekisteroimalla WEBER-
tuotteen voit varmistaa takuun voimassaolon ja saat helposti
yhteyden WEBERIIN tarvittaessa.

Edelld mainittu takuu on voimassa vain, jos omistaja huolehtii
WEBER-tuotteesta asianmukaisesti ja noudattaa kaikkia tuotteen
mukana toimitettavassa omistajan kdsikirjassa olevia asennus-,
kaytto- ja hoito-ohjeita, mikali omistaja ei pysty todistamaan, etta
vika ei ole seurausta edelld mainittujen ehtojen laiminlydnnista.
Jos asut rannikolla tai kdytat tuotetta uima-altaan lahettyvilla,
tuotteen ulkopinnat on pestdva ja huuhdeltava saannéllisesti
omistajan kasikirjassa annettujen ohjeiden mukaisesti.

TAKUUASIAN KASITTELY / TAKUUN RAJOITUKSET

Jos uskot, etta tuotteessasi on taman takuun kattama osa,

ota yhteys WEBERIN asiakaspalveluun. Yhteystiedot [0ytyvat
verkkosivustoltamme (www.weber.com tai vastaavalta
maakohtaiselta verkkosivustolta, jolle tuotteen omistaja
mahdollisesti ohjataan). WEBER korvaa, korjaa tai vaihtaa (oman
valintansa mukaisesti) takuun piiriin kuuluvan viallisen osan
tutkittuaan sen. Mikéali osaa ei voi korjata tai vaihtaa, WEBER
saattaa (oman valintansa mukaisesti) vaihtaa kyseisen grilliin
uuteen samanarvoiseen tai arvokkaampaan grilliin. WEBER
saattaa pyytad omistajaa ldhettamaan osat tutkittavaksi ja maksaa
tasta aiheutuvat rahtikulut.

Tama TAKUU raukeaa, mikali tuote on vaurioitunut, heikentynyt,
varjaantynyt ja/tai ruostunut seuraavista syista, joista WEBER ei
ole vastuussa:

« Vadrinkaytto, korjaustoimenpide, muuntelu, virheellinen kaytto,
ilkivalta, laiminlyonti, vdaranlainen asennus tai kaytté seka
normaalien ja rutiininomaisten huoltotoimien laiminlyonti.

« Hydnteisten (kuten hdmahékkien) ja jyrsijéiden (kuten oravien)
vahingoittamat polttimet ja/tai kaasuletkut tai muut osat.

« Altistuminen suolavedelle ja/tai kloorivedelle, kuten uima- tai
porealtaalle.

« Ankarat sddolot, kuten raekuurot, pyérremyrskyt,
maanjaristykset, tsunamit tai tulvat, tornadot tai hirmumyrskyt.

Muiden kuin alkuperaisten WEBER-osien kaytto grillissa ja/tai
asentaminen grilliin aiheuttaa taman takuun raukeamisen eika
takuu korvaa mitaan siita aiheutuneita vaurioita. Kaasugrillin
muuntaminen ilman WEBERIN hyvaksyntaa tai muun kuin
WEBERIN valtuuttaman huoltoteknikon toimesta aiheuttaa taman
takuun raukeamisen.

TUOTETAKUUN VOIMASSAOLOAJAT

Grillaustila:
5 vuotta, kattaa lapiruostumisen/ldpipalamisen

Kansi:
5 vuotta, kattaa lapiruostumisen/ldpipalamisen

Poltinputket ruostumatonta terasta:
3 vuotta, kattaa ldpiruostumisen/ldpipalamisen

Grilliritilat posliiniemaloitua valurautaa:
3 vuotta, kattaa lapiruostumisen/ldpipalamisen

Muoviosat:
2 vuotta, ei kata haalistumista tai varimuutoksia

Kaikki muut osat:
2 vuotta

VASTUUVAPAUSLAUSEKE

TAMAN TAKUUN JA SIINA MAINITTUJEN
VASTUUVAPAUSLAUSEKKEIDEN LISAKSI EI MYONNETA
MITAAN NIMENOMAISIA TAI VAPAAEHTOISIA TAKUITA

TAI VASTUUVELVOITTEITA WEBERIIN SOVELLETTAVIEN
LAKISAATEISTEN VASTUIDEN LISAKSI. NYKYINEN
TAKUULAUSEKE EI MYOSKAAN RAJOITA TAI SULJE POIS
TILANTEITA TAI VAATIMUKSIA, JOISSA WEBERILLA ON SITOVA
LAKISAATEINEN VASTUU.

MITKAAN TAKUUT EIVAT OLE SOVELLETTAVISSA TASSA
TAKUUSSA MAINITTUJEN TAKUUAIKOJEN JALKEEN. KENENKAAN
HENKILON, JALLEENMYYJA TAI VAHITTAISKAUPPIAS MUKAAN
LUKIEN, MYONTAMAT MUUT TAKUUT (KUTEN NK. "JATKETUT
TAKUUT”) EIVAT OLE WEBERILLE SITOVIA. AINOA TAMAN TAKUUN
MUKAINEN KORJAAVA TOIMENPIDE ON OSAN TAI TUOTTEEN
KORJAAMINEN TAI VAIHTAMINEN.

TAMAN VAPAAEHTOISEN TAKUUN PUITTEISSA MYONNETTAVA
KORVAUS EI MISSAAN TAPAUKSESSA YLITA MYYDYN WEBER-
TUOTTEEN OSTOHINTAA.

ASIAKAS ON VASTUUSSA ITSELLEEN JA/TAI MUILLE
AIHEUTUVISTA MENETYKSISTA TAI OMAISUUS- TAI
HENKILOVAHINGOISTA, MIKALI TUOTETTA ON KAYTETTY VAARIN
TAI VIRHEELLISESTI TAI JOS TUOTTEEN MUKANA TOIMITETUN
OMISTAJAN KASIKIRJAN OHJEITA EI OLE NOUDATETTU.

TAMAN TAKUUN VOIMASSAOLOAIKANA VAIHDETTUJEN OSIEN
JA TARVIKKEIDEN TAKUU ON VOIMASSA AINOASTAAN EDELLA
MAINITTUJEN ALKUPERAISTEN TAKUUAIKOJEN MUKAISESTI.

TAMA TAKUU KOSKEE VAIN YKSITYISPERHEEN KOTONAAN TAI
ASUNNOSSAAN KAYTTAMIA TUOTTEITA. SE EI KOSKE WEBER®-
GRILLEJA, JOITA KAYTETAAN KAUPALLISISSA, KUNNALLISISSA
TAI USEITA LAITTEITA SISALTAVISSA KOHTEISSA, KUTEN
RAVINTOLOISSA, HOTELLEISSA, LOMAKOHTEISSA TAI
VUOKRAKIINTEISTOISSA.

WEBER SAATTAA TOISINAAN MUUTTAA TUOTTEIDENSA
RAKENNETTA. MITAAN TAHAN TAKUUSEEN SISALTYVAA TIETOA
EI VOIDA TULKITA SITEN, ETTA WEBER ON VELVOITETTU
TEKEMAAN VASTAAVAT MUUTOKSET AIKAISEMMIN
VALMISTETTUIHIN TUOTTEISIIN, EIKA MUUTOKSIA MYOSKAAN
VOI TULKITA SITEN, ETTA EDELLISET MALLIT OLISIVAT JOLLAKIN
TAVALLA VIALLISIA.

Omistajan oppaan lopussa olevassa luettelossa on eri maissa
sijaitsevien toimipisteiden tarkemmat yhteystiedot.

OSALUETTELO

Traveler

A\ Poista kaikki pakkausmateriaalit ja suojakalvo
ennen grillin kayttoa.

Kasikirjassa nakyvien grillien kuvat saattavat erota
hieman ostetusta mallista.



et KOKOAMINEN ()
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TUOTTEEN TOIMINNOT

TRAVELER-GRILLIN

TOIMINNOT

A Vaunun taittaminen helppoa kuljetusta varten

Traveler kulkee helposti mukana mihin tahansa automaattisella kannen lukituksella
varustetun kompaktin ja taittuvan vaunun ansiosta. Se sopii auton tavaratilaan ja
menee pieneen tilaan sdilytysta varten.

B Grilliritilat posliiniemaloitua valurautaa

Posliiniemaloidusta valuraudasta valmistetut grilliritilat takaavat ldmmaon tasaisen
jakautumisen koko grillausalueelle seka erinomaisen lammon varauksen.

C Sivutaso ja tyékalukoukut

Sivutasoilla tarjoiluvadit, mausteet ja grillausvalineet ovat aina katevasti kasilla.
Valinekoukuissa tarkeat grillausvalineet pysyvat hyvin ulottuvilla ja hyvassa
jarjestyksessa.

D Kannen lampémittari

Kun tiedat grillin lampatilan, voit tarvittaessa saataa sita.

E Automaattinen kannen lukitus

Kansi pysyy automaattisesti kiinni ja grilliritilat paikoillaan, kun grilli lasketaan ala-
asentoon.

Grillin nostaminen ja
laskeminen

Kun grilli pitaa asentaa tai varastoida, varmista grillin
oikeaoppinen kasittely noudattamalla seuraavia ohjeita.
Varmista grillin vakaus grillid nostettaessa ja
laskettaessa pitamalla jalkaa jalustalla (A) ja
tarttumalla grilliin sivutason rungon (B) PAASTA. Al4
pida kiinni grillin rungon sivuista tai nurkista.

Grillin nostaminen
1) Avaa vaunun lukitus ja irrota se tapista.

2) Pidé jalka jalustalla ja nosta grillia sivutason rungon
paasta, kunnes se lukittuu ylaasentoon. Vaunun
vapautusvipua ei saa kayttaa grillia nostettaessa.




TUOTTEEN TOIMINNOT Q

Grillin laskeminen

1) Varmista, ettd polttimon saatonuppi on kdannetty
pois paalta (O).

2) Sulje grillin kansi.

3) Anna grillin jaahtya taysin.

4) Irrota nestekaasusdilio: kytke ensin saatoventtiili
pois paalta ja irrota nestekaasusailio sitten
saatimesta kiertamalla sailiota vastapaivaan. Katso
kohta "Nestekaasusailion irrottaminen”.

Tarkista aina ulosvedettava tiputusastia
kertakayttoisen rasva-astian puhdistamiseksi tai
vaihtamiseksi tarpeen mukaan.

6) Laske vaunu pitamalla jalkaa grillin jalustalla ja
tarttumalla sivutason rungon (a) paasta.
Vapauta sivutason alapuolella oleva vapautusvipu
varoen seuraavasti: 1) Veda vipua itseesi pain ja
2) nosta sita ylos paatykiskoa kohti. Laske grilli sen
jalkeen hitaasti pitamalla jalkaa paikoillaan.
Tarkeaa: Laske vaunu varoen. Kun siirrdt vaunua
ala-asentoon, ohjaa niita aina pitamalla hyvin
rungosta kiinni. Jos vaunu lasketaan useita kertoja
pitamatta r ta kiinni, ka i voi vaurioitua.

ol

J )

Kuljetus ja sailytys

1) Kunvaunu on taitettu alas, kansi lukittuu
automaattisesti. Se pitaa kannen ja grilliritilat
paikoillaan (b). Lukitse taitettu vaunu kiinnittamalla
vaunun lukko tappiin (c) ja siirtdamalla se
lukitusasentoon.

2) Kun vaunu on laskettu ja lukittu, grillid voidaan
vierittaa (d).

3) Kun vaunu on taitettu, voit helpottaa sen kasittelya
kiertamalla jalustaa ylospain siirtamalla ensin
rungon sivussa olevat punaiset kielekkeet taakse
(e). Grillin molemmissa péissa on tallgin tilaa grillin
nostamiseen varastointia tai kuljetusta varten.

HUOMAA: Grillia ei saa nostaa kannen kahvasta.

4) Huolellisesti puhdistettua grillia voi sailyttaa
pystyasennossa. Tama s3astaa tilaa (). Noudata
taman omistajan oppaan kohdan "Puhdistus ja
huolto” ohjeita.

A\ VAROITUS: Aseta vaunu vakaalle ja tasaiselle
alustalle ulkotilaan. Ald koskaan aseta vaunua
kaltevalle alustalle.

/A VAROITUS: Ole varovainen kun irrotat ulos
vedettavan rasva-astian ja havitat kuuman
rasvan.

/A VAROITUS: Grillia ei saa varastoida
nestekaasusadilio asennettuna.

A\ VAROITUS: Irrotettua nestekaasusiiliéta ei saa
sailyttaa tai kuljettaa grillin sisalla.

/A HUOMAUTUS: Grillié ei saa siirtaa on
aikana. Anna grillin jadhtya ennen siirtamista
tai varastointia.

/A HUOMAUTUS: Grillié ei saa nostaa kannen
kahvasta, koska kannen lukitus voi vaurioitua.

/A HUOMAUTUS: Grillin p3ille ei saa asettaa
muita esineita sailytyksen tai kuljetuksen
aikana.



Q KAYTTGONOTTO

Tarkeii tietoa nestekaasusta
ja kaasuliitinndista

Mitéd nestekaasu on?

Nestekaasu (LPG tai LP) on grillissa polttoaineena
kaytettava helposti syttyva raakadljypohjainen tuote.
Normaalissa lampotilassa ja paineessa tuote esiintyy
kaasumuodossa, kun sita ei ole pakattu sailicon.
Sailion sisalla nestekaasu kuitenkin on nestemaista
normaalissa paineessa. Kun sailiosta vapautetaan
painetta, neste kaasuuntuu.

Kertakdyttosdilididen turvallinen
kasittely

Nestekaasun kayttoon liittyy erilaisia ohjeita ja
turvallisuustekijoita. Noudata seuraavia ohjeita
huolellisesti ennen kaasugrillin kayttamista.

« Jos sailio on vaurioitunut, lommoinen tai ruosteinen,
sitd ei saa kayttaa.
« Vaikka nestekaasusailio vaikuttaisi tyhjalta, se saattaa

sisaltaa kaasua. Sailiota pitad sen vuoksi kuljettaa ja
sailyttaa taman mukaisesti.

« Sylintereitd ei saa pudottaa tai kasitella kovakouraisesti.

« Nestekaasusailiotd ei saa koskaan sailyttaa tai kuljettaa
paikassa, jossa lampatila voi ylittda 51 °C (sailic on
talléin liilan kuuma kasin kosketeltavaksi). Sailiota
ei esimerkiksi saa jattaa autoon kuumana paivana.

« Sdiliot on pidettava lasten ulottumattomissa.

« Testaa saatimen ja sailion valinen liitanta aina vuodon
varalta aina, kun saadin liitetaan sailioon. Tee tama
esimerkiksi aina sdilion asentamisen yhteydessa.

« Sailion ymparys on pidettava puhtaana.
« Sdiliota ei saa vaihtaa sytytyslahteen lahella.

« Sulje aina saatimen kaasuventtiili ennen saatimen
irrottamista.

« Vaihda kaasupatruuna tai -pullo ulkotiloissa ja etaalla
muista ihmisista.

Mika on paineensdidin?

Kaasugrilli on varustettu paineensaatimelld, jonka

avulla saadelladn nestekaasusailiosta tulevan kaasun

painetta ja pidetdan se tasaisena.

Sadtimen kytkennat

« Isossa-Britanniassa grilliin on asennettava asetuksen
BS 3016 mukainen sadadin, jonka nimellislahtopaine
on 37 millibaaria.

« Letkun pituus saa olla korkeintaan 1,5 metria.

« Varo, ettei letku paase taittumaan.

« Vaihda letku maakohtaisten maardysten mukaisesti.
- Kadyttdja ei saa kajota valmistajan sinetdimiin osiin.

» Muutosten tekeminen laitteeseen voi johtaa
vaaratilanteisiin.

Sailion asennus

Kayta vain 430-460 gramman kertakayttdisia butaani-/
propaanisailioita. Sailiossa on oltava standardin EN417
mukainen venttiili kuvan (A) mukaisesti.

Varmista ennen kaasusailion liittamista, etta tiivisteet
(Laitteen ja kaasusailion valissa) ovat paikoillaan ja
hyvakuntoisia.

1
2

Nosta grillia.

Varmista, etta polttimen sdadin on sammutettu
painamalla sita ja kaantamalla se myotapaivaan
sammutusasentoon (O).

w

Sulje kaasun saatoventtiili kdaantamalla sita
my6tapdivaan, kunnes se on tiukasti kiinni.

Ea

Paina sailio saatimeen ja kaanna sitd myotapaivaan,
kunnes se on tiukasti kiinni (B).

Sailién irrottaminen

Irrota sailio seuraavasti aina, kun grillin vaunu
on laskettava tai kun tyhja sdilic on vaihdettava.

1) Varmista, ettd polttimen sdddin on sammutettu
painamalla sita ja kaantamalla se myotapaivaan
sammutusasentoon (O).

2) Sulje kaasun saatoventtiili kaantamalla sita
myotapaivdan, kunnes se on tiukasti kiinni.

3) Irrota sailio saatimesta kiertamalld sita
vastapaivaan ja poista se grillista.

Sailytys ja/tai kuljetus

Irrota sailio seuraavissa tapauksissa: 1) sdilio on tyhja,
2) grillid kuljetetaan, 3) grillia sailytetaan autotallissa
tai muussa varastossa tai 4) grillia ei kayteta.

« Irrotettua sailiota ei saa sailyttaa rakennuksen sisalla
autotallissa tai muussa suljetussa tilassa.

« Irrotettua sailiota ei saa sailyttaa tai kuljettaa grillin
sisalla.

Jos grilli on ollut jonkin aikaa varastossa tai kayttamatta,
noudata ehdottomasti seuraavia ohjeita:

+ WEBER-kaasugrilli tulee tarkastaa ennen kayttoa
kaasuvuotojen ja polttimen putken tukoksen varalta.
(Katso kohdat "VUOTOTARKASTUKSEN TEKEMINEN"
ja "VUOSIHUOLTO")

« Varmista, ettei grillaustilan ja irrotettavan tiputusastian
alla ole jaamia, jotka voivat estad ilmavirtauksen.

« Tarkasta myos hyonteisverkko tukoksien varalta.
(Katso kohta "VUOSIHUOLTQ").

NORMAALI
VENTTIILI

VAURIOITUNUT
VENTTIILI

/A HUOMAUTUS: Kéyta vain WEBER Q Gas-
tai muita standardin EN 417 -mukaisia
kaasusailioita, joissa on merkinta 80%
Butane/20% Propane (80 % butaania /
20 % propaania).

A VAROITUS: Kirista vain késin. Liiallinen
I EREENEEREN I TIEE] timen liitantaa
ja sailion venttiilia. Tasta voi seurata vuotoja
tai kaasuntulon estyminen.

A Tarkasta tiivisteet ennen uuden kaasusiilién
liittamista laitteeseen.

A\ Al3 kayti laitetta, jos sen tiivisteet ovat
vaurioituneet tai kuluneet tai jos laite vuotaa,
on vaurioitunut tai ei toimi kunnolla.

A Kaasusiiliot tulee vaihtaa hyvin tuuletetussa
tilassa, mieluiten ulkona, kaukana kaikista
syttymisen lahteista (kuten avotuli, sytytysliekit,
sahkotakat) seka muista henkildista.




KAYTTOONOTTO O

Mika vuototarkastus on?

Nestekaasusailion asentamisen jalkeen on tarkeaa

tehda vuototarkastus. Siten varmistetaan, ettei kaasua 0 O
padse vuotamaan sailion kytkemisen jalkeen. Nama

grillisi polttoainejarjestelman tehdasvalmisteiset
liitannat on testattu huolellisesti vuotojen varalta ja
polttimille on tehty liekkitesti. WEBER suosittelee
tekemaan perusteellisen vuototarkastuksen grillin
kokoamisen jalkeen seka aina kaasuliitannan
irrottamisen ja kiinnittamisen yhteydessa. Seuraavat
liitannat tulee tarkastaa:

« saatimen ja sailion valinen liitanta.

« saatimen ja letkun valinen liitanta.

« saatimen letkun ja sailion valinen liitanta.

Vuototarkastuksen tekeminen

1) Varmista, etta polttimen saatonuppi on kytketty
pois paalta, painamalla sita ja kaantamalla se
my6tapaivaan pois paaltd -asentoon (O) (A).

2) Kytke kaasunsy6tto paalle kiertamalla kaasun
saatoventtiilia vastapaivaan (B).

w

Kostuta liitannat (C) saippuavedelld. Kaytd tahan
suihkepulloa, harjaa tai riepua. Voit tehda oman
saippualiuoksen sekoittamalla 20 % nestesaippuaa
ja 80 % vetta tai ostaa valmista liuosta
rakennustarvikeliikkeesta.

4) Jos kuplia tulee, liitdnta vuotaa:

a) Jos sailio (D) vuotaa, poista sailio. GRILLIA 5) Jos kuplia ei tule, liitannat ovat tiiviit:
EI SAA KAYTTAA. Asenna toinen s3ili6 ja tee uusi a) Huuhtele litannat vedella.
vuototarkastus saippuaveden avulla. Jos vuoto HUOMAA: Koska jotkut vuototarkastuksessa kdytettévat
havaitaan, poista s&ilio. GRILLIA EI SAAKAYTTAA. i oxset, kuten saippuavesi, saattavat aiheuttaa —¢ T~
Ota yhteytta oman alueesi asiakaspalveluun. ruostumista, kaikki liitannét tulee huuhdella vedells -o
Yhteystiedot loytyvat verkkosivuiltamme. vuototarkastuksen jalkeen.

b) Jos vuotoa esiintyy saatimessa (E) tai polttimon
venttiilissa (F), sulje kaasuntulo. SAADINTA El
SAA KOSKAAN YRITTAA KIRISTAA. GRILLIA
El SAA KAYTTAA. Ota yhteyttd oman alueesi
asiakaspalveluun. Yhteystiedot loytyvat
verkkosivuiltamme.

Jos vuotoa esiintyy, ota yhteys oman alueesi
asiakaspalveluun. Yhteystiedot loytyvat
verkkosivuiltamme.

Polttimen ruiskutussuuttimen koko ja kulutustiedot

Traveler-kaasugrilli RUISKUTUSSUUTTIMEN KOKO KAASUNKULUTUS
P&apoltin 1,01 mm 4,25 kW butaani A\ VAARA! Kaasuvuotoja ei saat tarkastaa
. avotulen avulla. Varmista ennen kaasuvuotojen
304,0 g/h butaani tarkastamista, ettei Lihells ole kipinits tai

liekkeja.

A\ VAARA! Kaasuvuoto saattaa aiheuttaa tulipalon
tai rajahdyksen.

A\ VAARA! Al kayta grillia, jos liitannat vuotavat.

A\ VAARA! Jos niet, haistat tai kuulet kaasun
vuotavan nestekaasusailiosta:

1) Siirry pois nestekaasusailién luota.
2) Al yrita korjata ongelmaa itse.

3) Ota yhteys palokuntaan.

/\ TARKEAA: Suosittelemme vaihtamaan kaasug-
rillin letkun joka viides vuosi. Joissakin maissa
kaasuletku pitaa vaihtaa m jysten mukaan
tata useammin. Noudata siina tapauksessa
kyseisia maarayksia.

Letkun, saatimen ja venttiilin vaihtamiseksi
ota yhteytta oman alueesi asiakaspalveluun,
yhteystiedot loytyvat verkkosivuiltamme.
Kirjaudu sisaan sivustolle weber.com.

weber.com
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Ensimmadinen grillauskerta

Kuumennus ennen grillaamista

Anna grillin kuumentua korkeimmalla lammolla kansi
kiinni vahintaan 20 minuuttia ennen ensimmaista
grillauskertaa.

Toimet jokaisella grillauskerralla

Grillauskertojen valinen huolto

Noudata seuraavia yksinkertaisia mutta tarkeita ohjeita
ennen jokaista grillauskertaa.

Tarkista rasvan maara

Grillin rasvanhallintajdrjestelma ohjaa ruoasta tippuvan

rasvan vaihdettavaan kerdysastiaan. Grillattaessa

rasva kertyy ulosvedettdvaan rasva-astiaan ja rasva-

astian sisalla olevaan kertakdyttévuokaan. Nama astiat

kannattaa puhdistaa joka kerta ennen grillaamista, ettei

rasva paase syttymaan.

1) Varmista, ettd grilli on pois paalta ja jadhtynyt.

2) Irrota ulos vedettdva tiputusastia vetamalla sita
eteenpdin (A).

3) Tarkista ulos vedettavaan tiputusastiaan asetettuun
kertakdyttovuokaan kertyneen rasvan maara. Vaihda
kertakdyttoastia tarvittaessa uuteen.

4) Laita kaikki osat takaisin paikalleen.

Letkun tarkistaminen

Letku pitaa tarkistaa saannollisesti.

1) Varmista, ettd grilli on pois paalta ja jadhtynyt.

2) Tarkista letku halkeamien, hankaumien tai viiltojen

varalta (B). Grillid ei saa kayttaa, jos letku on jollakin
tavoin vaurioitunut.

Kuumenna grilli

Esilammitys on onnistuneen grillauksen salaisuus.

Kuumentaminen ehkaisee ruokien tarttumista ritilaan

ja varmistaa, etta ritilat ovat tarpeeksi kuumia ruokien

ruskistamiseen. Se myos polttaa pois edellisen aterian

jaanteet.

1) Avaa grillin kansi.

2) Sytyta grilli omistajan kasikirjassa annettujen
ohjeiden mukaisesti.

3) Sulje kansi.

4) Aseta kaikki polttimet @ aloitusasentoon ja anna

grillin kuumeta 10-15 minuuttia, kunnes grillin
lampatila on 260 °C (C).

Grilliritilin puhdistaminen

Kuumentamisen jalkeen edellisen grillauskerran
ruoantahteet ja lika irtoavat helposti ritilgista.
Grillattava ruoka ei mydskaan tartu puhtaisiin ritiloihin
yhta herkasti.

1) Harjaa ritilat terasharjalla heti kuumentamisen
jélkeen (D).

A\ VAARA: Ulosvedettivin rasva-astian tai gril-
laustilan pohjalle ei saa laittaa alumiinifoliota.

A\ VAARA: Tarkista ulosvedettévin rasva-astian
rasvam oka kerta ennen grillaamista.
Poista rasvanjaanteet rasvapalon valt-
tamiseksi.

A VAROITUS: ole varovainen kun irrotat rasva-
astian ja havitat kuuman rasvan.

A\ VAROITUS: Kayta grillia kasitellessési lam-
monkestavia grillikintaita tai -kasineitd, jotka
vastaavat vahintdaan standardin EN 407 kontak-
tilampotasoa 2.

A\ VAROITUS: Tarkista sddnnéllisesti grillihar-
jojen kuluminen ja harjasten irtoilu. Vaihda
harja uuteen, jos siita irtoaa harjaksia. WEBER
suosittelee hankkimaan uuden terdksisen gril-
liharjan aina kauden alussa.

A\ VAROITUS: Grillié ei saa kayttaa, jos letku on
jollakin tavoin vaurioitunut. Vaurioituneen
letkun saa korvata vain WEBERIN hyvaksymaan
uuteen letkuun.

/A VAROITUS: Varmista, ettei silién reunoilla
oleviin tuuletusaukkoihin paase kertymaan
likaa ja roskia.



Grillin sytyttiminen
Sytytysjarjestelman kaytto

Sytytysjarjestelma sytyttad vasemmassa laidassa
olevan polttimen sytytyselektrodin kipinalla. Kipina
tuotetaan painamalla sytytyspainiketta, jolloin sytytin
naksahtaa. Kun grilli on kuumennettu korkealla
lammolla, voit saataa polttimen saatonupin haluamaasi
asetukseen grillausta varten.

1) Avaa grillin kansi (A).

2) Varmista, etta polttimon s&&ténuppi on kdannetty
pois paalts O. Tee tarkistus painamalla sd&ténupit
sisdan ja kiertamalla niitd myotapaivaan (B).

3

Kytke kaasunsyotto paalle kiertamalla kaasun
saatoventtiilia vastapaivaan (C).

Eal

Paina saatimen nuppi sisaan ja kaanna sita
vastapéaivaan aloitusasentoon @ (D).

5) Paina punaista sytytyspainiketta useita kertoja niin,
ettd se naksahtaa joka kerta (E).

o

Varmista polttimon syttyminen katsomalla
grilliritilan @pi. Liekin pitdisi nakya.

~

Jos poltin ei syty, kddnna sadaténuppi pois paalta O
asentoon ja odota viisi minuuttia, ennen kuin yritat
sytyttaa polttimen uudelleen.

Jos sytytysjarjestelma ei sytyta poltinta, katso
ohjeet kohdasta VIANMAARITYS. Siell4 neuvotaan
grillin sytyttaminen tulitikuilla ja ongelman syiden
maarittaminen.

Polttimien sammuttaminen

1) Paina polttimon saatdnuppi sisaan ja kaanna se
vastapaivaan asentoon O.

A\ VAROITUS: Pidé grillin kansi auki sytytyksen
EILELER

A\ VAROITUS: Avoimen grillin péille ei saa kumar-
tua sytyttamisen tai grillaamisen aikana.

/A VAROITUS: Jos poltin ei syty viiden sekunnin
kuluessa, kaanna polttimen saatonuppi pois
paalta. Odota viisi minuuttia, jotta ke tynyt
kaasu ehtii haihtua, ja sytyta poltin sen jalkeen
uudelleen.

weber.com
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Puhdistus ja huolto

Grillin sisapintojen puhdistaminen

Grillin teho saattaa ajan mittaan heiketa, jos siita ei
pideta hyvaa huolta. Jos grilli ei kuumene kunnolla tai
se kuumenee epatasaisesti ja ruoka tarttuu ritilgihin,
grillid ei ole puhdistettu ja huollettu kunnolla.

Kun grillia sdilytetaan taitettuna pystyasennossa, se
kannattaa puhdistaa perusteellisesti vahintaan kahdesti
vuodessa. Jos grillia kaytetaan usein, se kannattaa
puhdistaa neljasti vuodessa. Kun grilli on pois paalta ja
jaahtynyt, puhdista sen sisapinnat ylhaalta alas.

Kannen puhdistaminen

Kannen sisapintaan saattaa keraantya lohkeilevaa
maalipintaa muistuttavia kerrostumia. Grillia
kaytettaessa kannen sisapintaan kertyy hiiltynytta
rasvaa ja savua. Hiiltyneet kerrostumat saattavat
lohkeilla ja muistuttaa lohkeilevaa maalipintaa.
Kerrostumat ovat myrkyttomia, mutta niista saattaa
tippua hiutaleita ruokiin, jos kantta ei puhdisteta
saannollisesti.

1) Harjaa hiiltynyt rasva kannen sisdpinnasta
terasharjalla (A). Kerrostumien vélttamiseksi kannen
sisapinta voidaan pyyhkia talouspaperilla grillauksen
jalkeen, kun kansi on edelleen ldmmin (ei kuuma).

Grilliritiloiden puhdistaminen

Jos puhdistat grilliritilat aina ohjeiden mukaan, niihin ei

padse kertymaan likaa.

1) Harjaa grillin sisalla olevat ritilat puhtaiksi
terasharjalla (B).

2) Nosta ritilat grillistd ja laita ne sivuun.

Polttimien puhdistus

Polttimien toimivuuden kannalta tarkeimpia ovat
polttimien suuttimet (pienet reiat koko polttimen
pituudella) ja polttimien pdissa olevat hydnteisverkot.
Nama alueet on pidettava puhtaina polttimien
turvallisen toiminnan varmistamiseksi.

Polttimen reikien puhdistaminen

1) Puhdista polttimien reidt terdsharjalla paalta
poikittaissuunnassa (C). Al harjaa pituussuunnassa
putken pituudelta, koska talloin jaamat siirtyvat
reidsta toiseen.

2) Varo vahingoittamasta sytytyselektrodia harjaamalla
harjalla varovasti sen ymparilta.

Hydnteisverkkojen puhdistaminen

1) Etsi polttimen paa ohjauspaneelin takaa venttiilin
litoskohdasta (D).

2) Puhdista polttimon pdissa olevat hydnteisverkot
pehmed&harjaksisella harjalla (E).

>
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A VAROITUS: Sammuta grilli ja anna sen jadhtya
ennen perusteellista puhdistusta.

/A VAROITUS: Ala kayta polttimien puhdistamiseen
samaa harjaa kuin grilliritildiden
puhdistamiseen. Polttimien reikiin ei saa
koskaan tyontaa teravia esineita.

/A HUOMAUTUS: Al4 aseta grillin osia sivutasoille,

koska ne saattavat naarmuttaa tasojen maali-
tai teraspintaa.

A HUOMAUTUS: Grilli ei saa puhdistaa
seuraavilla tuotteilla: hankaavat
teraksenkiillotusaineet tai maalit, happoa
sisaltévat puhdistusaineet, mineraalitarpatti
tai ksyleeni, uuninpuhdistusaine, hankaavat
puhdistusaineet tai hankaavat sienet.



Grillaustilan puhdistaminen

Tarkista, onko grillaustilaan kertynyt rasvaa tai
ruoanjaanteita. Liialliset kerrostumat saattavat syttya
palamaan.

1) Kaavi grillin sivuissa ja pohjalla oleva lika
muovikaapimella grillaustilan pohjalla olevaan
aukkoon (F), josta lika paatyy ulosvedettavaan
tiputusastiaan.

Rasvanhallintajarjestelméan
puhdistaminen

Rasvanhallintajarjestelma kasittaa ulos vedettavan
rasva-astian ja kertakayttoisen tiputusastian (G). Osat on
suunniteltu siten, etta ne on helppo irrottaa, puhdistaa

ja vaihtaa tarvittaessa, mika on tarkeaa ennen jokaista
grillauskertaa. Ohjeet rasvanhallintajarjestelman
tarkistamiseen loytyvat kohdasta GRILLAUSKERTOJEN
VALINEN HUOLTO.

Grillin ulkopintojen puhdistaminen

Grillin ulkopinta saattaa koostua terds-, posliiniemali- ja
muovipinnoista. Weber suosittelee puhdistamaan eri
pinnat seuraavasti.

Ruostumattomien terdspintojen puhdistus

Kayta terdspintojen puhdistukseen myrkytonta

ja hankaamatonta terdksenpuhdistusainetta tai

ulkona kdytettaville tuotteille ja grilleille tarkoitettua
kiillotusainetta. Pyyhi pinnat mikrokuituliinalla terdksen
raesuuntaan. Talouspaperia ei saa kayttaa.

Huomaa: Teraspintoja ei kannata naarmuttaa
hankausaineilla. Tallaiset aineet eivat puhdista ja kiillota
pintaa, Vaan ne muuttavat sen vdria poistamalla pintaa
suojaavan kromioksidikalvon.

Maalattujen, posliiniemaloitujen ja
muovipintojen puhdistaminen

Pyyhi maalatut, posliiniemaloidut ja muoviset pinnat
puhtaiksi lampimalla pesuainevedelld ja talouspaperilla

tai pehmealla liinalla ja huuhtele ja kuivaa ne lopuksi
huolellisesti.

Erityisen vaativissa ympaéristdissa
kaytettdvien grillien ulkopintojen
puhdistaminen

Jos grillia kaytetaan erityisen vaativassa ymparistossa,
sen ulkopinnat tulee puhdistaa useammin. Happosateet,
uima-altaan kemikaalit ja suolainen merivesi saattavat
ruostuttaa grillin pintaa. Pyyhi grillin ulkopinnat
puhtaiksi lampimalla saippuavedella ja huuhtele ja
kuivaa ne huolellisesti. Voit myos ehkaista grillin
ruostumista puhdistamalla grillin pinnat viikoittain
teraksenpuhdistusaineella.

TUOTEHUOLTO O

S

ALUMIINIVUOAT

Tiputusastiaan asetettu alumiinivuoka
helpottaa puhdistusta.

LAMPOMITTARI

Pienen ja melko edullisen
lampomittarin avulla voit tarkistaa
nopeasti lihan sisalampotilan
grillauksen aikana.

GRILLIHARJA

Ehdoton apuvaline ennen jokaista
grillauskertaa. Harjaamalla ritilat
puhtaaksi ennen grillaamista
varmistat, ettei grillattavaan
ruokaan tartu edellisen
ruoan tahteita.
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VIANMAARITYS

GRILLI EI SYTY
ONGELMA

- Poltin ei syty noudatettaessa tdméan omistajan kasikirjan Kayttd-luvussa olevia sytytyksestd annettuja ohjeita.

SYY

RATKAISU

Kaasuntulo on estynyt.

kaasunsaannin tarkistaminen tulitikulla" ohjeita.
Jos grilli

Jos grilli ei syty, tarkista ensin, saavatko polttimet kaasua. Tarkista tama noudattamalla kohdan "Polttimien

sytyttaminen tulitikulla El onnistu, selvita kaasuntulon ongelmat seuraavan sivun ohjeiden avulla.

Jos grilli ei syty, tarkista ensin, saavatko polttimet kaasua. Tarkista tama noudattamalla kohdan "Polttimien

Sytytysjarjestelma ei toimi.

kaasunsaannin tarkistaminen tulitikulla” ohjeita.

Jos grillin sytyttaminen tulitikulla ONNISTUU, noudata kohdassa "Sytytysjdrjestelman komponenttien

tarkastaminen” annettuja ohjeita.

Polttimien kaasunsaannin tarkistaminen

tulitikulla

1) Avaa grillikaappi.

2) Varmista, etta polttimon saatonuppi on kdannetty
pois paaltad O. painamalla sdaténupit sisdan ja
kiertamalla niita myotapaivaan.

@«

Tarkista, etta sdilic on asennettu oikein. Katso kohta
"Nestekaasusailion asennus”.

&

Sytyta tulitikku ja aseta liekki vastaavan reian
alapuolelle (A).Pida sytytettya tikkua paikoillaan,
paina polttimen saatonuppi sisaan ja kaanna se
vastapaivaan aloitus/korkea-asentoon (4).

Paina sadtimen nuppi sisdan ja kaanna sita
vastapéaivaan aloitusasentoon @.

Varmista polttimon syttyminen katsomalla
grilliritilan lapi.

)

6

7

Jos poltin ei syty 4 sekunnin kuluessa, kdanna
polttimen saatonuppi pois paaltd asentoon O ja odota
viisi minuuttia, ennen kuin yritat sytyttad polttimen
uudelleen. Jos poltin ei syty toistuvista yrityksista
huolimatta, selvita kaasuntulon ongelmat seuraavan
sivun ohjeiden avulla

®

Jos poltin syttyy, ongelma on sytytysjarjestelmassa.
Noudata kohdassa "Sahkosytytysjarjestelman
komponenttien tarkastaminen” olevia ohjeita.

VARAOSAT

Varaosia voi tilata WEBER-grillien
jalleenmyyjalta tai osoitteesta
weber.com.

Sytytysjarjestelman komponenttien

tarkastaminen

Sytytyspainiketta painettaessa pitaa kuulua naksahdus.

Varmista johdot tarkistamalla, ettd sytytin tuottaa

kipinan.

Johtojen tarkistaminen

1) Varmista, ettd valkoiset ja mustat sytyttimen johdot
on kiinnitetty tukevasti ohjauspaneelin takana oleviin
sytytyspainikkeen liittimiin (B).

2) Tarkista, ettd sytytyspainike painuu sisdan,
naksahtaa ja palaa ulos.

0TA
YHTEYTTA
ASIAKASPALVELUUN

Jos ongelmat eivat havia, ota yhteys oman
alueesi asiakaspalveluun. Yhteystiedot
ovat verkkosivuillamme
0soitteessa weber.com.




VIANMAARITYS

Kunnolla palava liekki

Polttimeen tehdassaatojen avulla varmistetaan
ilman ja kaasun ihanteellinen sekoitussuhde. Kun
poltin palaa kunnolla, liekin karki lepattaa valilla
keltaisena (A), ja liekin vari muuttuu alaspain
mentdessa vaaleansinisesta (B) tummansiniseen (C).

KAASUNTULO
ONGELMA

- Grilli ei kuumene riittavasti tai se kuumenee epatasaisesti.

- Poltin ei syty.
- Liekki palaa pienend, vaikka poltin on kddnnetty ylaasentoon.

A VAROITUS: Polttimen suuttimien tukkeutuminen
tai likaantuminen saattaa estaa kaasun vapaan
virtauksen ja sytyttda tulen (D) polttimien
ymparille, jolloin grilli voi vaurioitua vakavasti.

- Liekkeja ei ndy koko polttimen pituudelta.

- Polttimen liekki on epatasainen.

RATKAISU

Taytd nestekaasusai

Polttimen reidt ovat likaiset. Puhdista polttimen reiat. Katso kohta "Polttimen reikien
puhdistaminen”.

ONGELMA
- Tunnet kaasun hajua ja polttimen liekit palavat keltaisina tai heikkoina.
SYY RATKAISU

Polttimen hyonteisverkot ovat tukossa. Puhdista hyonteisverkot. Katso kohta
"Hyonteisverkkojen puhdistaminen”. Tutustu myds
tdssa luvussa oleviin liekkeja ja hyonteisverkkoja

koskeviin tietoihin ja kuviin.

ONGELMA

- Tunnet kaasun hajua ja/tai kuulet heikkoa sihinda.

oYY RATKAISU

Sammuta mahdolliset liekit. Irrota nestekaasusailio
ja asenna se uudelleen. Katso omistajan oppaan
kohta "Nestekaasusailion asennus”.

Saatimen ja nestekaasusailion valinen liitanta voi olla
vaillinainen.

Nestekaasusailion saatimen liitanta voi olla vaurioitunut. ~ Sammuta mahdolliset liekit. Poista nestekaasusailio
GRILLIA EI SAA KAYTTAA. Ota yhteyttd oman
alueesi asiakaspalveluun. Yhteystiedot Oytyvat
verkkosivuiltamme.

RASVAINEN GRILLI (halkeileva maali ja liekkien leimahtelu)

ONGELMA
- Kannen sisdpuolella on halkeilevaa maalipintaa muistuttavia kerrostumia. Hyﬁnteisverkot
Sy RATKAISU Terasverkot polttimien ilmanottoaukoissa (E)

estavat hamahakkeja ja muita hyonteisia

Kerrostumat ovat hiiltynytta rasvaa.

Tama tapahtuu ajan mittaan, kun grillia kdytetaan
toistuvasti. Tama ei ole vika. Puhdista kansi.
kohdassa "Tuotehuolto” annettujen ohjeiden
mukaisesti.

ONGELMA

- Liekkien leimahtelu grillattaessa tai grillid kuumennettaessa.

SYyY

RATKAISU

Grilliin on jaanyt ruoantahteita edelliselta
grillauskerralta.

Grillin sisépuoli on puhdistettava perusteellisesti.

Esikuumenna grillia aina ensin korkeimmalla
lampotila-asetuksella 10-15 minuuttia.

Puhdista grilli perusteellisesti luvun Puhdistus ja
huolto ohjeiden mukaisesti.

A VAROITUS: Al3 yrita korjata kaasun siirtoon, polttamiseen tai sytyttamiseen tarkoitettuja osia tai
rakenneosia ottamatta ensin yhteytta Weber-Stephen Products LLC:n asiakaspalveluun.

A VAROITUS: Jos korjauksia tehtdessa tai osia vaihdettaessa ei kdytetd Weber-Stephenin alkuperaisia

varaosia, takuu raukeaa.

A HUOMAUTUS: Poltinputkien aukot on sijoitettava oikein venttiilin aukkojen paalle.

kutomasta verkkoja ja pesiytymasta polttimien
sisalle. Hyonteisverkon ulkopintaan kertyva poly
ja lika saattaa kuitenkin tukkia verkon ja estaa
ilmanvirtauksen polttimeen.
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Grillausohjeet

Anna ritiléiden kuumeta joka kerta.

Jos grilliritilat eivat ole tarpeeksi kuumia, ruoka
tarttuu niihin kiinni eika se ruskistu kunnolla.
Ruokaan ei mydskaan jaa upeita grilliraitoja. Vaikka
ruoka tulee ohjeen mukaan kypsentda keski- tai
alhaisella ldmmolla, kuumenna grilli ensin aina
korkeimmalla lampotila-asetuksella. Avaa grillin
kansi, kdanna lampd paalle, sulje kansi ja anna
grillirititan kuumeta noin 10 minuuttia tai kunnes
kannen l@mpomittarin lukema on 260 °C.

A4 grillaa ruokaa likaisilla ritililla.

Puhdista grilliritilat aina ennen uusien ruokien
grillaamista. Ritiloihin jaaneet ruoantahteet tarttuvat
liiman tavoin kiinni ritilaan ja uuteen ruokaan. Jos

et halua tamdn paivan lounaan maistuvan eiliselta
illalliselta, puhdista ritilat huolellisesti ennen
grillaamista. Harjaa kuumentuneet ritilat puhtaaksi
terasharjalla.

Pysy paikalla.

Ota kaikki tarpeellinen esille ennen grillin
sytyttamista. Muista tarvitsemasi grillausvalineet,
oljylla voidellut ja maustetut ruoat, glazet ja
kastikkeet seka puhtaat tarjoiluvadit kypsia ruokia
varten. Jos joudut kaymaan keittiossa kesken
grillauksen, ruoka saattaa padsta palamaan.
Ranskalaiskokkien tasta kayttama ilmaus on "mise
en place” (tarkoittaa vapaasti suomennettuna "pane
paikalleen”). Me kutsumme sita paikalla pysymiseksi.

Jatd vahan liikkkumavaraa.

Ruokien pakkaaminen ritiloille liian tihedan rajoittaa
grillaajan toimintavapautta. Jata vahintaan neljasosa
ritiloiden grillaustilasta vapaaksi seka runsaasti
tilaa ruokien ymparille, jolloin voit tarvittaessa
katevasti kaannella ja siirrella ruokia. Joskus ruokia
on pystyttava siirtamaan esimerkiksi ritilan toiseen
paahan hyvinkin nopeasti. Huolehdi siis siita, etta
sinulla on tilaa toimia.

Pida kansi kiinni.

Grillin kannella on muitakin tehtavia kuin suojata
grillia sateelta. Ennen kaikkea se rajoittaa ilman
paasya grilliin seka ldmman ja savun tyontymista
grillista ulos. Kannen alla grilliritilat pysyvat
kuumempina, grillausajat lyhenevat, savunmaku on
voimakkaampaa ja liekkien leimahtelu véahaisempaa.
Pida siis kansi kiinni!

K44nna vain kerran.

Onko mitaan herkullisempaa, kuin kauniisti
ruskistunut mehukas pihvi? Tama onnistuu, kun
ruoka saa olla grillissd rauhassa. Valilla ruoka
tulee kadnnettya jo ennen kuin siina on riittavasti
varia ja makua. Melkein kaikki ruoat kannattaa
kuitenkin kdantaa grillatessa vain kerran. Ruokien
turha kaantely aiheuttaa myos sen, etta joudut
avaamaan kannen suotta aivan liian usein. Astu siis
askel taaksepain ja luota siihen, etta grilli hoitaa
hommansa.

Opi, milloin on aika lopettaa.

Grillattaessa on joskus tarkeintd tietad, milloin

on aika lopettaa. Luotettavin tapa tarkistaa

ruoan sopiva kypsyysaste on hankkia hyva
pikalampomittari. Pieni kateva apuvaline osoittaa,
milloin ruoka on parhaimmillaan.

Kokeile rohkeasti.

1950-luvulla grillaaminen tarkoitti vain yhta asiaa:
lihan (ja pelkan lihan) kdrventamista avotulella.
Nykypaivan grillikokki ei tarvitse taydellisen aterian
valmistamiseen keittiota lainkaan. Grillissa voi
valmistaa niin herkullisia alkupaloja ja lisukkeita kuin
jalkiruokiakin. Rekisteroimalla grillisi saat itsellesi
kohdistettua inspiroivaa sisaltoa. Osallistumme
mielelldmme grillausseikkailuihisi.

AJASTIN

Valta ruokien palaminen kayttamalla
ajastinta. Helppokayttoinen ajastin
hoitaa homman luotettavasti.

GRILLIKINTAAT

Kayta grillikintaita. Hyvat
grillikintaat suojaavat seka
kasia etta kyynarvarsia.
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ITAVALTA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 24289 0135
service-at@weber.com

BELGIA

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+3215283099
service-be@weber.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

TSEKIN TASAVALTA
Weber-Stephen CZ & SK spol. sr.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

TANSKA

Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
service-dk@weber.com

RANSKA

Weber-Stephen France SAS
+33081019 3237
service-fr@weber.com

SAKSA

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30 219 0710
service-de@weber.com

ISLANTI
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 58 58 900

INTIA

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

080 42406666
customercare@weberindia.com

ISRAEL

D&S Imports
+972392 41119
info@weber.co.il

ITALIA

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

HOLLANTI
Weber-Stephen Holland B.V.
+31(0) 513433322
service-nl@weber.com

PUOLA

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

VENAJA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

ETELA-AFRIKKA

Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.

+27 11 454 2369
info@weber.co.za

ESPANJA

Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935844 055
service-es@weber.com

SVEITSI

Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
service-ch@weber.com

YHDISTYNEET ARABIEMIIRIKUNNAT
Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch

+971 4 4541626
inffo@weberstephen.ae

ISO-BRITANNIA

Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

YHDYSVALLAT
Weber-Stephen Products LLC
847 934 5700
support@weberstephen.com

Irlannin tasavalta, ota yhteys:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

Muut Ita-Euroopan maat, kuten ROMANIA, SLOVENIA, KROATIA

tai KREIKKA, ota yhteys
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

Baltian maat, ota yhteys:
Weber-Stephen Nordic ApS.

webher.com
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