Chateau Montaud Rosé

Alkuperdmaa: Ranska

Alue / luokitus: AOP Cétes de Provence
Tuottaja: Vignobles F. Ravel

Rypaleet: Grenache, Cinsault, Syrah, Tibouren
Pakkauskoko / myyntiera: 75¢cl / 6 plo
Alkoholipitoisuus: 13%

Suljentatapa: Luonnonkorkki

SAP: 21925275

Keskitayteldinen, hapokas, kevyen sitruksinen, hedelmainen,
mineraalinen, raikas, pitké jalkimaku.

Salaatit, vaalea kala, dyrigiset, kevyet pastaruoat, pehmeat
juustot.

Rypaleet tulevat hyvin mékiselta alueelta Massif des Mauresin
seudulta. Kéyha maapera vaatii kdynnokseltd pitkaa ikaa, jotta
juuret kasvat tarpeeksi syvélle maaperdan. Viljely on haastavaa
varsinkin sadonkorjuun aikana, koska sato on korjattava osin
kasin. Lopputulos on kuitenkin kaiken vaivan vaarti ja viini on
todella tasapainoinen ja herkullinen.

Vignobles F. Ravel on Provencelainen viinitalo. Tuotanto
nykyisessa muodossa on alkanut vuonna 1951 ja kasvaa koko ajan.
Kokonaisuudessaan viljelmid on yhteensa 80 hehtaarin verran ja
viinit koostuvat paaasiassa rosee viineista. Tuotantoon kuuluu
myds pienempia maaria puna- ja valkoviinia. Tuotannon
modernisaatiosta huolimatta viinit ovat tyyliltdan hyvin klassisia,
kevyita ja hapokkaita, niin kuin hyvén Provencen roseen kuuluu
ollakin.
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