
Alkuperämaa: Ranska

Alue / luokitus: AC Cognac

Tuottaja: Maxime Trijol

Rypäleet: Urgo Blanc, Folle Blanche, Colombard, sémillion

Pakkauskoko / myyntierä: 75cl / 6 plo 

Sokeria: 145 g/litra

Alkoholipitoisuus: 17%

Suljentatapa: Luonnonkorkki

SAP: 21278398

Tuotekuvaus

Makea, hedelmäinen, aprikoosinen, hunajainen, kukkea, 
vaniljainen, runsas, pitkä kompleksinen jälkimaku.

Käyttösuositus

Jälkiruoat, suolaiset juustot, sinihomejuusto, hedelmäiset makeat 
jälkiruoat. 

Lisätietoja tuotteesta ja tuottajasta

Juomatyyli on saanut alkunsa vahingosta, jossa rypäletisleeseen 
sekoitettiin rypäleiden murskat ja unohdettiin kellarin perälle 
muutamaksi vuodeksi. Minimi tynnyrikypsytysaika on 18kk. 
Lopputuloksena on upean helemäinen jälkiruokajuoma. Voidaan 
nauttia sellaisenaan tai käyttää cocktailien raakaaineena. 

Cognac Maxime Trijol on perheyritys. Trijolit asettuivat aikoinaan 
St. Martial Sur Né:hen, Cognacin alueen sydämeen. Tislaus alkoi 
vuonna 1859 ja siitä lähtien Trijolit ovat kehittäneet tietotaitoaan 
niin rypäleiden kasvattajana kuin tislaajanakin. Vuonna 1962 
yhtiöstä tuli ammattimainen tislaamo. Maxime Trijol on yksi 
suurimmista tislaamoista Cognacissa.
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