
Alkuperämaa: Ranska

Alue / luokitus: AOC Champagne 

Tuottaja: Champagne F. Cossy

Rypäleet: Pinot Noir 60%, Meunier 30%, Chardonnay 10% 

Pakkauskoko / myyntierä: 75cl / 6 plo

Sokeria: 9 g/litra

Alkoholipitoisuus: 12,5%

Suljentatapa: Luonnonkorkki

SAP: 21637584

Tuotekuvaus

Kuiva, runsas maku. Mansikkaa, vadelmaa ja kirsikkaa 
tasapainottaa aavistus sitruksen aromeja. Todella tasapainoinen ja 
vivahteikas kokonaisuus. Viiniä kypsytetään reilusti 
minimivaatimuksia kauemmin, 32 kuukautta. 

Käyttösuositus

Erinomainen valinta tartar-pihvin kanssa ja toimii mainiosti 
ruokaviininä läpi aterian. Hyvä valinta myös aperitiiviksi. 

Lisätietoja tuotteesta ja tuottajasta

Champagne F. Cossy on kahden naisen, äidin ja tyttären, johtama 
samppanjatalo Premier Cru luokitellulla alueella Jouy-Les-Reimsin 
pienessä kylässä. Viinitarhoja on kaikkiaan seitsemän hehtaaria. 
Cossyn suku on toiminut viininviljelijänä Champagnen alueella jo 
vuodesta 1764. Sophie Cossy nousi jo nuorena samppanjatalon 
johtajaksi hänen isänsä menehdyttyä äkillisesti. Sophien valinta 
vuoden viininviljelijäksi arvostetussa Les Trophées Champenois–
kilpailussa vuonna 2016 kertoo suuresta arvostuksesta tätä pientä 
viinintuottajaa kohtaan. 
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