
Alkuperämaa: Ranska

Alue / luokitus: 

Tuottaja: Champagne F. Cossy

Rypäleet: Chardonnay 40%, Pinot Noir 40%, Meunier 20% 

Pakkauskoko / myyntierä: 75cl / 1 plo 

Sokeria: 6 g/l

Alkoholipitoisuus: 12% 

Suljentatapa: Luonnonkorkki

SAP: 21637579

Tuotekuvaus

Erittäin kuiva, elegantti viini, jonka maku on kehittynyt ja 
vivahteikas. Viini on Cossyn samppanjatalon lippulaivaviini, jota 
tuotetaan vain valittuina vuosina. Rypäleet kerätään käsin ja 
valikoidut rypäleet puristetaan hellävaraisesti ja siirretään 
käymään terästankkeihin. Sophistiquéen kypsytysaika on 
poikkeuksellisen pitkä, 80 kuukautta, minkä ansiosta viini kehittyy 
moniulotteiseksi ja luonteikkaaksi.

Käyttösuositus

Nautiskeluviini, joka toimii mainiosti myös maljajuomana sekä 
pienten alkupalojen kanssa

Lisätietoja tuotteesta ja tuottajasta

Champagne Sophie Cossy on kahden naisen, äidin ja tyttären, 
johtama samppanjatalo Premier Cru-luokitellulla alueella Jouy-
Les-Reimsinpienessä kylässä. Viinitarhoja on kaikkiaan seitsemän 
hehtaaria. Cossyn suku on toiminut viininviljelijänä Champagnen 
alueella jo vuodesta 1764. Sophie Cossy nousi jo nuorena 
samppanjatalonjohtajaksi hänen isänsä menehdyttyä äkillisesti. 
Sophien valinta vuoden viininviljelijäksi arvostetussa Les Trophées 
Champenois–kilpailussa vuonna 2016 kertoo suuresta 
arvostuksesta tätä pientä viinintuottajaa kohtaan.
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