
Alkuperämaa: Saksa

Alue / luokitus: Rheinhessen 

Tuottaja: Weingut Steinmähle 

Rypäleet: Pinot Noir 

Pakkauskoko / myyntierä: 75cl 

Sokeria: 2 g/litra 

Alkoholipitoisuus: 13% 

Suljentatapa: Kierrekorkki 

SAP: 21671225

Luomu

Tuotekuvaus

Keskitäyteläinen, kypsän marjainen, elegantti viini,  jossa on 
kevyttä yrttisyyttä ja ryhdikäs hapokkuus. Kevyt 
tammitynnyrikypsytys antaa makuun mausteisuutta ja syvyyttä.

Käyttösuositus

Kevyesti valmistetulle lihalle, kuten tartar, carpaccio vaalealle 
paistetulle lihalle ja rasvaisille kaloille. Erinomainen maanläheisten 
kasvis ja sieniruokien kanssa. Tarjoile kevyesti viilennettynä

Lisätietoja tuotteesta ja tuottajasta

Rypäleet on kerätty tarkoin ja käsin  valikoidulta tiloilta Osthofenin 
kylän alueelta 2130 vuotta vanhoista Pinot Noir-köynnöksistä. 
Ennen käymistä rypäleiden kuoria uutetaan mehussa 12 tuntia, 
jolla saadaan syvä ja runsas makumaailma. Viini kypsytetään 
ranskalaisissa tammitynnyreissä.

Weingut Steinmühlen historia ulottuu vuoteen 1737. Viinitalon 
johdossa on nuori  viinintekijä Axel May, joka valmistaa aluetta ja 
rypälelajikkeita kunnioittavia, luonnonmukaisia viinejä alle 20 
hehtaarin alalla. Tuottaja on Luomu ja vuosikerrasta 2019 lähtien 
sertifioitu
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