
Alkuperämaa: Italia

Alue / luokitus: Veneto IGT

Tuottaja: Casa Vinicola Sartori

Rypäleet: Corvina (60%), Corvinone (25%), Rondinella (15%)

Pakkauskoko / myyntierä: 75cl / 6 plo

Sokeria: 6g/litra

Alkoholipitoisuus: 12%

Suljentatapa: Luonnonkorkki

SAP: 20032441

Tuotekuvaus

Tumma ja intensiivinen, tuoksussa kypsää marjaisuutta, 
mausteisuutta ja tammen pehmeyttä. Maku silkkinen, ryhdikäs ja 
keskitanniininen. Pitkä lämmin jälkimaku

Käyttösuositus

Liharuoille, tomaattisille pastoille, haudutetuille liharuoille ja 
juustoille. Nautiskeluun ja seurusteluun. 

Lisätietoja tuotteesta ja tuottajasta

Regolo on yrityksen toisen sukupolven omistajan mukaan nimetty 
viini. Viini on valmistettu valikoiduista Valpolicella- alueen 
alkuperäisrypäleistä. Erityisen täyteläisyyden ja kypsän 
hedelmäisyyden viiniin tuo Ripasso-menetelmä, jossa viini on 
käynyt toisen käymisen Amaroneen käytettyjen kuivattujen 
rypäleiden kanssa. Tämän jälkeen viini on saanut kypsyä vähintään 
vuoden tammitynnyreissä ja vielä 6 kuukautta pullossa ennen 
myyntiin laskemista

Tilan perusti vuonna 1898 hotelliyrittäjä Pietro Sartori, joka halusi 
tarjota asiakkailleen entistä parempia viinejä Veneton alueelta. 
Pietron pojan aikakaudella yrityksestä kasvoi yksi suurimmista 
Veneton alueen viinituottajista. Yritys on edelleen yksi 
merkittävimmistä Italialaisista perheomisteisista viinituottajista ja 
tuottaa Veneton alueen viinien lisäksi viiniä myös Friulin, Sisilian ja 
Abbruzzon alueelta omistamiltaan viinitarhoilta.
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