Sartori Regolo Ripasso
Valpolicella

Alkuperédmaa: ltalia

Alue / luokitus: Veneto IGT

Tuottaja: Casa Vinicola Sartori

Rypaleet: Corvina (60%), Corvinone (25%), Rondinella (15%)
Pakkauskoko / myyntiera: 75¢cl / 6 plo

Sokeria: 6g/litra

Alkoholipitoisuus: 12%

Suljentatapa: Luonnonkorkki

SAP: 20032441

Tumma ja intensiivinen, tuoksussa kyps&a marjaisuutta,
mausteisuutta ja tammen pehmeytta. Maku silkkinen, ryhdikas ja
keskitanniininen. Pitka [ammin jalkimaku

Liharuoille, tomaattisille pastoille, haudutetuille liharuoille ja
juustoille. Nautiskeluun ja seurusteluun.

Regolo on yrityksen toisen sukupolven omistajan mukaan nimetty
viini. Viini on valmistettu valikoiduista Valpolicella- alueen
alkuperaisrypaleista. Erityisen tayteldisyyden ja kypsan
hedelmaisyyden viiniin tuo Ripasso-menetelma, jossa viini on
kaynyt toisen kdymisen Amaroneen kaytettyjen kuivattujen
rypéleiden kanssa. Tamaén jalkeen viini on saanut kypsyéa vahintaan
vuoden tammitynnyreissa ja vield 6 kuukautta pullossa ennen
myyntiin laskemista

Tilan perusti vuonna 1898 hotelliyritt&ja Pietro Sartori, joka halusi
tarjota asiakkailleen entistd parempia viinejé Veneton alueelta.

Pietron pojan aikakaudella yrityksest& kasvoi yksi suurimmista KESPRO

Veneton alueen viinituottajista. Yritys on edelleen yksi

merkittavimmista Italialaisista perheomisteisista viinituottajista ja E RI Ko I S
tuottaa Veneton alueen viinien lisaksi viinia myos Friulin, Sisilian ja -

Abbruzzon alueelta omistamiltaan viinitarhoilta. TU KKU
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