VALPOLICELLA

Alkuperédmaa: ltalia

Alue / luokitus: DOC Amarone della Valpolicella

Tuottaja: Sartori

Rypaleet: Corvina Veronese 50%, Rondinella 40%, Molinara 10%
Pakkauskoko / myyntiera: 75¢cl / 6 plo

Sokeria: 6g/litra

Alkoholipitoisuus: 15%

Suljentatapa: Luonnonkorkki

SAP: 20864117

Runsaanpunainen. Tayteldinen, kypsdn hedelméinen ja pitka
mausteinen jalkimaku. Tuoksussa runsaasti kypsia tummia
hedelmid ja luumua.

Tummat liharuoat, kypsét juustot

Valikoidut rypéleet tulevat Valpolicellan alueelta, Veronan
pohjoispuolelta. Sadonkorjuun jélkeen rypaleitd on kuivattu 3 kk
ajan. Osittain kuivuneet rypaleet puristetaan ja rypalemehu
kaytetaan terastankeissa 30 paivaa. Malolaktisen kdymisen
jalkeen viini on kypsynyt tammitynnyreissé 3 vuotta seka vuoden
ajan pullossa ennen myyntiin laskemista.

Tilan perusti vuonna 1898 hotelliyritt&ja Pietro Sartori, joka halusi
tarjota asiakkailleen entistd parempia viinejé Veneton alueelta.
Yritys on edelleen yksi merkittavimmistd Italialaisista
perheomisteisista viinituottajista ja tuottaa Veneton alueen viinien
lisaksi viinia myds Friulin, Sisilian ja Abbruzzon alueelta
omistamiltaan viinitarhoilta.
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