
Alkuperämaa: Italia

Alue / luokitus: DOC Amarone della Valpolicella

Tuottaja: Sartori

Rypäleet: Corvina Veronese 50%, Rondinella 40%, Molinara 10%

Pakkauskoko / myyntierä: 75cl / 6 plo

Sokeria: 6g/litra

Alkoholipitoisuus: 15%

Suljentatapa: Luonnonkorkki

SAP: 20864117

Tuotekuvaus

Runsaanpunainen. Täyteläinen, kypsän hedelmäinen ja pitkä 
mausteinen jälkimaku. Tuoksussa runsaasti kypsiä tummia 
hedelmiä ja luumua. 

Käyttösuositus

Tummat liharuoat, kypsät juustot

Lisätietoja tuotteesta ja tuottajasta

Valikoidut rypäleet tulevat Valpolicellan alueelta, Veronan 
pohjoispuolelta. Sadonkorjuun jälkeen rypäleitä on kuivattu 3 kk 
ajan. Osittain kuivuneet rypäleet puristetaan ja rypälemehu 
käytetään terästankeissa 30 päivää. Malolaktisen käymisen 
jälkeen viini on kypsynyt tammitynnyreissä 3 vuotta sekä vuoden 
ajan pullossa ennen myyntiin laskemista.

Tilan perusti vuonna 1898 hotelliyrittäjä Pietro Sartori, joka halusi 
tarjota asiakkailleen entistä parempia viinejä Veneton alueelta. 
Yritys on edelleen yksi merkittävimmistä Italialaisista 
perheomisteisista viinituottajista ja tuottaa Veneton alueen viinien 
lisäksi viiniä myös Friulin, Sisilian ja Abbruzzon alueelta 
omistamiltaan viinitarhoilta.
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