SARTORI L°APPASSIONE

Alkuperédmaa: ltalia

Alue / luokitus: IGT Veneto

Tuottaja: Sartori

Rypaleet: 30% Corvina Veronese, 20% Rondinella, 20%
Corvinone, 30% Merlot

Pakkauskoko / myyntiera: 75¢cl / 6 plo

Sokeria: 8g/litra

Alkoholipitoisuus: 13%

Suljentatapa: Luonnonkorkki

SAP: 21299880

Tummanpunainen ja lilahtava. Kirsikkaa ja kypsid luumuja seka
mausteisuutta tuoksussa. Tayteldinen ja kypsan hedelmainen
maku

Tummien liharuokien ja juustojen seuraksi.

Rypaéleet tulevat pasosin Valpolicella Classicon alueelta. Rypéleita
on kuivattu marraskuuhun saakka Amaronen tyyliin jonka jélkeen
osittain kuivuneet rypéleet on siirretty kdymisastioihin. Viini on
kypsynyt 6 kk. Suurissa tammitynnyreissa seké usean kuukauden
pullossa.

Tilan perusti vuonna 1898 hotelliyritt&ja Pietro Sartori, joka halusi
tarjota asiakkailleen entistd parempia viinejé Veneton alueelta.
Pietron pojan aikakaudella yrityksest& kasvoi yksi suurimmista
Veneton alueen viinituottajista. Yritys on edelleen yksi
merkittdvimmista ltalialaisista perheomisteisista viinituottajista ja
tuottaa Veneton alueen viinien lisaksi viinia myds Friulin, Sisilian ja
Abbruzzon alueelta omistamiltaan viinitarhoilta
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