SANSILVESTRO BARBERA
APPASSIMENTO

Alkuperédmaa: ltalia

Alue / luokitus: Barbera DOC
Tuottaja: San Silvestro

Rypaleet: Barbera

Pakkauskoko / myyntiera: 75¢cl / 6 plo
Sokeria: 5g/litra

Alkoholipitoisuus: 14,5 %
Suljentatapa: Luonnonkorkki

SAP: 21463683

Intensiivinen rubiininpunainen véri. Runsas, kypsan luumuinen
tuoksu, jossa rusinaisuutta ja kuivattuja tummia hedelmia.
Tayteldinen, kirsikkahillomainen maku, jossa pitka jalkimaku.

Pehmeiden makujen seuraan, pataruoat, tomaattiset pastat,
savustettu liha, mausteiset kasvisruoat

Kéasinpoimituista Barberarypaleistd 50% on kuivattu 40 paivan
ajan koreissa. Toinen puolikas rypaleista on jatetty kuivumaan
kdynnoksiin ja keratty myéhemmin syksylla. Kdymisen jélkeen viini
on kypsynyt 12 kuukautta tynnyreissa.

Sartiranon perheen omistamaa tilaa johtaa jo neljatta yrityksen
sukupolvea edustavat Paulo ja Guido Sartirano. San Silvestron tila
sijaitsee Novellossa, keskella Barolon aluetta. Tila on tunnettu
paitsi hinta-laatusuhteeltaan erinomaisista Baroloista, myds
laadukkaista Barbarescoista ja Asteistaan. Tuottaja kdyttaa omien
kdynnosten lisdksi pitkdaikaisia sopimusviljelijoitd, joista useat
ovat toimittaneet rypéleitaan San Silvestrolle jo usean sukupolven
ajan.
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