
Alkuperämaa: Italia

Alue / luokitus: Piemonte, Langhe DOC

Tuottaja: Costa di Bussia, Tenuta Arnulfo

Rypäleet: Nebbiolo

Pakkauskoko / myyntierä: 75cl / 6 plo

Sokeria: 

Alkoholipitoisuus: 14 %

Suljentatapa: Luonnonkorkki

Vegaaninen

SAP: 21981385

Tuotekuvaus

Täyteläinen, intensiivinen, hennon vaniljainen ja mausteinen. 
Maussa mustaherukkaa ja silkkiset tanniinit.

Käyttösuositus

Pastalle, paistille, grillattu liha, voimakkaat kypsät juustot

Lisätietoja tuotteesta ja tuottajasta

 Viiniä viljellään 4.5 hehtaarin alalla. Viini valmistetaan 
käsinpoimituista rypäleistä, jonka jälkeen viini kypsyy pienissä 
ranskalaisissa tammitynnyreissä 6 kuukautta ja tämän jälkeen 
vielä pullossa muutaman vuoden ennen myyntiin laskua. 
Tuote on saanut myös kansainvälistä arvostusta, mm. 
Pronssimitali Decanter World Wine Awards 2022, 91 pistettä 
James Suckling 2022. 

Vuonna 1988 Sartiranon perhe hankki Costa di Bussian 
viinitalon, jossa alueen pioneeri Luigi Arnulfo valmisti ja kehitti 
Barolo-viinejä jo yli 150 vuotta sitten. 11 hehtaarin alalla 
valmistetaan luontteikaita valkoviinejä ja punaviinejä.
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