
Alkuperämaa: Italia

Alue / luokitus: Piemonte, Langhe DOC

Tuottaja: Costa di Bussia, Tenuta Arnulfo

Rypäleet: Chardonnay

Pakkauskoko / myyntierä: 75cl / 6 plo

Sokeria: 

Alkoholipitoisuus: 14 %

Suljentatapa: Luonnonkorkki

Vegaani

SAP: 21981386

Tuotekuvaus

Kuiva, hapokas, eksoottisen hedelmäinen jossa banaania, 
mangoa ja aprikoosia. Hennon paahteinen ja pitkä jälkimaku

Käyttösuositus

Alkupalat, simpukat, vaalea liha ja sinihomejuusto..

Lisätietoja tuotteesta ja tuottajasta

Vuonna 1992 Paolo Sartirano päätti kokeilla Chardonnayn 
viljelyä Bussian alueella, joka tyypillisesti tunnetaan 
punaviineistään. Kokeilulle valikoitui maaperä, jossa on 
runsaasti ainesosia mm. mineraaleja. Tämä maaperä tuo 
Chardonnaysta kaikki parhaat puolet esiin. Tuloksena on viini, 
joka eroaa kansainvälisesti tunnetusta Chardonnaysta ja tässä 
on onnistuttu erittäin hyvin. Viini valmistetaan 
käsinpoimituista rypäleistä, jonka jälkeen viini lepää sakkojen 
kanssa 6kk ja tämän jälkeen noin 4 vuotta kellarissa. 

Vuonna 1988 Sartiranon perhe hankki Costa di Bussian 
viinitalon, jossa alueen pioneeri Luigi Arnulfo valmisti ja kehitti 
Barolo-viinejä jo yli 150 vuotta sitten. 11 hehtaarin alalla 
valmistetaan luontteikait valkoviinejä ja punaviinejä.
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