
Alkuperämaa: Italia

Alue / luokitus: DOCG Chianti Classico

Tuottaja: Lornano

Rypäleet: Sangiovese

Pakkauskoko / myyntierä: 75cl / 6 plo

Sokeria:  g/litra

Alkoholipitoisuus: 14 %

Suljentatapa: Luonnonkorkki

SAP: 21061937

Tuotekuvaus

Syvä rubiininpunainen. Täyteläinen, mausteinen ja 
hedelmäinen. Tuoksussa myös hedelmäisyyttä sekä 
mausteisuutta.

Käyttösuositus

Naudanliha, karitsa, pataruuat sekä kypsät juustot.

Lisätietoja tuotteesta ja tuottajasta

Rypäleet on poimittu käsin Chianti Classicon alueelta 300:n 
metrin korkeudessa sijaitsevalta rinteeltä lokakuun kahden 
ensimmäisen viikon aikana. Viini on käynyt rypäleiden kuorien 
kanssa 15 päivää 26 asteen lämpötilassa, minkä jälkeen se on 
siirretty ranskalaisiin tammitynnyreihin 12 kuukaudeksi. 
Pullottamisen jälkeen viini on saanut kypsyä vielä vähintään 6 
kuukautta. 

Lornano on kansainvälisesti palkittu perheomisteinen 
laatutuottaja keskeltä Chianti Classicon aluetta, läheltä Sienan 
kaupunkia. Tilan 45 hehtaarin viinitarhoista lähes 30 hehtaaria 
sijaitsee Classicon alueella. Sangiovese-rypäleestä valmistet-
tujen viinien lisäksi tila tuottaa myös jälkiruokaviiniä, Vin 
Santoa. 
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