Disiata Frappato Roseé

Alkuperédmaa: ltalia

Alue / luokitus: IGP Sisilia

Tuottaja: Tenute Navarra

Rypaleet: Frappato

Pakkauskoko / myyntierd: 75cl/ 6 plo
Sokeria: 1,9¢g/litra

Alkoholipitoisuus: 12%

Suljentatapa: Luonnonkorkki

SAP: 22019727

Kuiva, hapokas, marjainen, raikas, kypsan hedelmainen,
vivahteikas ja runsas.

Tartarille, carpacciolle, rasvaiselle kalalle, vaalealle lihalle,
tomaattisille pastoille, paellalle ja erilaisille valimerellisille
ruoille.

10 astetta

Viini on kypsynyt sakkojen kanssa 5 kk, jonka jalkeen 1 kk
pullossa ennen myyntia.
Viinia tuotetaan 3300 pulloa vuodessa.

Koko tuotanto valmistetaan luonnonmukaisin menetelmin.
Kartano sijaitsee Buterassa, Sisilian kukkuloilla keskella
Valimerta. Vuonna 2019 Toto Navarra otti haltuunsa tilan
Sisilian eteldrannikolla ja alkoi toteuttamaan unelmaansa
yhdessé veljenpoikansa kanssa. 175 ha viinitarhoja joita
ympardi ainutlaatuinen alue geomorfologisten ja sosiaalisten
ominaisuuksien vuoksi. Alue, jolla on rikas historia, kulttuuri ja
perinteet. Monet Navarran viinitarhoista, oliivien ja
manteleiden viljelmista sijaitsevat Sisilian ainoalla DOCG
alueella Cerasuolo di Vittoriassa.

Tenute Navarra on aloittanut kestévan kehityksen prosessin,
mittaamalla ESG-standardeja.
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