
Alkuperämaa: Espanja  

Alue / luokitus: D.O Lpa Mancha

Tuottaja: Yuntero Bodegas

Rypäleet: Tempranillo 85%, Syrah 15%

Pakkauskoko / myyntierä: 75cl / 6 plo

Sokeria: 9g

Alkoholipitoisuus: 13,%

Suljentatapa: Synteettinen

SAP: 22119174 

Tuotekuvaus

Syväkirsikanpunainen, kukkainen, raikas, hapokas, kypsän 
tanniininen, punaisia marjoja

Käyttösuositus

Vaalea liha, riisi, pehmeät juustot

Lisätietoja tuotteesta ja tuottajasta
Rypäleet valitaan huolellisesti La Manchan sydämessä, mistä 
tämä erityinen sekoite on peräisin. Molemmat lajikkeet 
käsitellään erikseen niiden saavuttua. Maseraatio ja käyminen 
tapahtuvat hallitussa 24 °C lämpötilassa noin 8 päivän ajan. 
Viini valmistetaan Ganimede-menetelmällä, jonka ansiosta 
siihen kehittyy ainutlaatuinen, tunnusomainen hedelmäinen 
luonne.

Bodegas Yuntero on vuonna 1954 perustettu osuuskunta, 
joka kuuluu nykyään yhteen La Manchanalueen isoimpiin 
tuottajiin. Tuottaja tekee modernein laittein ja perinteisin 
menetelmin laadukkaita sekä hinta-laatusuhteeltaan 
erinomaisia viinejä, jotka ovat saaneet kiitosta 
kaupallisuudestaan ja raikkaasta tyylistään.
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